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Vazeny zakazniku,

Pred pouzitim produktu si pozorné prec¢téte tento navod k obsluze.

Beko dékuje, Ze jste si vybrali tento vyrobek. Chceme, aby vam vaSe zafizeni, vyrobené
s vysokou kvalitou a Spi¢kovou technologii, poskytovalo nejlepsi U¢innost. Pred
pouzitim vyrobku si peclivé pfeCtéte tento navod a veskerou dodanou dokumentaci a
uschovejte je jako referenci. Pokud vyrobek pfedate nékomu jinému, poskytnéte mu
tento névod. Postupuijte podle pokyn( a vénujte pozornost véem informacim a
vystraham v navodu k obsluze.

Ridte se podle v&ech informaci a varovani v navodu k obsluze. Tim budete chranit
sebe a sviij vyrobek pred nebezpedimi, kterda mohou nastat.

Navod k obsluze si uschovejte. Pokud vyrobek pfedate nékomu jinému, poskytnéte mu
tento navod.

Navod k obsluze obsahuje nasledujici symboly:
A Nebezpedi, které miize mit za nasledek smrt nebo zranéni.

POZNAMKA Nebezpedi, které mize mit za nasledek vazné poskozeni vyrobku nebo
jeho okaoll.

& Nebezpedi, které miize zplsobit popdleni v dlsledku kontaktu s horkymi povrchy.
0 Dllezité informace nebo uZitecné tipy pro pouziti.

@ Navod k obsluze si pfectéte.

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

c € Made in TURKEY
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Hl Bezpeénostni pokyny

« Tato Cast obsahuje
bezpelnostni pokyny, které
vam pomohou predchazet
jakymkoli rizikdim zranéni
0sob nebo skod na majetku.

« \ pripadé prevedeni vyrobku
na jinou osobu nebo pouziti z
druhé ruky je tfeba spolu s
vyrobkem dodat navod k
obsluze, produktové Stitky,
dalsi prislusné dokumenty a
prislusenstvi.

» NaSe spolecnost neodpovida
za zadné skody, které mohou
vzniknout nasledkem
nedodrzeni téchto pokynd.

« Nedodrzeni téchto pokyn(

zpUsobi ztratu jakékoli zaruky.

« AInstalacni a servisni prace
nechte vzdy provést
vyrobcem, autorizovanym
servisem nebo osobou,
kterou urcCi dovozce.

« A PouZivejte pouze originaini
nahradni dily a prislusenstvi.

« A Nepokousejte se opravit
ani vymenit zadnou cast
vyrobku, pokud to neni jasné
uvedeno v navodu k obsluze.

« A Na vyrobku neprovadgjte
technické Upravy.
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Al:léel pouziti

« Tento vyrobek je uréen pro
domaci pouziti. Neni vhodny
pro komercni pouziti.

» Nepouzivejte vyrobek na
zahradach, balkonech ani v
jinych venkovnich prostredich.
Zafizeni je urCeno k pouziti v
kuchynskych linkach pro
domacnosti a zaméstnance v
obchodech, kancelarich a
dalSich pracovnich
prostredich.

« VAROVANI: Tento vyrobek
by se mél pouzivat pouze pro
ucCely vareni. Nemél by se
pouzivat pro jiné ucely,
napriklad pro vytapéni
mistnosti.

« Troubu Ize pouzit k
rozmrazovani, peceni,
smazeni a grilovani potravin.

 Tento vyrobek by se nemél
pouzivat pro vytapéni,
zahrivani talirG, véseni ruénik{
nebo obleCeni na drzadle za
ucelem suseni.

ABepec“:nost déti,

Branitelny?lh osob a

domanlizh Lvirat

« Déti ve véku 8 let a starsi, a
lide, ktefi maji snizené fyzicke,



smyslové nebo mentalni
dovednosti nebo maji
nedostatek zkuSenosti a
znalosti, mohou tento
vyrobek pouzivat pouze
tehdy, kdyz jsou pod
dohledem nebo vyskoleni pro
bezpelné pouzivani a rizika
vyrobku.

« Déti by si s vyrobkem nemély
hrat. Citéni a uZivatelskou
udrzbu by nemély provadét
déti, pokud nejsou pod
dohledem.

« Tento vyrobek by neméli
pouzivat lidé s omezenou
fyzickou, smyslovou nebo
mentalni schopnosti (vCetné
déti), pokud nejsou stale pod
dohledem nebo pokud
nedostanou potrebné pokyny.

 Déti by mély byt pod
dohledem, aby se zajistilo, ze
si s vyrobkem nebudou hrat.

« Elektrické vyrobky jsou
nebezpelné pro déti a
domaci zvirata. Déti a domaci
zvirata si s vyrobkem nesméji
hrat, |ézt na vyrobek ani
dovnitr.

» Nepokladejte na vyrobek
predméty, na které by déti
mohly dosahnout.

« VAROVANI: B&hem
pouzivani jsou pristupné

povrchy vyrobku horkeé.
Udrzujte déti dale od vyrobku.

» Obalové materialy
uchovavejte mimo dosah déti.
Hrozi nebezpeli zranéni a
uduseni.

« KdyZ jsou dvirka otevrena,
nepokladejte na né zadné
tézké predmeéty ani nedovolte
détem, aby si na né sedaly.
Mohlo by to zpUsobit
prevraceni trouby nebo
poskozeni zavésu dvirek.

o Z divodu bezpeénosti déti
pred likvidaci vyrobku odpojte
napajeci zastrCku a vyradte
vyrobek z provozu.

A Elektricka bezpecnost

« Pripojte vyrobek k uzemnéné
zasuvce chranéné pojistkou,
ktera odpovida aktualnim
hodnotam uvedenym na
typovém S&titku. Instalaci
uzemnéni nechte provést
kvalifikovanym elektrikarem.
Nepouzivejte vyrobek bez
uzemneéni v souladu s
mistnimi / vnitrostatnimi
predpisy.

« ZastrCka nebo elektricke
pripojeni vyrobku by mélo byt
na snadno pfistupném misté
(kde nebude ovlivnéno
plamenem kamen). Pokud to
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neni mozné, mél by byt na
elektrické instalaci, ke které je
produkt pripojen, k dispozici
mechanismus (pojistka,
spinac, vypinac atd.) v
souladu s elektrickymi
predpisy, oddéluijici vSechny
pOly od sité.

Béhem instalace, opravy a
prepravy nesmi byt produkt
zapojen do zasuvky.
Nezapojujte vyrobek do
zasuvky, ktera je volna,
dostala se ven ze své zdirky,
je rozbita, Spinava, mastna, v
nebezpedi kontaktu s vodou
(napriklad voda, ktera mCze
vytéct z prepazky).

Nikdy se nedotykejte zastréky
mokryma rukama! Pri
odpojovani nedrzte kabel,
vzdy drzte zastrCku.

Ujistéte se, ze zastrCka
vyrobku je bezpelné
zapojena do zasuvky, aby se
zabranilo vzniku elektrického
oblouku.

Zapojte vyrobek do zasuvky,
ktera splnuje hodnoty napéti
a frekvence uvedené na
typovém Stitku.

Napajeci kabel nemackejte
pod vyrobek a za vyrobkem.
Na napajeci kabel
nepokladejte tézké predméty.
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Napajeci kabel by se nemél
ohybat, mackat, a nesmi prijit
do kontaktu s zadnym
zdrojem tepla.

Kdyz je trouba v provozu, jeji
zadni povrch se také zahriva.
Napajeci kabely se nesmi
dotykat zadniho povrchu,
mohlo by se poskodit
pripojeni.

Elektrické kabely nedavejte
do dvirek trouby a nevedte je
pres horké povrchy.
Roztaveni kabelu by mohlo
zpUsobit zkrat trouby a
vzplanuti ohné.

Pouzivejte pouze originalni
kabel. Nepouzivejte
profiznuté nebo poskozené
kabely ani prodluzovaci
kabely.

Pokud je napajeci kabel
poskozen, musi jej vymeénit
vyrobce, autorizovany servis
nebo osoba, kterou urci
dovozce, aby se predeslo
moznym nebezpedim.
VAROVANI: Pred vyménou
svétla trouby se ujistéte, ze
jste produkt odpojili od sitg,
aby nedoslo k Urazu
elektrickym proudem.
Odpojte vyrobek nebo
vypnéte pojistku v pojistkové
skrince.



ABezpec“:nost pri prepraveé

« Pred prepravou vyrobku
odpojte vyrobek ze sité.

« \/yrobek je tézky, jeho
prepravu musi provadét
nejméne dva lide.

» K pfepravé nebo
premistovani vyrobku
nepouzivejte dvirka ani
rukojet’.

« Nedavejte na vyrobek jiné
predméty a prenasejte jej ve
svislé poloze. Vyrobek se
nesmi prepravovat, pokud je
v ném voda. MUze se
prepravovat az po Uplném
vypousténi vody.

» Pokud potrebujete vyrobek
prepravit, zabalte jej do
baliciho materialu s
bublinkovou fdlii nebo silnou
lepenku a pevné ji prilepte.
Vyrobek pevné zajistéte
paskou, aby se zabranilo
poskozeni vyrobku a jeho
odnimatelnych nebo
pohyblivych Casti.

« Zkontrolujte celkovy vzhled
vyrobku, zda béhem prepravy
nedoslo k poSkozeni.

A Bezpecnost instalace
« Pred instalaci vyrobek
zkontrolujte, zda neni

poskozeny. Pokud je vyrobek
poskozen, neinstalujte jej.

« Neinstalujte vyrobek v
blizkosti zdroj tepla
(radiatory, kamna atd.).

« Udrzuijte vSechny ventilacni
kanaly kolem vyrobku
otevrené.

» Aby nedoslo k prehrati,
nemel by se vyrobek
instalovat za dekorativni
dvere.

A Bezpecnost pouziti

» Po kazdém pouziti se ujistéte,
ze vyrobek je vypnuty.

» Pokud vyrobek delsi dobu
nepouzivate, odpojte jej nebo
vypnéte pojistku v pojistkové
skrince.

« Vadny nebo poskozeny
vyrobek nepouzivejte.
Odpoijte elektricka / plynova
pripojeni vyrobku, pokud jsou
k dispozici, a zavolejte
autorizovany servis.

» Nepouzivejte vyrobek s
odstranénym nebo rozbitym
sklem prednich dvirek.

» Nelezte na vyrobek, abyste
na néco dosahli, ani z jiného
ddvodu.

» Nepouzivejte vyrobek v
situacich, které mohou
ovlivnit vas usudek, jako
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napriklad po uziti drog nebo
alkoholu.

» Horlavé predméty
uchovavaneé v oblasti peceni
se mohou vznitit. Nikdy
neskladuijte v oblasti peCeni
horlavé predmeéty.

» Rukojet trouby neni susicka
ruc¢nik(. Pri pouzivani vyrobku
nezavésujte ruCniky, rukavice
ani podobné textilie.

» Zavésy dvirek vyrobku se pri
otevirani a zavirani dvirek
pohybuiji a utahuji. Pri
otevirani / zavirani dvirek
nedrzte dvirka za zavesy.

AVarovénl’ o teploté

« VAROVANI: B&hem provozu
vyrobku budou exponované
Casti horké. Nedotykejte se
vyrobku a ohfivacich prvka.
Déti mladsi 8 let by se nemély
priblizovat k vyrobku bez
dospélé osoby.

« Neumistuijte do blizkosti
vyrobku horlavé / vybusné
materialy, protoze okraje
budou béhem provozu horké.

« Pri otevirani dvirek trouby se
drzte dale, aby nedoslo ke
vdechnuti pary. Para vam
mUze popadlit ruku, obliej a /
nebo odi.
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« B&hem pouzivani maze byt
vyrobek horky. Nedotykejte
se horkych prihradek,
vnitiich ¢asti trouby,
ohfivacich prvk{ atd.

« PFi ukladani potravin do horké
trouby, pfi vyjimani potravin
atd. vzdy pouzivejte rukavice
odolné vid&i teplu.

A Pouziti prislusenstvi

« Je dUlezité, aby rost a misa
byly spravné umistény na
draténych policich. Podrobné
informace najdete v Casti
,Pouziti prislusenstvi®.

« Prislusenstvi mize poskodit
sklo dvifek pri zavirani dvirek
vyrobku. PrisluSenstvi
zatlacte vzdy na konec
varného prostoru.

A Bezpecnost peceni

e Pfi uzivani alkoholu v jidle
dbejte na opatrnost. Alkohol
se pfi vysokych teplotach
odparuije, a pfi vystaveni
horkym povrchim se mize
vznitit a zpUsobit pozar.

e Odpad z potravin, olej atd. na
varné plose maze vzplanout.
Pred pecenim takové hrubé
necistoty odstrante.

® Nebezpedi otravy jidlem:
Neskladuijte jidlo v troubé déle
nez hodinu pred a po vareni.



Jinak mUze nastat otrava
jidlem nebo miZete
onemocnet.

¢ Nezahrivejte uzaviené
plechovky a sklenéné nadoby.
Zvyseny tlak mize zpUsobit
prasknuti nadoby.

e \Vlozte do nadobi nebo na
prislusenstvi pro troubu s
jidlem (misa, rost, atd.)
nepromastitelny papir a viozte
nadobi do predehraté trouby.
Odstrante nadbytecné kousky
nepromastiteiného papiru
presahuijici z prislusenstvi nebo
nadoby, aby se zamezilo riziku
doteku ohfivacich prvki trouby.
Nikdy nepouzivejte
nepromastitelny papir pfi
teploté vyssi nez maximalni
povolena teplota pouzit
uvedena na pouzivaném
nepromastiteliného papiru.
Nikdy neumistujte
nepromastitelny papir na
zakladnu trouby.

¢ Nepokladejte pekace, talife ani
hlinikovou folii pfimo na dno
trouby. Nahromadéne teplo
mUze poskodit dno trouby.

e Béhem grilovani zavrete dvirka
trouby. Horké povrchy mohou
zpUsobit popéleniny!

¢ Potraviny nevhodné pro
grilovani vyvolavaji nebezpedi
pozaru. Grilujte pouze jidlo,
které je vhodné pro grilovaci
ohen. Jidlo také nedavejte
prilis daleko do zadni Casti
grilu. Je to nejvice horka oblast
a mastna jidla se mohou vznitit.

ABezpec“:nost pfi udrzbé a

cisténi

 Pred Cisténim vyrobku
pockejte, az vychladne.
Horké povrchy mohou
zpUsobit popaleniny!

 Nikdy nemyjte vyrobek
stfikanim nebo polévanim
vodou! Hrozi nebezpedi urazu
elektrickym proudem!

» NecCistéte vyrobek parnimi
CistiCi, protoze by to mohlo
zpUsobit Uraz elektrickym
proudem.

« PFi Cisténi skla prednich
dvirek trouby / (pokud jsou k
dispozici) skla hornich dvirek
trouby nepouzivejte drsné
abrazivni Cistici prostredky,
kovové Skrabky, draténou
vinu ani bélici materidly. Tyto
materidly mohou zpUsobit
poskrabani a rozbiti
sklenénych povrchd.

9/Cz



B Pokyny tykajici se zivotniho prostiedi

Narizeni o odpadech
Dodrzovani smérnice WEEE a o
likvidaci odpadti

Tento produkt spliuje

smérnici EU WEEE
== (2012/19/EV). Tento wyrobek

nese symbol pro tfident,
platny pro elektricky a
elektronicky odpad (WEEE).
Tento produkt byl vyroben z
vysoce kvalitnich soucasti a
materidld, které Ize znovu
pouzit a které jsou vhodné
pro recyklaci. Produkt na
konci Zivotnosti nevyhazujte
do bézného domaciho
odpadu. Odvezte ho do
sbérného mista pro recyklaci
elektrickych a elektronickych
zatizeni. Informace o téchto
sbérmych mistech ziskate na
mistnich Uradech.
Dodrzovani smérnice
RoHS:
Produkt, ktery jste zakoupili
splfiuje smérnicih EU RoHS
(2011/65/EU). Neobsahuje
z7adné Skodlivé ani zakazané
materidly, které jsou smérnici
zakazané.
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Likvidace obalovych

materiala

e Obalové materidly jsou nebezpecné
pro déti. Obalové materidly uschovejte
na bezpecném misté mimo dosah déti.
Obalové materialy vyrobku jsou
vyrobeny z recyklovatelnych materiald.
Zlikvidujte je spravné a tridte je v
souladu s pokyny pro likvidaci
recyklovaného odpadu. Nelikvidujte je
s béznym domacim odpadem.

Doporuceni pro usporu

energie

Nasledujici doporu¢eni vam pomohou

pouzivat vas vyrobek ekologicky a

energeticky Ucinné:

e /mrazené jidlo pfed vafenim
rozmrazte.

¢ \/ troubé pouzivejte tmavé nebo
smaltované nadoby, které Iépe
prenaseji teplo.

¢ Vypnéte vyrobek 5 az 10 minut pred
koncem doby vareni, aby se vareni
prodlouzilo. Nyni mdZete pomoci tepla
usetfit az 20 % elektfiny.

¢ Pokud je to uvedeno v receptu nebo v
uzivatelské pfirucce, potraviny vzdy
predehfejte. Béhem vareni neotevirejte
dvitka trouby Casto.

e Zkuste v troubé vafit vice nez jedno
jidlo najednou. MUzete jidla varit
sou¢asné umisténim dvou varnych
nadob na dratény rost. Kromé toho,
pokud vafite jidla jedno po druhém,
usetfi to enerdgii, protoze trouba
neztraci své teplo.



k] vas vyrobek
Predstaveni vyrobku

A WO N =

© 0 N O O

Ovladaci panel

Svétlo*

Draténé police™

Motor ventilatoru (za ocelovou
deskou)

Dvitka

Rukojet

Dolni ohfiva¢ (doIni ocelova deska)
Polohy polic

Horni ohfivac

10 Vétraci otvory

*

*%

Z&lezi na modelu. Vas vyrobek
nemusi mit svétlo, nebo se typ a
umisténi svétla mdze lisit od
obrazku.

Z&lezi na modelu. Vas vyrobek
mUzZe byt bez draténych polic. Na
obrazku jsou znazomény draténé
police jako pfiklad.
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Uvod do ovladaciho panelu vyrobku a jeho pouziti
V této Casti najdete prehled a zakladni pouziti oviadaciho panelu vyrobku. V zavislosti
na typu vyrobku se mohou obrazky a nékteré funkce lisit.

Ovladani trouby

1 Knoflik pro vybér funkce

2 Casovad

3 Ovladaci knoflik pro teplotu

Pokud se vas vyrobek ovlada pomoci
ovladacich knoflikd, mohou byt tyto
knofliky zapustény do panelu, ze kterého
se u nékterych modeld po stisknuti
vysouvaji. Cheete-li pomoci téchto
ovladacich knoflikdl provést nastavent,
nejprve zatlacte pfislusny oviadaci
knoflik dovnitf a ten se pak vysune ven.
Po provedeni nastaveni znovu zatlaCte
na ovliddaci knoflik a ten se vrati do
plvodni polohy.

Knoflik pro vybér funkce

Pomoci ovladaciho knofliku pro vybér
provozni funkce mizete vybirat provozni
funkce trouby. Vybér se provadi
otaCenim kolecka doleva/doprava z
vypnuté (horni) polohy.

Ovladaci knoflik pro teplotu
Pomoci ovladaciho knofliku pro teplotu
vyberte teplotu, pfi které chcete péct.
Vybér se provadi otacenim ovliddaciho
knofliku ve sméru hodinovych rucicek z
vypnuté (horni) polohy.

Ukazatel teploty

Ze symbolu teploty na displeji poznate,
jaka je teplota uvnitf trouby. Symbol
teploty se zobrazi na displeji pfi zahajeni
peceni a zmizi, jakmile teplota uvnitf
trouby dosahne nastavené teploty.

12/CZ
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Jakmile teplota uvnitf trouby klesne pod
nastavenou teplotu, symbol teploty se
znovu zobrazi.

Casovaé

Sooooge O
oo L g

Q%‘{}G}
1 2

Tlagitko alarmu
Tlacitko nastaveni Casu
Tlacitko pro snizeni
Tlagitko pro zvyseni
Tlacitko nastaveni
Tlacitko zamku tlacitek
ymboly displeje
: Symbol asu vareni
: Symbol ¢asu konce vareni
: Symbol alarmu
: Symbol jasu
: Symbol zamku tlacitek
: Symbol teploty
: Symbol hlasitosti
: Symbol zamku dvifek*
LiSi se v zavislosti na modelu
vyrobku. Na vasem vyrobku nemusi
byt k dispozici.
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Provozni funkce trouby
\Y tabulce funkcijsou uvedeny provoznl’ funkce, které mﬁiete v troubé pouzit, a

Jidlo se zahfiva shora a zespodu
soucasné. Vhodné pro kolace a

- Horni a . dusené maso v pekarskych

J— spodni ohfev formach nebo kolaCe a pecivo.
Peceni se provadi pomoci jediné
misy.

Zapnuty je pouze spodni ohfev.

Vhodné pro pizzu a potraviny, které
N vyzaduji zhnédnuti na spodni

strané.

Tato funkce by se méla pouzivat

také pro snadné Cisténi parou.

Horky vzduch ohfaty hornim a

Spodni ohfev

Spodni’homi ) ey -
ohfev s ) dolnim ohnya/cem se rovnomeme a
pomoct rychle r,ozvaglllpo celé tvrou,be
ventilatoru pomoci ventllatclanru..Pclacepl se
provadi pomoci jediné misy.
Velky gril na stropé trouby pracuje.
Uplny gril * Vhodné pro grilovani ve velkém
mnoZzstvi.
w7 Sastedny gril Horky vzduch ,théty/ ma,dy/m grilem
% s pomoci N se rych!e ro;vgdl po celé trf)ube
ventilétoru pomoci /ventllevij[oru. Vhodné pro
grilovani mensich mnozstvi.
Funkce VSechny ohfivaCe v troubé pracui.

>

- rychlému uvedeni trouby na
pozadovanou teplotu (pfedehfev).
Nepouzivejte k peceni potravin.

Tato provozni funkce slouzi k
m Booster

(rychlé
predehfivani)

* Vas vyrobek pracuje v teplotnim
rozsahu specifikovaném na knofliku
fizeni teploty.
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Prislusenstvi k vyrobku

Ve vasem vyrobku je rlizné prisluSenstvi. V této ¢asti je uveden popis piislusenstvi a
popis jeho spravného pouziti. Dodavané pfislusenstvi se liSi v zavislosti na modelu
vyrobku. Ve vaSem vyrobku nemusi byt dostupné veskeré pfislusenstvi popsané v
uzivatelské prirucce.

POZNAMKA : Misy ve vagem wyrobku se mohou viivem teploty zdeformovat. To
nema zadny vliv na funkci. Deformace zmizi, kdyz misa vychladne.

Standardni misa
Pouziva se pro pecivo, mrazena jidla a
smazeni velkych kus.

Hluboké misa

Pouziva se pro pecivo, smazeni velkych
kusU, Stavnaté jidlo nebo pro sbér
tekoucich olejl pfi grilovani.

Rost
Pouziva se pro smazeni nebo umisténi
Modely bez draténych polic: jidla, které se méa péct, smazit a dusit, na

pozadované polici.

14/CZ



Pouziti prislusenstvi vyrobku
Varné police

V oblasti vaFfeni je 5 drovni polohy polic.

Poradi polic miZete vidét také v Cislech

na prednim ramu trouby.
Modely s draténymi poli

Umisténi rostu na varné police
Modely s draténymi policemi:

Je velmi dileZité spravné umistit rost na
bocni police pro rost. Pfi umistovani
roStu na pozadovanou polici musi byt
otevfena ¢ast na pfedni strané. Pro lepsi
vareni musf byt rost zajistén na polici pro
rost zarazkou. Nesmi projit pfes zarazku
a pfijit do kontaktu se zadni sténou
trouby.

Modely bez draténych polic:

Je velmi dileZité spravné umistit rost na
bocni police. Rost ma pfi umisténi na
polici jeden smér. Pfi umistovani rostu
na pozadovanou polici musi byt
teviena Cast fedni strané

Umisténi misy na varné police
Modely s draténymi policemi:

Je také velmi dllezité spravné umistit
misy na boc¢nich policich pro rost. Pfi
umistovani misy na pozadovanou polici
musi byt jeji strana uréena k pfidrzovani
na predni strané. Pro lepsi vafeni musi
byt misa na polici pro rost zgjisténa
zarazkou. Nesm/ projit pfes zarazku a
prijit do kontaktu se zadni sténou trouby.
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Modely bez draténych polic:

Je také velmi dllezité spravné umistit
misy na bocnich policich. Misa ma pfi
umisténi na polici jeden smér. P¥i
umistovani misy na pozadovanou polici
musi byt jeji strana uréena k pfidrzovani
na predni strané.

AAAAAA

Funkce zarazky misy pro rost -
Modely s draténymi policemi

K dispozici je také funkce zardzky, kterd
zabranuje vyklopeni misy z rostu. Pfi
vyjimani misy ji uvolnéte ze zadniho

Furlrkce.z.a.razky "°St“N ) zamku a tdhnéte smérem k sobé&, dokud
K dispozici je funkce zarazky, ktera nedoséhne zarazky. Musite ji pfesunout
zabranuje vyklopeni rostu z police pro pres zardzku, abyste ji mohli zcela

rost. Diky této funkci mlzZete vyjmout vyjmout.

své jidlo snadno a bezpecné. PFi
odstranovani rostu jej mizete vytahnout
dopfedu, az dosahne zardzky. Musite jej
pFesunout pfes zarazku, abyste jej mohli
zcela vyjmout.

Modely s draténymi policemi
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Spravné umisténi rostu a misy na
teleskopickych listach -Modely s
draténymi policemi a
teleskopickymi listami

Diky teleskopickym listdm miZete
snadno instalovat a vyjimat misy nebo
rost. Pfi pouzivani mis a rostd s
teleskopickou listou je tfeba dbat na to,
aby koliky na pfedni a zadni strané
teleskopickych list spocivaly na okrajich
rosStu a misy (znazornéno na obrazku).
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Technické specifikace

Vnégjsi rozméry vyrobku (vyska / Sitka /

595 mm/594 mm/567 mm

hloubka)

Instalaéni rozméry trouby (vyska / Sitka /590 nebo 600 mm/560 mm/min. 550
hloubka) mm

Napéti / frekvence 220-240V ~ 50 Hz

Typ a prlrez kabelu pouZity / vhodny

. 2
bro pouZiti ve wrobku min. HO5VV-FG/3 x 1,5 mm

Celkova spotreba energie 2.4 KW
Typ trouby Ventildtorem podporovana trouba
#

Z&klady: Informace na energetickém stitku elektrickych trub jsou uvedeny v
souladu s normou EN 60350-1 / IEC 60350-1. Tyto hodnoty se urcuji pfi
standardnim zatizeni pomoci funkce dolniho - horniho ohfivace nebo funkce
ohfevu s pomoc ventilatoru (pokud jsou k dispozici).

Trida energetické ucinnosti je stanovena v souladu s nasledujicim fazenim v
zavislosti na tom, zda jsou pfislusné funkce na vyrobku k dispozici: 1-
Ekonomicky ohtev ventildtorem, 2-Ohtev ventilatorem 3- Céstedny gril s pomoct
ventilatoru, 4-Horni a spodni ohrev.

Technické specifikace se mohou zménit za Ucelem zlepseni kvality vyrobku
bez pfedchoziho upozornén.

Obrazky v této pfirucce jsou schematické a nemusi pfesné odpovidat vasemu
vyrobku.

Hodnoty uvedené na stitcich vyrobku nebo v privodni dokumentaci byly
ziskany v laboratornich podminkach v souladu s pfislusnymi normami. Tyto
hodnoty se mohou liSit v zavislosti na provoznich podminkach vyrobku a
podminkach prostredi.
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ﬂ Prvni pouziti
NezZ zacnete svlj vyrobek pouzivat,
doporucujeme provést nasledujici kroky
v nasledujicich Castech.
Prvni nastaveni ¢asu
Pred pouzitim trouby vzdy
nastavte denni dobu. Pokud jej

nenastavite, nemdzZete u
nékterych modeld trouby varit.

1.Kdyz troubu zapnete poprvé, na
displeji blika hodinové pole ,,12:00“ a
symbol €.

2.Nastavte denni ¢as stisknutim ®/C,

Q@@@@&a

3.Stisknutim tladitka € nebo %+ aktivujte
minutové pole.

CaN N

I
ey
s OO

4. Nastavte minutu dne stisknutim @/Q.

o 17O
ju]niy

Q@@@i@éﬁ

5.Nastaveni potvrdte stisknutim tlacitka
O nebo .

» Denni Eas je nastaven a na displeji

zmizi symbol €.

Pokud neni prvni ¢as nastaven,
symboly ,,12:00¢ a (® stéle blikaji
a trouba se nespusti. Aby vase
trouba fungovala, musite potvrdit
denni ¢as nastavenim denniho
Sasu nebo stisknutim tlasitka €,
kdyz je na ,12:00“. Nastaveni dne
mUzZete zménit pozdéji, jak je
popsano v ¢asti ,Nastaveni.

V pfipadé vypadku napdjeni se
aktudlni nastaveni Casu zrusi.
Musi se znovu upravit.
Prvni cisténi
1.Odstrarite vSechny obalové materidly.
2.Vlyjméte z trouby veskeré pfislusenstvi
dodavané s vyrobkem.
3.Zapnéte vyrobek na 30 minut a poté
jej vypnéte. Timto zplsobem se spéli a
vyCisti zbytky a vrstvy, které mohly
z{stat v troubé béhem vyroby.
4.PFi praci s vyrobkem vyberte nejvyssi
teplotu a provozni funkci, kterou maji
vSechny ohfivaCe ve vasem vyrobku.
Viz ,Provozni funkce trouby"”. V
nasledujici ¢asti se dozvite, jak troubu
ovladat.
5.Pockejte, az trouba vychladne.
6.0tfete povrchy vyrobku vihkym
hadFikem nebo houbou a osuste
hadfikem.
Pred pouzitim prislusenstvi;
PrisluSenstvi, které vyjmete z trouby,
oCistéte vodou s Cisticim prostfedkem a
jemnou myci houbou.
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POZNAMKA

POZNAMKA
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Povrch se mlze
poskodit viivem
nékterych saponat
nebo disticich
materidld. Nepouzivejte
agresivni saponaty,
Cistic prasek/miéko ani
ostré pfedméty pfi
Gistént.

Pfi prvnim pouziti se
mUzZe na par hodin
uvolfiovat kour a
zdpach. To je normaini.
Zkontrolujte, zda je
mistnost fadné
odvétrana, abyste
odstranili kouF i
zdpach. Vyhnéte se
pfimému vdechovani
koure a zapachu.



E Obsluha trouby

Obecné informace o
pouzivani trouby

Chladici ventilator

Vas$ vyrobek ma chladici ventilator.
Chladici ventilator se v pfipadé potfeby
aktivuje automaticky, a ochlazuje jak
predni stranu vyrobku, tak zafizeni. Po
ukonc&eni procesu chlazeni se
automaticky deaktivuje. Nad dvitky
trouby vychazi horky vzduch.
Nezakryvejte ni¢im tyto vétraci otvory.
Jinak se trouba m(ze prehrat.

Chladici ventilator pokraduje v ¢innosti
b&hem provozu trouby nebo po vypnuti
trouby (pfiblizné 20-30 minut). Pokud
vafite naprogramovanim Casovace
trouby, na konci doby vareni se
ventildtor chlazeni vypne se viemi
funkcemi. Dobu bé&hu chladiciho
ventilatoru nemdze uzivatel urcit. Zapina
se a vypind automaticky. To neni chyba.
Osvétleni trouby

Kdyz trouba za¢ne varit, svétlo trouby se
rozsviti. U nékterych modeld je svétlo
bé&hem vareni zapnuté, zatimco u
nékterych modell po urcité dobé
zhasne.

Pokud se dvitka vyrobku oteviou béhem
provozu trouby nebo v zavfené poloze,
svétlo trouby se rozsvitl automaticky.

Ovladani ridici jednotky
trouby

Obecna varovani pro fidici jednotku
trouby

Maximalni ¢as pro nastaveni
konce vareni je 5 hodin a 59
minut.

Program se zrusi v pfipadé
vypadku energie. Troubu pak
musite znovu naprogramovat.

Pfi provadeni jakéhokoli nastaveni
blikaji na displeji pfislusné
symboly. Pockejte prosim chuvili,
nez se nastaveni ulozi.

Pokud bylo provedeno jakékoli
nastaveni peCeni, nelze upravit
denni ¢as.

Pokud je po zahdjeni peceni
nastavena doba peceni, zobrazi
se na obrazovce zbyvajici &as.

V pfipadech, kdy je nastavena
doba peceni nebo Cas ukonceni
peceni, mUzete je zrusit
automaticky dlouhym stisknutim
tlaGitka €.

Sogpooge o
ORI

Q &
JERBER
1 3 4 5 6

l
2

Tlagitko alarmu
Tlagitko nastaveni Casu
Tlacitko pro snizeni
Tlagitko pro zvyseni
Tladitko nastaven(
Tlagitko zamku tlacitek

OO~ wWN =
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Symboly displeje

: Symbol asu vareni

: Symbol ¢asu konce vareni

: Symbol alarmu

: Symbol jasu

: Symbol zamku tlacitek

: Symbol teploty

: Symbol hlasitosti

: Symbol zamku dvifek*

* Li&i se v zavislosti na modelu

vyrobku. Na vasem vyrobku nemusi
byt k dispozici.

Zapnuti trouby

Kdyz pomoci ovliadaciho knofliku pro
vybér provozni funkce trouby vyberete
funkci, pomocf které chcete péct, a
nastavite pomoci oviddaciho knofliku pro
teplotu potfebnou teplotu, trouba zaéne
pracovat.

Vypnuti trouby

Troubu vypnete otoCenim oviadaciho
knofliku pro vybér funkce a ovldadaciho
knofliku pro teplotu do polohy vypnuto
(nahoru).

Volba teploty a provozni funkce
trouby pfi ruénim pecéeni

Péci mlzete pomoci ruéniho oviadani
(pod vasi kontrolou) bez nastaveni doby
peceni vybérem teploty a provozni
funkce vhodné pro vase jidlo.

Priklad:

Plo"Pel O

1.Pomoci ovladaciho knofliku pro vybe;
provozni funkce trouby vyberte funkci,
pomoci které chcete péct.
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2.Pomoci oviddaciho knofliku pro
teplotu nastavte teplotu, pfi které
chcete péct.
» Vase trouba zaCne okamzité pracovat
s vybranou funkci a teplotou a na
obrazovce se zobrazi 8. Jakmile teplota
uvnitf trouby dosahne nastavené teploty,
symbol 8 zmizi. Trouba se nevypne
automaticky, protoze rucni peceni se
provadi bez nastaveni doby pecCeni.
PecCeni musite ovladat sami a troubu
vypnout. Kdyz je pe¢eni hotovo, troubu
vypnete otocenim ovliddaciho knofliku
pro vybér funkce a ovladaciho knofliku
pro teplotu do polohy vypnuto (nahoru).
Peceni s nastavenim doby peceni:
Troubu mUZete nechat automaticky
vypnout na konci doby peceni vybérem
teploty a provozni funkce vhodné pro
vase jidlo a nastavenim doby peCeni na
Casovaci.
1.Vyberte provozni funkci pro peceni.
2.Drzte stisknuté tlacitko &, dokud se
na displeji nezobrazi symbol & pro
dobu peceni.

S M
-

2 N8 @ & @

Po nastaveni provozni funkce a
teploty mliZete nastavit dobu
peceni na 30 minut pfimym
stisknutim tlacitka @ pro rychlé
nastaveni doby peCeni a zménit
dobu pomoci tlasitek ®/Q.

3.Nastavte dobu peceni pomoci tlaCitek
@/,




a&a@@@

Doba peceni se v prvnich

15 minutach zvySuje o 1 minutu,
po 15 minutach se zvysuje 0 5
minut.

4. Vlozte jidio do trouby a nastavte
teplotu pomoci oviadaciho knofliku pro
teplotu.

» Vase trouba zaCne okamzité pracovat

s vybranou funkci a teplotou. Nastavena

doba peceni se zatne odpocitavat a na

displeji se zobrazi 8. Jakmile teplota
uvnitf trouby dosahne nastavené teploty,
symbol 8 zmiz.

5.Po dokonc&eni peCeni se na obrazovce
zobrazi ,End* (Konec), blikd symbol ©
a pipa ¢asovac.

6.Varovny zvuk zni dvé minuty. Varovny
zvuk vypnete stisknutim kteréhokali
tlacitka. Varovny zvuk se vypne a na
obrazovce se objevi denni Cas.

Chcete-li nastavit ¢as ukonéeni

peceni na pozdéjsi dobu:

Vybérem teploty a provozni funkce

vhodné pro vase jidlo mdzete nastavit

dobu peceni a Cas ukonceni peceni na
pozdéjsi dobu, coz umozni automatické
spusténi a vypnuti trouby.

1.Vyberte provozni funkci pro peceni.

2.Drzte stisknuté tlacitko €, dokud se
na displeji nezobrazi symbol € pro
dobu peceni.

Po nastaveni provozni funkce a
teploty mliZete nastavit dobu
peceni na 30 minut pfimym
stisknutim tlacitka @ pro rychlé
nastaveni doby peCeni a zménit
dobu pomoci tlasitek ®/Q.

3.Nastavte dobu peceni pomoci tlaCitek
®/O,

S mrur
L T
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Doba peceni se v prvnich

15 minutach zvySuje o 1 minutu,
po 15 minutach se zvysuje 0 5
minut.

» Po nastaveni doby peceni se na

obrazovce trvale zobrazuje symbol €.

4.Drzte stisknuté tlacitko €, dokud se
na displeji nezobrazi symbol &9 pro ¢as
ukonc&eni peceni.

O -z
) 1

QQQ@@%}

5.Nastavte Cas ukon&eni peceni pomoci
tladitek ®/0.

S 1z
o T

Q@@E@ﬁ%@

» Po nastaveni Casu ukonceni peceni se
na displeji trvale zobrazuje symbol © a
symbol & se symbolem ¢asového
intervalu. Jakmile zacne peceni, symbol
S zmizi.
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6.Vlozte jidlo do trouby a nastavte
teplotu pomoci ovliadaciho knofliku pro
teplotu.
» Casovaé trouby vypodita das
zahajeni pec¢eni odectenim doby
peceni od nastaveného ¢asu ukoncéeni
pedeni. Po dosazeni doby zahdjeni
peceni se aktivuje zvolena funkce a
trouba se zahfeje na nastavenou teplotu.
Nastavena doba peceni se zaCne
odpoditavat a na displeji se zobrazi .
Jakmile teplota uvnitf trouby doséhne
nastavené teploty, symbol § zmizi.
7.Po dokonc&eni peCeni se na obrazovce
zobrazi ,End* (Konec), blika symbol 9
a pipa casovac.
8.Varovny zvuk zni dvé& minuty. Varovny
zvuk vypnete stisknutim kteréhokali
tladitka. Varovny zvuk se vypne a na
obrazovce se objevi denni Cas.

Pokud na konci zvukového
varovani stisknete jakékoli tlacitko,
trouba za¢ne znovu pracovat.
Chcete-li zabranit tomu, aby
trouba na konci varovani zacala
znovu pracovat, otocte oviadact
knoflik pro teplotu a ovliadaci
knoflik pro vybér funkce do polohy
,0" a troubu vypnete.

Nastaveni

Aktivace zamku tlacitek

Aktivaci funkce zamku tlacitek mizete

zabranit zasahu do fidici jednotky.

1.Mackejte (8, az se na displeji zobraz
symbol .

L0 & 0 & &

» Objevi se symbol & a na displeji za¢ne
odpocditavani 3-2-1. Kdyz je
odpoditavani skonceno, zamek tlacitek

24/CZ

se aktivuje. Pokud se dotknete
kteréhokoli tladitka, kdyz je zamek
tlacitek nastaven, Casovac vyda zvukovy
signdl a blika symbol &,

Pokud prestanete mackat tlacitko
X pfed ukoncenim odpoditavani,
zamek tlaCitek nebude aktivovan.

Kdyz je zamek tlaCitek zapnuty,
tlacitka Casovace nelze pouzit.
Zamek tlacitek nebude v pfipadé
vypadku napdjeni zruSen.

Deaktivace zamku tlacitek
1.Stisknéte &, az na displeji zmizi
symbol {21,
» Symbol & zmizi a zamek tladitek se na
displeji deaktivuje.
Nastaveni alarmu
Casovad wrobku miZete pouZit také
pro jakékoli jiné varovani nebo
pfipomenuti nez vareni.
Alarm nema zadny vliv na provozni
funkce trouby. Pouziva se pro vystrazné
Ucely. Alarm mUzete pouzit napiiklad
tehdy, kdyz chcete po urcité dobé jidlo v
troubé otocit. Jakmile nastaveny Cas
vyprsi, hodiny vas upozorni zvukovym
varovanim.
Maximalini doba budiku méize byt
23 hodin a 59 minut.
1.Mackejte 2, az se na displeji zobrazi
symbol 2.

@@@@%}ﬁl

2.® Nastavte Gas alarmu pomoci
tladitek /O.
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» Po nastaveni ¢asu alarmu zlstane

symbol 2 svitit a Gas alarmu na displeji

zacina odpoditavat. Pokud soucasné

nastavite ¢as alarmu a Cas vareni, na

displeji se zobrazi kratsi doba.

3.Po vyprseni ¢asu alarmu zacne
symbol 2 blikat a upozorni vas
zvukovym varovanim.

Vypnuti alarmu

1.Na konci asu alarmu se na dvé
minuty ozve varovani. Stisknutim
kteréhokoli tlacitka zvuk varovani
zastavite.

» Varovny zvuk se zastavi a na displeji

se objevi denni Cas.

Pokud chcete zrusit alarm;

1.Mackejte £, az se na displeji objevi
symbol £} pro resetovani asu alarmu.
Mackejte tlacitko ©, az se zobrazi
»,00:00".

2.0 alarm mUzZete zrusit také dlouhym
stisknutim tlaCitka.

Zmeéna urovné hlasitosti

1.Mackejte tlacitko %, aZ se na displeiji
objevi symbol €.

1|
N I
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2.Pomoci tlagitek @/& nastavte
pozadovanou uroven. (,b-1“-,b-2“-
,,b-s")

3.Potvrdte klepnutim na tladitko 4,
nebo bez klepnuti na tlaCitko aktivujte
nastaveni kratce.

Nastaveni jasu displeje

1.Mackejte tlacitko B, aZ se na displeiji
objevi symbol €.

Q@@@@ﬁ

2.Pomoci tlagitek @/& nastavte
pozadovany jas. (d-01-d-02-d-03)

Q@@%\@@

» Potvrdte klepnutim na tlagitko %, nebo

bez klepnuti na tlacitko aktivujte

nastaveni kratce.

Zména denniho ¢asu

Pokud ve vasi troubé chcete zménit ¢as,

ktery jste nastavili dfive,

1.Mackejte i€, az se na displeji zobraz
symbol 5.

2.Nastavte denni ¢as stisknutim @/,

: b
L R R
- Lo

Q@@ﬁ@@@l

3.Stisknutim tlacitka & nebo ¢ aktivujte
minutové pole.
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4 Nastavte minutu dne stisknutim ®/C.

o 1OCO
L

Q@@@%’é@

5.Nastaveni potvrdte stisknutim tlacitka
O nebo .

» Denni Eas je nastaven a na displeji

zmizi symbol €9.
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E Obecné informace o peceni

Tato Cast popisuije tipy na pfipravu a
peceni jidla.

Kromé toho mdzete najit také nékteré
potraviny testované vyrobci a

nejvhodnéjSi nastaveni pro tyto potraviny.

Je také uvedeno vhodné nastaveni
trouby a pfisluSenstvi pro tato jidla.

Obecna varovani pro vareni

v troubé

e P¥i otevirani dvifek trouby béhem
vareni nebo po ném se miZe objevit
horka péra. Para vam mdze popalit
ruku, obliCej a / nebo odi. Pfi otevirani
dvitek trouby se drzte dale.

¢ Intenzivni para, ktera se vytvar béhem
vareni mdze v disledku teplotnich
rozdild zpUsobit kondenzaci vodnich
kapek na vnitfni a vnéjsi strané trouby
a na hornich ¢astech zafizeni. Toto je
normalni a fyzicky jev.

¢ Hodnoty teploty vareni a ¢asu
uvedené pro potraviny se mohou lisit v
zavislosti na receptu a mnozstvi. Proto
ddvodu jsou tyto hodnoty uvedeny
jako rozsahy.

e Pred zahajenim vareni vzdy z trouby
vyjméte prisluSenstvi, které
nepouzijete. Prislusenstvi, které
zlstane v troubé, mUze zamezit vareni
vaseho jidla na spravnych hodnotach.

e U potravin, které budete vafit podle
vlastniho receptu, se mizete
orientovat podle podobnych jidel
uvedenych v tabulkéach varent.

¢ Pouzitim dodaného pfislusenstvi pfi
vareni ziskate nejlepsi vykon. Vzdy
dodrzujte varovani a informace
uvedené vyrobcem pro externi nadobi,
které budete pouzivat.

¢ Nepromastitelny papir, ktery budete
pouzivat pfi vafeni, vystfinnéte ve
vhodnych velikostech pro nadobu,
kterou budete varit. Nepromastitelné

papiry, které pfesahuji nadobu, mohou
pFedstavovat riziko popaleni a ovlivnit
kvalitu vafeni. Pouzivejte papir odolny
proti mastnoté odpovidajici
specifikovaném teplotnim rozsahu.

¢ Chcete-li dosdhnout dobrého vykonu,
umistéte jidlo na doporu¢enou
spravnou polici. Béhem vareni
neménte polohu police.

Pecivo a jidlo do trouby

Obecné informace

¢ Chcete-li dosdhnout dobrého vykonu,
doporucujeme pfi peceni pouzivat
prislusenstvi k vyrobku. Pokud hodlate
pouzivat externi nadobi, davejte
pfednost tmavému, nelepivému a
tepelné odolnému nadobi.

e Pokud se v tabulce peCeni doporucuje
predehrati, nezapomerite viozit jidlo do
trouby az po predehrati.

e Pokud se chystate péct s nadobim na
grilovacim rostu, umistéte nadobi
doprostred grilovaciho rostu, ne blizko
zadni stény.

¢ \/Sechny suroviny pouZzivané pfi vyrobé
peciva by mély byt Cerstvé a pfi
pokojové teploté.

¢ Stav peceni vyrobk( se mize lisit v
zavislosti na mnozstvi jidla a velikosti
nadobi.

¢ Hodnoty uvedené v tabulkach peceni
jsou stanoveny na zakladé zkousek
provedenych v nasich laboratofich.
Hodnoty vhodné pro vas se mohou od
téchto hodnot lisit.

¢ Umistéte jidio na vhodnou polici
doporucenou v tabulce peceni.
Spodni police trouby se oznacuje jako
police 1.

Tipy pro peceni sladkého peliva

¢ Pokud je sladké pecivo prilis suché,
zvyste teplotu 0 10 °C a zkratte dobu
peceni.
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¢ Pokud je sladké pecivo vihké, pouzijte
malé mnozstvi tekutiny nebo snizte
teplotu o 10 °C.

¢ Pokud je horni Cast sladkého peciva
spalena, polozte jej na spodni palici,
snizte teplotu a zvyste dobu pecen.

e Pokud je dobfe upeceno uvnitf, ale
vn&jsi strana je lepiva, pouzijte mensi
mnozstvi tekutiny, snizte teplotu a
zvyste dobu peceni.

Tipy pro peceni peCiva
e Pokud je pecivo piilis suché, zvyste

teplotu o 10 °C a zkratte dobu pecen.

Platy tésta navihCete polevou

e Pokud se pecivo pece pomalu, ujistéte
se, ze tloustka pfipraveného tésta
nepretéka pres plech na peceni.

e Pokud je pecivo na povrchu hnéds,
ale vespod neni upecCené, ujistéte se,
7e mnoZzstvi polevy, kterou pouZijete
na pecivo, nestéka pfilis pod pecivo.
Pro rovnomérmé zhnédnuti zkuste
polevu rovnomeérné rozprostfit mezi
platy tésta a pecivo.

e Pecte pecivo v poloze a pfi teploté
odpovidajici tabulce pe¢eni. Pokud
spodni ¢ast jesté neni dostatecné
upecena, polozte pecivo na spodni
polici pro dal§i pecen.

sestavajici z mléka, oleje, vajec a

jogurtu

. Standardni Horni a spodni
Kolace v mise Jedna misa misa® ohfev 3 180 30...40
L Forma na . .
Kolace ve . x Horni a spodni
forma Jedna misa kolgc T*a ohfev 2 180 30...40
rostu
Jednamisa ~ Standardni - Homnia spodnf 3 160 25...35
misa ohrev
isx Spodni/horni
Malé kolace
. Standardni ohrev s
Jedna misa misa® pormoc! 3 150 20...30
ventilatoru
Kruhova forma
na kolace, . .
Jednamisa  prlmér 26 cm, Horni avspodm 2 160 30 ... 40
ohrev
se svorkou na
Piskotovy ro$tu™*
koldc Krﬁgi‘g’l‘ ;g;ma Spodnizhorni
Jednamisa  prlmér 26 cm, gg;i\é; 2 160 20...30
se qurk(zg na ventilatoru
rostu
x Jedna misa Misa na Horni a spodni
Kolacek pedivo® ohfev 3 170 25...35
Spodni/horni
Téstové . Standardni ohrev s
PEdivO Jedna misa misa* pomoci 2 200 30...40
ventilatoru
PR . Standardni Horni a spodni
Bohaté pecivo Jedna misa misa® ohfev 2 200 20...30
s . Standardni Horni a spodni
Cely chléb Jedna misa misa® ohfev 2 200 30 ... 40
Sklenény /
kovovy . .
Nudle Jednamisa  obdéinkovy  OMiaseodnl s oo g 200 30... 40

kontejner na
rostu™

ohrev
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kovova forma,  Horni a spodni

Jable¢ny kolag Jedna misa préimér 20 cm ohfev 2 180 50...70
na rostu™*
. . Standardni Horni a spodni
Pizza Jedna misa misa® ohfev 2 200 ... 220 10... 20

Predehrivani se doporucuje u vech potravin.
* Toto pfisluSenstvi nemusi byt souc¢asti vaseho vyrobku.
** Toto prisluSenstvi neni souc¢asti va§eho vyrobku. Jednd se o komeréné dostupné piisluenstvi.

Maso, ryby a driibez » Méli byste poditat s dobou pedeni asi
Klic¢ové body pfi grilovani 4 az 5 minut na centimetr tloustky
¢ \/ysledek peceni se zvysi ochucenim masa.
v&ech kutat, kriit a velkych kusti masa ~ ® Po uplynuti doby peceni nechte maso
pred pedenim citronovou $tavou a v troubé asi 10 minut. Stava z masa
peprem. se |épe rozloZi ve smazeném mase a
* Pedeni vykosténého masa trva o 15 aZ pri krajeni z masa nevytéka.
30 minut déle neZ smazenf platk * Ryby je tfeba umistit na plech odolny
masa. proti teplu ve stfedni nebo spodni

urovni police.

Spodni/horni 15 minuty
Steak (cely) / . Standardni ohrev s
Peceny (1 kg) Jedna misa misa® pormoc! 3 ngémaﬁ,g%o 60... 80
ventilatoru
Spodni/horni )
S s . M 15 minuty
Jehné&i nozka . Standardni ohrev s
(1,5-2,0 k) Jedna misa misa* pOMOci 3 250/1m7%x, po 110...120
ventilatoru
Rost* Spodni/horni )
Ly . M 15 minuty
Pecené kure . Polozte jednu ohrev s
(1.8-2 kg) Jedna misa misu na pormoc! 2 250/%?;, po 60... 80
spodni polici ventilatoru
Spodni/horni )
. M 25 minuty
Krocan 5.5 jo4na misa Standardni ohrevs 1 250/max, po 150... 210
kg) misa pomoci 180 ... 190
ventilatoru
Rost* Spodni/horni
, Polozte jednu ohrev s
Ryba Jedna misa misu na pormoc! 3 200 20...30
spodni polici ventilatoru

Predehrivani se doporucuje u vech potravin.
* Toto pfisluSenstvi nemusi byt souc¢asti vaseho vyrobku.
** Toto prisluSenstvi neni sou¢dsti vaseho vyrobku. Jednd se o komeréné dostupné prislusenstvi.

Grilovani Obecna varovani

Cervené maso, ryby a drlibeZf maso pri e Jidlo nevhodné pro grilovani s sebou
grilovani rychle zhnédne, ma krasnou nese nebezpeli pozaru. Grilujte pouze
kdrku a nevyschne. Pro grilovani jsou jidlo, které je vhodné pro grilovaci
vhodné zejména platky masa, maso na ohen. Jidlo také nedavejte pfilis daleko
Spizu, klobdsy a Stavnatd zelenina do zadni &asti grilu. Je to nejvice horka
(rajCata, cibule atd.). oblast a mastna jidla se mohou vznitit.

e B&hem grilovani méjte dvitka trouby
zaviend. Nikdy negrilujte s
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otevienymi dvitky trouby. Horké
povrchy mohou zpUsobit popaleniny!

Klicové body grilovani

¢ Na grilovani pfipravte jidlo podobné
tloustky a hmotnosti.

e Umistéte kousky, které chcete grilovat,
na dratény rost nebo dratény grilovaci
rost tak, abyste jejich rozloZzenim
neprekrodili rozmeéry topného ¢lanku.

¢ Doby peceni uvedené v tabulce se
mohou lisit v zavislosti na tloustce
grilovanych kouskd.

Tabulka grilovani

e Zasunite dratény rost nebo dratény
grilovaci rost do pozadované urovné v
troubé. Pokud grilujete na draténém
rostu, zasunte do spodni police plech
trouby, abyste zachytili olej. Plech
trouby, ktery budete zasouvat, by mél
byt tak velky, aby pokryval celou
plochu grilovani. Tento plech nemusf
byt soucasti vyrobku. Za Ucelem
snadného cisténi dejte na plech trouby
trochu vody.

Ryba Rost 4-5 250 20... 25
Kureci kousky Rost 4-5 250 25...35
Maso_"j gi‘gjs(x"ez') Rost 4 250 20... 30
Jehné&&i kotleta Rost 4-5 250 20... 25
Steak — (krdjeny) Rost 4-5 250 25... 30
Teleci kotleta Rost 4-5 250 25... 30
Gratinovana zelenina Rost 4-5 220 20... 30
Toustovy chléb Rost 4 250 1.3

Pro v§echna grilovana jidla se doporucuje predehftivat po dobu 5 minut.

Kousky potravin po 1/2 celkové doby grilovani otocte.

Céastedny gril s pomocf ventildtoru — Tabulka grilovani

Castecny gril s pomoci

Ryba Rost ventilatoru 4 200 30...35
L . Castedny gril s pomoci
Kureci kousky Rost ventilatoru 4 250 25...35
Masova koule M ,
(hovézi) - 12 Rogt CasteSny gril s pomoc 4 250 30... 40
ventilatoru
kousky
Rost ;
Steak (cely) / Polozte jednu Castecny gril s pomoci 3 15 minuty 250 90... 110
Peceny (1 kg) misu na spodni ventilatoru po 180 ... 190
polici

Predehrivejte vSechna grilovana jidla na tomto grilovacim stole.
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Jidlo pro zkousky

Jidla v této tabulce peceni jsou pfipravena podle normy EN 60350-1, aby se
usnadnilo zkouSeni vyrobku ve zkuSebnich Ustavech.

Petivo (sladky Homnia
N Y Jedna misa Standardni misa* spodni 3 140 20...30
kolacek) ohfev
Horni a
Jedna misa Standardni misa* spodni 3 160 25...35
ohrev
Malé kolace Spodni/horni
Jedna misa Standardni misa* gg;ﬁ\é; 2 150 20...30
ventilatoru
Kruhova forma na Horni a
Jedna misa kolace, primér 26 cm, spodni 2 160 30 ...40
Piskotovy se svorkou na rostu™* ohrev
kolag Kruhova forma na Spgg?g/h;)rm
Jedna misa kolace, primér 26 cm, pormoc! 2 160 20...30
se svorkou na rostu ventilatoru
Jable&ny Kruhova ¢erna kovova Horni a
Kolad Y Jedna misa forma, pramér 20 cm na spodni 2 180 50...70
rostu™ ohrev

Predehrivani se doporucuje u vech potravin.
* Toto pfisluSenstvi nemusi byt souc¢asti vaseho vyrobku.
** Toto prisluSenstvi neni sou¢dsti vaseho vyrobku. Jednd se o komeréné dostupné prislusenstvi.

Grilovani

Toustovy chléb Rost
Masova koule (hovézi) =
- 12 kousky Rost 4 250 20..30

Po 1/2 celkové doby grilovani jidlo otocte.
Pro v§echna grilovana jidla se doporucuje predehftivat po dobu 5 minut.
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Udrzba a péce
Obecné informace o cisténi

A obecna varovani

e Pred Cisténim vyrobku poCkejte, az
vychladne. Horké povrchy mohou
zpUsobit popaleniny!

e Pokud budete vyrobek Cistit v
pravidelnych intervalech, prodlouzi se
jeho Zivotnost a snizi se vyskyt
Gastych probléma.

¢ \/yrobek je tfeba po kazdém pouziti
dikladné vycistit. Zbytky jidla se tak
snadno vycisti a tyto zbytky se
nemohou spdlit pfi nasledném pouziti
vyrobku.

e K Cisténi nepouzivejte pfistroje, které
pfi Cisténi pouzivaji paru.

e Nékteré myci nebo distici prostfedky
mohou poskodit povrch. Béhem
Cisténi nepouZivejte abrazivni Sisticl
prostfedky, Cistici prasky, Cistici krémy
ani ostré predmety.

e K Cisténi vyrobku neni tfeba zadny
specidlni Cistici prostfedek. Vycistéte
vyrobek pomoci prostfedku na myti
nadobi, teplé vody a mékkého hadfiku
nebo houby a osuste jej suchym
hadfikem.

¢ Po Cisténi nezapomenite UpIné setfit
veskerou zbyvajici tekutinu a okamzité
odstranit veskeré zbytky jidla, které se
rozstfiknou béhem peceni.

Povrchy z nerezové oceli a oceli

inox

o K gisténi povrchl a madel z nerezové
oceli a oceli inox nepouzivejte Cisticl
prostfedky obsahuijici kyselinu nebo
chlor.

¢ Ocistéte je mékkym hadfikem a
tekutym Cisticim prostfedkem (ktery
nezpUsobuje poskrabani), a davejte
pozor, abyste je otirali jednim smérem.
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¢ V prlibéhu ¢asu se mize na povrsich
z nerezové oceli a oceli inox objevit
mirna zmeéna barvy. Nema to zadny
vliv na fungovani tohoto vyrobku.

e Okamzité bez &ekani odstrarite z
povrchl skvmy vapniku, oleje, Skrobu
a bilkovin. Skvrny mohou rezivét za
dlouhou dobu.

Smaltované povrchy

e Po pouziti vy&istéte smaltované
povrchy pomoci prostfedku na myti
nadobi, teplé vody a mékkého hadfiku
nebo houby a osuste je suchym
hadfikem.

e Pokud je vas vyrobek vybaven funkci
snadného cisténi parou, mlzete
provést snadné Cisténi parou u
lehkych necistot, které nejsou trvalé.
(Viz Cast ,Snadné Cisténi parou®)

¢ \/ pfipadé nadmémého znecisténi
zbytky jidla pfipdlenymi na povrchu
pouzijte draténku z nerezové oceli a
Cisticl prostfedek na troubu.

» Cistici prosttedek na troubu
doporuceny pro smaltované povrchy
mUzZete ziskat z autorizovaného
servisu. NepouZzivejte externi Cistici
prostfedky na troubu.

¢ Trouba musi pfed Cisténim
vychladnout v prostoru pro pecCeni.
Cisténi horkych povrch(l predstavuje
nebezpeci poZaru a zplsobi
poskozeni na smaltovaném povrchu.

Katalytické povrchy

e Bocni stény v prostoru pro peceni
mohou byt pokryty pouze
smaltovanymi nebo katalytickymi
sténami. Lisi se to podle modelu.

e Katalytické stény maji lehce matny a
porézni povrch. Katalytické stény
trouby by se nemély Cistit.

e Katalytické povrchy absorbuiji diky své
porézni struktufe olej a kdyz je povrch



nasyceny olejem, zacnou se povrchy
lesknout. V takovém pfipadé se
doporucuije tyto dily vymeénit.

Sklenéné povrchy

* P¥i ¢isténi sklenénych povrchi
nepouzivejte Skrabky z tvrdého kovu a
abrazivni Cistici materialy. Mohou
poskodit sklenény povrch.

¢ \/y&istéte tento povrch pomoci
prostfedku na myti nadobi, teplé vody
a mékkého hadFiku nebo houby a
osuste jej suchym hadfikem.

¢ Pokud po disténi zlstane zbytkovy
Cisticl prostfedek, otfete jej studenou
vodou a vysuste meékkym hadfikem.
Zbytky Cisticiho prostfedku mohou
pristé poskodit sklenény povrch.

e Zaschlé zbytky na sklenéném povrchu
se nesmi za zadnych okolnosti
seSkrabavat pilovitymi noZzi, draténkou
nebo podobnymi nastroji pro Skraban.

e Skvrny vapniku (Zluté skvrny) na
sklenéném povrchu mizete odstranit
komercné dostupnym odvapriovacim
prostfedkem, jako je ocet nebo
citronova Stava.

e Pokud je povrch silné znecistény,
naneste Cisticl prostfedek houbou a
vyCkejte delsi dobu, nez bude spravné
pUsobit. Poté sklenény povrch
ocistéte vihkym hadfikem.

e /ména barvy a skvrmy na sklenéném
povrchu jsou normaini a nejedné se o
vady.

Plastové dily a lakované povrchy

¢ Plastové dily a lakované povrchy
vyCistéte pomoci prostfedku na myti
nadobi, teplé vody a mékkého hadfiku
nebo houby a osuste je suchym
hadfikem.

* Nepouzivejte skrabky z tvrdého kovu a
abrazivni Cistici prostfedky. Mohlo by
dojit k poskozeni povrchd.

Cisténi prislusenstvi

Pokud neni v uzivatelské pfirucce
uvedeno jinak, nemyjte pfislusenstvi k
vyrobku v my¢ce na nadob.

Cisténi ovladaciho panelu

* P¥i ¢isténi ovladacich panell s tladitky
otfete panel a tlaCitka vihkym mékkym
hadFikem a osuste je suchym
hadFikem. PFi Cisténi panelu
nevyjimejte tlaCitka a tésnéni pod nim.
Ovladaci panel a tlacitka se mohou
poskodit.

¢ Dotykové oviadaci panely vycCistéte
vihkym mékkym hadfikem a osuste je
suchym hadfikem. Pokud ma vas
vyrobek funkci uzamd&eni tlacitek,
nastavte pfed provedenim cisténi
ovladaciho panelu uzamceni tladitek. V
opacném piipadé mize dojit k chybné
detekci tladitek.

Cisténi vnitrni ¢asti trouby
(oblast peceni)
Postupujte podle krok{ cisténi
popsanych v ¢asti ,Obecné informace o
gisténi“ podle typl povrchl v troubsg.
Cisténi boénich stén trouby
Bocni stény v prostoru pro peceni
mohou byt pokryty pouze smaltovanymi
nebo katalytickymi sténami. Lisi se to
podle modelu. Pokud jsou v troubé
katalytické stény, naleznete informace v
Casti Katalytické stény*.
Pokud je vas vyrobek modelem s
draténymi rosty, vyjméte pred CiSténim
bocnich stén draténé rosty. Postupujte
podle krokl ¢isténi popsanych v Gasti
,Obecné informace o &isténi* pro typ
povrchu bocni stény.
Postup vyjmuti boénich draténych
rosta:
1.Vyjméte pFedni ¢ast draténého rostu
zatazenim za bocni sténu v opacném
sméru.

33/CZ



2. Vytahnéte dratény rost smérem k

& a zcela jej vyjméte.

3.P¥i opétovném nasazeni rostd je nutné
postupovat v opacném poradi.

v ouw

Snadné cisténi parou
Zajistuje snadné c&isténi, protoze
necistoty (pokud s &isténim necekate
pfilis dlouho) jsou zmékeeny parou,
ktera se tvofti uvnitf trouby, a voda

kondenzuje na vnitfnich plochach trouby.

1.Vyjméte z trouby veskeré pfislusenstvi.

2.Nalijte do plechu na peceni 500 ml
vody a umistéte plech do 2. listy
trouby

Cisténi parou a nechte ji spusténou
15 minut pfi 100 °C.

4.Oteviete dvitka a ihned otfete vnitini
povrchy trouby vihkou houbou nebo
hadrfikem. Pfi otevirani dvifek dojde k
Uniku pary. To mize zpUsobit riziko
popaleni. Pfi otevirani dvifek trouby
budte opatrni.
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5.Zbyvajici necistoty oCistéte teplou

vodou s mycim prostfedkem, mékkym

hadfikem nebo houbou a otfete je

suchym hadfikem.
Béhem rezimu snadného cisténi
parou se voda umisténa na
plechu pro zmék&eni lehce
odstranitelnych vytvofenych
zbytk{/nedistot v prostoru trouby
vyparuje a kondenzuje v prostoru
trouby a na vnitfnim skle dvefi
trouby. Proto mize voda po
otevreni dvifek odkapavat. Otfete
kondenzat ihned po otevieni
dvifek trouby.

Cisténi dvirek trouby
K &isténi dvifek a skla trouby
nepouzivejte drsné abrazivni Cistici

prostfedky, kovové Skrabky,
draténku nebo bélici Sinidia.

Dvitka trouby a sklo dvitek mizete za
Ucelem cgisténi vyjmout. Postup vyjmuti
dvitek a skel je vysvétlen v Eastech
»Vyjmuti dvifek trouby” a ,Vyjmuti
vnitfnich skel dvifek®. Vnitfni skla dvifek
po vyjmuti vyCistéte pomoci prostfedku
na myti nadobi, teplé vody a mékkého
hadfiku nebo houby a osuste je suchym
hadfikem.

Vyjmuti dvirek trouby

1.0tevfete dvitka trouby.

2.0Otevrete prichytky v objimce zavésu
prednich dvifek vpravo a vlievo
zatlaGenim dold, jak je zndzornéno na
obrazku.



1.0Otevrete dvitka trouby.

2. Tahnéte soucast z plastu pfipevnénou
k homni Casti pFednich dvifek smérem k
sobé se souCasnym stisknutim
tlakovych bod( na obou stranéch
soucasti a vyjméte ji.

Zamek zavésu — oteviena poloha
3.0tevfete dvitka trouby do

polooteviené polohy. , _ 3.Jak je zndzornéno na obrézku, jemné

zvednéte zcela vnitfni sklo (1) smérem
k ,A“ a poté jej vyjméte vytazenim
smeérem k ,B“.

4.Polooteviené dvere vytahnéte smérem
nahoru a uvolnéte je z pravého a
levého zavésu a vyjméte je.
Pfi opétovném nasazeni dvifek je 1 Nejvnitingjsi sklenény panel
nutné postupovat v opaéném
poradi. Pfi nasazeni dvifek
nezapomente zavfit pfichytky na
objimce zavésu.

2* Vnitini sklenény panel (Ve vaSem
vyrobku nemusi existovat.)
4.Pokud ma vas vyrobek vnitfni sklo (2),
opakuijte stejny postup, abyste jgj
Vyjmuti vnitinich skel dvirek oddélili (2).

trouby 5.Prvnim krokem preskupeni dvifek je
Vnitfni sklo prednich dvifek vyrobku Ize opétovné sestaveni vnitiniho skla (2).
za Udelem &isténi vyjmout. Umistéte zkosenou hranu skla tak, aby
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odpovidala zkosené hrané plastové podminkam, jako jsou teploty nad

Stérbiné. (Pokud ma vas vyrobek 50 °C.

vnitfni sklo). Vnitfni sklo (2) musi byt Pokud ma vase trouba kulaté

pfipevnéno k plastové Stérbiné co svétlo:

nejblize ke zcela vnitfnimu skiu (1). 1.0dpojte wrobek od napéjeni ze sité.
6.Pfi opétovném sestaveni zcela 2.Vyjméte sklenény kryt jeho otadenim

vnitniho skla (1) vénujte pozornost proti sméru hodinovych rudicek.

umisténi potisténé strany skla na
vnitfni sklo. Je ddlezité umistit spodni
rohy zcela vnitiniho skla (1) tak, aby
odpovidaly spodnim plastovym
Stérbinam.

7. Tlacte soucast z plastu smérem k
ramu, dokud neuslySite cvaknuti.

Cisténi svétla trouby

Pokud dOjde ke znecisténi SklenéHYCh 3.Pokud je zarovka vasi trouby typu (A)
dvitek svétla v oblasti pecent, vyCistéte zobrazeného na obrazku nize, otadejte
jej pomocf prostredku na myti nadobi, zarovkou svétla trouby podle obrazku
teplé vody a mekkého hadiiku nebo a vyméhte ji za novou. Pokud se jednd
houby a osuste jej suchym hadfikem. V 0 model s typem (B), wtahnéte
pripadé poruchy zarovky svétla trouby Zé&rovku, jak je zndzornéno na obrazku,
jej muzete Vyménlt néSledeI,CI,m a Vyméﬁte J| Za Novou.

postupem.

Vyména zarovky svétla trouby

A Obecna varovani

¢ Aby nedoslo k Urazu elektrickym
proudem, odpojte pfed vymeénou
zarovky svétla trouby elektrické
pfipojeni a pockejte, az trouba

vychladne. Horké povrchy mohou 4.Nasadte zpét sklenény kryt.

zpUsobit popaleniny! Pokud ma vase trouba ¢tyrhranné
e Svétlo trouby je specialni elektricka svétlo:

zarovka odolna teploté do 300 °C. 1.0dpojte vyrobek od napajeni ze sité.

Z4rovky svétla trouby Ize ziskat z 2.Vlyjméte draténé police podle popisu.

autorizovanych servis(.

¢ Poloha svétla se mtze liSit od polohy
zZnazornéné na obrazku.

e Z4rovka svétla pouzita v tomto
vyrobku neni vhodnd pro pouziti pfi
osvétleni pokojd v domacnosti.
Ugelem tohoto svétla je pomoci
uzivateli vidét na peCené vyrobky.

e Z&rovky pouzité v tomto vyrobku musf
odolat extrémnim fyzickym
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3.Pomoci Sroubovaku zvednéte
ochranny sklenény kryt zarovky.

4.Pokud je zarovka vasi trouby typu (A)
zobrazeného na obrazku nize, otacejte
zarovkou svétla trouby podle obrazku
a vymente ji za novou. Pokud se jedna

o0 model s typem (B), vytahnéte
zdarovku, jak je zndzorméno na obrazku,
a vymente ji za novou.

5.Nasadte zpét sklenény kryt a draténé
police.
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E] Reseni problémiui

Pokud nemUiZete problém odstranit, prestoze jste postupovali podle pokynd v této
Casti, obratte se na autorizovany servis, technika s licenci nebo na prodejce, u

. Para, ktera vznika béhem peceni, mize kondenzovat a wtvaret kapky vody, kdyz

¢ PFi ohfevu se mohou kovové Casti roztahovat a zpusobit zvuky. >>> Nejedna se
0 zavaadu.

¢ Sitova pojistka je vadna nebo je vypnutd. >>> Zkontrolujte pojistky v pojistkové
skfirice. V pfipadé potreby je vymérite nebo znovu zapnéte.

¢ \/yrobek neni zapojen do (uzemnéné) zasuvky. >>> Zkontrolujte pripojeni
zastrcky.

e TlacCitka / ovliddaci knofliky / dotykové plosky na ovliadacim panelu nefunguiji.>>>
Pokud je vas vyrobek vybaven funkci uzamceni tlacitek, mize byt toto uzamdceni

" Zdrovka svétla trou je vadna. >>> Vlymerite Zarovku svetla trouby.
e Napajeni je pferuseno. >>> Zkontrolujte napdjeni. Zkontrolujte paojistky v
pojistkove skiirice. V pfipadeé potieby pojistky vymeérite nebo znovu zapnéte

¢ Nenf nastavena na urcitou funkci peceni a/nebo teplotu. >>> Nastavte troubu na
urcitou funkci peceni a/nebo teplotu.

¢ U modeld vybavenych ¢asovacem nenf nastaven casovac. >>> Nastavte
casovac.

e Napajeni je pferuseno. >>> Zkontrolujte napdjeni. Zkontrolujte paojistky v

pojistkové skririce. V piipadé potreby pojistky vymérite nebo znovu zapnéte.

. Doslo predtim k vypadku napajeni. >>> Nastavte casovac / vypnéte vyrobek a
Znovu Jej zapnéte.
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ZAKAZNICKE CENTRUM BEKO

BEKO SPOLKA AKCYINA, organizagni slo¥ka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stod(lky

7 dniv tydnu od 8:00 do 18:00
poradi nebo pom(Ze vyresit zaruni, pfipadné pozarugni opravy vyrobkl Beko

tel, kontakt 222525222
tel. kontakt 800350 333
e-mail zakaznickecentrum@bekosa.cz

online objedndvka opravy spotfebile

5 let zdruky - podminky a registrace
ZARUCNIPODMINKY CR

Platny a Citelny prodejni doklad, ktery obsahuje datum prodeje, model spotfebite a oznateni prodejce,
opraviuje uzivatele vyuZit zéruku na vyrobek v souladu s ustanovenimi ObZanského zakonikuy, v platném znéni,
Neni-li stanoveno jinak, je zaru¢ni doba na vyrobek 24 masicli. Zatina plynout ode dne prevzeti véci kupujicim

vyjma pfipadu, kdy je nutné uvedeni do provozu opravnénou firmou. V tom pfipadé za€ne zaru¢ni doba plynout
ode dne uvedenf vyrobku do provozu.

Vyrobky vyZaduijici odborné zapojeni: plynové a kombinované sporaky a varné desky, dale v3echny spotfebice,
které nejsou vybaveny pfivodnim elektrickym kabelem zakonenym vidlici. Zapojeni spotfebite je sluZbou
hrazenou zakaznikem. Potvrzeni je nutné uschovat. Dovozce nezodpovida za poskozeni & Skody vzniklé
chybnou instalacl nebo chybnym zapojenim vyrobku.

Zaruka vyplyvajici z téchto zarutnich podminek maZe byt uplatnéna pouze ba dzemi Ceské republiky a tyka se
pouze a vyhradné spotfebicii dovezenych do CR prostfednictvim nasi spoleénosti, BEKO SPOLKA AKCYJNA,
organizatni slozka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodulky, ktera je oficiainim zastoupenim znatky Beko
pro Ceskou republiku,

Zaruka je poskytovana kupujicimu (konetnému spotfebiteli) v souladu se zdkonem €. 634/1992 Sb., o ochrané
spotfebitele vplatném zn&ni, na vyrobek slouZici b&Znému pouZivani vdomdcnosti. Vyrobek neni urten
k primyslovému pouziti a poskytovani sluZeb. Spotfebite, které nejsou pouZivany vdomécnosti, nejsou
pfedmétem zaruky (hotelova, Skolskd a restauracni zatizeni, tklidové firmy atd.)

Prava ze zodpovédnosti za vady vyrobku se uplatfiuji u prodavajiciho. Zarutni oprava se vztahuje vyhradné na
zavady, které vzniknou vdobé platnosti zarutni thiity a to vyrobni vadou. Takto vzniklé zavady je opravnén
odstranit pouze autorizovany servis.

0 odstranéni vad vyrobku v zaruni Ihité je kupujici opravnény poZadat prodejce nebo Zakaznické centrum
Beko na telefonnim Cisle: 222525222, 800350333 nebo online na htt b {objed
QR RE %54
Zakaznik musi pro objednani opravy nahlasit datum zakoupeni, mode} spotfebite, vyrobni a produktové &islo,

které se nachdzi na vyrobpim &titku kaZdého spotfebife. Bez nahlaSeni téchto Gdajl nebude moci byt
poéadavek zakaznika na bezptatnou opravu vyfesen. Zakaznik je také date povinen poskytnout auterizovanému
servisu soucinnost potfebnou k ovéfeni existence pfipadné odstranéni reklamované vady.
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PFi navitéve servisntho technika kupujici prokdZe existenci zaruky pfedioZenim Citelného prodejniho dokladu
nebo certifikdtu 5 let zaruky Beko. Po provedeni zarulni opravy jsou autorizovana servisni stfediska nebo
prodéavajici povinni vydat kupujicimu Citetnou kopii opravného listu nebo doklad o uplatnéni prava zaruky a dobé
trvani opravy. Po dobu zdruky je kupujici povinen uschovat veskeré doklady souvisejici s koupi a servisem
vyrobku.

Opravni list slouzi k prokazovani prav kupujiciho, proto je ve vlastnim zdjmu kupujiciho si zkontrolovat pred
podpisem veskeré tidaje. Zarutni Ihita se v piipadech, kdy zavada znemoZnila pouZivani vyrobku, prodiuZuje o
dobu, kdy kupuifei uplatnil nérok na zarufni opravu u autorizovaného stfediska aZ do dne pfevzetf opravengho
vyrobku.

Vyrobek musi byt instalovdn a provozovén podle névodu k obsluze a platnych norem. Funkce chladnitek,
mraznitek a jejich kombinaci je zaru€ena pifi okolni teploté od +10°C do +32°C.

Touto zarukou nejsou dottena prava kupujiciho, kterd se ke koupi véci vazi podie zviaStnich pravnich predpist.
Spoletnost BEKO SPOLKA AKCYJNA, organizaZni stozka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stoddlky nabizi
spotfebitelim na vybrané modely prodlouZencu zdruku vcelkové délce trvani 5 let. Pfedmétem této
nadstandardni zaruky je bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad po dobu nasledujicich 36 mésich od skonteni
zdkonné dvouleté zaruZni Ihiity. Podminkou ziskani certifikdtu prodiouzené zaruky je splnéni vedkerych

O odstrandni vad vyrobku v prodlouZené zaruni IhGté je kupujici opravnény poadat Zakaznické centrum Beko
na telefonnfm Eisle; 222 525222, 800 350 333 nebo online na hitpsyfwww bekooncz/ubiednavia-oniavy:
jixie ice
Pii opravé v ramci prodlouzené zaruky je uZivatel povinen autorizovanému servisu ptedloZit platny certifikat

prodiouZené zaruky a prodejni doklad.

V dobé trvani prodlouZené zaruky bude opravnéna reklamace Feena opravou nebo dodénim néhradniho dilu.
V piipadé neodstranitelné vady zajisti dovozce pfimo u zakaznika vyménu vyrobku za novy. Narok na vyménu
uplatfiuje zakaznik po zaslani viech potfebnych dokladd (platny certifikat, doklad o zakoupeni, vyjadieni
servisniho technika) na e-mail rpidamace®bekosarz nebo podtou na adresu BEKO SPOLKA AKCYJNA,
organizalni slozka, Bucharova 1423/6. 158 00 Praha 5 - Stodilky. Spotfebitel nema pravo vpriibéhu
prodicuZené zaruky na vréceni kupni £astky. Uplatnénf prava na bezplatné odstrariovani vyrobnich vad podiéha
zde uvedenym vieobecnym zaru¢nim podminkam.

Pravo na uplatnéni zaruky zanika pokud:

= Nenivyrobek pouZivanv souladu s ndvodem;

« Do3lo kmechanickému poSkozeni vyrobku cizim zavinénim, pri nespravné adrzbé nebo jinym zanedbanim
péce o vyrobek

« Byl navyrobku proveden neodborny zasah neopravnénou osobou;

» Plynové spottebite nebo spotfebite s napdjenim 400V nebyly uvedeny do provozu odbornou firmou;

+ Dodlo k mechanickému poSkozeni pfi prepravé;

» |evadazpisobend vnéjsimi podminkami, jako jsou napt. poruchy v elektrické siti nebo vadnd bytovd instalace,
nevhodnymi provozrimi podminkami, poskozeni Zivlem;

*  Jevyrobek vadny z divodu pouZitl neorigindintho piistusenstvi a ndhradnich dilly;

*  Kuchyriské linka, do které je vyrobek zabudovany, nespifiuje potfebné technické parametry;

«  Zé&ruka se déle nevztahuje na preventivni idrébu popsanou v ndvodu k obsluze, popfipadé zdvady zplisobené
nevhodnou manipulaci. na opotiebeni vznikié béznym pouZivanim, na mechanické poskozeni skienénych a
plastovych komponentt;

« Zéruka se nevztahuje na navitdvu technika za ulelem poradenstvi, preventivni kontrolu stavu spotiebice,

vyménu ndhradniho dilu, ktery nevyZaduje odborny zasah, zaména sméru otevirani dvefi chladnitek a
suSitek.
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Caro Cliente,

Deve ler este manual antes de utilizar o produto.

Beko Agradecemos a escolha deste produto. Queremos que o seu produto, fabricado
com alta qualidade e tecnologia, para Ihe oferecer a melhor eficiéncia. Para o fazer,
deve ler cuidadosamente este manual e qualquer outra documentacéo fornecida antes
de utilizar o produto e manter a mesma como uma referéncia. Se entregar este
produto a mais alguém, entregar também o respetivo manual. Seguir as instrucdes,
tendo em conta toda a informagéo e as adverténcias mencionadas no manual do
utilizador.

Deve prestar atengéo a toda a informacao e todas as adverténcias no manual do
utilizador. Desta forma, ird proteger-se a si mesmo e ao seu produto contra os perigos
que podem ocorrer.

Guardar o manual do utilizador. Se entregar este produto a mais alguém, entregar
também o respetivo manual.

O manual do utilizador inclui os seguintes simbolos:

A Risco que pode resultar em morte ou lesGes.
OBSERVAGAO Risco que pode resultar em danos no material no produto e para o
meio ambiente.

& Riscos que podem resultar em queimaduras devido ao contacto com superficies
quentes.

ﬂ Informacbes importantes ou dicas Uteis de utilizagao.

@ Ler o manual do utilizador.

Arcelik A.S.
Karaagae caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Ce Made in TURKEY
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H Instrucées de seguranca

« Esta seccao contém
instrucdes de seguranca que
irdo ajudar a impedor lesdes
pessoais ou danos no
material.

» Se 0 produto for transferido
para outra pessoa ou usado
em segunda-mao, o manual
de funcionamento, as
etiquetas do produto e
outros documentos e
acessorios devem ser
entregues com o produto.

» A nossa empresa ndo pode
ser responsabilizada por
qualquer dano que possa
ocorrer em resultado de falha
No cumprimento destas
instrucdes.

« O incumprimento destas
instrucoes devera anular
qualquer garantia.

o AA instalagdo e as
reparacdes devem ser
sempre realizadas pelo
fabricantes, por servico de
assisténcia autorizado ou por
uma pessoa especificada
pelo importador.

« A Utilizar apenas pegas de
substituicao e acessorios
originais.
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« ANAo tentar reparar ou
substituir qualquer
componente do produto
exceto se especificamente
mencionado no manual de
funcionamento.

« ANAo realizar modificacdes
técnicas no produto.

AFinalidade do uso

« Este produto € concebido
para utilizagcdo doméstica.
Nao € adequado para
utilizagcao comercial.

» Nao usar o produto em
jardins, varandas ou outros
ambientes exteriores. O
aparelho foi projetado para
uso em areas de cozinhas
domésticas e de funcionarios
em lojas, escritorios e outros
ambientes de trabalho.

« ADVERTENCIA: Este
produto deve ser usado
apenas com a finalidade de
cozinhar. N&o deve ser
usado para outros fins como
para aquecer uma sala.

» O forno pode ser usado para
descongelar, cozer, fritar e
grelhar alimentos.

« Este produto, ndo deve ser
usado para aquecimento,



aqguecimento de pratos,
pendurar toalhas ou vestuario
na pega para secar 0s
mesmos.

ASeguranc;a de criancgas,
pessoas vulneraveis e
animais de estimacao

« Este produto pode ser usado
por criangas com 8 anos de
idade ou mais e por pessoas
com debilidade fisicas,
sensoriais e mentais, ou com
falta de experiéncia e
conhecimento desde que
supervisionadas ou instruidas
sobre um uso seguro e sobre
0s riscos do produto.

 As criangas nao devem
brincar com o produto. A
limpeza e manutengao do
utilizador n&o deve ser feita
pOr Criancas a menos que
sejam supervisionadas.

« Este produto n&o deve ser
usado por pessoas com
capacidades fisicas,
sensoriais e mentais limitadas
(incluindo criancgas) exceto se
forem supervisionadas ou
receberem as instrucoes
necessarias.

» As criangas devem ser
supervisionadas de modo a

assegurar que nao brincam
com o produto.
Os produtos elétricos sao
Perigosos para as criangas e
para 0s animais domesticos.
As criancas e 0s animais de
estimacao ndo podem
brincar, trepar ou entrar
dentro do produto.
N&o colocar sobre o aparelho
objetos que as criancas
possam alcancar.
ADVERTENCIA: Durante a
utilizacao, as superficies
acessiveis do produto estao
quentes. Manter as criancas
afastadas do produto.
Manter todo o material de
embalagem afastado do
alcance das criancas. Existe
0 perigo de lesdes e de
sufocarem.
Quando a porta estiver
aberta, nao colocar qualquer
objeto pesado sobre a porta
Ou permitir que as criancas
se sentem nela. Pode
provocar a queda do forno
ou danificar as dobradicas da
porta.
Para a segurancga das
criangas, desligar a ficha de
alimentacao e tornar o
produto inoperavel antes de
0 depositar para eliminagao.
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ASeguranc;a elétrica

« Ligar o produto a tomada
com ligacéo terra protegida
por um fusivel que coincida
com a classificacao de
corrente indicada na etiqueta
do tipo. A instalagéo da
ligacdo a terra deve ser feita
por um eletricista qualificado.
N&o usar o produto sem
ligacao a terra em
conformidade com as
regulamentacdes
locais/nacionais.

« A ficha ou ligacéo elétrica do
produto deve estar em local
facilmente acessivel (onde
nao serdo afetadas por
chamas do fogéo). Se isto
nao for possivel, tem de
existir um mecanismo (fusivel,
interruptor,etc.) na instalacao
elétrica ao qual o produto &
ligado, em conformidade
com as regulamentacdes
elétricas e todos 0s polos
tém de estar separados da
rede.

» O produto n&o pode estar
ligado a tomada durante a
instalacao, reparacao e
transporte.

« N&o ligar o produto a uma
tomada que esteja solta, que

6/PT

tenha saido da respetiva
caixa, que esteja partida,
com gordura, com risco de
contacto com a agua (por
exemplo, a agua pode verter
da bancada).

Nunca tocar na ficha com as
maos molhadas!Nunca tocar
na ficha com as maos
molhadas. Para desligar ndo
segurar pelo cabo, segurar
sempre na ficha.

Assegurar que a ficha do
produto esta firmemente
ligada na tomada para evitar
a formagao de arco.

Ligar o produto numa
tomada com ligacao terra
que esteja de acordo com 0s
valores de tensao, corrente e
frequéncia especificados na
etiqueta de classificacao.
N&o prender o cabo por
baixo ou atras do produto.
N&o colocar objetos pesados
em cima do cabo de
alimentacéo. O cabo de
alimentacao nao pode ser
dobrado, esmagado ou
entrar em contacto com
qualquer fonte de calor.
Enguanto o forno estiver em
funcionamento, a superficie
traseira do mesmo também
fica quente. Os cabos de



alimentacao nao podem
tocar a superficie traseira
N&o prender os cabos
elétricos a porta do forno e
N&o 0s passar sobre
superficies quentes. Pode
provocar um curto-circuito
no forno e incendiarem-se
em resultado da fusdo do
cabo.

Usar apenas o cabo original.
N&o usar cabos cortados ou
danificados ou cabos de
extensao.

Se 0 cabo de alimentacao
estiver danificado, tem de ser
substituido por um fabricante,
um servico autorizado ou
uma pessoa a ser
especificada pela empresa
de importagao de modo a
evitar possiveis perigos.

-« ADVERTENCIA: Antes de
substituir a lampada do forno,
assegurar que desligar o
produto da alimentacéo
elétrica para evitar o risco de
choque elétrico. Desligar o
produto ou desligar o fusivel
na caixa do mesmo.

ASeguranc;a no transporte
« Desligar o produto da
corrente elétrica antes de o
transportar.

» O produto é pesado, tem de

ser transportado pelo menos
com duas pessoas.

Nao usar a porta e/ou a pega
para transportar ou deslocar
0 produto.N&o usar a porta
e/ou a pega para transportar
ou mover o aparelho.

N&ao colocar outros itens no
produto e transportar o
mesmo na posicao vertical. O
produto nao pode ser
transportado quando tem
agua no seu interior. Pode
ser transportado depois da
descarga da agua estar
concluida.

Quando precisar de
transportar 0 seu produto,
envolver o mesmo com
material de embalagem de
bolhas ou com cartdo grosso
e passar com fita cola com
firmeza. Fixar o produto com
firmeza com fita cola para
impedir que as partes
amoviveis ou as partes de
movimento € que o0 proprio
produto fiquem danificados.
Verificar a aparéncia em geral
do produto relativamente a
quaisquer danos que
possam ter ocorrido durante
o transporte.
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ASeguranc;a da instalagao

» Antes de 0 produto ser
instalado, verificar o produto
relativamente a quaisquer
danos. Se o produto estiver
danificado, n&o instalar o
mesmo.

« Nao instalar o produto perto
de fontes de calor
(radiadores, fogoes, etc.).

« Manter as condutas de
ventilacao abertas em volta
do produto.

» Para evitar o
sobreaquecimento, 0
aparelho nao deve ser
instalado atras de portas
decorativas.

ASeguranc;a durante a

utilizacao

« Assegurar que o produto é
desligado depois de cada
utilizacgéo.

» Se ndo usar o produto
durante um longo periodo de
tempo, deve desligar o
mesmo ou desligar o fusivel
da caixa do mesmao.

« Nao operar com um produto
defeituoso ou danificado. Se
aplicavel, desligar as ligagdes
de eletricidade/gas do
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produto e chamar a
assisténcia autorizada.

N&o usar o produto com o
vidro da porta da frente
retirado ou partido.

N&o subir para cima do
produto para alcancar
alguma coisa ou por
qualquer outra razéo.

N&o usar o0 produto em
situacOes que podem afetar
a sua avaliacao, tal como o
consumo de drogas e/ou
alcool.

Os objetos inflamaveis
guardados na zona de
cozedura podem provocar
um incéndio. Nunca guardar
objetos inflamaveis na zona
de cozedura.

A pega do forno ndo € um
secador de toalhas. Quando
usar o produto, n&o pendurar
toalhas, luvas ou téxteis
similares.

As dobradicas da porta do
produto movem-se e
apertam quando abrir e
fechar a porta. Quando
abrir/fechar a porta, nao
segurar na parte com as
dobradicas.



AAdverténcias da
temperatura
« ADVERTENCIA: Enquanto o
produto estiver em
funcionamento, as partes
expostas ficardo quentes.
N&o tocar no produto ou nos
elementos de aguecimento.
As criancas com idade
inferior a 8 anos ndo podem
ficar perto do produto sem a
supervisao de um adulto.
» Nao colocar materiais
inflamaveis/explosivos perto
do produto, dado que o0s
rebordos irdo ficar quentes
enquanto o mesmo estiver
em funcionamento.
Dado poder haver saida de
vapor, deve manter-se
afastado enquanto estiver a
abrir a porta. O vapor pode
queimar as suas maos, rosto
e/ou olhos.
O produto pode ficar quente
durante a utilizacado. N&ao
tocar nos compartimentos
quentes, as pecas interiores
do forno, os elementos de
aquecimento, etc.
Ao colocar os alimentos no
forno quente, ao remover 0s
alimentos, etc., usar sempre

luvas de forno resistentes ao
calor.

AUso de acessorios

« E importante que a grelha e o
tabuleiro sejam corretamente
colocados nas prateleiras de
arame de aco. Para
informacgéao detalhada,
consultar a seccgao
“Utilizacao dos acessorios”.

» Os acessorios podem
danificar o vidro da porta
quando fechar a porta do
produto. Empurrar sempre 0s
acessorios para o fim da
zona de cozedura.

ASeguranc;a na cozedura

« Ter cuidado quando usar
alcool nos seus alimentos. O
alcool evapora-se a
temperaturas elevadas e
pode provocar um incéndio
quando exposto a superficies
quentes, provocando um
incéndio.

» Os desperdicios de alimentos,
Oleo, etc. na zona de
cozedura podem provocar
um incéndio. Antes de
cozinhar, remover a referida
Sujidade grosseira.

« Risco de envenenamento
alimentar: Nao manter os
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alimentos no forno durante
mais de uma hora apos a
cozedura. Caso contrario,
pode provocar
envenenamento por
alimentos ou doengas.

» Nao aquecer latas fechadas
e frascos de vidro. A
formacgao de pressao pode
provocar a exploséo do
frasco.

« Colocar papel vegetal num
recipiente de cozinha ou no
acessorio do forno (tabuleiro,
grelha, etc.) com alimentos e
colocar o mesmo no forno
pré-aquecido. Remover
quaisquer pedacos em
excesso do papel vegetal
que estejam a sair do
acessorio ou do recipiente
para evitar o risco de tocar
nos elementos de
aquecimento do forno.
Nunca usar papel vegetal
num forno com temperatura
superior a temperatura
maxima de utilizagéo
especificada no papel vegetal
que estiver a usar. Nunca
colocar o papel vegetal na
base do forno.

» Nao colocar os tabuleiros de
cozedura, pratos ou folha de
aluminio diretamente n base
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do forno. O calor acumulado
pode danificar a base do
forno.

» Fechar a porta do forno

enquanto estiver a grelhar.
As superficies quentes
podem provocar
queimaduras!

» Alimentos n&o adequados

para grelhar e que podem
provocar um risco de
incéndio. Grelhar apenas
alimentos que sejam
adequados para fogo intenso
do grelhador. Do mesmo
modo, n&o colocar 0s
alimentos demasiado
afastados na parte de tras do
grelhador. Esta € a zona mais
quente e e 0s alimentos
muito gordos podem
incendiar-se.

ASeguranc;a da

manutencgao e limpeza
« Deixar que o produto

arrefeca antes de iniciar a
limpeza do mesmo. As
superficies quentes podem
provocar queimaduras!

» Nunca lavar o produto

pulverizando-o ou deitando
agua sobre 0 mesmo! Existe
um risco de choque elétrico!



« N&o limpar o produto com lixivia para limpar o vidro da

equipamentos de limpeza a porta frontal do forno/(se
vapor dado isso poder existir) o vidro da porta
provocar um choque elétrico. superior.. Estes materiais

» Nao usar produtos de podem provocar riscos € a
limpeza abrasivos, quebra das superficies de
raspadores metalicos, vidro.

materiais de 1& de aco ou
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H Instrugées ambientais

Regulamentacao de

residuos
Conformidade com a Directiva
WEEE e Eliminacao de Residuos

E Este produto estd em

conformidade com a

== Directiva WEEE da UE
(2012/19/EU). Este produto
porta um simbolo de
classificacao para residuos
de equipamentos eléctricos e
electronicos (WEEE).
Este produto foi fabricado
com materiais e pecas de
alta qualidade, que podem
ser reutilizados e reciclados.
No fim da sua vida Util, ndo
elimine o residuo com o lixo
domeéstico normal ou outro
lixo. Leve-o a um centro de
recolha para reciclagem de
equipamentos eléctricos e
eletronicos. Consulte as
autoridades locais para se
informar sobre estes centros
de recolha.
Cumprimento com a
Directiva RoHS:
O produto que adquiriu esta
em conformidade com a
Directiva RoHS da UE
(2011/65/EU). Ele ndo
contém materiais perigosos e
proibidos especificados na
Directiva.

Eliminacao do material da
embalagem

¢ Os materiais da embalagem sé&o
perigosos para as criangas. Mantenha
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0s materiais no lugar seguro fora do
alcance das criancas. Os materiais da
embalagem do produto s&o
fabricados a partir de materiais
reciclados. Elimine-os de forma
adequada e separe-0s de acordo com
as instrugdes de lixo reciclado. Nao os
elimine com o lixo doméstico normal.

Recomendacoes para

poupanca de energia

As sugestdes seguintes irdo ajuda-lo a

usar o seu produto de uma forma

ecologica e com eficiéncia energética.

¢ Descongelar os alimentos congelados
antes de cozinhar.

¢ No forno, usar recipientes escuros ou
esmaltados que transmitam melhor o
calor.

¢ Desligar o produto 5 ou 10 minutos
antes do tempo de fim de cozedura
para uma cozedura prolongada.
Agora pode economizar até 20% de
eletricidade ao utilizar o calor.

¢ Se especificado na receita ou no
manual do utilizador, deve sempre
pré-aquecer. Nao abrir
frequentemente a porta do forno
enguanto cozinhar.

e Tentar cozinhar mais do que um prato
ao mesmo tempo no forno. Pode
cozinhar ao mesmo tempo colocando
dois recipientes para cozinhar na
prateleira de arame de aco.
Adicionalmente, se cozinhar as suas
refeicbes uma a seguir a outra, isso ira
poupar energia porque o forno nao
perdera o calor.



E O seu produto

Apresentacao do produto

A WO N =

D O

8
9

Painel de controlo

L&mpada*

Prateleiras de arame de aco™
Motor do ventilador (por tras da
placa de aco)

Porta

Pega

Aquecedor inferior (placa de ago
inferior)

Posicionamento da prateleira
Aquecedor superior

10 Orificios de ventilagcdo

*

*%

Depende do modelo O seu produto
pode néo ter uma lampada ou o
tipo e localizagéo da lampada
podem diferir da figura.

Depende do modelo O seu produto
pode n&o ter prateleiras de arame
Na figura as prateleiras de arame
s80 mostradas como exemplos.
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Apresentacao e utilizacao do painel de controlo
Nesta seccao, pode encontrar uma visao geral e as utilizagdes basicas do painel de
controlo do produto. Podem existir diferengas nas imagens e algumas fungdes

dependem do tipo de produto.
Controlo do forno

v - o

2
1 Botéo de selecéo de funcéo

2 Temporizador

3 Botéo da temperatura

Se houver botéo(6es) a controlarem o
seu produto, este(s) botao (6es) podem
ser acedidos, nalguns modelos, no
painel que sai quando premido. Para
gue sejam feitas as definicdes com
estes botdes, em primeiro lugar
empurrar o botao correspondente e
puxar o botdo. Depois de fazer o seu
ajuste, premir novamente e voltar a
colocar o botéo.

Botao de selecao de funcao

Pode selecionar as fungoes de
funcionamento do forno com o botao de
selecdo da funcéo. Rodar para a
esquerda/direita a partir da posigao
(superior) de fechado para selecionar.
Botao da temperatura

Pode selecionar a temperatura que
pretende para cozinhar com o botéo de
controlo do forno. Rodar no sentido
horario a partir da posigéo (superior) de
fechado para selecionar.

Indicador da temperatura

Pode perceber qual € a temperatura
interior do forno a partir do simbolo da
temperatura no visor. O simbolo da
temperatura aparece no visor com a
cozedura comeca e desparece quando
esta atinge a temperatura definida.
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Quando a temperatura no interior do
forno desce abaixo da temperatura
definida, volta a aparecer o simbolo da
temperatura.

Temporizador

Soopoe o
oo UL 30 g
e
1 2 3 4 5 6

Tecla de alarme

Tecla de definicao do tempo

Tecla para diminuir

Tecla para aumentar

Tecla de definicdes

Tecla de blogueio de teclas
fmbolos do visor
: Simbolo do tempo de cozedura
: Simbolo de tempo de fim de
cozedura
: Simbolo de alarme
: Simbolo do brilho
: Simbolo de bloqueio de teclas
: Simbolo da temperatura
: Simbolo do volume
: Simbolo de bloqueio da porta*
* Variam dependendo do modelo do
produto. Podem néo estar
disponiveis no seu produto.
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o

Pl & ®E @



Funcoes de funcionamento do forno

Na tabela de fun¢des: sdo indicadas as fungdes de funcionamento que pode utilizar
no seu forno e as temperaturas mais elevadas e mais baixas que podem ser
definidas para estas funcées. A sequéncia dos modos de funcionamento mostrada
aqui pode ser diferente dos indicados para o seu produto.

Os alimentos s&o aquecidos por cima e
por baixo ao mesmo tempo. Adequada

Aquecment N para bolos e estufados em formas de
0 superior e
— VR cozedura ou para bolos e produtos de
inferior ) N
pastelaria. A cozedura ¢é feita com um
Unico tabuleiro.
Apenas 0 aquecimento inferior esta
ligado. E adequada para alimentos que
— Aqueciment N € preciso que figuem dourados por
I 0 o inferior baixo..
Esta fungéo deve também ser usada
—-l para a limpeza facil a vapor.
O ar quente aquecido pelos
Aqueciment aquecedores superior e inferior é
% o ventilado N distribuido uniforme e rapidamente em
- inferior/supe todo o forno com o ventilador. A
rior cozedura é feita com um Unico
tabuleiro.
VW Grelhador ) fO grfalhaer grande no teto do forno
unciona. E adequado para grelhar
completo .
grandes quantidades.
O ar quente aquecido pelo grelhador
W Grelhador pequeno é distribuido rapidamente em
5% inferior * todo o forno com o ventilador. E
ventilado adequado para grelhar quantidades
mais pequenas.
Todos os aquecedores do forno
funcionam. Esta fungéo de
A Acelerador . .
\ de ) funcionamento € usada para colocar o
L forno rapidamente na temperatura
ventilagao

desejada (pré-aquecimento). Nao
utilizar para cozinhar alimentos.

* O seu produto funciona num intervalo
de temperatura especificado no botéo
da temperatura.
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Acessorios do produto

Existem varios acessorios no seu produto. Nesta seccéo sao disponibilizadas a
descricdo dos acessorios € as descrigdes do uso correto. Dependendo do modelo
do produto, os acessorios fornecidos variam. Todos o0s acessorios descritos no
manual do utilizador podem néo ser disponibilizados com o produto.

OBSERVAGCAO : Os tabuleiros no seu produto podem ficar deformados devido ao
efeito da temperatura. Isto ndo tem qualquer efeito no funcionamento. A

deformacao desaparece quando os tabuleiros arrefecem.

''''' Tabuleiro normal
~ S&o usados para produtos de pastelaria,
alimentos congelados e para fritar pecas
grandes.

Tabuleiro fundo

S&o usados para produtos de pastelaria,
fritar pecas grandes, alimentos
suculentos ou para recolha dos 6leos
que caem quando esta a grelhar.

Modelos com prateleiras de arame:

Grelha de arame

Usado para fritar e/ou colocar os
alimentos a serem assados, fritos e
estufados na prateleira pretendida.
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Utilizacao dos acessdérios do
produto

Prateleiras para cozinhar

Ha 5 niveis de posicionamento da
prateleira na zona de cozedura. Pode
igualmente ver a sequéncia das
prateleiras nos ndmeros na estrutura
frontal do forno.

Modelos com prateleiras de arame

Colocar a grelha de arame de acgo
nas prateleiras de cozedura
Modelos com prateleiras de arame:

E importante colocar corretamente a
grelha de arame nas prateleiras laterais
de arame de aco.. Enquanto estiver a
colocar a grelha de arame de aco na
prateleira pretendida, a seccao aberta
deve estar na parte frontal. Para uma
melhor cozedura, a grelha de arame de
aco deve ser fixada com o batente na
prateleira de arame. Nao deve
ultrapassar o batente para contactar
com a parede traseira do forno.

Modelos sem prateleiras de arame:

E importante colocar corretamente a
grelha de arame nas prateleiras laterais.
A grelha de arame de ago tem um
sentido quando a mesma é colocada na
prateleira. Enquanto estiver a colocar a
grelha de arame de aco na prateleira
pretendida, a seccao aberta deve estar
na parte frontal

Colocar o tabuleiro nas prateleiras
de cozedura

Modelos com prateleiras de arame:
E também importante colocar
corretamente os tabuleiros nas
prateleiras laterais de arame de aco..
Enquanto estiver a colocar o tabuleiro
na prateleira pretendida, a parte lateral
destinada a suportar o mesmo deve
estar na parte frontal. Para uma melhor
cozedura, o tabuleiro deve ser fixada
com o batente na prateleira de arame.
N&o deve ultrapassar o batente para
contactar com a parede traseira do
forno.
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Modelos sem prateleiras de arame:
E também importante colocar
corretamente os tabuleiros nas
prateleiras laterais. O tabuleiro tem um

sentido quando o mesmo é colocado na

prateleira. Enquanto estiver a colocar o
tabuleiro na prateleira pretendida, a
parte lateral destinada a suportar o

Funcao de batente da grelha de
arame de aco

Existe uma funcéo de batente para
impedir que a grelha de arame de ago
caia da prateleira lateral. Com esta
funcéo, pode facilmente e com
seguranca retirar os seus produtos
alimentares. Enquanto esta a retirar a
grelha de arame de aco, pode puxar a
mesma para a frente até que a mesma
chegue ao batente. Tem de passar pelo
batente para a remover totalmente.
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Modelos com prateleiras de arame

Modelos sem prateleiras de arame

Funcao de batente da grelha de
arame de a¢o - Modelos com pra-
teleiras de arame

Existe uma funcéo de batente para
impedir que o tabuleiro caia da
prateleira de arame de aco. Enquanto
esta a remover o tabuleiro, deve libertar
0 mesmo do blogueio traseiro e puxar o
mesmo em diregéo a si até que o
tabuleiro alcance o batente. Tem de
passar pelo batente para a remover
totalmente.




Colocacao correta da grelha de
arame de aco e do tabuleiro nas
guias telescépicas-Modelos com
prateleiras de arame e guias te-
lescépicas

Gracas as guias telescopicas, 0s
tabuleiros ou a grelha de arame de ago
podem faciimente ser instalados e
removidos. Quando estiver a usar 0s
tabuleiros e as grelhas de arame de aco
com guia telescopica, deve ser tido
cuidado em relacao aos pinos, na parte
frontal e traseira das guias telescopicas,
devem assentar contra os rebordos da
grelha e do tabuleiro (mostrado na
figura).
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Especificacoes técnicas

Dimensodes externas do produto
(altura/largura/profundidade)

595 mm/594 mm/567 mm

Dimensodes da instalacéo do forno

(altura/largura/profundidade) 590 ou 600 mm/560 mm/min. 550 mm

Tensdo / Frequéncia 220-240V ~ 50 Hz

Tipo do cabo e sec¢do cruzada min.HOSW-FG/3 x 1,5 mm?
usada/adequada para usar no produto

Consumo total de energia 2.4 KW

Tipo de forno Forno com auxiliar de ventilagéo
#

Essenciais: : Informagao sobre a categoria energética dos fornos elétricos é
atribuida de acordo com a norma EN 60350-1 / IEC 60350-1 Esses valores séo
determinados sob a carga padréao com as fungdes do aquecedor inferior-
superior ou aquecimento auxiliado por ventilador (se existir).

A classe de eficiéncia energética é determinada em conformidade comas
seguintes prioridades dependendo se existem ou n&o no produto as funcoes
relevantes. 1-Aguecimento ventilado ecoldgico, 2-Aquecimento ventilado 3-
Grelhador inferior ventilado, 4-Aquecimento superior e inferior.

As especificacdes técnicas podem ser alteradas sem aviso prévio para
melhorar a qualidade do produto.

As imagens neste manual séo esquematicas e podem nao coincidir
exactamente com o seu produto.

Os valores indicados nas etiquetas do produto ou na documentagéo que
acompanha o mesmo sao obtidos em condigdes laboratoriais em
conformidade com as normas relevantes. Dependendo das condigdes
operacionais e ambientais do produto, estes valores podem variar.
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Bl Primeira utilizagéo

Antes de comegar a utilizar o seu
produto, é recomendado fazer o que
esta indicado nas seccgbes seguintes.

Primeira definicao de tempo

Defina sempre a hora do dia
antes de utilizar o forno. Se nédo o
definir, nao pode cozinhar em
alguns modelos de forno.

1.Quando depois do forno ser ativado
pela primeira vez, 0 campo da hora
"12:00" e o simbolo € ir4 piscar no
visor.

2.Para definir a hora do dia tocando em
@/,

o 13
plng NI N

Q@@@{%ﬁ

3.Tocar 9 ou na tecla & para ativar o
campo dos minutos..

Q(@@@@&

4.Definir o minuto do dia tocando em @
/0.

o 1DCO
L

Q@@@%’é@

5.Confirmar a definicio tocando em ©
ou na tecla £ .

» A hora do dia é definida e o simbolo (3

desaparece no ecra.

Se a primeira definicao do tempo,
"12:00" e os simbolos O
continuarem a piscar € o seu
forno ndo ira comegar a
funcionar.. Para que o seu forno
funcione, tem de confirmar a hora
do dia definindo a hora do dia
tocando a tecla ©© quando este
estiver em "12:00". Pode
modificar a definicdo da hora do
dia mais tarde, conforme desctrito
na secgao “Definicdes”.

As definigbes da hora atual séo
canceladas no caso de
interrupgao no fornecimento de
energia. E necessario ser
reajustada.

Primeira limpeza

1.Remover todos os materiais de
embalagem.

2.Remover todos os acessorios do
forno fornecida com o produto.

3.Ligar o produto durante 30 minutos e
despois desligar o mesmo. Desta
forma, os residuos e as camadas que
podem ter sido ficado no forno
durante a produgado s&o queimadas
e limpas.

4.Quando operar com o produto,
selecionar a temperatura mais elevada
e a fungdo de funcionamento de
modo a que todos os aquecedores
estejam a funcionar no seu produto.
Consultar “Funces de funcionamento
do forno”. Pode obter informagdes de
como operar com o forno na seccéo
seguinte.

5.Aguardar que o forno arrefeca.

6.Limpar as superficies do produto com
um pano ou esponja humedecidos e
secar com um pano.
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Antes de usar os acessorios:
Limpar os acessorios que retirou do
forno com agua com detergente e uma
esponja de limpeza macia.

OBSERVAGCAO A superficie pode
ficar danificada por
alguns detergentes
ou materiais de
limpeza. Néo use
detergentes ou
cremes/pos de
limpeza agressivos
ou qualquer objecto
pontiagudo durante
a limpeza.
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OBSERVAGCAOQO Poder4 ocorrer

maus odores e
fumaga por um par
de horas durante o
funcionamento
inicial. Isto &
perfeitamente
natural. Assegure
que o comodo
esteja bem
ventilado para
extrair o fumo e o
cheiro. Evite inalar
directamente o
fumo e os odores
emitidos.



B Funcionar com o forno

Informacao geral acerca da
utilizacao do forno

Ventilador de arrefecimento

O seu produto esta equipado com um
ventilador de arrefecimento. O ventilador
de arrefecimento é ativado
automaticamente sempre que
necessario e arrefece tanto a frente do
produto como os mdveis. E
automaticamente desativado quando o
processo de arrefecimento € terminado.
O ar quente sai através da porta do
forno. Nao deve cobrir estas aberturas
de ventilagdo com nada. Caso contrario,
o forno pode sobreaquecer.

O ventilador de arrefecimento continua a
funcionar para operar durante o
funcionamento do forno ou depois o
forno é desligado (aproximadamente 20-
30 minutos). Se cozinhar através da
programagao do temporizador do forno,
no fim do tempo de cozedura, o
ventilador de arrefecimento desliga-se
com todas as funcdes. O tempo de
funcionamento do ventilador de
arrefecimento néo pode ser
determinado pelo utilizador. Liga-se e
desliga-se automaticamente. Isto ndo é
um erro.

lluminacao do forno

A lampada do forno acende-se quando
o forno comeca a cozedura. Nalguns
modelos, a lampada esta acesa durante
a cozedura, engquanto noutros modelos
apods um determinado tempo apaga-se.
Se a porta do produto estiver aberta
enguanto o forno estiver em
funcionamento ou na posicéo de
fechado, a lampada do forno acende
automaticamente.

Operar a unidade de
controlo do forno

Adverténcias gerais para a unidade de
controlo do forno

O tempo maximo que pode ser
definido para o final da cozedura
€ de 5 horas e 59 minutos.

O programa sera cancelado em
caso de falha eléctrica. Tera que
reprogramar o forno.

Enquanto estiver a fazer os
ajustes, os simbolos relevantes
ficam a piscar no visor. Deve
aguardar alguns instantes para
gque a definicdo seja guardada.

Se tiver sido feita qualquer
definigéo de cozedura, a hora do
dia ndo pode ser ajustada.

Se o tempo de cozedura for
definido quando a cozedura
comecga, o0 tempo restante é
exibido no ecra.

Nos casos em que o tempo de
cozedura é definido; pode
cancelar automaticamente
tocando na tecla {9 durante um
tempo demorado.

O oooo e @
J TGS W N N N R~
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1 2 3 4 5 8

Tecla de alarme

Tecla de definigéo do tempo
Tecla para diminuir

Tecla para aumentar

Tecla de definicdes

Tecla de blogueio de teclas

OO~ wWN =
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Simbolos do visor

: Simbolo do tempo de
O cozedura
: Simbolo de tempo de fim de
cozedura
0 : Simbolo de alarme
¢ : Simbolo do brilho

: Simbolo de bloqueio de
th teclas
3 : Simbolo da temperatura
g : Simbolo do volume
__ : Simbolo de bloqueio da
porta*
* Variam dependendo do modelo do
produto. Podem néo estar
disponiveis no seu produto.

Ligar o forno

Quando selecionar uma funcéao de
funcionamento que pretende para
cozinhar usando o botéo de selecéo da
funcéo e definir uma determinada
temperatura usando o botéo da
temperatura, o forno comeca a
funcionar.

Desligar o forno

Pode desligar o forno rodando o botéo
de selecéo de funcéo e o botéao da
temperatura para a posi¢ao desligar
(para cima).

A cozedura manual para
selecionar a funcao de
temperatura e de funcionamento
do forno.

Pode cozinhar fazendo o controlo
manual (sob o seu controlo) sem definir
o tempo de cozedura selecionando a
temperatura e a funcéo de
funcionamento especifica para os seus
alimentos.

Exemplo:

-
)
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1.Selecionar a fungéo de funcionamento
gue pretende usando o botédo de
selegéo da fungao.
2.Definir a temperatura que pretende
para cozinhar com o botéo da
temperatura..
» O seu forno comegara a funcionar
imediatamente na funcao e temperatura
selecionadas e no ecra ird aparecer § .
Quando a temperatura no interior do
forno atingir a temperatura definida, o
simbolo § desaparece.. O forno nao se
desliga automaticamente uma vez que a
cozedura manual é feita sem definicao
do tempo de cozedura. Tem de
controlar a cozedura e desligar o
mesmo. Quando a sua cozedura estiver
concluida, desligar o forno rodando o
botéo de selecdo de fungéo e o botéo
da temperatura para a posicao desligar
(para cima).
Cozinha definindo o tempo de
cozedura;
O forno pode desligar-se
automaticamente no fim do tempo
selecionando a temperatura e a fungéo
especifica do funcionamento para os
seus produtos alimentares e definir o
tempo de cozedura no temporizador.
1.Selecionar a fungéo de funcionamento
para a cozedura.
2.Tocar © até que o simbolo & aparega
No visor para o tempo de cozedura.
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Depois da definicdo da fungéo de
funcionamento e da temperatura,

pode definir o tempo de cozedura

para 30 minutos tocando na tecla

@ diretamente para uma definicio

rapida do tempo de cozedura e

para alterar o tempo com as
teclas ®/O .

3.Definir o tempo de cozedura com as
teclas @/O,

S mrun
I T
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O tempo de cozedura aumenta
em 1 minuto nos primeiros 15
minutos, apds 15 minutos
aumenta em 5 minutos.

4.Colocar os seus alimentos no forno e
definir a temperatura com o botéo da
temperatura.

» O seu forno comegara a funcionar

imediatamente na funcao e temperatura

selecionadas. O tempo de cozedura

comega a contagem decrescente e 8

aparece no visor. Quando a temperatura

no interior do forno atingir a temperatura

definida, o simbolo § desaparece..

5.Depois do tempo de cozedura estar
concluido, no ecra aparece "End" o
simbolo € fica a piscar e o
temporizador apita.

6.0 aviso toca durante dois minutos.
Premir qualquer bot&o para parar o
aviso. O aviso para e a hora do dia
aparece No ecra.

Para definir o tempo de fim de
cozedura para uma hora posterior.
Ao selecionar a temperatura e a funcéo
especifica de funcionamento para a sua
refeicdo, pode definir o tempo de
cozedura e o fim do tempo de cozedura
para uma hora mais tarde, permitindo
gue o forno se ligue e desligue
automaticamente.
1.Selecionar a fungéo de funcionamento
para a cozedura.
2.Tocar €9 até que o simbolo €& apareca
No visor para o tempo de cozedura.

Q(@@@i%@]

Depois da definicdo da fungéo de
funcionamento e da temperatura,
pode definir o tempo de cozedura
para 30 minutos tocando na tecla
@ diretamente para uma definigo
rapida do tempo de cozedura e
para alterar o tempo com as
teclas @/ .

3.Definir o tempo de cozedura com as
teclas ®/O,

S Mr-Lr
H
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O tempo de cozedura aumenta
em 1 minuto nos primeiros 15
minutos, apds 15 minutos
aumenta em 5 minutos.

» Depois de o tempo da cozedura ter
sido definido, o simbolo & é
constantemente exibido no ecra.
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4. Tocar O até que o simbolo S apareca
no visor para o fim do tempo de
cozedura.

CO
o

QW@%%

5.Definir o fim do tempo de cozedura
com as teclas @/©.

O |
o5 1L
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» Depois do tempo fim de cozedura ser
definido, o simbolo & e o simbolo 5
com o simbolo do periodo de tempo ira
aparecer constantemente no visor.
Assim que a cozedura comeca, o
simbolo 9 desaparece.
6.Colocar os seus alimentos no forno e
definir a temperatura com o botao da
temperatura.
» O tempo do forno calcula
automaticamente o tempo de inicio
da cozedura subtraindo o tempo de
cozedura do tempo de fim de
cozedura que foi definido por si.
Quando o tempo de cozedura inicial é
atingido, o modo de funcionamento
selecionado é ativado € o forno é
aquecido a temperatura definida. O
tempo de cozedura comeca a
contagem decrescente e § aparece no
visor. Quando a temperatura no interior
do forno atingir a temperatura definida,
o simbolo § desaparece..
7.Depois do tempo de cozedura estar
concluido, no ecra aparece "End" o
simbolo € fica a piscar e o
temporizador apita.
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8.0 aviso toca durante dois minutos.
Premir qualquer bot&o para parar o
aviso. O aviso para e a hora do dia
aparece No ecra.

Se for premida alguma tecla no
fim do aviso sonoro, o forno
comecara novamente a funcionar.
Para impedir que o forno comece
a funcionar novamente no final do
aviso, colocar o botéo da
temperatura e da funcéo na
posicao "0" (Desligado) e o forno
€ desligado.

Definicoes

Ativar bloqueio da tecla

Pode impedir que a unidade de controlo

seja interferida através da ativagéo da

funcéo de blogqueio de tecla.

1.Tocar & até que o simbolo & apareca
No Visor.

-
0 O 0O © =

» O simbolo & aparece e a contagem
decrescente 3-2-1 comega no visor.
Quando a contagem decrescente
terminar, o blogueio de tecla € ativado.
Quando for tocada qualquer tecla
quando o bloqueio de tecla esta
definido, o temporizador emite um sinal
sonoro e o simbolo & fica a piscar.

Se para de tocar a tecla X antes
da contagem decrescente
terminar, o blogueio de tecla ndo
sera ativado.




As teclas do temporizador n&o
podem ser usadas quando o
blogueio de tecla esta ligado. O
blogueio de tecla nao sera
cancelado em caso de
interrupgao no fornecimento de
energia.

Desativar o bloqueio de tecla
1.Tocar & até que o simbolo &
desaparega no visor.
» O simbolo &1 desaparece e o blogqueio
de tecla é desativado no visor.
Ajustar o alarme
Pode igualmente ajustar o temporizador
do produto para qualquer adverténcia
ou lembrete além de cozinhar.
O relégio de alarme néo afeta as
funcdes de funcionamento do forno.
Usado para fins de adverténcia. Por
exemplo, pode usar o relégio de alarme
guando pretender voltar os alimentos
gue estéo no forno num determinado
momento. Assim que o tempo que
definiu tiver terminado, o reldgio emite
um aviso sonoro.

O tempo méximo do alarme pode
ser de 23 horas e 59 minutos.

1.Tocar £ até que o simbolo 2 apareca
NOo Visor.

&S 2 - .

2.® Definir a hora do alarme com as
teclas /O .

(11 I
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» Depois de definir a hora do alarme, o

simbolo £ mantém-se aceso e a hora

do alarme comecga a contagem

decrescente no visor. Se a hora do

alarme e o tempo de cozedura forem

definidos ao mesmo tempo, o tempo

mais curto é exibido no visor.

3.Depois da hora do alarme ser
completada, o simbolo Licomega a
piscar e € emitido um aviso sonoro.

Desligar o alarme

1.No fim do periodo do alarme, € emito
um aviso sonoro durante dois minutos.
Premir qualquer tecla para parar o
aviso sonoro.

» O aviso sonoro para e a hora do dia

aparece no Visor.

Se pretender cancelar o alarme:

1.Tocar £ até que o simbolo apareca 2
No visor para repor a hora do alarme.
Tocar a tecla © até que mostre
"00:00",

2.0 pode também cancelar o alarme
premindo demoradamente a tecla.

Alterar o nivel de volume.

1.Tocar a tecla € até que o simbolo @
apareca no Visor.

L1 ]@
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2.Definir o nivel pretendido com as
teclas ®/© . ("b-1"-"b-2"-"b-3")

L _ D
.
L o O %\%:5}
3.Tocar a tecla % para confirmagéo ou

a definigéo é ativada brevemente até
gue tocar numa tecla.
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Definir o brilho do visor.
1.Tocar a tecla B até que o simbolo <
apareca no Visor.

@@@@6{%

2.Definir o brilho pretendido com as
teclas @/ . (d-01-d-02-d-03)

I P
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» Tocar a tecla £ para confirmagéo ou a

definicao é ativada brevemente até que

tocar numa tecla.

Alterar a hora do dia :

No seu forno, para alterar a hora do dia

que definiu anteriormente,

1.Tocar £ até que o simbolo € apareca
No Visor.

2.Para definir a hora do dia tocando em
@/,
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3.Tocar & ou na tecla £ para ativar o
campo dos minutos..

o 17

-
puyminy
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4.Definir o minuto do dia tocando em @
/0.

o |TC
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5.Confirmar a definicio tocando em €
ou na tecla % .

» A hora do dia é definida e o simbolo

desaparece no ecra.




[ Informacéo geral acerca da cozedura

Esta secgdo descreve dicas sobre a
preparacao e a cozedura dos seus
alimentos.

Adicionalmente, pode também

encontrar alguns alimentos testados

pelos produtores e as definicdes mais
apropriadas para estes alimentos. As
definicdes apropriadas do forno e os
acessorios para estes alimentos séo
igualmente indicados.

Adverténcias gerais acerca

de cozinhar no forno

¢ Enquanto abrir a porta do forno
durante ou apds a cozedura, pode
sair vapor quente que provoca
queimaduras. O vapor pode queimar
as suas maos, rosto e/ou olhos.
Quando abrir a porta do forno, deve
manter-se afastado.

¢ O vapor intenso gerado durante a
cozedura pode formar gotas de agua
condensada no interior e no exterior
do forno e nas pecas na parte
superior dos madveis devido a
diferenca de temperatura. Este € uma
ocorréncia fisica e normal.

¢ A temperatura de cozedura e os
valores do tempo atribuidos aos
alimentos podem variar dependendo
da receita e da quantidade. Por esta
razéo, estes valores sdo dados como
intervalos.

* Remover sempre do forno os
acessorios ndo utilizados antes de
comegar a cozinhar. Os acessorios
que se irdo manter no forno podem
impedir que os alimentos sejam
cozinhados nos valores corretos.

e Para os alimentos que ira cozinhar de
acordo com a sua propria receita,
pode basear-se em alimentos
semelhantes indicados nas tabelas de
cozedura.

e Utilizando os acessdrios fornecidos

assegura que obtém o melhor
desempenho de cozedura. Deve
respeitar sempre as adverténcias € a
informacao fornecida pelo fabricantes
para os recipientes de cozinha
externos que ira utilizar.

Cortar o papel vegetal que vai usar na
cozedura nos tamanhos adequados
para o recipiente em que ira cozinhar.
Os papéis vegetais que estiverem do
lado de fora do recipiente podem criar
um risco de queimaduras e afetar a
qualidade da cozedura. Usar o papel
vegetal que ira utilizar no intervalo de
temperatura especificado.

e Para um bom desempenho da

cozedura, colocar os alimentos na
prateleira correta recomendada. Nao
alterar a posicao da prateleira durante
a cozedura.

Bolos e alimentos de forno

Informacao Geral
® Recomendamos a utilizagéo dos

acessorios do produto para um bom
desempenho de cozedura. Se for
utilizar recipientes de cozinha externos,
deve preferir loica escura, resistente
ao calor e anti-aderente.

Se for recomendado o pré-
aquecimento na tabela de cozedura,
assegurar que coloca 0s seus
alimentos no forno apds o pré-
aguecimento.

SE vai cozinhar usando recipientes de
cozinha na grelha, deve colocar os
mesmos nNo meio da grelha e ndo
junto da parede traseira.

¢ Todos os materiais usados para fazer

bolos devem estar limpos e a
temperatura ambiente.

¢ O estado da cozedura dos produtos

pode variar dependendo da
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guantidade de alimentos e do
tamanho dos recipientes.

¢ Os valores especificados na tabela de
cozedura sao determinados em
resultado dos testes realizados nos
nossos laboratdrios. Os valores
adequados para si podem ser
diferentes destes valores.

¢ Colocar os seus alimentos na
prateleira apropriada recomendada na
tabela de cozedura. Considerar a
prateleira inferior do forno como a
prateleira 1.

Dicas para fazer bolos

¢ Se 0 bolo for demasiado seco,
aumentar a temperaturaem 10°C e
encurtar o tempo de cozedura.

¢ Se o bolo for humido, usar uma
pequena quantidade de liquido e
diminuir a temperatura em 10 °C.

e Se a parte superior do bolo estiver
gueimada, colocar 0 mesmo na
prateleira mais inferior, baixar a
temperatura e aumentar o tempo de
cozedura.Se a parte superior do bolo
estiver queimada, coloque-a numa
prateleira inferior, diminua a
temperatura e aumente o tempo de
cozimento.

e Se estiver bem cozido mas o exterior
estd pegajoso, usar uma pequena

guantidade de liquido, reduzir a

temperatura e aumentar o tempo de
cozedura.

Dicas para cozer produtos de

pastelaria

® Se a massa for demasiado seca,
aumentar a temperaturaem 10°C e
encurtar o tempo de cozedura.
Humidificar as folhas de massa com
um molho que consiste numa mistura
de leite, dleo, ovo e iogurte.

e Se 0s produtos de pastelaria ficarem
cozidos lentamente, assegurar que a
espessura dos mesmos preparados
por si nao excedem o tabuleiro.

e Se 0s produtos de pastelaria ficarem
dourados a superficie para a base nao
estiver cozida, assegurar que a
quantidade de molho que vai usar
para 0s mesmos nao é demasiada na
base. Para que figuem ainda mais
dourados, deve tentar espalhar
uniformemente o molho entre as
folhas de massa e os produtos de
pastelaria.

e Cozer 0s seus produtos de pastelaria
na posicao e na temperatura
apropriadas conforme a tabela de
cozedura. Se a base continuar a ndo
estar suficientemente dourada,
colocar a mesma na prateleira inferior
para a cozedura seguinte.

Bolos no Tapglelro Tabule|r*o Aqqecmentq 3 180 30 - 40
tabuleiro individual normal superior e inferior
Forma para
Volos na Tabuleiro bolo na Aquecimento
forma individual grelha de superior e inferior 2 180 80-40
arame™*
Tabuleiro Tabuleiro Aquecimento
Bolos individual normal* superior e inferior S 160 25-35
. . Aquecimento
pequenos  Tavulerro - Tabuiero ventilado 3 150 20- 30
inferior/superior
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Forma
redonda para

. bolos, 26 cm .
Tabuleiro s Aquecimento
e de didmetro . R 2 160 30-40
individual com grampo superior e inferior
na grelha de
Pao-de-I6 Srame
Forma
redonda para
. bolos, 26 cm Aquecimento
Tabuleiro 0 imetro ventilado 2 160 20 - 30
individual L .
com grampo  inferior/superior
na grelha de
arame*™
Tabuleiro Tabuleiro
. individual para Aquecimento
Biscoito produtos de  superior e inferior 8 170 25-35
pastelaria*
Pastelaria Tabuleiro Tabuleiro Aqviii:gggto 5 200 30 - 40
com massa individual normal inferior/superior
Pastelaria Tabuleiro Tabuleiro Aquecimento
rica individual normal* superior e inferior 2 200 20- 30
. Tabuleiro Tabuleiro Aguecimento
Péo integral individual normal* superior e inferior 2 200 S0 - 40
Recipiente
retangular
Tabuleiro em Aquecimento
Lasanha individual metal/vidro  superior e inferior 2ous 200 80-40
na grelha de
arame*™
Forma
redonda de
Tarte de Tabuleiro rr;%egryr)]rgteo, Aquecimento 2 180 50-70
maca individual didgmetro na superior e inferior
grelha de
arame*™
: Tabuleiro Tabuleiro Aquecimento
Pizza individual normal* superior e inferior 2 200 - 220 10-20

Pré-aquecimento recomendado para todos os alimentos
* Estes acessorios podem ndo estar incluidos com o produto.
** Estes acessorios ndo estio incluidos com o seu produto. SAo acessoérios que existem no mercado.
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e Tem de calcular cercade 4 ou 5
minutos do tempo de cozedura por
centimetro de espessura da came.

¢ Depois de o tempo de cozedura ter
terminado, deixar a carne no forno
durante cerca de 10 minutos. O suco
da carne é melhor distribuido para a
carne frita e n&o ¢ libertado quando a
carne é cortada.

¢ O peixe deve ser colocado numa

prateleira num nivel médio ou baixo

numa prato resistente.

Carne, peixe e aves

Os pontos chave do grelhador

® Temperar 0s mesmos com sumo de
lim&o e pimenta antes de cozinhar
frango, peru e pecas grandes de
carne ira permitir um melhor
desempenho da cozedura.

¢ L eva 15 a 30 minutos mais a cozinhar
carne com 0sso do que fritar em
filetes.

I . . Aquecimento 15 mins. 250
o (ntewo) /1 Tapulerro - Tabuieiro ventilado 3 /max. depois 60 ... 80
ssar (1 kg) fndmeu inferior/superior 180...190
bffégi%e 5 ;Z?\::('jeig’l Tnafr‘;'g? Aqvueictzlrgggto 3 ;riatl.ngés;g 110...120
- 2.0kg) | inferior/superior 170
Grelha de
arame*
Frango Tabuleiro Colocar um Aquecimento 15 mins. 250
assado (1.8- individual tabuleiro ventilado 2 /méx. depois 60 ...80
2 kg) indmdu numa inferior/superior 190
prateleira
inferior
) ) Aquecimento 25 mins. 250
Peru (5,5 kg) ;Z?\:ﬁg Tnafr‘;'g? ventilado 1 /méx. depois 150 ... 210
inferior/superior 180 ... 190
Grelha de
arame*
. Colocar um Aquecimento
Peixe ;Z?\:féelg tabuleiro ventilado 3 200 20...30
numa inferior/superior
prateleira
inferior

Pré-aquecimento recomendado para todos os alimentos
* Estes acessorios podem ndo estar incluidos com o produto.
** Estes acessorios ndo estédo incluidos com o seu produto. Sao acessorios que existem no mercado.

Grelhador Adverténcias gerais

Came vermelha, peixe e came de aves
ficara rapidamente dourada quando
grelhada, fica com uma crosta
maravilhosa e nao fica seca. Carnes em
filetes, carnes no espeto, salsichas bem
como vegetais suculentos (tomates,
cebolas, etc.) sdo particularmente
adequados para grelhar.
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¢ Alimentos n&o adequados para
grelhar e que podem provocar um
risco de incéndio. Grelhar apenas
alimentos que sejam adequados para
fogo intenso do grelhador. Do mesmo
modo, ndo colocar os alimentos
demasiado afastados na parte de tras
do grelhador. Esta € a zona mais
quente e e os alimentos muito gordos
podem incendiar-se.



¢ Fechar a porta do forno enquanto
estiver a grelhar. Nunca grelhar com
a porta do forno aberta. As
superficies quentes podem

¢ Dependendo da espessura das pecas

a serem grelhadas, os tempos de
cozedura dados na tabela podem
variar.

provocar queimaduras! e Deslizar a grelha ou o tabuleiro do
Os pontos chave do grelhador grelhador para o nivel pretendido no
* Preparar os alimentos para grelhar forno. Se estiver a cozinhar numa
com espessura e peso semelhantes grelha, deslizar o tabuleiro do forno
tanto quanto possivel. para a prateleira mais em baixo para
* Colocar as pecas a serem grelhadas recolher as gorduras. O tabuleiro do
na grelha ou no tabuleiro de arame do forno que vai deslizar deve estar
grelhador distribuindo as mesmas dimensionado para cobrir toda a area
sem exceder as dimensdes no do grelhador. Este tabuleiro pode ndo
aquecedor. estar incluido com o produto. Colocar
um pouco de agua no tabuleiro do
forno para uma limpeza mais facil.

Mesa do grelhador

Peixe Grelha de arame 4-5 250 20...25
Pedacos de galinha Grelha de arame 4-5 250 25...35
Aiméndega (noviiho) - Grelha de arame 4 250 20 ...30
12 pegas
Costeletas de Grelha de arame 4-5 250 20...25
borrego
Bife - (fatiado) Grelha de arame 4-5 250 25...30
Costeletas de vitela Grelha de arame 4-5 250 25...30
Gratinado de vegetais Grelha de arame 4-5 220 20 ...30
P&o torrado Grelha de arame 4 250 1..3

E recomendado pré-aquecer durante 5 minutos para todos os alimentos grelhados.
Rodar as pecas dos alimentos apds 1/2 do tempo total para o grelhado.

Grelhador inferior ventilado - Mesa do grelhador

Grelhador inferior

Peixe Grelha de arame ventilado 4 200 30..35
Pedagos de Grelhador inferior
galinha Grelha de arame ventilado 4 250 25..35
Alméndega s
; Grelhador inferior
(novilho) - 12 Grelha de arame ventilado 4 250 30 ...40
pegas
Grelha de arame )
Bife (inteiro) / Colocar um Grelhador inferior 3 ;2 2:231 8205OY 90 .. 110
Assar (1 kg) tabuleiro numa ventilado ? 190

prateleira inferior

N&o pré-aquecer para todos os alimentos grelhados nesta tabela de grelhados.
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Testar os alimentos
Os alimentos nesta tabela de cozedura sdo prepardos de acordo com a norma EN

60350-1 para facilitar o teste do

produto para fins de controlo.

Biscoito
amanteigado Tabuleiro Tabuleiro Aguecimento 140 20 ... 30
(biscoito individual normal* superior e inferior
doce)
Tat?glelro Tabulelr*o Aqqecmentq 160 o5 .35
Bolos individual normal suApenor Ae mffnor
: ) quecimento
pequencs - Tabuerre Tabulero ventiado 150 20...30
inferior/superior
Forma redonda
para bolos, 26
Tabuleiro cm de didametro Aguecimento 160 30 ... 40
individual com grampo na  superior ¢ inferior
grelha de
~ . arame*™
Pao-de-lo Forma redonda
para bolos, 26 .
Tabuleiro cm de didmetro Aquec!mento
individual comgrampona . \{entllado . 160 20...30
grelha de inferior/superior
arame*™
Forma redonda
de metal preto,
Tarte de Tabuleiro 20 cm de Aguecimento 180 50...70
maga individual didmetro na superior e inferior
grelha de
arame*™

Pré-aquecimento recomendado para todos os alimentos
* Estes acessorios podem ndo estar incluidos com o produto.

** Estes acessorios ndo estio incluidos com o seu produto. SAo acessoérios que existem no mercado.

Grelhador

Pao torrado

Grelha de arame

4

Almdndega (novilho) -

12 pegas

Grelha de arame

4

.30

Rodar os alimentos apds 1/2 do tempo total para o grelhado.

E recomendado pré-aquecer durante 5 minutos para todos os alimentos grelhados.

34/PT



Manutencio e cuidados

Informacoes gerais de

limpeza

A Adverténcias gerais

¢ Deixar que o produto arrefeca antes
de iniciar a limpeza do mesmo. As
superficies quentes podem provocar
gueimaduras!

¢ A duracéo do produto € alargada e os

problemas ocorridos com frequéncia
serao reduzidos se o equipamento for
limpo com intervalos regulares.

e O produto deve ser completamente
limpo apds cada utilizagao. Portanto,
0s residuos de alimentos s&o
facilmente limpos € € evitado que
estes residuos se queimem quando o
produto for usado novamente mais
tarde.

¢ N&o usar aparelhos de limpeza a
vapor para limpar o aparelho.

¢ Alguns detergentes ou solugdes de
limpeza podem danificar a superficie.
Nao usar detergentes abrasivos, pos
de limpeza, cremes de limpeza ou
objetos afiados durante a limpeza.

¢ Nao € necessario nenhuma solucéo
de limpeza para limpar o produto.
Limpar o produto usando um

detergente para a loica, agua morna e
uma pano macio ou esponja e secar 0

Mesmo COm um pano Seco.

¢ Assegurar que limpa totalmente
qualquer liquido que permaneca
depois da limpeza e limpar
imediatamente quaisquer salpicos de
alimentos ocorridos durante a
cozedura.

Super4ficies em inox e aco in-

oxidavel

e Nao usar solugbes de limpeza acidos
ou que contenham cloro para limpar

as superficies de ago ou inox € as
pegas.

¢ Limpar com um pano macio
embebido e (que ndo provogue riscos)
detergente liquido, tendo o cuidado
de limpar num unico sentido.

¢ Ao longo do tempo, pode ocorrer uma
ligeira descoloracéo nas superficies
em inox e inoxidaveis. Isto nao afeta a
funcéo o funcionamento deste
produto.

¢ Remover de imediato as manchas de
calcario, dleo, amidos e proteinas. As
manchas podem enferrujar quando
permanecerem por longos periodos
de tempo.

Superficies esmaltadas

* Apds a utilizagéo, limpar as superficies
esmaltadas usando um detergente
para a loiga, agua morna € uma pano
macio ou esponja e secar as mesmas
COm um pano Seco.

e Se 0 seu produto tiver a fungéo de
limpeza facil a vapor, pode fazer esse
tipo de limpeza para sujidade ligeira e
nédo permanente. (Consultar a seccao
“Limpeza facil a vapor”)

¢ No caso de contaminacao excessiva
com residuos de alimentos queimados
na superficie, usar la de arame em
aco inoxidavel e produto para limpeza
de fornos.

® Pode obter o produto de limpeza de
forno recomendado para superficies
esmaltadas num servico autorizado.
N&o usar um produto de limpeza de
fornos exterior..

¢ O forno tem de arrefecer para limpeza
na zona de cozedura. A limpeza das
superficies quentes ira criar tanto um
risco de incéndio como danos nas
superficies esmaltadas.
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Superficies cataliticas

¢ As paredes laterais na zona de
cozedura podem apenas ser
revestidas com paredes de esmalte
ou cataliticas. Varia de acordo com o
modelo.

¢ As paredes cataliticas tém uma cor
mate clara e uma superficie porosa.
As paredes cataliticas do forno néo
devem ser limpas.

¢ As superficies absorvem o dleo gragas
a sua estrutura porosa e comegam a
brilhar quando a superficie esta
saturada com dleo, neste caso é
recomendado substituir as mesmas.

Superficies de vidro

¢ Quando da limpeza das superficies de
vidro, n&o usar raspadores de metal
rijos e materiais de limpeza abrasivos.
Podem danificar a superficie de vidro.

¢ | impar com detergente para a loica,
4gua morna e uma pano macio ou
esponja e secar 0s Mesmos cCom um
pano seco.

® Se apos a limpeza ainda existir
detergente residual, deve limpar o
mesmo com agua fria e secar com um
pano macio. Os residuos do
detergente residual podem danificar a
superficie de vidro da proxima vez que
for utilizada.

e Em circunstancia alguma os residuos
secos na superficie de vidro devem
ser raspados com facas de serrilha,
palha de ago ou ferramentas para
raspar.

¢ Pode remover as manchas de calcario
(manchas amarelas) na superficie de
vidro com solugdes descalcificadoras
existentes no mercado, com uma
solugao descalcificante como vinagre
Ou sumo de limao.

e Se a superficie estiver muito suja,
aplicar a solucédo de limpeza com uma
esponja e aguardar o tempo
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necessario para que a mesma atue
devidamente. Nunca limpar a
superficie de vidro com um pano
hdmido.

¢ As descoloragtes e as manchas na
superficie de vidro sdo normais € nao
podem ser consideradas defeitos.

Pecas em plastico e superficies

pintadas

e Limpar as pegas de plastico e as
superficies pintadas usando um
detergente para a loica, agua morna e
uma pano macio ou esponja e secar
0S MEesmOos Com Um pano Seco.

¢ N&o usar raspadores de metal rijo ou
solugdes de limpeza abrasivas. Pode
danificar as superficies.

Limpar os acessoérios

Exceto se especificado em contrario no
manual do utilizador, n&o lavar os
acessadrios do produto na maquina de
lavar loica.

Limpar o painel de controlo

¢ Quando limpar os painéis de controlo,
deve limpar o painel e os botdes com
um pano macio humedecido e secar
bem com um pano seco. Nao
remover 0s botdes e os vedantes que
se encontram por baixo para limpar o
painel. O painel de controlo e os
botdes podem ficar danificados.

e Limpar os painéis tacteis de controlo
com um pano macio humedecido e
secar com um pano seco. Se 0 seu
produto estiver equipado com a
funcéo de blogueio de teclas, deve
definir o mesmo antes de iniciar a
limpeza do painel de controlo. Caso
contrario, pode ocorrer uma detegéo
incorreta nas teclas.

Limpar o interior do forno

(zona de cozedura)

Seguir os passos de limpeza descritos
na secgao “Informacéao de limpeza



geral” de acordo com os tipos de
superficie no seu forno.
Limpar as paredes laterais do for-
no.
As paredes laterais na zona de
cozedura podem apenas ser revestidas
com paredes de esmalte ou cataliticas.
Varia de acordo com o modelo. Se
existir uma parede catalitica, consultar a
secgao das “Paredes cataliticas” para
informagcao.
Se 0 seu produto for um modelo de
prateleira de arame de aco, remover as
mesmas antes da limpeza das paredes
laterais. Depois completar a limpeza
conforme descrito na secgao
“Informacao de limpeza geral” de
acordo com os tipos de superficie da
parede lateral.
Para remover as prateleiras
laterais em arame de aco:
1.Remover a parte frontal da prateleira
em arame de aco puxando a mesma
na parede lateral na direcéo oposta.
2.Puxar a prateleira de arame de aco
em direcao a si para a remover
totalmente.
)

.

p

devem ser repetidos os
procedimentos aplicados quando
removeu as mesmas a partir do fim
para o principio, respetivamente.

Limpeza facil a vapor
Assegura uma limpeza féacil porque a
sujidade (se nao tiver esperado
demasiado tempo) é amaciada com o
vapor que se forma no interior do forno
e as gotas de agua da condensacao
nas superficies interiores do forno.
1.Retirar todos os acessorios do forno.
2.Verter 500 ml de dgua no tabuleiro do
forno e colocar o tabuleiro na segunda
prateleira do forno.

3.Colocar o forno no modo de limpeza
facil a vapor e deixar o mesmo a
funcionar a 100 °C durante 15
minutos.

4. Abrir imediatamente a porta e limpar
as superficies interiores do forno com
uma esponja ou pano humedecido.
Quando abrir a porta, libertar-se-a
vapor. Isso pode provocar um risco
de queimaduras. Deve ser tido
cuidado quando abrir a porta do forno.

5.Usar dgua morna com um liquido de
lavagem, uma pano macio ou esponja
para limpar a sujidade persistente e
depois limpar com um pano seco.
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Durante o modo de limpeza facil a
vapor, a agua que é colocada no
tabuleiro para amaciar os
residuos/sujidade ligeiros
formados na cavidade do forno e
que iréo evaporar e condensar-se
na mesma e no vidro interior da
porta do forno. Limpar a
condensacao assim que a porta
do forno for aberta.

Limpar a porta do forno

Nao usar produtos de limpeza
abrasivos, raspadores metalicos,
materiais de 1a de ago ou lixivia
para limpar a porta do forno € o
vidro.

Pode remover a porta do forno e os
vidros da porta para os limpar. Como
remover as portas € janelas € explicado
nas seccoes “Remover a porta do
forno” e “Remover os vidros interiores
da porta”. Depois de remover os vidros
interiores, limpar os mesmos usando um
detergente para a loica, agua morna e
uma pano macio ou esponja e secar 0s
MesmOos Com um pano Seco.
Remover a porta do forno
1.Abrir a porta do forno
2.Abrir os clipes na cavidade da
dobradica da porta frontal no lado
direito e esquerdo premindo para
baixo conforme mostrado na imagem.

Blogueio da dobradica - posicao
fechada

Blogueio da dobradica - posicao aberta
3.Colocar a porta do forno numa
posicao de meiQ aberta.

4.Puxar a +porta removida para cima
para a libertar das dobradicas da
direita e da esquerda e remover a
mesma.

Para voltar a colocar a porta,
devem ser repetidos os
procedimentos aplicados quando
removeu a mesma a partir do fim
para o principio, respetivamente.
Quando instalar a porta,
assegurar que fecha os clipes na
cavidade da dobradica.

Remover o vidro interior da

porta do forno

O vidro interior da porta frontal do
produto pode ser removido para
limpeza.

1.Abrir a porta do forno



2.Puxar em direcéo a si, 0 componente
de plastico, encaixado na seccao
superior da porta frontal, premindo
simultaneamente nos pontos de
pressao de ambos os lados do
componente e remova 0 mesmo.

3.Conforme mostrado na figura, levantar

suavemente o vidro interior em

diregéo a 'A' e depois remover o

mesmo puxando em direcao a 'B'.
D/

1 Painel de vidro mais interior

2* Painel de vidro interior (Podem nao
existir no seu produto.)

4.Se o seu produto tiver um vidro
interior (2), repita 0 mesmo processo
para o remover (2).

5.0 primeiro passo de remontagem da
porta é voltar a colocar o vidro interior
(2). Colocar o rebordo cinzelado do

vidro de encontro ao rebordo
cinzelado da entrada em plastico. (Se
0 seu produto tiver um vidro interior) O
vidro interior (2) tem de ser encaixado
a entrada em plastico o mais perto
possivel do vidro mais interior (1).

6.Enguanto estiver a voltar a montar o
vidro mais interior (1), deve prestar
atencéo para colocar o lado impresso
do vidro no vidro interior. E importante
colocar os cantos inferiores dos vidros
mais interiores (1) para se ajustarem
as entradas inferiores em plastico.

7.Empurrar o componente em plastico
em diregao a estrutura até ser ouvido
0 com de um “clique”.

Limpar a lampada do forno
Na eventualidade de uma porta de vidro
da lampada do forno na area de
cozedura ficar suja; limpar com
detergente de lavar a loica, agua moma
€ Um pano macio ou esponja e secar
com um pano seco. No caso de a
lampada n&o funcionar, pode substituir
a mesma seguindo 0s passos na
seccao seguinte.

Limpar a lampada do forno

A Adverténcias gerais

e Para evitar o risco de choque elétrico
antes de substituir a lampada do forno,
desligar o conetor elétrico e deixar
que o forno arrefeca. As superficies
quentes podem provocar
gueimaduras!

¢ A lampada do forno é uma lampada
elétrica especial resistente a 300 °C.
As lampadas do forno podem ser
obtidas nos Servigos Autorizados.

¢ A posicéo da lampada pode diferir da
que é mostrada na imagem.

¢ A lampada usada neste produto néo é
adequada para usar na iluminagao
doméstica. A finalidade desta
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lampada é ajudar o utilizador a ver os
produtos alimentares.

¢ As lampadas usadas neste produto
devem suportar condicdes fisicas
extremas tal como temperaturas
superiores a 50 °C.

Se o seu forno tiver uma lampada

redonda.

1.Desligar o produto da eletricidade.

2.Remover a tampa de vidro rodando a
mesma no sentido anti-horario.

3.Se a lampada do forno for do tipo (A)
mostrado na figura abaixo, rodar a
lampada do forno conforme mostrado
na figura e substituir a mesma por
outra nova. Se for um modelo do tipo
(B), puxar a mesma para fora como
mostrado na figura e substitui-la por
uma outra nova.

4 Noltar a colocar a tampa de vidro.
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Se o seu forno tiver uma lampada
quadrada.

1.Desligar o produto da eletricidade.
2.Remover as prateleiras de arame de
aco de acordo com a descricao.

3.Levantar o vidro de protecéo da
lampada com uma chave de fendas.

4.Se alampada do forno for do tipo (A)
mostrado na figura abaixo, rodar a
lampada do forno conforme mostrado
na figura e substituir a mesma por
outra nova. Se for um modelo do tipo
(B), puxar a mesma para fora como
mostrado na figura e substitui-la por
uma outra nova.

5.Voltar a colocar a tampa de vidro € as
prateleiras de arame de ago.



E] Resolucao de problemas

Consultar o Agente de Assisténcia Autorizada ou um técnico portador de licenca
ou o comerciante onde o produto foi adquirido se ndo conseguir solucionar o
problema ainda que tenha implementado as instrucoes nesta seccéo. Nunca tentar
reparar de forma auténoma um produto avariado.

¢ E normal que haja libertagéo de vapor durante o funcionamento. >>> Isto ndo é
uma avaria

¢ O vapor que surge durante a cozedura pode condensar e formar gotas de agua
quando a mesma toca nas superficies frias do produto. >>> Isto ndo é uma
vari

¢ Quando as partes metdlicas estiverem quentes, podem expandir-se e provocar
ruidos. >>> [sto ndo é uma avaria.

¢ O fusivel elétrico esta defeituoso ou queimado. >>> Verificar os fusiveis na caixa
dos mesmos . Se necessario, substituir ou repor os mesmos.

¢ O produto néo esta ligado na tomada (terra). >>> Verificar a ligagdo da ficha.

¢ Os botbes/teclas no painel de controlo ndo funcionam. >>> Se o seu produto
estiver equipado com a fungdo de bloqueio das teclas, o mesmo pode estar

ativado. Deve desativar o mesmo

¢ A lampada do forno esta defeituosa. >>> Substituir a lampada do forno.
e Interrupcéo da alimentacéo. >>> Verificar se ha corrente. Verificar os fusiveis na

de fi bstitui

¢ Pode nao estar definido para uma determinada fungao de cozedura e/ou
temperatura. >>> Colocar o forno a uma determinada fungdo de cozedura e/ou
temperatura.

¢ Nos modelos equipados com um temporizador, o temporizador ndo esta
regulado. >>> Ajustar a hora.

e Interrupcéo da alimentacéo. >>> Verificar se ha corrente. Verificar os fusiveis na

caixa de fusiveis. Se necessario, substituir ou repor 0s mesmaos

¢ Ocorreu uma interrupgao de energia anteriormente. >>> Ajustar a hora/ Desligar
0 produto e voltar a ligar novamente.
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