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Drogi kliencie,

przed uzyciem produktu zapoznaj sie z instrukcja obstugi.

Beko Dzigkujemy za wybdr urzadzenia. Chcemy, aby produkt, wyprodukowany w
wysokiej jakosci i technologii, oferowat najlepsza wydajnosc. Aby to zrobic, nalezy
uwaznie przeczytac niniejsza instrukcije i inng dokumentacje dostarczong z
urzadzeniem przed uzyciem i zachowac ja. Przekazujac wyrdb innemu uzytkownikowi,
nalezy dotaczy¢ rdwniez niniejsza instrukcje. Nalezy postepowac zgodnie z instrukcia,
bioragc pod uwage wszystkie informacije i ostrzezenia w niej zawarte.

Nalezy przestrzegac¢ wszystkich informacii i ostrzezen zawartych w instrukcji obstugi. W
ten sposob bedziesz chronic siebie i swdj produkt przed zagrozeniami, ktdre moga
wystgpic.

Zachowaj instrukcje obstugi. Przekazujac wyréb innemu uzytkownikowi, nalezy
dotaczy¢ réwniez niniejsza instrukcje.

W niniejszej instrukeiji obstugi stosowane sg nastepujgce symbole:

AZagroZenie, ktére moze doprowadzi¢ do smierci lub obrazen.
UWAGA Zagrozenie, ktdre moze doprowadzi¢ do szkody materialng produktu lub jego
$rodowiska.

&ZagroZenie, ktére moze doprowadzi¢ do oparzenia na skutek kontaktu z
goracymi powierzchniami.

ﬂ Wazne informacje lub przydatne wskazdéwki na temat uzytkowania.

@ Przeczytaj instrukcje obstugi.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskigj:
. - 2014/30/WE LVD (Niskie Napigcia)
- 2014/35/\WE EMC (Kompatybilnosc Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
c € ul. Putawska 366, 02-819 Warszawa
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H Instrukcje bezpieczenstwa

» Rozdziat ten omawia
instrukcije bezpieczenstwa,
ktore pomoga zapobiec
ryzyku uszkodzenia ciata lub
mienia.

« Jesli produkt zostanie
przekazany innej osobie lub
uzywany z drugiej reki,
instrukcja obstugi,
oznakowanie, inne wazne
dokumenty i akcesoria
powinny zosta¢ dostarczone
wraz z produktem.

» Nasza firma nie ponosi
odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek szkody, ktore
moga wystgpi¢ w wyniku
nieprzestrzegania niniejsze;
instrukcii.

« Nieprzestrzeganie niniejszej
instrukcji spowoduje utrate
gwaranciji.

« A Prace instalacyjne i
naprawcze nalezy zawsze
zlecac¢ producentowi,
autoryzowanemu Serwisowi
lub osobie wskazanej przez
importera.

« A Uzywaj tylko oryginalnych
czesci zamiennych i
akcesoriow.

« A Nie nalezy naprawic lub
wymieni¢ zadnych czesci
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urzadzenia, chyba ze
okreslono to jasno w
instrukcji obstugi.

« ANie wolno modyfikowaé
urzadzenia.

AUzytkowanie

 Ten produkt jest
przeznaczony do uzytku
domowego. Nie jest
przeznaczony do uzytku
komercyjnego.

« Nie wolno uzywac produktu
w ogrodach, na balkonach
lub w innych miejscach na
zewnatrz. Urzgdzenie jest
przeznaczone do uzytku w
kuchniach domowych i dla
personelu w sklepach,
biurach i innych miejscach
pracy.

« OSTRZEZENIE: Produkt
powinien by¢ uzywany
wytacznie do gotowania. Nie
nalezy go uzywac do innych
celow, takich jak ogrzewanie
pomieszczenia.

« Piekarnik moze by¢ uzywany
do rozmrazania, pieczenia,
smazenia i grillowania potraw.

 Produktu nie nalezy uzywac
do ogrzewania,
podgrzewania talerzy,



wieszania recznikow lub
odziezy na uchwycie do
suszenia.

A Bezpieczenstwo dzieci,
osO6b wymagajacych
szczegolnego traktowania i
zwierzat domowych

« Ninigjszy sprzet moze byc¢
uzytkowany przez dzieci w
wieku co najmniej 8 lat i przez
0soby 0 obnizonych
mozliwosciach fizycznych,
umystowych i osoby o braku
doswiadczenia i znajomosci
sprzetu, jezeli zapewniony
zostanie nadzor lub instruktaz
odnosnie uzytkowania
sprzetu w bezpieczny sposob,
tak aby zwigzane z tym
zagrozenia byty zrozumiate.
Dzieciom nie wolno uzywac
urzadzenia do zabawy.
Czyszczenia i konserwaciji nie
moga wykonywac dzieci bez
nadzoru.

Niniejszy sprzet moze byc¢
uzytkowany przez osoby o
obnizonych mozliwosciach
fizycznych, zmystowych i
umystowych (w tym dzieci),
jezeli zapewniony zostanie
nadzor lub instruktaz
odnosnie uzytkowania
sprzetu w bezpieczny sposob.

« Dzieci nie nalezy pozostawiac
bez opieki, aby miec
pewnosc, ze nie beda sie one
bawiC urzadzeniem.

» Produkty elektryczne sg
niebezpieczne dla dzieci i
zwierzgt domowych. Dzieci i
zwierzeta nie moga bawic sie,
wspinac sie na urzgdzenie ani
wchodzi¢ do niego.

« Nie wolno kfas¢ na
urzadzeniu przedmiotéw, do
ktorych mogg dosiegnac
dzieci.

« OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania powierzchnie
produktu sg gorace. Trzymaj
dzieci z dala od urzgdzenia.

« Trzymaj materiat uzyty do
opakowania z dala od dzieci.
Ryzyko obrazen i uduszenia.

» Gdy drzwi sg otwarte, nie
ktadz na nich zadnych
ciezkich przedmiotow ani nie
pozwalaj dzieciom na nie
siadac. Piekarnik moze sie
przewrocic lub moze dojsc
do uszkodzenia zawiasow
drzwi.

« Ze wzgledu na
bezpieczenstwo dzieci nalezy
wyjac wtyczke z gniazdka i
uniemozliwi¢ dziatanie
produktu przed utylizacja.
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A Bezpieczenstwo

elektryczne

» Urzagdzenie podtagczy¢ do
uziemionego gniazdka
chronionego bezpiecznikiem
odpowiadajgcym pradowi
wskazanemu na tabliczce
znamionowej. Instalacje
uziemienia nalezy zlecic
wykwalifikowanemu
elektrykowi. Nie uzywac
produktu bez uziemienia
zgodnie z
lokalnymi/krajowymi
przepisami.

» Wtyczka lub potgczenie
elektryczne produktu
powinny znajdowac sie w
tatwo dostepnym miegjscu (z
dala od ptomienia). Jesli nie
jest to mozliwe, powinien
istnieC mechanizm
(bezpiecznik, wytgcznik,
przetacznik itp.) w instalacii
elektrycznej, do ktore;
produkt jest podtgczony,
zgodnie z przepisami
elektrycznymi i oddzielajac
wszystkie bieguny od sieci.

« Produktu nie wolno
podtgczac do gniazdka
podczas montazu, naprawy i
transportu.
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« Nie nalezy podtgczac

urzadzenia do gniazdka,
ktore jest luzne, wyszto, jest
zepsute, brudne, oleiste,
istnieje ryzyko kontaktu z
wodg (na przyktad woda,
ktéra moze sciekac z blatu).
Nie wolno dotyka¢ wtyczki
mokrymi rekami! Nie wolno
trzymac za przewod podczas
odtgczania.

Nalezy upewnic sie, ze
wtyczka produktu jest
prawidtowo podtaczona do
gniazdka, aby unikngc
wyfladowania fukowego.
Urzgdzenie podtgczy¢
produkt do gniazdka, ktore
spetia wartosci napiecia |
czestotliwosci podane na
tabliczce znamionowe;.

Nie nalezy blokowac
przewodu zasilajgcego pod i
za produktem. Nie
umieszczaj cigzkich
przedmiotow na przewodzie
zasilania. Przewdd zasilajgcy
nie powinien byc¢ zgiety,
zgnieciony ani stykac sie z
zadnym zrodtem ciepta.
Podczas pracy piekarnika
jego tylna powierzchnia
rowniez sie nagrzewa.
Przewody zasilajgce nie
mogag dotykac tylne;



powierzchni, gdyz moga
zostac uszkodzone.

« Nie blokowac kabli
elektrycznych do drzwiczek
piekarnika i nie przesuwac po
goracych powierzchniach.
Moze to spowodowac
zwarcie piekarnika i zapalenie
sie w wyniku stopienia kabla.

« Uzywac tylko oryginalnego
kabla. Nie wolno uzywac
przecietych lub
uszkodzonych kabli lub
przedtuzaczy.

« Jesli przewodd zasilajgcey jest
uszkodzony, musi zostac
wymieniony przez
producenta, autoryzowany
serwis lub osobe wskazang
przez firme importujaca, aby
zapobiec mozliwym
zagrozeniom.

« OSTRZEZENIE: Przed
wymiang zarowki piekarnika
nalezy odtgczy¢ produkt od
zasilania, aby unikngc¢ ryzyka
porazenia prgdem. Odtgczy¢
produkt lub wytgczy¢
bezpiecznik.

AZabezpieczenie podczas

transportu

» Przed transportem oadtgcz
urzadzenie od sieci.

« Produkt jest ciezki, dlatego
powinny go przenosic co
najmniej dwie osoby.

« Nie nalezy trzymac
urzadzenia za drzwi i/lub
uchwyt podczas transportu
lub przenoszenia.

« Nie wolno kfas¢ na
urzadzeniu innych
przedmiotow i nie przenosic
W POZzyCji pionowe;.
Produktu nie wolno
transportowac, jesli jest w
nim woda. Mozna go
przetransportowac po
usunieciu wody.

 Aby przetransportowac
urzadzenie nalezy owingc je
folig babelkowa lub grubym
kartonem i mocno okleic.
Produkt nalezy szczelnie
zabezpieczyC za pomoca
tasmy, aby wyjmowane lub
ruchome czesci produktu i
sam produkt zabezpieczy¢
przed uszkodzeniem.

» Sprawdz ogoiny wyglad
produktu pod katem
uszkodzen, ktére mogty
wystgpi¢ podczas transportu.

A Bezpieczenstwo

montazu

» Przed zamontowaniem
urzadzenia nalezy sprawdzic¢

7/PL



czy nie posiada uszkodzen.
Jesli produkt jest uszkodzony
nie wolno go zamontowac.

« Nie montowac urzadzenia w
poblizu zrodet ciepta (grzejniki,
piece itp.).

» Wszystkie kanaty
wentylacyjne muszg
pozostac otwarte.

» Aby zapobiec przegrzaniu,
urzadzenia nie nalezy
montowac za dekoracyjnymi
drzwiami.

A Bezpieczenstwo

uzytkowania

» Po kazdym uzyciu nalezy
upewnic sie, ze urzgdzenie
jest wytgczone.

« Jedli produkt nie jest uzywany
przez dtuzszy czas nalezy
odfgczy¢ go od zasilania lub
wytaczyC bezpiecznik.

« Nie wolno uzywac wadliwego
lub uszkodzonego urzgdzenia.
Jesli urzadzenie jest
uszkodzone nalezy odtgczy¢
je od zasilania
elektrycznego/gazu i
skontaktowac sie z
autoryzowanym serwisem.

« Nie nalezy uzywac produktu
ze zdjeta lub sttuczong szybg
przednich drzwi.
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« Nie wolno wchodzi¢ na
produkt, aby dosiegna¢ do
innego przedmiotu lub z
jakiegokolwiek innego
powodu.

« Nie wolno korzystac z
urzadzenia, gdy jest sie pod
wptywem narkotykow lub
alkoholu.

» Przedmioty tatwopalne
przechowywane w strefie
pieczenia moga sie zapalic.
Nigdy wolno przechowywac
przedmiotow tatwopalnych w
strefie pieczenia.

» Uchwyt piekarnika nie moze
stuzy¢ jako suszarka do
recznikow. Podczas
uzywania urzgdzenia nie
nalezy wiesza¢ na nim
recznikow, rekawiczek ani
podobnych tkanin.

» Zawiasy drzwiczek poruszajg
sie i dociskajg podczas
otwierania i zamykania.
Podczas
otwierania/zamykania
drzwiczek nie wolno trzymac
za zawiasy.

AOstrzezenia dotyczace

temperatury

« OSTRZEZENIE: Podczas
pracy urzadzenia odstoniete
czesci bedg gorgce. Nie



dotykac urzadzenia i
elementow grzejnych. Dzieci
ponizej 8 roku zycia nie
powinny zbliza¢ sie do
urzadzenia bez nadzoru
osoby doroste;.

« Nie wolno umieszczac
tatwopalnych/wybuchowych
materiatow w poblizu
urzadzenia, poniewaz jego
krawedzie bedg gorace
podczas pracy.

« Poniewaz para moze si¢
wydostawac podczas
pieczenia, nalezy uwazac
podczas otwierania
drzwiczek piekarnika. Para
moze poparzy¢ dton, twarz i /
lub oczy.

« Urzgdzenie moze sie nagrzac
podczas pieczenia. Nie
dotyka¢ goracych przegrod,
wewnetrznych czesci
piekarnika, elementow
grzejnych itp.

» Podczas
wktadania/wyjmowania
potraw do gorgcego
piekarnika nalezy uzywac
zaroodpornych rekawic
kuchennych.

AUzycie akcesoriow
» Wazne jest, aby ruszt do
grilla i taca byty prawidtowo

umieszczone na drucianych
potkach. Aby uzyskacé
szczegotowe informacie,
patrz rozdziat ,Uzycie
akcesoriow”.

» Akcesoria mogg uszkodzi¢
szybe drzwi podczas
zamykania. Nalezy przesungc
akcesoria na koniec obszaru
pieczenia.

A Bezpieczenstwo

pieczenia

« Zachowaj ostroznosc¢
podczas dodawania alkoholu
do potraw. Alkohol
odparowuje w wysokich
temperaturach i moze zapali¢
sie pod wptywem goracych
powierzchni, powodujac
pozar.

» Odpady zywnosci, olgj itp. w
strefie pieczenia moga sie
zapaliC. Przed pieczeniem
usunac zanieczyszczenia.

» Zagrozenie zatruciem
pokarmowym: Nie
przechowywac zywnosci w
piekarniku dtuzej niz godzing
przed i po pieczeniu. W
przeciwnym razie moze
powodowac to zatrucie
pokarmowe lub choroby.

« Nie podgrzewac¢ zamknietych
puszek i szklanych stoikow.
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Zwiekszone cisnienie moze
spowodowac pekniecie
stoika.

Umiesc ttuszczoodporny
papier w naczyniu do
pieczenia lub na innym
przedmiocie przeznaczonym
do piekarnika (taca, ruszt itp.),
umiesc¢ potrawe i wtéz do
rozgrzanego piekarnika. Usun
wystajgcy z foremki papier,
aby unikng¢ ryzyka
dotkniecia elementow
grzejnych piekarnika. Nigdy
nie uzywaj papieru
ttuszczoodpornego w
temperaturze piekarnika
wyzszej niz maksymalna
temperatura podana na
opakowaniu papieru. Nie
wolno kfas¢ papieru
ttuszczoodpornego na
podstawie piekarnika.

Nie umieszczac blach do
pieczenia, talerzy ani folii
aluminiowej bezposrednio na
dnie piekarnika.
Zgromadzone ciepto moze
uszkodzi¢ podstawe
piekarnika.

Zamknij drzwiczki piekarnika
podczas grillowania. Gorgce
powierzchnie mogg
powodowac oparzenial
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« Zywno$é nieodpowiednia do
grillowania niesie ze sobg
ryzyko pozaru. Grilluj tylko
potrawy odpowiednie do
intensywnego ognia
grillowego. Nie nalezy
rowniez umieszczac jedzenia
za blisko tytu grilla. To
najgoretszy obszar, a ttuste
potrawy moga sie zapalic.

A Funkcja pary

« W przypadku pieczenia na
parze otwarcie drzwiczek
moze spowodowac
wydostanie sie pary, co
stwarza ryzyko poparzenia.
Nalezy zachowac ostroznosc
podczas otwierania drzwi.

« Nie uzywac wody
destylowanej lub filtrowane;.
Nalezy uzywac wytgcznie
przegotowanej wody. Nie
uzywac tatwopalnych,
alkoholowych lub innych
statych roztworéw zamiast
wodly.

« Jesli po pieczeniu na parze w
piekarniku zostanie wilgoc, to
moze przyczynic sie to do
powstania rdzy. Po pieczeniu
na parze nalezy zostawic
piekarnik do wyschniecia. Nie
wolno przechowywac
wilgotnych produktow



spozywczych w piekarniku
przez dtugi czas.

« Nie uzywac akcesoriow,
ktére moga powodowac
korozje w wyniku powstajgce;
pary.

» Nalezy uwazac, aby nie
rozla¢ wody na powierzchnie
piekarnika lub niepozgdane
powierzchnie podczas
wktadania/wyjmowania
zbiornika na wode.

» Podczas wyjmowania
gotowej potrawy z naczynia
moze wyptywac goracy ptyn.

» Podczas pieczenia na parze
zaleca sie dodanie tyle wody,
ile podano w tabeli.

A Bezpieczenstwo

konserwacji i czyszczenia

» Przecz czyszczeniem
produktu nalezy poczekac,
az ostygnie. Gorgce
powierzchnie mogg
powodowac oparzenial

« Nie wolno my¢ produktu,
spryskujagc go lub polewajac
woda! Ryzyko porazenia
pradem!

« Nie czysci¢ produktu za
pomocg odkurzaczy
parowych, poniewaz moze to
spowodowac porazenie
pradem.

« Nie uzywaj Sciernych

Srodkow czyszczacych,
metalowych skrobaczek,
druciakow lub srodkow
wybielajgcych do czyszczenia
szyby przednich drzwi
piekarnika/(jesli sg) szyby
gornych drzwi piekarnika.
Srodki te moga powodowad
porysowanie i rozbicie
szklanych powierzchni.
Po kazdym gotowaniu na
parze pozostatg wode ze
zbiornika nalezy opréznic, a
sam zbiornik wyczyscic.
Wykorzystanie wody
pozostawionej w komorze do
nastepnego gotowania
stwarza problemy higieniczne.
Zbiornik na wode mozna myc¢
w zmywarce. Zbiornik na
wody wytrzeC czystg wilgotng
Sciereczkg, wysuszy¢ suchg
szmatka i tak przechowywac.
Nie suszyC zbiornika w
piekarniku.
W przypadku wapna, ktore
moze tworzy¢ sie w zbiorniku
wody, najlepiej uzy¢ 200 cm3
wody i 1 tyzeczka cytryny z
solg i umiesci¢ w zbiorniku na
1 godzine. Nastepnie
przemy¢ duzg iloscig wodly i
wysuszyC. Zaleca sie, aby tak
robi¢ co 4-5 uzyC piekarnika.
11/PL



« Nie uzywac srodkow
Czyszczacych zawierajgcych
kwasy lub chlorki do
czyszczenia pojemnika w
podstawie piekarnika. Nie
zeskrobuj osadu wapiennego,
ktory moze gromadzic sie w
naczuniu na dnie piekarnika,
poprzez skrobanie. W
przeciwnym razie podstawa
urzgdzenia zostanie
uszkodzona.

« Aby usung¢ osad wapienny,
ktory moze pojawic sie w
naczyniu z woda,
znajdujgcym sie na
podstawie piekarnika, po
gotowaniu na parze - tatwe
czyszczenie parg, dodaj 350

12/PL

cm3 octu (kwasowos¢ octu
nie moze przekraczac 6%) do
naczynia, znajdujgcego sie na
podstawie piekarnika w
temperaturze otoczenia po
kazdych 2 lub 3 uzyciach, a
nastepnie odczeka¢ 30 minut.
Po 30 minutach wyczyscic
miekkg wilgotng Sciereczka, a
nastepnie wysuszy¢ suchg
szmatka.

W zaleznosci od
czestotliwosci gotowania na
parze - w zaleznosci od
czestotliwosci czyszczenia
parg i twardosci uzytej wody
na podstawie piekarnika
moga pojawic sie plamy z
wapna.



H Instrukcje dotyczace srodowiska

Przepisy dotyczace odpadow
Zgodnosé z dyrektywa WEEE i
usuwanie odpadéow

Niniejszy wyrdb jest zgodny z
— dyrektywag Parlamentu
Europejskiego i Rady
(2012/19/WE). Wyrdb ten
oznaczony jest symbolem
klasyfikacji zuzytych urzadzen
elektrycznych i

elektronicznych (WEEE).

Wyrdb ten wykonano z czesci i
materiatdw wysokiej jakosci, ktére moga
by¢ odzyskane i uzyte jako surowce
wtdrne. Po zakoriczeniu uzytkowania nie
nalezy pozbywac sie go razem z innymi
odpadkami domowymi. Nalezy
przekaza¢ go do punktu zbiorki
urzadzen elektrycznych i elektronicznych
na surowce widrne. Aby dowiedzie¢ sie,
gdzie jest najblizszy taki punkt, prosimy
skonsultowa¢ sie z wtadzami lokalnymi.
Odpowiednie postepowanie ze zuzytym
sprzetem zapobiega potencjalnym
konsekwencjom dla srodowiska
naturalnego i ludzkiego zdrowia.
Zgodnos$¢ z dyrektywg RoHS:
Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady RoHS
(Ograniczenie uzycia substancii
niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych
materiatéw, podanych w tej dyrektywie.

Pozbywanie si¢ materiatéw

opakowaniowych
* Materiaty opakowaniowe sg
niebezpieczne dla dzieci. Nalezy

trzymac je w bezpiecznym miejscu,
niedostepne dla dzieci. Opakowanie
tego wyrobu wyprodukowano z
surowcow wtérnych. Nalezy
odpowiednio sig ich pozbywad |
sortowac je zgodnie z instrukcjami
gospodarki surowcami wtdrnymi. Nie
nalezy ich wyrzucac razem ze
zwykiymi odpadkami domowymi.
Zalecenia dotyczace

oszczedzania energii

Ponizsze wskazdwki pomoga uzywacd

produktu w sposob ekologiczny i

energooszczedny:

e Rozmroz zamrozone jedzenie przed
gotowaniem.

¢ W piekarniku uzywaj ciemnych lub
emaliowanych pojemnikéw, ktére
lepiej przenoszg ciepto.

¢ Wytgcz piekarnik na 5-10 minut przed
koricem pieczenia, by wykorzystac
skumulowane ciepto. W ten sposob
zaoszczedzisz do 20% energii.

e Jedli jest to okreslone w przepisie lub
instrukcji uzytkownika, zawsze
nagrzewaj piekarmnik. Nie otwieraj zbyt
czesto drzwiczek piekarnika podczas
pieczenia.

e Staraj sie piec wiecej niz jedno danie
na raz w piekarniku. Mozesz piec w
tym samym czasie, umieszczajac dwie
formy do pieczenia na drucianej pétce.
Jesdli pieczesz jedni danie po drugim,
0szczedzasz energie, poniewaz
piekarnik nie straci ciepta.
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E] Produkt

Wprowadzenie produktu

Panel sterowania

Oswietlenie*

Pdtka druciana*

Silnik wentylatora (za stalowa ptytg)
Drzwi

Uchwyt

Kanat wodny do gotowania na
parze

Umieszczenie pdtek
Godrna grzatka

10 Otwory wentylacyjne

14/PL

11 Zbiornik wody

*

*%

W zaleznosci od modelu Produkt
moze nie by¢ wyposazony w
oswietlenie lub typ i potozenie
zarowki moga réznic sie od
przedstawionych na ilustraciji.

W zaleznosci od modelu Produkt
moze nie zawiera¢ drucianych
pdtek. Druciane pdtki na rysunku sg
jedynie podglgdowe.



Wprowadzenie i uzycie panelu sterowania
W tej czesci mozna znalez¢ przeglad i podstawowe zastosowania panelu sterowania
produktu. Moga wystepowac réznice w rysunkach i niektorych funkcjach w

zaleznosci od modelu.
Panel sterowania piekarnika

Zbiornik wody

Pokretto wyboru funkcii

Timer

Pokretto temperatury

Jesli urzadzenie posiada gatki sterujace,
moga one by¢ wpuszczone w panel,
ktory wysuwa sie po wcisnieciu
(dostepny w niektérych modelach). Aby
dokonac ustawien za pomoca tych
pokretet, najpierw wcisnij odpowiednie
pokretto i wyciagnij pokretto. Po
dokonaniu regulacji wcisnij go ponownie
i wymien pokretto.

Pokretto wyboru funkciji

Mozesz wybrac¢ funkcje piekarnika za
pomoca pokretta. Aby wybrac przekrec
w lewo/prawo od pozycji zamknietej (na
gorze).

Pokretto temperatury

Za pomocg pokretta sterowania
piekarnika mozna ustawi¢ temperature
pieczenia. Obré¢ zgodnie z ruchem
wskazowek zegara od pozycji
zamknigetej (na gorze).

Wskaznik temperatury

Temperature mozna odczytac z
symbolu temperatury znajdujgcego sie
na wyswietlaczu. Symbol temperatury
na wyswietlaczu wtacza sie po
uruchomieniu urzadzenia, a wytgcza po
osiggnieciu ustawionej temperatury. Gdy

A ON =

® $g9EaY ¢

0O 0 @ & f

3
temperatura wewnatrz piekarnika
spadnie ponizej ustawionej temperatury,
symbol ponownie sie zaswieci.

Timer

O LoD e @
o own FlL g

&
JERBER
1 2 3 4 5 6

Przycisk alarmu
Przycisk ustawienia czasu
Przycisk zwigkszania
Przycisk zmniejszania
Przycisk ustawien
Symbol blokady przyciskéw
y$wietl symbole
: Symbol czasu pieczenia
: Symbol zakoriczenia
pieczenia*
: Symbol alarmu
: Symbol jasnosci
: Symbol wigczonej blokady
: Symbol temperatury
: Symbol glosnosci
: Symbol blokady drzwi*
* Rozni sie w zaleznosci od modelu
produktu. Moze nie by¢ dostepny w
Twoim produkcie.
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Funkcje obstugi piekarnika

W tabeli pokazano funkgcje, ktdérych mozna uzywaé w piekamniku, a takze najwyzszg i
najnizszg temperature, ktdra mozna ustawic dla tych funkcji. Kolejnos¢ pokazanych
trybdw pracy moze réznic¢ sie od rozmieszczenia w urzadzeniu.

Piekarnik nie nagrzewa sie. Dziata
tylko wentylator (na tylnej $cianie).
Zamrozone jedzenie w postaci
granulek jest powoli rozmrazane w
# Pieczenie z temperaturze pokojowej, upieczone
0 wentylatorem jedzenie jest schtadzane. Czas
potrzebny do rozmrozenia catego
kawatka migsa jest dtuzszy niz w
przypadku zywnosci zawierajgcej
ziarna.
Zywnosé jest podgrzewana
jednoczesnie od gory i od dotu.
Gorne i dolne N Nadaje sie do ciast i potraw w
ogrzewanie foremkach do pieczenia lub ciast i
wypiekow. Pieczenie na
pojedynczej tacy.
Wigczona jest tylko dolna grzatka.
Nadaje sie do potraw
Dolne N wymagajgcych zrumienienia od
ogrzewanie spodu.
Tej funkcji nalezy réwniez uzy¢ do
tatwego czyszczenia para.
Gorgce powietrze w piekarniku z

Ll {1

Dolne/gdrme wentylatorem jest ogrzewane przez
g ogrzewanie N gorne i dolne grzatki, a nastepnie
— wspomagane rozprowadzane rownomiernie i

wentylatorem szybko po komorze. Pieczenie na

pojedynczej tacy.

Gorgce powietrze w piekarniku z
wentylatorem jest ogrzewane przez
termowentylator, a nastepnie
rozprowadzane rownomiernie i
szybko po komorze. Nadaje sie do
pieczenia potraw na wielu pdtkach
o réoznych poziomach.

@ Ogrzewanie N
wentylatorem
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:e,
® Funkja 3D

*

Godrna i dolna grzatka oraz
ogrzewanie wentylatorem dziataja.
Wszystkie czesci produktu sg
upieczone rowno i szybko.
Pieczenie na pojedynczej tacy.
Tej funkcji nalezy uzywac réwniez
do gotowania na parze.

{

Duzy grill

Duzy grill na suficie piekarnika
dziata. Nadaje sie do grillowania
wiekszych kawatkow.

(Y'Y Wentylator

58 wspomagany
matym grillem

Gorgce powietrze w piekarniku z
wentylatorem nagrzewane przez
maty grill jest szybko
rozprowadzane po komorze.
Nadaje sie do grillowania
mniejszych kawatkow.

* Urzgdzenie dziata w zakresie

temperatur okreslonym na pokretle

temperatury.
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Akcesoria

Produkt zawiera rozne akcesoria. W tym rozdziale znajduje sie opis akcesoriow i ich
prawidtowego uzytkowania. Dostarczone akcesoria réznig sie w zaleznosci od
modelu. Nie wszystkie opisane akcesoria znajdujg sig w Twoim urzgdzeniu.

UWAGA : Tacki moga ulec deformacji pod wptywem temperatury. Nie ma to
zadnego wptywu na dziatanie. Deformacja znika, gdy taca ostygnie.

Standardowa taca
Stuzy do wypiekdw, mrozonek i
smazenia duzych kawatkow.

Taca do ciasta
Stuzy do wypiekdw, takich jak
ciasteczka i herbatniki.

Ruszt do grilla

Stuzy do smazenia lub uktadania potraw,
ktére majag byc upieczone, smazone i
duszone na wybranej potce.
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Zastosowanie akcesoriow

Péftki do pieczenia

Jest 5 poziomdw umieszczenia pdtek w
piekarniku. Kolejnos¢ pdtek mozna jest
Oznaczona numerami na przednie;
obudowie piekarnika.

Modele z drucianymi pétkami

Serann s

Umieszczenie rusztu do grilla na
pétkach do pieczenia

Modele z drucianymi pétkami:
Bardzo wazne jest prawidtowe
umieszczenie rusztu do grilla na
bocznych pdtkach. Podczas
umieszczania rusztu do grilla na
wybranej pdtce otwarta, czes¢ otwarta
musi znajdowac sie z przodu. Dla
lepszego pieczenia ruszt nalezy
zabezpieczy¢ ogranicznikiem na pdtce.
Ogranicznik nie moze dotykac tylnej
Sciany.

Modele bez drucianych pétek:
Bardzo wazne jest prawidtowe
umieszczenie rusztu do grilla na
bocznych pdtkach. Ruszt do grilla jest
umieszczany w jednym kierunku.
Podczas umieszczania rusztu do grilla
na wybranej pdtce otwarta, czesc

i znaj S S odu

Umieszczenie tacki na pétkach do
pieczenia.

Modele z drucianymi pétkami:

Bardzo wazne jest prawidtowe
umieszczenie tacki na bocznych pdtkach.
Podczas umieszczania tacki na

wybranej pdtce ragczka musi znajdowac
sie z przodu.

Dla lepszego pieczenia tacke nalezy
zabezpieczy¢ stoperem na pofce.
Ogranicznik nie moze dotykac tylnej
Sciany.
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Modele bez drucianych pétek

Modele bez drucianych pétek:

Bardzo wazne jest prawidtowe
umieszczenie tacki na bocznych pdtkach.
Tacka jest umieszczana w jednym
kierunku. Podczas umieszczania tacki

na wybranej pdtce raczka musi
znajdowac sie z przodu.

Funkcja blokady tacki rusztu do
grilla - Modele z drucianymi
pétkami

Istnieje rowniez funkcja ogranicznika,
ktéra zapobiega wysunieciu sie tacki.
Podczas wyjmowania tacy nalezy zwolnij
ja z tylnej blokady i pociggna¢ do siebie,
az dotknie ogranicznika. Nalezy oming¢
ogranicznik, aby go catkowicie usunac.

Funkcja blokady rusztu do grilla
Istnieje funkcja ogranicznika, ktdra
zapobiega wysunieciu sie rusztu do grilla.
Dzieki tej funkcji mozna fatwo |
bezpiecznie wyja¢ jedzenie. Podczas
wyjmowania rusztu mozna go

pociagna¢ do przodu, az dotknie
ogranicznika. Nalezy oming¢ ogranicznik,
aby go catkowicie usunag.
Modele z drucianymi pétkami
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Ruszt i taca musza zostaé
prawidiowo umieszczone na
prowadnicach
teleskopowychModele z
drucianymi pétkami i
prowadnicami teleskopowymi
Dzieki prowadnicom teleskopowym
mozna fatwo zamontowac ruszt do grilla
i tacki. Podczas korzystania z tacek i
rusztéw na prowadnicach
teleskopowych nalezy uwazac, aby
ograniczniki znajdujgce sie z przodu i z
tytu prowadnic opieraty sie o krawedzie
grilla i tacek (patrz rysunek).
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Specyfikacje techniczne

Wymiary zewnetrzne produktu

(wysokosc/szerokosc/gtebokosc)

Wymiary montaZowe piekarnika 590 Iub 600 MM/560 mm/min. 550 mm

(wysokoscé/szerokosé/glebokosd)

Napiecie / Czestotliwosé 220-240 V~; 50 Hz

Typiprzekrgj kabla _ min. HOSW-FG 3 x 1,5 mm?

zastosowany/odpowiedni do urzadzenia

Catkowite zuzycie energii 2,6 KW

Rodzaj piekarnika Wielofunkeyjny piekarnik

" Podstawy: Informacje na temat etykiety energetycznej piekarnikdw
elektrycznych podano zgodnie z normg EN 60350-1/IEC 60350-1. Wartosci te
sg okreslane przy standardowym obcigzeniu za pomoca funkcji ogrzewania
dolnego lub ogrzewania wspomaganego wentylatorem (jesli wystepuje).
Klasa efektywnosci energetycznej jest ustalana zgodnie z nastepujgcym
priorytetem w zaleznosci od tego, czy odpowiednie funkcje znajdujg w
produkcie, czy nie: 1-Ogrzewanie wentylatorem tryb ECO, 2-Ogrzewanie
wentylatorem 3- Wentylator wspomagany matym grillem, 4-Gdrne i dolne
ogrzewanie.

595 mm/594 mm/567 mm

W celu poprawy jakosci produktu specyfikacje techniczne moga ulec zmianie
bez uprzedniego powiadomienia.

Rysunki w ninigjszej instrukcji sg schematyczne i moga nie pasowac
dokfadnie do konkretnego produktu.

Wartosci podane na etykietach produktu lub w dotaczonej do nich
dokumentacji sg uzyskiwane w warunkach laboratoryjnych zgodnie z
odpowiednimi normami. W zaleznosci od warunkéw operacyjnych i
Srodowiskowych produktu wartosci te moga sie réznic.
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Bl Pierwsze uzycie

Przed rozpoczeciem korzystania z
produktu zaleca sie wykonanie
nastepujacych czynnosci.

Pierwsze ustawienie godziny

Zawsze ustawiaj godzine przed
uzyciem piekarnika. Jesli tego nie
ustawisz, w niektorych modelach
piekarnikdw nie bedzie mozna
gotowac.

1.Po pierwszym uruchomieniu
piekarnika pole godziny pokaze
"12:00" i wraz z symbolem € bedg
migac.

2.Ustaw godzine za pomoca przyciskow
®/0.

o e

Q@@@ﬁ%’e@

3.Nacignij € lub %%, aby podswietli¢ pole
minut.

4.Ustaw minuty za pomoca przyciskow
®/0.

o OCo
Imfm]mi

Q@@@sﬁ%

5.Potwierdz ustawienie, naciskajgc
lub £,

» Godzina jest ustawiona, a symbol &

zniknie.

Jesli godzina nie zostanie
ustawiona, to "12:00" i symbol &
beda nadal migac, a piekarnik nie
uruchomi sie. Aby piekarnik
uruchomit sie nalezy ustawic
godzing lub nacisngé 3, gdy
pokazuje godzine "12:00".
Ustawienie godziny mozna
zmieni¢ zgodnie z opisem w
rozdziale ,Ustawienia”.

Godzina resetuje sie w przypadku
awarii zasilania. Wymaga
ponownego ustawienia.

Pierwsze czyszczenie

1.Usun wszystkie materiaty opakowania.

2.Wyjmij wszystkie akcesoria z
piekarnika.

3.Witacz urzadzenie na 30 minut, a
nastepnie wytacz. W ten sposdb
pozostatosci i warstwy, ktdre mogty
pozosta¢ w piecu podczas produkcii,
sg spalane i czyszczone.

4.Podczas korzystania z urzadzenia
wybierz najwyzszg temperature i
funkcije roboczg, na ktérg dziataja
wszystkie grzatki. Patrz ,Funkcje
obstugi piekarnika”. W dalszej czesci
dowiesz sig, jak obstugiwac piekarnik.

5.Poczekaj, az piekarnik ostygnie.

6.Wytrzyj powierzchnie produktu
wilgotng szmatka lub gabka i wytrzyj
szmatka.

Przed uzyciem akcesoriéw:

Umyj akcesoria wodg z detergentem i

miekka gabka.
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UWAGA Pewne detergenty lub

24/PL

$rodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnie.
Nie uzywaj agresywnych
detergentow,
proszku/mleczka do
czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotow.

UWAGA W trakcie pierwszego
uruchomienia przez pare
godzin moga sie wydzielac
dym i zapach. Jest to
catkiem normalne. Zadbaj o
dobra wentylacje kuchni i
pozbadz sie dymu i
zapachu. Nie wdychac
bezposrednio
powstajgcego dymu i
zapachu.



B Jak obstugiwaé piekarnik

Panel sterowania piekarnika
Ostrzezenia ogdine dotyczace panelu
sterowania

Ogodlne informacje na temat
uzytkowania piekarnika

Wentylator chtodzacy (Moze nie
by¢ dostepny w Twoim produkcie.)
Produkt posiada wentylator chtodzacy.
Wentylator chtodzgcy wigcza sie
automatycznie w razie potrzeby i chtodzi
zarowno przéd produktu, jak i meble.
Whytacza sie automatycznie po
zakonczeniu procesu chtodzenia.
Gorace powietrze wydobywa sie przez
drzwi piekarnika. Nie zakrywac otwordw
wentylacyjnych. W przeciwnym razie
piekarnik moze sie przegrzac.
Wentylator chtodzgcy nadal dziata
podczas pracy piekarnika lub po jego
wytgczeniu (okoto 20-30 minut). Jesli
pieczesz z uzyciem timera, pod koniec
czasu pieczenia wentylator chtodzgcy
wytgczy sie wraz z wszystkimi funkcjami.
Uzytkownik nie moze ustawic czasu
pracy wentylatora chtodzgcego. Wigcza
sie i wytgcza automatycznie. To nie jest
btad.

Oswietlenie piekarnika

Oswietlenie piekarnika wigcza sie, gdy
piekarnik zaczyna piec. W niektérych
modelach oswietlenie wigcza sie
podczas pieczenia, a w innych wytgcza
sie po pewnym czasie.

Najdtuzszy czas, na ktory mozna
nastawi¢ koniec procesu
gotowania, to 5 godziny, 59
minut.

W razie przerwy w zasilaniu
program kasuje sie. Trzeba
zaprogramowac piekarnik od
nowa.

Podczas ustawiania programu
odpowiednie symbole na
wyswietlaczu migaja. Poczekaj
chwile, az ustawienia zostang
zapisane.

Jesli wybrano dowolny tryb, nie
mozna zmieni¢ godziny.

Jedli czas pieczenia jest ustawiony
na samym poczatku, pozostaty
czas jest wyswietlany na ekranie.

W przypadkach, gdy ustawiono
czas pieczenia lub czas
zakoriczenia pieczenia, mozna
automatycznie anulowac
ustawienie, naciskajgc dugo €.

Soopooe o
oo UL g0 g
P
1 2 3 4 5 6

Przycisk alarmu

Przycisk ustawienia czasu
Przycisk zwigkszania
Przycisk zmniejszania
Przycisk ustawien

o~ w2
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6 Symbol blokady przyciskéw
Wyséwietl symbole

: Symbol czasu pieczenia

: Symbol zakoriczenia
pieczenia*

: Symbol alarmu

: Symbol jasnosci

: Symbol wigczonej blokady

: Symbol temperatury

: Symbol glosnosci

: Symbol blokady drzwi*

* Rozni sie w zaleznosci od modelu
produktu. Moze nie by¢ dostepny w
Twoim produkcie.

Wiacz piekarnik

Po wybraniu programu za pomocg
pokretta i ustawieniu okreslonej
temperatury piekarnik zaczyna dziatac.
Wylacz piekarnik;

Mozesz wytgczy¢ piekarnik,
przekrecajgc pokretto wyboru programu
i pokretto temperatury do pozycii
wytaczenia (w gore).

Aby ustawi¢ pieczenie recznie
ustaw temperature i program.
Mozesz recznie ustawic pieczenie bez
ustawiania czasu, wybierajgc
temperature i program odpowiednig do
potrawy.

Przyktad:

e

lo=Pe@d

1.Wybierz program za pomocg pokretta.

2.Za pomocyg pokretta sterowania
piekarnika mozna ustawi¢ temperature
pieczenia.
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» Piekarnik zacznie dziata¢ natychmiast
po wybraniu programu i temperatury, na
wyswietlaczu pojawi sie 8. Gdy
temperatura wewnatrz piekarnika
osiggnie ustawiong temperature, symbol
§ znika. Piekamik nie wytgcza sie
automatycznie, poniewaz pieczenie w
trybie recznym odbywa sie bez
ustawiania czasu pieczenia. Musisz sam
kontrolowac pieczenie i je wytaczac. Po
zakonczeniu pieczenia wytacz piekamnik,
przekrecajgc pokretto wyboru programu
i pokretto temperatury do pozycii
wytgczenia (w gore).
Ustawienie czasu pieczenia
Mozna ustawi¢ automatyczne
wytgczanie piekarnika po uptywie
okreslonego czasu, wybierajac
temperature i program odpowiednig do
potrawy i ustawiajgc czas pieczenia na
zegarze.
1.Wybierz program pieczenia.
2.Nacisnij @ az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol 9, aby zresetowad
ustawienie zegara.

S M
-

2 N8 @ & @

Po ustawieniu programu i
temperatury mozna ustawi¢ czas
pieczenia na 30 minut, naciskajgc
@® mozna ustawic¢ czas pieczenia,
a naciskajgc ®/2 mozna zmieni¢
ustawienie czas pieczenia.

3.Ustaw czas pieczenia za pomocag
przyciskow @/,
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Czas pieczenia zwieksza sie 0 1
minute w ciggu pierwszych 15
minut, a po 15 minutach zwigksza
sie 0 5 minut.

4. Wtéz jedzenie do piekarnika i ustaw
temperature za pomoca pokretta.
» Piekarnik zacznie dziata¢ natychmiast
po wybraniu programu i temperatury.
Ustawiony czas pieczenia zaczyna
odlicza¢ czas do korica, a na
wyswietlaczu pojawi sie 8. Gdy
temperatura wewnatrz piekarnika
osiggnie ustawiong temperature, symbol
§ znika.
5.Po zakonczeniu pieczenia na ekranie
pojawi sie komunikat "End" , symbol
© miga, a timer wydaje sygnat
dzwigkowy
6.0strzezenie rozlega sie przez dwie
minuty. Nacisnij dowolny przycisk, aby
go wytgczy¢. Ostrzezenie zatrzymuje
sie, a na wyswietlaczu pojawia sie
godzina.
Aby ustawié¢ czas zakonczenia
gotowania na pézniej: (R6zni sie w
zaleznosci od modelu produktu.
Moze nie by¢ dostepny w Twoim
produkcie.)
Ustawiajgc temperature i program,
mozna ustawi¢ czas pieczenia i czas
zakonczenia pieczenia na pozniej,
umozliwiajgc automatyczne
wigczenie/wytaczenie piekarnika.
1.Wybierz program pieczenia.
2.Nacisnij ©© az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol €9, aby zresetowad
ustawienie zegara.

Po ustawieniu programu i
temperatury mozna ustawi¢ czas
pieczenia na 30 minut, naciskajgc
@® mozna ustawic¢ czas pieczenia,
a naciskajgc @/@ mozna zmieni¢
ustawienie czas pieczenia.

3.Ustaw czas pieczenia za pomocag
przyciskow /0,

S mrur
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Czas pieczenia zwigksza sig 0 1
minute w ciggu pierwszych 15
minut, a po 15 minutach zwigksza
sie 0 5 minut.
» Po ustawieniu czasu pieczenia, na
wyswietlaczu pojawi sie symbol €9.
4.Nacisnij © az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol I3, aby zresetowad
ustawienie czas zakoriczenia
pieczenia.

O -z
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5.Ustaw czas zakonczenia pieczenia za
pomocy przyciskow @/,
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» Po ustawieniu czasu zakoriczenia
pieczenia symbol & oraz © pojawig sie
na wyswietlaczu. Po rozpoczeciu
pieczenia, symbol 5 znika.
6.Widz jedzenie do piekarnika i ustaw
temperature za pomoca pokretta.
» Zegar oblicza czas rozpoczgcia
pieczenia, odejmujgc czas pieczenia
od ustawionego czasu zakoriczenia
pieczenia. Po rozpoczeciu czasu
rozpoczecia pieczenia zostaje
uruchomiony wybrany tryb, a piekarnik

nagrzewa sie do ustawionej temperatury.

Ustawiony czas pieczenia zaczyna
odlicza¢ czas do korica, a na
wyswietlaczu pojawi sie 8. Gdy
temperatura wewnatrz piekarnika
osiggnie ustawiong temperature, symbol
8 znika.
7.Po zakonczeniu pieczenia na ekranie
pojawi sie komunikat "End" , symbol
& miga, a timer wydaje sygnat
dzwiekowy
8.0strzezenie rozlega sie przez dwie
minuty. Nacisnij dowolny przycisk, aby
go wytaczy¢. Ostrzezenie zatrzymuie
sie, a na wyswietlaczu pojawia sie
godzina.
Jesli na koniec ostrzezenia
dzwigkowego zostanie nacisniety
dowolny przycisk, piekarnik
zacznie ponownie dziatac. Aby
zapobiec dalszemu dziataniu
piekarnika pod koniec
ostrzezenia, ustaw pokretto
temperatury i pokretto programu
w pozycji "0" (wytaczony) i wyltacz
piekarmnik.
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Korzystanie z funkciji pary
Ten piekarnik jest wyposazony w funkcje
pieczenia wspomaganego parg. W
trakcie gotowania woda znajdujgca sie
w podstawie piekarnika dzigki
podgrzewaniu bedzie parowata, a
powstata w ten sposdb para zapewni
lepsze efekty gotowania. Para sprawia,
ze powierzchnia ciast jest jasnigjsza,
skorka bardziej chrupka, a same ciasta
s3 lepiej wyrosniete. Ponadto
wspomaganie parowe zmniejsza utrate
wilgoci w miesie, dzieki czemu jest ono
bardziej soczyste i smacznigjsze.
Pieczenie wspomagane parg
moze by¢ realizowane jedynie po
uruchomieniu funkcji gotowania
na parze opisanej w instrukciji
uzytkownika.

Pojemnosc¢ zbiormika na wode
wynosi 250 ml. W trakcie
gotowania do zbiornika nie nalezy
dodawac wiecej niz 250 ml wody.

W przypadku pieczenia

wspomaganego para:

1.Zapoznac sie z tabelg pieczenia
wspomaganego parg, aby ustawic
funkcje, temperature oraz czas
odpowiedni dla danej potrawy |
rozpocza¢ proces gotowania. W
przypadku potraw, ktére nie zostaty
ujete w tabeli, mozna okreslic iloscé
wody, temperature, funkcje gotowania
oraz czas.

2.Umiesci¢ positek na zalecanej pdtce
piekarnika.

3.Kiedy zgodnie z tabelg gotowania
przyjdzie czas na dodanie wody,
nacisng¢ zbiornik na wode na panelu
sterowania swojego piekarnika.



5.0tworzy¢ pokrywe zbiornika na wodg i
wypetni¢ go woda w ilosci okreslonej
w tabeli gotowania.

Nie uzywac wody destylowanej
ani filtrowanej. Stosowac
wytgcznie wode butelkowang. Nie
dodawac do zbiornika wody
roztwordw, ktdre sg palne,

6.Zamknij pokrywe zbiornika na wodg i
umies¢ go na swoim miejscu.
Wepchnij zbiomik na wode do korica.

» Woda w zbiorniku zacznie powali

parowac z podstawy piekarnika,

zapewniajac pare, ktéra pomaga w

przygotowaniu jedzenia.

7.Na koniec procesu gotowania nalezy
ustawic przyciski funkcji oraz
temperatury w pozycji wyt. i wytaczy¢
piekarmnik.

Po kazdym cyklu pieczenia
wspomaganego parg nalezy
sprawdzi¢, czy w podstawie
piekarnika znajduje sie woda. Jesli
tak, po schtodzeniu piekarnika
nalezy uzy¢ suchej sciereczki, aby
wytrze¢ wode. W innym
przypadku woda pozostawiona w
podstawie piekarnika moze byc
przyczyng osadzania sie kamienia.

Ustawienia

Wiaczenie blokady przyciskow

Mozesz zapobiec interwencji jednostki

sterujgcej, aktywujgc funkcje blokady

przyciskow.

1.Naciénij & az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol &,

4 0 0 © ©

» Pojawia sie symbol &, a na
wyswietlaczu rozpoczyna sie odliczanie
3-2-1. Po zakonczeniu odliczania
wigcza sie blokada przyciskow. Po
nacisnieciu dowolnego przycisku, gdy
blokada jest ustawiona, timer emituje
sygnat dzwigkowy a symbol & miga.

Jedli przestaniesz naciskac
przycisk przed zakoriczeniem
odliczania, blokada nie zostanie
aktywowana. Jesli przestaniesz
naciska¢ przycisk @ przed
zakoriczeniem odliczania, blokada
klawiszy nie zostanie
aktywowana.
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Jesdli blokada przyciskow jest
wigczona nie dziatajg przyciski
timera. Blokada przyciskdw nie
wytaczy sie w przypadku awarii
zasilania.

Wytaczenie blokada przyciskéw

1.Nacisénij & az symbol & zniknie z
wyswietlacza.

» Symbol & znika, a blokada przyciskow

jest wytgczona.

Ustawienie alarmu

Mozna uzy¢ timera w celu ostrzezenia

lub przypomnienia innego niz pieczenia.

Alarm nie wptywa na dziatanie piekarnika.

Uzywany w celach ostrzegawczych. Na
przyktad mozna uzy¢ alarmu, gdy
piekarnik ma zosta¢ wytaczony o
okreslonej godzinie. Po uptywie
ustawionego czasu zegar wydaje
ostrzezenie dzwigkowe.

Najdtuzszy czas alarmu to 23
godziny i 59 minut.
1.Naciénij 2 az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol L.

nininlm
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2.® Ustaw alarmu za pomocg
przyciskow /©.

101 1
0 IR
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» Po ustawieniu alarmu symbol 2
pozostanie podswietlony, a czas alarmu
rozpocznie odliczanie na wyswietlaczu.
Jedli czas alarmu i czas pieczenia sg
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ustawione jednoczesnie, na

wyswietlaczu pojawi sie krotszy czas.

3.Po uptywie czasu alarmu symbol £
zaczyna migac i wydaje ostrzezenie
dzwigkowe.

Wytacz alarm

1.Pod koniec czasu alarmu dzwiek
ostrzegawczy rozlega sie przez dwie
minuty. Nacisnij dowolny przycisk, aby
wytaczy¢ ostrzezenie dzwigkowe.

» Ostrzezenie dzwigkowe zatrzymuije sie,

a na wyswietlaczu pojawia sie godzina.

Czy chcesz anulowaé alarm?

1.Nacisnij & az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol 2, aby zresetowac
ustawienie alarmu. Nacignij © az
wyswietli sie ,00:00”.

2.0 Aby anulowaé alarm nalezy dtugo
nacisnac przycisk.

Zmienia poziom gtosnosci

1.Nacignij € az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol 0,

Tl |@®
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2.Ustaw zgdany poziom za pomoca
przyciskow ®/O. (b-01-b-02-b-03)

o
R
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3.Nacignij %, aby potwierdzié lub
ustawienie zostanie aktywowane po
chwili bez naciskania.

Ustawienia jasnosci wyswietlacza

1.Nacignij £ az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol (.
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2.Ustaw poziom jasnosci za pomoca
przyciskow /0. (d-01-d-02-d-03)

3.Nacignij © lub %, aby podswietli¢ pole
minut.
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» Nacignij i, aby potwierdzi¢ lub

ustawienie zostanie aktywowane po

chwili bez naciskania.

Ustaw godzine

na piekarniku; aby zmieni¢ godzine,

ktdrg wczesnigj ustawites,

1.Nacisgnij % az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol 9.

2.Ustaw godzine za pomoca przyciskow
@®/Q.

4.Ustaw minuty za pomoca przyciskow
@/,

o |TC
jupming
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5.Potwierdz ustawienie, naciskajgc
lub £,

» Godzina jest ustawiona, a symbol &

zniknie.
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[ 0géine informacije dotyczace pieczenia.

W tej czesci opisano wskazowki
dotyczgce przygotowywania i pieczenia.
Ponadto mozna znalez¢ niektdre
produkty spozywcze przetestowane w
czasie produkcji i najbardziej
odpowiednie ustawienia dla tych
produktéw. Wskazane sa rowniez
odpowiednie ustawienia piekarnika i
akcesoria.

Ostrzezenia ogodlne
dotyczace pieczenia
¢ Podczas otwierania drzwi piekarnika

lub po zakoriczeniu pieczenia moze
wydobywac sie goraca para. Para

moze poparzy¢ dton, twarz i / lub oczy.

Podczas otwierania drzwiczek
piekarnika nalezy trzymac sie z daleka.

¢ Intensywna para wytwarzana podczas
pieczenia moze tworzy¢ skroplone
krople wody wewnatrz i na zewnatrz
piekarnika oraz na gérnych czesciach
mebli w wyniku réznicy temperatur.
Jest to normalne zjawisko.

¢ Podane wartosci temperatury i czasu
pieczenia potraw mogg sig réznic w
zaleznosci od przepisu i ilosci. Z tego
powodu wartosci te sg podane w
przyblizeniu.

¢ Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy

wyjac z piekarnika wszystkie akcesoria.

Akcesoria, ktdre pozostang w
piekarniku, moga utrudnic prawidtowe
pieczenie.

¢ W przypadku potraw, ktére beda
pieczone wedtug wiasnego przepisu,
mozna odwotywac sie do podobnych
dan podanych w tabelach.

¢ Korzystanie z dostarczonych
akcesoridw zapewnia najlepsza
wydajnos¢ gotowania. Nalezy
przestrzegac ostrzezen i informagii
dostarczonych przez producenta dla
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zewnetrznych naczyn kuchennych,
ktére beda uzywane.

¢ \Wyciag¢ papier tluszczoodpormny na
tluszcz, ktory bedzie uzywany
podczas pieczenia, o rozmiarach
odpowiednich do foremki. Papier
ttuszczoodporny, ktére przestajg z
foremki, moga stwarzac ryzyko
poparzenia i wptywac na jakosc
pieczenia. Nalezy uzy¢ papieru
ttuszczoodpornego odpowiedniego do
danej temperatury.

¢ Aby pieczenie byto prawidtowe nalezy
umiesci¢ potrawe na zalecanej potce.
Nie zmienia miejsca pdtki podczas
pieczenia.

Ciasta i wypieki

Informacje ogélne

e Zalecamy korzystanie z akcesoriow
dotgczonych do urzgdzenia w celu
uzyskania dobrej wydajnosci pieczenia.
Jesli zamierzasz uzywac wiasnych
foremek, wybierz ciemne,
nieprzywierajgce i odporne na ciepto
naczynia.

¢ Jedli zalecane jest wczesdniejsze
nagrzanie nalezy nagrza¢ piekarnik i
dopiero wtozy¢ foremke z masa.

¢ Jedli zamierzasz piec stawiajac
naczynie na ruszcie, umiesc je na
$rodku, a nie w poblizu tylnej Sciany.

¢ \Wszystkie materiaty uzyte do wyrobu
ciasta powinny by¢ swieze i w
temperaturze pokojowe;.

® Pieczenie moze sie rézni¢ w
zaleznosci od ilosci potraw i wielkosci
naczyn.

¢ Formy metalowe, ceramiczne i szklane
wydtuzajg czas gotowania, a dolna
powierzchnia wypiekow nie rumieni sig
réwnomiernie.

¢ Jesli podczas gotowania uzywasz
papieru do gotowania, na dolnej



powierzchni potrawy moze sig lekko
zarumieni¢. W takim przypadku
konieczne moze by¢ wydtuzenie czasu
gotowania o okoto 10 minut.

¢ Wartosci okreslone w tabelach sg
ustalane w wyniku testow
przeprowadzonych w naszych
laboratoriach. Odpowiednie dla Ciebie

wartosci moga sie rézni¢ od podanych.

e Umies¢ jedzenie na zalecanej potce.
Dolna pdtka piekarnika to pdtka numer
1.

Wskazdéwki dotyczace pieczenia ciast

e Jesli ciasto jest zbyt suche, zwigksz
temperature o 10 °C i skro¢ czas
pieczenia.

e Jedli ciasto jest wilgotne, uzyj
niewielkigj ilosci ptynu lub obniz
temperature o 10 °C.

e Jesli gérna czesc ciasta jest spalona,
umiesc je na dolnej pdtce, obniz
temperature i zwigksz czas pieczenia.

e Jesli jest dobrze upieczone w $rodku,
ale na zewnatrz jest lepkie, uzyj
mniejszej ilosci ptynu, zmniejsz
temperature i zwigksz czas pieczenia.

Standardowa

Ciasta na

Pojedyncza

Tabela pieczenia w piekarniku ciast i wyrobow piekarniczych

Wskazdéwki dotyczace pieczenia

ciastek

e Jesli ciasto jest zbyt suche, zwigksz

temperature o 10 °C i skro¢ czas

pieczenia. Wysmaruj arkusz papieru
do pieczenia w ,sosie” sktadajgcym
sie z mleka, oleju, jajek i mieszanki
jogurtowej.

Jedli ciasto powoli sie piecze, upewnij

sie, ze grubos¢ przygotowanego

ciasta nie przepemia foremki.

e Jesli ciasto jest zrumienione na
powierzchni, ale spdd nie jest
upieczony, upewnij sie, ze los¢ ,sosu”,
ktdrg uzytes, nie jest zbyt duza na dnie
ciasta. Aby ciasto réwnomierne sig
zarumienito, sprobuj réwnomiernie
rozprowadzi¢ ,,s0s” miedzy arkuszami
papieru a ciastem.

e Ciasto piec w temperaturze i pozyciji
podanej w tabeli. Jesli spdd nadal nie
jest wystarczajgco zrumieniony,
umies¢ ciasto na dolnej pdtce do
dalszego pieczenia.

Goéme i dolne

blasze taca taca* ogrzewanie 8 180 80...40
Forma do
Ciasta w Pojedyncza pieczenia na Ogrzewanie
formie taca ruszcie do wentylatorem 2 180 80... 40
grilla™
Pojedyncza Standardowa  Gdrne i dolne
taca taca* ogrzewanie 8 160 25...35
Modele z
drucianymi
Pojedyncza Standardowa Ogrzewanie pétkami: 3 150 o5 . 35
taca taca* wentylatorem Modele bez
drucianych
i pétek: 2

Ciasteczka Modelo 2
o_ Modele z drucianymi

drucianymi pétkami:

2 tacki Standar(iowa Ogrzewanie pétkami: 150 25...40

acki taca 2-4
4 —Taca do wentylatorem Modgle bez Modele bez
. drucianych drucianych
ciasta
pétek: 140 pétek: 30 ...
45
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Okrggta forma

do ciasta,
Pojedyncza sre%r;:]ci 26 Gérne i dolne 5 160 30 .. 40
taca saciskiem na ogrzewanie
ruszcie do
Ciasta grilla*
biszkoptowe Okragta forma
do ciasta,
Pojedyncza srednica 26 Ogrzewanie
taca om z wentylatorem 2 160 80...40
zaciskiem na
ruszcie do
grilla*
Pojedyncza Taca do Goéme i dolne
taca ciasta* ogrzewanie 3 170 25...35
Pojedyncza Taca do Ogrzewanie
taca ciasta* wentylatorem S 170 20...30
Ciastko 2
Standardowa Ogrzewanie
2 tacki taca® We?]t oo 2-4 170 25...35
4 -Taca do 4
ciasta*
Dolne/gérne
Pojedyncza Standardowa ogrzewanie
taca taca* wspomagane 2 200 80...40
wentylatorem
: Pojedyncza Standardowa Ogrzewanie
Ciasto " 2 180 35...45
francuskie taca te;ca wentylatorem
Standardowa Ogrzewanie
2 tacki taca* 1-4 180 35...45
4 —Taca do wentylatorem
ciasta”
Pojedyncza Standardowa  Gdrne i dolne
taca taca* ogrzewanie 2 200 20... 30
Pojedyncza Standardowa Ogrzewanie
taca taca* wentylatorem S 180 20... 30
Kruche ciastka 2-
Standardowa Ogrzewanie
2 tacki taca* 2-4 180 20...30
4 —Taca do wentylatorem
ciasta”
Pojedyncza Standardowa  Gdrne i dolne
Caly chieb taca taca* ogrzewanie S 200 80...40
Pojedyncza Standardowa Ogrzewanie 3 200 30 .. 40
taca taca* wentylatorem o
Prostokatna
szklano-
Pojedyncza metalowa Goéme i dolne
Lasagne taca forma na ogrzewanie 21ub 3 200 30...40
ruszcie do
grilla*
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Okragta
czarna
metalowa
Pojedyncza forema do Goéme i dolne
taca ciasta, o ogrzewanie 2 180 50...70
$rednicy 20
Ccm na ruszcie
do grilla*™
Okragta
czarna
metalowa
Pojedyncza forema do Ogrzewanie
taca ciasta, o wentylatorem 2 170 50...70
$rednicy 20
Ccm na ruszcie
do grilla**
Pojedyncza Standardowa  Gdrne i dolne
taca taca® ogrzewanic 2 200 ... 220 10...20
Nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.
* Te akcesoria moga nie by¢ dotaczone do produktu.
** Te akcesoria nie sa dotaczone do produktu. Sa dostepne osobno.

Szarlotka

Pizza

Mieso, ryby i dréb ¢ Nalezy obliczy¢ okoto 4 do 5 minut

Kluczowe punkty dotyczace pale- Czasu pieczenia ha centymetr

nia grubosci miesa.

» Marynata z soku z cytryny i pieprzu e Po zakoriczeniu pieczenia pozostawic
przed pieczeniem Ca{ego kurczaka’ miQSO W piekarniku na okoto 10 minut.
indyka i duzych kawatkéw migsa Sok z migsa lepiej rozprowadza sig na
zwiekszy wydajnosé pieczenia. smazonym migsie i nie wyptywa po

* Pieczenie miesa bez kosci zajmuje rozkrojeniu.

15-30 minut. ¢ Ryby nalezy umiesci¢ na pdfce o

$rednim lub niskim poziomie w
zaroodpornym naczyniu.

Tabela pieczenia w piekarniku miesa, ryb i drobiu

Stek ) gorm :
: . Pojedyncza Standardowa ogrzewanie 250/max,
(ca’ry()1/ F;le;:zen taca taca* wspomagane 8 nastepnie 60...80
9 wentylatorem 180 ... 190
) Dolne/gérme .
Podudzie . ; 15 min.
jagniece (1.5 - Pojedyncza Standar(iowa ogrzewanie 3 250/max, 110 ... 120
2.0kg) taca taca wspomagane nastepnie 170
) wentylatorem
Ruszt do grilla®  Dolne/gérne 15 min
Pojedyncza ) Umiesci¢ ogrzewanie 5 250/max, 60 ... 80
Kurczak taca jedna tacg na  wspomagane nastepnie 190
. dolnej pdice wentylatorem
pieczony (1.8- —
2kg) Poied R“fft do grilla o A
ojedyncza miescié grzewanie
taca jedngtacena  wentylatorem 2 200 ... 220 60...80
dolnej pétce
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uszt do grilla

Pojedyncza Umiescic 15 min.
1ecy ) Funkcja 3D 2 250/max, 60 ... 80
taca jedna tace na nastepnie 190
dolnej pétce
Dolne/gérme 25 min.
Pojedyncza Standardowa ogrzewanie 1 250/max, 150 .. 210
taca taca* wspomagane nastepnie
wentylatorem 180 ... 190
Indyk (5.5 kg) L T
Pojedyncza Standardowa . 250/max,
taca taca* Funkcja 3D 1 nastepnio 150 ... 210
180 ... 190
Ruszt do grilla®  Dolne/gérne
Pojedyncza Umiesci¢ ogrzewanie 3 200 20 ... 30
taca jedngtacena  wspomagane
dolnej pétce wentylatorem
Ryby Ruszt do grilla*
Pojedyncza  Umiescic Funkcja 3D 3 200 20...30
taca jedna tace na
dolnej pdice

Nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.
* Te akcesoria moga nie by¢ dotaczone do produktu.

** Te akcesoria nie sg dotgczone do produktu. Sg dostepne osobno.

Grill

Czerwone migso, ryby i mieso drobiowe

szybko stajg sie brgzowe po grillowaniu,

utrzymujg piekng skorke i nie wysychaja.

Mieso filetowane, szasziyki, kietbaski, a

takze soczyste warzywa (pomidory,

cebula itp.) sg szczegdinie polecane do
grillowania.

Ostrzezenia ogédlne:

* Zywno$é nieodpowiednia do
grillowania niesie ze sobg ryzyko
pozaru. Grilluj tylko potrawy
odpowiednie do intensywnego ognia
grillowego. Nie nalezy réwniez
umieszczac jedzenia za blisko tytu
grilla. To najgoretszy obszar, a ttuste
potrawy moga sie zapalic.

e Zamknij drzwiczki piekarnika
podczas grillowania. Nigdy nie grilluj
przy otwartych drzwiach piekarnika.

Tabela grillowania

Ryby Ruszt do grilla

Goragce powierzchnie moga
powodowaé oparzenial

Przyciski grillowania

¢ Przygotuj produkty o podobnej
grubosci i wadze.

¢ Umies¢ elementy do grillowania na
ruszcie lub ruszcie grillowym,
rozprowadzajac je bez przekraczania
wymiaréw rusztu.

¢ W zaleznosci od grubosci grillowanych
kawatkow czasy pieczenia moze sie
réznic.

¢ \Wsun ruszt lub tacke do zadanego
poziomu. Jesli pieczesz na ruszcie,
umiesc¢ tacke na dolnej pdtce, aby
zebrac ttuszcz. Taca piekamnika, ktdrg
ma by¢ przeniesiona powinna mie¢
takie wymiary, aby obejmowata caty
obszar grilla. Tacka moze nie by¢
dofgczona do produktu. Wlej troche
wody do tacki, aby utatwic
czyszczenie.

250

Kawatki kurczaka

4
Ruszt do grilla 4

5
5 250
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12 sztuk Ruszt do grilla 4 250 20...30
Kotlet jagniecy Ruszt do grilla 4-5 250 20...25
Stek - (kromka) Ruszt do grilla 4-5 250 25...30

Kotlet cielecy Ruszt do grilla 4-5 250 25...30
Zapiekane warzywa Ruszt do grilla 4-5 220 20...30
Tosty z chleba Ruszt do grilla 4 250 1..3

Zaleca sig nagrzewanie piekarnika przez 5 minut dla wszystkich potraw z grilla.

Obroci¢ forme po 1/2 catkowitego czasu grillowania.

Wentylator wspomagany matym grillem

Wentylator
Ryby Ruszt do grilla wspomagany matym 4 200 30..35
grilem
. Wentylator
kfi\;\gt; Ruszt do grilla wspomagany matym 4 250 25..35
grillem
Klopsik Wentylator
(wotowina) - 12 Ruszt do grilla wspomagany matym 4 250 30 ...40
sztuk grilem
Stek Sr%?ezéc?gjggiz Wentylator 15 min. 250,
(caly)/Pieczen (1 tace na dolnej wspomagany matym 3 nastepnie 180 ... 90...110
kg) grillem 190

potce

Nie podgrzewac na ruszcie grillowym wszystkich potraw.

Gotowanie na parze

Informacje ogélne

e Gotowanie na parze mozna wykonac
tylko z funkcjami gotowania
wspomaganego parg okreslonymi w
instrukcji. Informacje na temat funkciji
gotowania na parze znajdujg sig¢ w
rozdziale "Funkcje obstugi
piekarnika”.

¢ Jesli tabela gotowania sugeruje
podgrzewanie, pamietaj, aby po
podgrzaniu umiesci¢ potrawe w

piekarniku. Czasy podane w
momencie podlewania wskazujg czas,
jaki uptynat od podgrzania.

¢ Tabela gotowania zawiera zalecenia
dotyczgce gotowania przetestowane
przez producenta. Mozna okresli¢
ilos¢ wody, temperature, funkcje
pieczenia wspomaganego parg i czas
gotowania, ktérych nie podano w
tabeli.

e Gotuj na parze na jednej blasze.

37/PL



Standardow  Funkcja

po
Caty chleb a taca* 3D 2 200 200 podgrzaniu 30 ...40 820
Ruszt do
grilla® 25 min.
Kurczak O .
pieczony ~Umiescic  Funkda 250/max, 250 25 60 ... 70 2000
(1.8-2 kg) jedna tacg 3D nastepnie
' na dolngj 190
i podice
Zeberka(Jede Standard*ow Funkcja 3 180 250 15 40 .55 1000
n kawatek) a taca 3D
Gicz jagnieca Standard*ow Funkcja 3 170 2501250* po 90 .. 110 2000
z warzywami a taca 3D podgrzaniu
Yeast House Standard*ow Funkcja 3 180 100 po ) o5 .35 1200
Donut a taca 3D podgrzaniu
Standardow  Funkcja przed
Sernik " 3 120 150 podgrzanie 50 ... 60 1450
ataca 3D "
Udko z Standardow  Funkcja po
kurczaka a taca® 3D 8 200 150 podgrzaniu 25...35 800
Pleczone  Standardow  Funkca 4 190 150 25 45..55 500
ziemniaki a taca 3D
Chleb .
Standardow  Funkcja po
hamts\l,;rgero a taca* 3D 3 180 150 podgrzaniu 20...30 800
koso$ z ) Standard*ow Funkcja 3 180 100 po ) o5 .35 500
warzywami a taca 3D podgrzaniu
* Te akcesoria moga nie by¢ dotaczone do produktu.
** Wskazuje czas, ktéry uptynat od podgrzewania.
*** Dodaj kolejne 250 ml wody w pofowie czasu gotowania.
Test zywnosci utatwic testowanie produktu dla
Potrawy zostaty przygotowywane organdw kontrolnych.

zgodnie z normg EN 60350-1, aby
Tabela pieczenia w piekarniku przykltadowego jedzenia

" Gérne i dolne
taca Standardowa taca oarzewanie 3 140 20...30
Modele z
drucianymi
Kruche . . pétkami: 3
ciasteczka Poligé/gcza Standardowa taca* woe%rtzzrgrnelfn Modele 140 15..25
(herbatnik) 4 bez
drucianych
pétek: 2
) 2-Standardowa taca®  Ogrzewanie B
2 tacki 4-Taca do ciasta* wentylatorem 2-4 140 15...25
: Pojedyncza " Goéme i dolne
Ciasteczka taca Standardowa taca ogrzewanie 3 160 25...35
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Modele z

drucianymi
) . pétkami: 3
Pojedyncza Standardowa taca* Ogrzewanie Modele 150 25...35
taca wentylatorem bez
drucianych
pétek: 2
Modele z
Modele z drucianymi
drucianymi pétkami:
2 tacki 2-Standardowa taca* Ogrzewanie 2.4 pétkami: 150 25...40
4-Taca do ciasta* wentylatorem Modele bez  Modele bez
drucianych drucianych
pétek: 140 pétek:
30...45
Okrggta forma do
Pojedyncza  ciasta, $rednica 26 cm z  Gdrne i dolne
taca zaciskiem naruszcie do  ogrzewanie 2 160 80...40
Ciasta grilla™
biszkoptowe Okrggta forma do
Pojedyncza  ciasta, $rednica 26 cmz  Ogrzewanie 2 160 30 ... 40
taca zaciskiem na ruszcie do  wentylatorem
grilla™
Okrggta czarna
Pojedyncza metalowa forema do Goéme i dolne
taca ciasta, o $rednicy 20 cm  ogrzewanie 2 180 50...70
na ruszcie do grilla*™
Szarlotka Okrggta czarna
Pojedyncza metalowa forema do Ogrzewanie
taca ciasta, o $rednicy 20 cm  wentylatorem 2 170 50...70

na ruszcie do grilla™
Nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.
* Te akcesoria moga nie by¢ dotaczone do produktu.
** Te akcesoria nie sg dotgczone do produktu. Sg dostepne osobno.

Grill

Tosty z chleba Ruszt do grilla 250 3
Klopsik (wotowina) - .
12 sztuk Ruszt do grilla 4 250 20...30

Obrécei¢ forme po 1/2 catkowitego czasu grillowania.
Zaleca sie nagrzewanie piekarnika przez 5 minut dla wszystkich potraw z grilla.
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Czyszczenie | konserwacja

Ogodlne informacje
dotyczace czyszczenia

A Ostrzezenia ogolne:

® Przecz czyszczeniem produktu nalezy
poczekac, az ostygnie. Gorace
powierzchnie mogg powodowac
oparzenial

¢ Nie umieszcza¢ detergentow

bezposrednio na gorace powierzchnie.

Moze to spowodowac trwate
zabrudzenie.

¢ Po kazdym uzyciu urzadzenie nalezy
doktadnie wyczyscic i wysuszyc.
Dzieki temu tatwo usunac pozostatosci
Zywnosci, co zapobiega sig ich
spalaniu, gdy produkt zostanie
ponownie uzyty. W ten sposéb
zywotnos¢ urzadzenia wydtuza sie, a
czesto napotykane problemy sg
zmniejszone.

¢ Nie uzywac¢ parownic do czyszczenia
urzgdzenia.

¢ Niektdre detergenty lub srodki
Czyszczace moga uszkodzic
powierzchnie. Podczas czyszczenia
nie uzywaj $rodkdw do szorowania,
proszkdéw do czyszczenia, kremow,
$rodkdw do usuwania kamienia ani
ostrych przedmiotow.

¢ Nie ma potrzeby stosowania
specjalnego $rodka czyszczgcego po
kazdym uzyciu. Produkt nalezy
czysci¢ za pomoca ptynu do mycia
naczyn, cieptej wody i miekkiej szmatki
lub gabki, a nastepnie osuszy¢ sucha
szmatka.

e Pamietaj, aby catkowicie wyczyscic¢
pozostaty ptyn i natychmiast
wyczyscic resztki zywnos¢ podczas
gotowania.

¢ Nie czy$¢ zadnej z czesci urzadzenia
W zmywarce.
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Powierzchnie ze stali nierdzewnej

i INOX

¢ Nie wolno uzywac srodkow
czyszczacych zawierajgcych kwas lub
chlor do czyszczenia powierzchni
uchwytéw ze stali nierdzewnej lub
INOX.

¢ Powierzchnia ze stali nierdzewnej lub
Inox moze z czasem zmienic kolor. To
jest normalne. Po kazdym uzyciu
wyczys$¢ za pomoca detergentu
odpowiednim do powierzchni ze stali
nierdzewnej lub Inox.

* Nalezy uzywac migkkiej Sciereczki z
mydtem i ptynnym (nie rysujgcym)
detergentem odpowiednim do
powierzchni ze stali nierdzewne;,
starajgc sie wyciera¢ w jednym
kierunku.

¢ Nalezy natychmiast usuna¢ z
powierzchni plamy z wapna, oleju,
skrobi, mleka i biatka z powierzchni ze
stali nierdzewnej i szkta. Plamy moga
rdzewieC przez dtugi czas.

Powierzchnie emaliowane

e Po kazdym uzyciu emaliowane
powierzchnie nalezy czysci¢ za
pomoca ptynu do mycia naczyn,
cieptej wody i migkkiej szmatki lub
gabki, a nastepnie osuszy¢ suchg
szmatka.

e Jesli produkt posiada funkcje tatwego
czyszczenia parg, mozna jej uzy¢ do
czyszczenia lekkich zabrudzen. (Patrz
rozdziat ,Funkcja tatwego czyszczenia
parg”)

¢ W przypadku uporczywych plam
mozna uzy¢ $rodka do czyszczenia
piekarnikdw i grilla zalecanego na
stronie internetowej marki produktu
oraz nierysujacej czyscika drucianego.
Nie uzywaj zewnetrznego srodka do
czyszczenia piekarnikow.



® Przed czyszczeniem piekarnik musi
ostygnac. Czyszczenie na gorgcych
powierzchniach stwarza zaréwno
zagrozenie pozarowe, jak i
uszkodzenie powierzchni.

Powierzchnie katalityczne

e Sciany boczne piyty kuchennej moga
by¢ pokryte emaliowanymi lub
katalitycznymi scianami. Zalezy od
modelu.

¢ Katalityczne Sciany majg lekkg
matowa i porowatg powierzchnie.
Katalityczne $ciany piekamika nie
powinny by¢ czyszczone.

¢ Powierzchnie katalityczne pochtfaniajg
olej dzieki porowatej strukturze i
zaczynajg $wiecic¢, gdy powierzchnia
jest nasycona olejem, w takim
przypadku zaleca sie wymiane czesci.

Szklana powierzchnia

¢ Do czyszczenia powierzchni szklanych
nie nalezy uzywac¢ metalowych
skrobaczek ani $ciernych materiatow
czyszczacych. Moga uszkodzi¢
szklang powierzchnie.

¢ Produkt nalezy czysci¢ za pomoca
ptynu do mycia naczyn, cieptej wody |
szmatki z mikrofibry przeznaczong do
powierzchni szklanych, a nastepnie
osuszy¢ suchg szmatka.

e Jedli po czyszczeniu pozostaty resztki
detergentu, nalezy wytrze¢ je zimng
woda, a nastepnie osuszyc¢ czysta |
sucha sciereczka z mikrofibry. Resztki
detergentu moga uszkodzi¢ szklang
powierzchnie przy nastepnym uzyciu.

¢ W zadnym wypadku zaschniete;
pozostatosci na powierzchni szkia nie
nalezy czysci¢ zagbkowanymi nozami,
drutem lub podobnymi narzedziami do
drapania.

¢ Plamy wapniowe (zAtte plamy) mozna
usunac¢ z powierzchni szkta za
pomoca Srodka do usuwania kamienia,
takiego jak ocet lub sok z cytryny.

¢ Jedli powierzchnia jest mocno
zabrudzona, natéz na gabke Srodek
czyszczacy i odczekaj diuzszy czas az
zadziata. Nastepnie wyczysc szklang
powierzchnie wilgotng szmatka.

® Przebarwienia i plamy na szklangj
powierzchni sg normalne i nie sg
uznawane za wady.

Czesci z tworzyw sztucznych i

malowane powierzchnie

¢ Plastikowe czesci i pomalowane
powierzchnie nalezy czyscic za
pomoca ptynu do mycia naczyn,
cieptej wody i migkkiej szmatki lub
gabki, a nastepnie osuszy¢ sucha
szmatka.

¢ Nie nalezy uzywac metalowych
skrobaczek ani sciernych srodkow
czyszczacych. Moga uszkodzi¢
powierzchnie.

¢ Nalezy upewnic sig, ze pofaczenia
elementdw urzadzenia nie sg wilgotne
i nie majg sladéw detergentu. W
przeciwnym razie na tych
potaczeniach moze wystgpic¢ korozja.

Czyszczenie akcesoriow

O ile nie podano inaczej w instrukcji
obstugi, nie myj akcesoriow w zmywarce.

Czyszczenie panelu

sterowania

¢ Podczas czyszczenia panelu
sterowania z pokrettami nalezy uzy¢
wilgotnej migkkiej Sciereczki i osuszyc
sucha szmatka. Nie wolno zdejmowad
pokretet ani uszczelek znajdujacych
sie pod spodem. Panel sterowania i
pokretta moga zostac¢ uszkodzone.

¢ Podczas czyszczenia paneli ze stali
nierdzewnej z pokrettem nie nalezy
uzywac srodkéw czyszczacych do
stali nierdzewnej wokdt pokretet.
Wskazniki wokdt pokretet mozna
usunac.
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¢ Dotykowe panele sterowania nalezy
wyczyscic wilgotng miekkg szmatka |
osuszy¢ suchg szmatka. Jesli
urzgdzenie ma funkcje blokady
przyciskow nalezy ustawi¢ blokade
przed rozpoczeciem czyszczenia
panelu sterowania. W przeciwnym
razie na przyciskach moze wystapic
nieprawidtowe wykrycie.

Czyszczenie wnetrza

piekarnika (strefa pieczenia)
Postepuj zgodnie ze wskazdwkami
opisanymi w rozdziale ,0gdine
informacije dotyczace czyszczenia” w
zaleznosci od rodzaju powierzchni w
piekarniku.
Czyszczenie bocznych scian
piekarnika
Sciany boczne ptyty kuchennej moga
by¢ pokryte emaliowanymi lub
katalitycznymi scianami. Zalezy od
modelu. Jesli urzadzenie ma sciane
katalityczng, zapoznaj sie z czescig
,Sciany katalityczne”.
Jesli urzadzenie ma pdtki druciane, usun
je przed czyszczeniem scian bocznych.
Postepuj zgodnie ze wskazdwkami
opisanymi w rozdziale ,0gdine
informacije dotyczace czyszczenia” w
zaleznosci od rodzaju powierzchni w
piekarniku.
Aby wyja¢ druciane poéfki:
1.Zdejmij przdd pdtki drucianej, ciagnac
ja na bocznej $cianie w przeciwnym
kierunku.
2.Pociagnij druciang pdtke do siebie,
aby ja catkowicie wyjac.
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nalezy powtorzy¢ kroki wyjmowania,

ale od konca do poczatku.
Czyszczenie naczynia
znajdujacego si¢ na podstawie
piekarnika
W zaleznosci od czestotliwosci
gotowania na parze - w zaleznosci od
czestotliwosci czyszczenia parg |
twardosci uzytej wody w naczyniu z
wodg na podstawie piekarnika mogg
pojawi¢ sie plamy z wapna.
Aby usungé osad wapienny, ktéry
moze pojawi¢ sie¢ w naczyniu z wodg
na podstawie piekarnika po
gotowaniu na parze nalezy ustawié
czyszenie parg po 2 lub 3 uzyciach:
1.Dodaj 350 cm3 biatego octu
(kwasowos¢ octu nie powinna
przekracza¢ 6%) do naczynia z wodg
na dnie piekarnika.

2.0dczekaj co najmniej 30 minut, aby
ocet rozpuscit pozostatosci wapna w
temperaturze otoczenia.



3.Wyczy$¢ naczynie migkka wilgotng

szmatkg, a nastepnie wytrzyj suchg

Sciereczka.
Nie uzywac srodkow
czyszczacych zawierajgcych
kwasy lub chlorki do czyszczenia
pojemnika w podstawie
piekarnika. Nie zeskrobuj osadu
wapiennego, ktdry moze

gromadzi¢ sie w naczuniu na dnie
piekarnika, poprzez skrobanie. W

przeciwnym razie podstawa
urzgdzenia zostanie uszkodzona.

W celu zwigkszenia skutecznosci
czyszczenia kamienia, ktéry moze

pojawié sie z zbiorniku z wodg na dnie

piekarnika, po kazdych 10 uzyciach
oprécz opisanych powyzej czynnosci
zwigzanych z odkamienianiem:
Whybierz funkcje robocza, w ktérej dolna
grzatka jest aktywna i wigcz piekarnik na
2-3 minuty w temperaturze 100°C.
Nastepnie wytacz piekarnik i wycisnij
$rodek do czyszczenia wnetrza
piekarnika i grilla polecany na stronie
internetowej firmy urzadzenia, do
zbiornika z woda na dnie piekarmnika i
pozostaw na 5 minut. Po 5 minutach
wytrzyj zbiornik z woda na dnie
piekarnika wilgotng $ciereczka z
mikrofibry i wysusz.

Latwe czyszczenie para
R&zni sie w zalezno$ci od modelu
produktu. Moze nie byé dostgpny w
Twoim produkcie.
Zapewnia fatwe czyszczenie, poniewaz
zabrudzenia (nie czekajgc zbyt dtugo) sa
zmiekczone parg, ktdra tworzy sie w
piekarniku, a krople wody skraplajg sie
na wewnetrznych powierzchniach
piekarnika.
1.Wyjmij wszystkie akcesoria z
piekarnika.

2.Nacisnij zbiornik na wode znajdujacy
sie na panelu sterowania, aby go
wyjac. Wlej 200 ml wody do zbiornika.

Nie uzywac wody destylowanej
ani filtrowanej. Stosowac
wytgcznie wode butelkowang. Nie
dodawac do zbiornika wody
roztwordw, ktére sg palne,
zawierajg alkohol lub czastki stafe.

3.Umies¢ zbiornik na wode na miejscu i
wcisnij go. Woda zacznie wypemiac
basen znajdujacy sie u podstawy
piekarnika.

4.Ustaw piekarnik na tatwy tryb
czyszczenia parg i temperature 100 °C
na 20 minut.

Otworz drzwiczki i wytrzyj od razu

wewnetrzne powierzchnie piekarnika

wilgotng gabka lub Sciereczka. Po
otwarciu drzwiczek wydostaje sie para.

Moze to stwarzac¢ ryzyko poparzenia.

Nalezy zachowac¢ ostroznos¢ podczas

otwierania drzwiczek.

Uzyj cieptej wody z ptynem, migkkiej

szmatki lub gabki, aby oczyscic trwate

zanieczyszczenia i wytrzyj je sucha
szmatka.
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W trybie tatwego czyszczenia
parg woda znajdujgca sie w
basenie u podstawy piekarnika w
celu zmiekczenia lekko
utworzonych pozostatosci / brudu
we wnece piekarnika odparuje i
skropli sie w komorze piekarnika i
wewnetrznej szybie drzwiczek
piekarnika, dlatego moze kapac
woda. gdy drzwiczki piekarnika sg
otwarte. Zetrzyj kondensat zaraz
po otwarciu drzwi piekarnika.

Rozni sie w zaleznosci od modelu
produktu. Moze nie by¢ dostepny w
Twoim produkcie. Po skraplaniu w
piekarniku, w kanale basenowym pod
piekarnikiem, moze znajdowac sie woda
lub wilgo¢. Po uzyciu wyczysé ten kanat
basenowy wilgotng szmatka, a
nastepnie wysusz

Czyszczenie drzwiczek
piekarnika

Nie uzywaj szorstkich srodkow
$cierych, metalowych
skrobaczek, druciakéw lub
Srodkdéw wybielajgcych do
czyszczenia drzwi piekarnika i
szyb.

Mozesz zdjg¢ drzwi piekamika i szyby,
aby je wyczyscic. Jak zdemontowacd
drzwi i okna, opisano w rozdziatach
,Zdejmowanie drzwi piekarnika” i
,Zdejmowanie wewnetrznych szyb
drzwi”. Po zdjeciu wewnetrznych szyb
drzwi wyczys¢ je za pomoca ptynu do
naczyn, cieptej wody i miekkiej szmatki
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lub ggbki, a nastepnie wysusz suchg
szmatka. Przetrzyj szybe octem, a
nastepnie optucz, aby usunac
pozostatosci wapna, ktére moga
osadzac sie na szybie piekarnika.
Zdejmowanie drzwiczek
piekarnika
1.0tworz drzwiczki piekarnika.
2.0twdrz zaczepy w gniezdzie zawiasu
Z przodu drzwi po prawej i lewe;
stronie, naciskajac w ddt, jak
pokazano na rysunku.
Typ zawiasu (A), B), (C) rézni sie w
zaleznosci od modelu produktu.
Ponizsze rysunki pokazuja, jak otworzy¢
wszystkie typy zawiasow.
Zawias typu (A) jest dostepny w
normalnych typach drzwi.
Zawias typu (B) jest dostepny w typach
drzwi z cichym domykaniem.
Zawias typu (C) jest dostepny w wersji z
miekkim otwieraniem / zamykaniem
drzwi.



Blokada zawiasu - pozycja zamknieta Blokada zawiasu - pozycja otwarta
3.Ustaw drzwi piekarnika w pozycji
pdtotwarte).
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4.Pociggnij zdemontowane drzwi w gdre,

aby zwolni¢ je z prawego i lewego

zawiasu, a nastepnie je zdejmij.
Aby ponownie przymocowac
drzwiczki, nalezy powtorzy¢ kroki
wyjmowania, ale od konca do
poczatku. Podczas montowania
drzwi pamietaj o zamknieciu
zatrzaskow w gniezdzie zawiasu.

Zdejmowanie wewnetrznej

szyby drzwiczek piekarnika
Wewnetrzng szybe przednich drzwiczek
urzadzenia mozna zdjg¢ do czyszczenia.
1.0tworz drzwiczki piekarnika.

2.Pociagnij do siebie plastikowy element
przymocowany w gornej czesci
przednich drzwiczek, jednoczesnie
naciskajgc punkty dociskowe po obu
stronach elementu i wyjmij go.

3.Jak pokazano na rysunku, delikatnie
unie$ wewnetrzng szybe (1) w
kierunku 'A' a nastepnie wyjmij ja,
pociagajac w kierunku 'B".
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1 Gteboki wewnetrzny panel szklany

2* Wewnetrzny panel szklany (Moze
nie by¢ dostepny w Twoim
produkcie.)
4.Jesli urzadzenie ma szybe
wewnetrzng (2), powtdrz ten sam
proces, aby jg wyjac (2).

5.Pierwszym krokiem wyjecia drzwi jest
ponowne zamontowanie szyby
wewnetrznej (2). Umies¢ Scieta
krawedz szyby, tak aby stykata sie ze
Scietg krawedzig prowadnicy. (Jesli
urzadzenie ma szybe wewnetrzng).
Szyba wewnetrzna (2) musi by¢
przymocowana do prowadnicy jak
najblizej wewnetrznej szyby (1).

6.Podczas ponownego montazu szyby
wewnetrznej (1), zwré¢ uwage, aby
umiesci¢ szybe z naklejkg w strone
drugiej szyby wewnetrzngj. Istotne jest
umieszczenie dolnych rogéw szyby
wewnetrznej (1), tak aby stykaty sie z
dolnymi prowadnicami.

7.Popchnij w kierunku ramy, az

ustyszysz ,klikniecie”.

Czyszczenie oswietlenia

piekarnika

W przypadku zabrudzenia ostony

zarowki w strefie pieczenia nalezy umyc

ja za pomoca ptynu do naczyn, ciepte;

wody i migkkiej szmatki lub gabki, a

nastepnie osuszy¢ suchg szmatka. W

przypadku awarii zaréwki mozna

wymienic¢ ja, postepujac zgodnie z

ponizszymi wskazdwkami.



Wymiana zarowki

A Ostrzezenia ogdine:

¢ Aby unikngc¢ ryzyka porazenia prgdem
przed wymiang zarowki nalezy
odtaczy¢ zasilanie i odczekad, az
piekamnik ostygnie. Gorgce
powierzchnie moga powodowac
oparzenial

¢ W tym piekarniku stosuje sie zaréwke o
mocy mniejszej niz 40 W, wysokos$é
mniejsza niz 60 mm, srednice mniejsza
niz 30 mm lub lampe halogenowag z

gniazdem typu G9, 0 mocy mniejszej niz

60 W. Lampy nadajg sie do pracy w
temperaturach powyzej 300 °C. Lampy
piekarnika mozna naby¢ u
autoryzowanych agentéw serwisowych
lub technika z licencjg.

e Zaréwka moze réznié sie od tej
przedstawionej na rysunku.

e Zaréwka ta nie nadaje sie do
oswietlania pomieszczert domowych.
Zaréwka ma pomdc zobaczyd
potrawy.

e Zaréwki uzyte w tym urzadzeniu
muszg wytrzymywac ekstremalne

warunki fizyczne, takie jak temperatura

powyzej 50 °C.
Jesli piekarnik ma okragta
zarowke,
1.0dtgcz urzadzenie od zasilania.

2.Zdejmij szklang pokrywe, przekrecajgc

ja w lewo.

3.Jedli zaréwka jest typu (A) pokazanego

na ponizszym rysunku nalezy obrécic
zardwke tak jak pokazano i wymienic

na nowa. Jedli jest to typ (B) zardwke
nalezy wyjac tak jak pokazano na
rysunku i wymieni¢ na nowa.

4.7Zamontowac szklang pokrywe.

Jesli piekarnik ma kompaktowa

Swietlowke o kwadratowym

ksztalcie,

1.o0digcz urzadzenie od zasilania.

2.Druciane pdtki nalezy wyja¢ zgodnie z
opisem.

3.Podnies szklang ostone zaréwki za
pomoca srubokreta.

4.Jesli zardwka jest typu (A) pokazanego
na ponizszym rysunku nalezy obrdocic¢
zaréwke tak jak pokazano i wymienic¢ na
nowa. Jesli jest to typ (B) zarowke
nalezy wyjac tak jak pokazano na
rysunku i wymienié na nowa.

5.Zamontowac szklang pokrywe i druciane
potki.
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E] Rozwiazywanie probleméw

Skonsultuj sie z autoryzowanym agentem serwisowym lub technikiem
posiadajgcym licencje lub sprzedawca, u ktdrego produkt zostat zakupiony, jesli nie
mozesz rozwigzaé problemu, mimo ze zastosowates sie do instrukcji. Nigdy nie
wolno probowac¢ samodzielnie naprawic¢ uszkodzonego urzadzenia.

® To normalne, ze para ucieka podczas pracy. >>> Nie jest to oznakg
niesprawnosci urzgadzenia.

e Para powstajgca podczas gotowania moze sie skraplac i tworzy¢ krople wody,
gdy uderzy w zimne powierzchnie produktu. >>> Nie jest to oznakg

agrzane czesci metalowe moga sie rozszerzac¢ i powodowac hatas. >>>
jest to oznakg niesprawnosci urzgdzenia.

® Bezpiecznik sieciowy jest uszkodzony. >>> Sprawdz bezpieczniki w skrzynce. W
razie potrzeby wymieri je lub zamontuj ponownie.

e Urzadzenie nie jest podtgczone do (uziemionego) gniazda. >>> Sprawdz
pofgczenie wtykowe.

¢ Przyciski/pokretta/klawisze na panelu sterowania nie dziatajg. >>> Jesli
urzadzenie jest wyposazone w funkcje blokady przyciskéw, blokada moze byc

e Zarowka jest uszkodzona. >>> Wymien zarowke.
* Brak zasilania. >>> Sprawdz zasilanie. Sprawdz bezpieczniki w skrzynce. W razie
potrzeby wymieri je lub zamontuj ponownie.

ad

¢ Nie mozna ustawi¢ funkcji pieczenia i/lub temperatury. >>> Ustaw piekarnik na
okreslong funkcje pieczenia i/lub temperature.

¢ \W modelach wyposazonych w timer, nie jest on regulowany. >>> Ustaw czas.

* Brak zasilania. >>> Sprawdz zasilanie. Sprawdz bezpieczniki w skrzynce. W razie

potrzeby wymien je lub zamontuj ponownie

¢ Poprzednio wystagpita awaria zasilania. >>> Ustaw czas/Wylgcz urzgdzenie i wigcz
ponownie.
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Vazeny zakazniku,

Pred pouzitim produktu si pozorné prec¢téte tento navod k obsluze.

Beko dékuje, Ze jste si vybrali tento vyrobek. Chceme, aby vam vaSe zafizeni, vyrobené
s vysokou kvalitou a Spi¢kovou technologii, poskytovalo nejlepsi U¢innost. Pred
pouzitim vyrobku si peclivé pfeCtéte tento navod a veskerou dodanou dokumentaci a
uschovejte je jako referenci. Pokud vyrobek pfedate nékomu jinému, poskytnéte mu
tento névod. Postupuijte podle pokyn( a vénujte pozornost véem informacim a
vystraham v navodu k obsluze.

Ridte se podle v&ech informaci a varovani v navodu k obsluze. Tim budete chranit
sebe a sviij vyrobek pred nebezpedimi, kterda mohou nastat.

Navod k obsluze si uschovejte. Pokud vyrobek pfedate nékomu jinému, poskytnéte mu
tento navod.

Navod k obsluze obsahuje nasledujici symboly:
A Nebezpedi, které miize mit za nasledek smrt nebo zranéni.

POZNAMKY Nebezpedi, které miize mit za nasledek vazné poskozeni vyrobku nebo
jeho okaoll.

& Nebezpedi, které miize zplsobit popdleni v dlsledku kontaktu s horkymi povrchy.
0 Dllezité informace nebo uZitecné tipy pro pouziti.

@ Navod k obsluze si pfectéte.

Arcelik A.S.
Karaagaos caddesi No:2-6
34445 Sitluce/Istanbul /TURKEY

c € Made in TURKEY
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Hl Bezpeénostni pokyny

« Tato Cast obsahuje
bezpelnostni pokyny, které
vam pomohou predchazet
jakymkoli rizikdim zranéni
0sob nebo skod na majetku.

« \ pripadé prevedeni vyrobku
na jinou osobu nebo pouziti z
druhé ruky je tfeba spolu s
vyrobkem dodat navod k
obsluze, produktové Stitky,
dalsi prislusné dokumenty a
prislusenstvi.

» NaSe spolecnost neodpovida
za zadné skody, které mohou
vzniknout nasledkem
nedodrzeni téchto pokynd.

« Nedodrzeni téchto pokyn(

zpUsobi ztratu jakékoli zaruky.

« AInstalacni a servisni prace
nechte vzdy provést
vyrobcem, autorizovanym
servisem nebo osobou,
kterou urcCi dovozce.

« A PouZivejte pouze originaini
nahradni dily a prislusenstvi.

« A Nepokousejte se opravit
ani vymenit zadnou cast
vyrobku, pokud to neni jasné
uvedeno v navodu k obsluze.

« A Na vyrobku neprovadgjte
technické Upravy.
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Al:léel pouziti

« Tento vyrobek je uréen pro
domaci pouziti. Neni vhodny
pro komercni pouziti.

» Nepouzivejte vyrobek na
zahradach, balkonech ani v
jinych venkovnich prostredich.
Zafizeni je urCeno k pouziti v
kuchynskych linkach pro
domacnosti a zaméstnance v
obchodech, kancelarich a
dalSich pracovnich
prostredich.

« VAROVANI: Tento vyrobek
by se mél pouzivat pouze pro
ucCely vareni. Nemél by se
pouzivat pro jiné ucely,
napriklad pro vytapéni
mistnosti.

« Troubu Ize pouzit k
rozmrazovani, peceni,
smazeni a grilovani potravin.

 Tento vyrobek by se nemél
pouzivat pro vytapéni,
zahrivani talirG, véseni ruénik{
nebo obleCeni na drzadle za
ucelem suseni.

ABepec“:nost déti,

Branitelny?lh osob a

domanlizh Lvirat

« Déti ve véku 8 let a starsi, a
lide, ktefi maji snizené fyzicke,



smyslové nebo mentalni
dovednosti nebo maji
nedostatek zkuSenosti a
znalosti, mohou tento
vyrobek pouzivat pouze
tehdy, kdyz jsou pod
dohledem nebo vyskoleni pro
bezpelné pouzivani a rizika
vyrobku.

« Déti by si s vyrobkem nemély
hrat. Citéni a uZivatelskou
udrzbu by nemély provadét
déti, pokud nejsou pod
dohledem.

« Tento vyrobek by neméli
pouzivat lidé s omezenou
fyzickou, smyslovou nebo
mentalni schopnosti (vCetné
déti), pokud nejsou stale pod
dohledem nebo pokud
nedostanou potrebné pokyny.

 Déti by mély byt pod
dohledem, aby se zajistilo, ze
si s vyrobkem nebudou hrat.

« Elektrické vyrobky jsou
nebezpelné pro déti a
domaci zvirata. Déti a domaci
zvirata si s vyrobkem nesméji
hrat, |ézt na vyrobek ani
dovnitr.

» Nepokladejte na vyrobek
predméty, na které by déti
mohly dosahnout.

« VAROVANI: B&hem
pouzivani jsou pristupné

povrchy vyrobku horkeé.
Udrzujte déti dale od vyrobku.

» Obalové materialy
uchovavejte mimo dosah déti.
Hrozi nebezpeli zranéni a
uduseni.

« KdyZ jsou dvirka otevrena,
nepokladejte na né zadné
tézké predmeéty ani nedovolte
détem, aby si na né sedaly.
Mohlo by to zpUsobit
prevraceni trouby nebo
poskozeni zavésu dvirek.

o Z divodu bezpeénosti déti
pred likvidaci vyrobku odpojte
napajeci zastrCku a vyradte
vyrobek z provozu.

A Elektricka bezpecnost

« Pripojte vyrobek k uzemnéné
zasuvce chranéné pojistkou,
ktera odpovida aktualnim
hodnotam uvedenym na
typovém S&titku. Instalaci
uzemnéni nechte provést
kvalifikovanym elektrikarem.
Nepouzivejte vyrobek bez
uzemneéni v souladu s
mistnimi / vnitrostatnimi
predpisy.

« ZastrCka nebo elektricke
pripojeni vyrobku by mélo byt
na snadno pfistupném misté
(kde nebude ovlivnéno
plamenem kamen). Pokud to
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neni mozné, mél by byt na
elektrické instalaci, ke které je
produkt pripojen, k dispozici
mechanismus (pojistka,
spinac, vypinac atd.) v
souladu s elektrickymi
predpisy, oddéluijici vSechny
pOly od sité.

Béhem instalace, opravy a
prepravy nesmi byt produkt
zapojen do zasuvky.
Nezapojujte vyrobek do
zasuvky, ktera je volna,
dostala se ven ze své zdirky,
je rozbita, Spinava, mastna, v
nebezpedi kontaktu s vodou
(napriklad voda, ktera mCze
vytéct z prepazky).

Nikdy se nedotykejte zastréky
mokryma rukama! Pri
odpojovani nedrzte kabel,
vzdy drzte zastrCku.

Ujistéte se, ze zastrCka
vyrobku je bezpelné
zapojena do zasuvky, aby se
zabranilo vzniku elektrického
oblouku.

Zapojte vyrobek do zasuvky,
ktera splnuje hodnoty napéti
a frekvence uvedené na
typovém Stitku.

Napajeci kabel nemackejte
pod vyrobek a za vyrobkem.
Na napajeci kabel
nepokladejte tézké predméty.
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Napajeci kabel by se nemél
ohybat, mackat, a nesmi prijit
do kontaktu s zadnym
zdrojem tepla.

Kdyz je trouba v provozu, jeji
zadni povrch se také zahriva.
Napajeci kabely se nesmi
dotykat zadniho povrchu,
mohlo by se poskodit
pripojeni.

Elektrické kabely nedavejte
do dvirek trouby a nevedte je
pres horké povrchy.
Roztaveni kabelu by mohlo
zpUsobit zkrat trouby a
vzplanuti ohné.

Pouzivejte pouze originalni
kabel. Nepouzivejte
profiznuté nebo poskozené
kabely ani prodluzovaci
kabely.

Pokud je napajeci kabel
poskozen, musi jej vymeénit
vyrobce, autorizovany servis
nebo osoba, kterou urci
dovozce, aby se predeslo
moznym nebezpedim.
VAROVANI: Pred vyménou
svétla trouby se ujistéte, ze
jste produkt odpojili od sitg,
aby nedoslo k Urazu
elektrickym proudem.
Odpojte vyrobek nebo
vypnéte pojistku v pojistkové
skrince.



ABezpec“:nost pri prepraveé

« Pred prepravou vyrobku
odpojte vyrobek ze sité.

« \/yrobek je tézky, jeho
prepravu musi provadét
nejméne dva lide.

» K pfepravé nebo
premistovani vyrobku
nepouzivejte dvirka ani
rukojet’.

« Nedavejte na vyrobek jiné
predméty a prenasejte jej ve
svislé poloze.

Vyrobek se nesmi
prepravovat, pokud je v ném
voda. MUze se prepravovat
az po uplném vypousténi
vodly.

» Pokud potrebujete vyrobek
prepravit, zabalte jej do
balicitho materialu s
bublinkovou fdlii nebo silnou
lepenku a pevné ji prilepte.
Vyrobek pevné zajistéte
paskou, aby se zabranilo
poskozeni vyrobku a jeho
odnimatelnych nebo
pohyblivych Casti.

« Zkontrolujte celkovy vzhled
vyrobku, zda béhem prepravy
nedoslo k poSkozeni.

A Bezpecnost instalace

« Pred instalaci vyrobek
zkontrolujte, zda neni
poskozeny. Pokud je vyrobek
poskozen, neinstalujte jej.

« Neinstalujte vyrobek v
blizkosti zdroj tepla
(radiatory, kamna atd.).

« Udrzuijte vSechny ventilacni
kanaly kolem vyrobku
otevrené.

» Aby nedoslo k prehrati,
nemel by se vyrobek
instalovat za dekorativni
dvere.

A Bezpecnost pouziti

» Po kazdém pouziti se ujistéte,
ze vyrobek je vypnuty.

» Pokud vyrobek delsi dobu
nepouzivate, odpojte jej nebo
vypnéte pojistku v pojistkové
skrince.

« Vadny nebo poskozeny
vyrobek nepouzivejte.
Odpoijte elektricka / plynova
pripojeni vyrobku, pokud jsou
k dispozici, a zavolejte
autorizovany servis.

» Nepouzivejte vyrobek s
odstranénym nebo rozbitym
sklem prednich dvirek.
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» Nelezte na vyrobek, abyste
na néco dosahli, ani z jiného
ddvodu.

» Nepouzivejte vyrobek v
situacich, které mohou
ovlivnit vas usudek, jako
napriklad po uziti drog nebo
alkoholu.

» Horlavé predméty
uchovavaneé v oblasti peceni
se mohou vznitit. Nikdy
neskladuijte v oblasti peCeni
horlavé predméty.

» Rukojet trouby neni susicka
ruc¢nik(. Pri pouzivani vyrobku
nezavésujte ruCniky, rukavice
ani podobné textilie.

» Zavésy dvirek vyrobku se pri
otevirani a zavirani dvirek
pohybuiji a utahuji. Pri
otevirani / zavirani dvirek
nedrzte dvirka za zavesy.

AVarovénl’ o teploté

« VAROVANI: B&hem provozu
vyrobku budou exponované
Casti horké. Nedotykejte se
vyrobku a ohfivacich prvka.
Déti mladsi 8 let by se nemély
priblizovat k vyrobku bez
dospélé osoby.

« Neumistuijte do blizkosti
vyrobku horlavé / vybusné
materialy, protoze okraje
budou béhem provozu horké.
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« Pri otevirani dvirek trouby se
drzte dale, aby nedoslo ke
vdechnuti pary. Para vam
mUze popadlit ruku, obliej a /
nebo odi.

« B&hem pouzivani maze byt
vyrobek horky. Nedotykejte
se horkych prihradek,
vnitiich ¢asti trouby,
ohfivacich prvk{ atd.

« PFi ukladani potravin do horké
trouby, pfi vyjimani potravin
atd. vzdy pouzivejte rukavice
odolné vid&i teplu.

A Pouziti prislusenstvi

« Je dUlezité, aby rost a misa
byly spravné umistény na
draténych policich. Podrobné
informace najdete v Casti
,Pouziti prislusenstvi®.

« Prislusenstvi mize poskodit
sklo dvifek pri zavirani dvirek
vyrobku. PrisluSenstvi
zatlacte vzdy na konec
varného prostoru.

A Bezpecnost peceni

« PFi uzivani alkoholu v jidle
dbejte na opatrnost. Alkohol
se pri vysokych teplotach
odparuije, a pri vystaveni
horkym povrchdm se maze
vznitit a zpldsobit pozar.



» Odpad z potravin, olej atd. na
varné plose muze vzplanout.
Pred pecenim takové hrubé
necistoty odstrante.

» Nebezpedi otravy jidlem:
Neskladuijte jidlo v troubé
déle nez hodinu pred a po
vareni. Jinak mize nastat
otrava jidlem nebo mUzete
onemocnet.

« Nezahrivejte uzavrené

plechovky a sklenéné nadoby.

Zvyseny tlak maze zpUsobit
prasknuti nadoby.

« Vlozte do nadobi nebo na
prislusenstvi pro troubu s
jidlem (misa, rost, atd.)
nepromastitelny papir a
vlozte nadobi do predehraté
trouby. Odstrante
nadbytecné kousky
nepromastitelného papiru
presahuijici z prislusenstvi
nebo nadoby, aby se
zamezilo riziku doteku
ohfivacich prvk( trouby.
Nikdy nepouzivejte
nepromastitelny papir pfi
teploté vySSi nez maximalni
povolena teplota pouziti
uvedena na pouzivaném
nepromastitelného papiru.
Nikdy neumistuijte
nepromastitelny papir na
zakladnu trouby.

» Nepokladejte pekace, talife
ani hlinikovou folii pfimo na
dno trouby. Nahromadéné
teplo mUze poskodit dno
trouby.

« Béhem grilovani zavrete
dvirka trouby. Horké povrchy
mohou zpUsobit popéleniny!

« Potraviny nevhodné pro
grilovani vyvolavaji nebezpeci
pozaru. Grilujte pouze jidlo,
které je vhodné pro grilovaci
ohen. Jidlo také nedavejte
prilis daleko do zadni Casti
grilu. Je to nejvice horka
oblast a mastna jidla se
mohou vznitit.

A Parni systém

« Pfi vareni pomoci pary mize
otevrreni dvifek zpUsobit Unik
pary, coz mize mit za
nasledek popaleni. Pri
otevirani dvirek dbejte na
opatrnost.

» Nepouzivejte destilovanou ani
fitrovanou vodu. Pouzivejte
pouze prefabrikované vody.
Nepouzivejte misto vody
roztoky horlavin, alkoholu
nebo pevnych latek.

» Pokud po pecCeni pomoci
pary zUstane v troubé vihkost,
mUze to zplsobit korozi. Po
peceni nechte troubu
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vyschnout. Neskladujte
mokré potraviny v troubé po
dlouhou dobu.

« Pri peCeni nepouzivejte
prisluSenstvi, které mize
béhem vareni korodovat
vlivem pary.

« PFi vyjimani nebo umistovani
vodni nadrze dbejte na
opatrnost, abyste na povrch
trouby nebo na nezadouci
povrchy nevylili vodu.

« PFi vyjimani jidla po vareni v
péare muaze z prislusenstvi
vytékat horka kapalina, proto
dbejte na opatrnost.

« Pfi vareni v pare se
doporucuije pridat tolik vody,
kolik je ve varné desce.

ABezpec“:nost pfi udrzbé a

cisténi

 Pred Cisténim vyrobku
pockejte, az vychladne.
Horké povrchy mohou
zpUsobit popaleniny!

 Nikdy nemyjte vyrobek
stfikanim nebo polévanim
vodou! Hrozi nebezpedi urazu
elektrickym proudem!

« Necistéte vyrobek parnimi
CistiCi, protoze by to mohlo
zpUsobit Uraz elektrickym
proudem.
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« PFi Cisténi skla prednich
dvirek trouby / (pokud jsou k
dispozici) skla hornich dvirek
trouby nepouzivejte drsné
abrazivni Cistici prostredky,
kovové Skrabky, draténou
vinu ani bélici materidly. Tyto
materidly mohou zpUsobit
poskrabani a rozbiti
sklenénych povrchd.

» Po kazdém vareni v pare je
tfeba zbyvajici vodu ve vodni
nadrzi vypustit a nadrz na
vodu by se méla vycistit.
Pouziti vody ponechané v
komore pfi dalSim vareni
zpUsobuje hygienické
problémy.

« Nadrz na vodu nemyjte v
mycce na nadobi. Nadrz na
vodu otrete Cistym vihkym
hadrikem, osuste ji suchym
hadrikem a ulozte ji. Nikdy
nevysuSujte nadrz v troubé.

« Pokud se ve vodni nadrzi
vytvori vapno, nalijte do
nadrze 200 ccm vody a 1
Cajovou IziCku citronoveé soli a
ponechte 1 hodinu stat. Poté
promyjte velkym mnozstvim
vody a vysuste. Doporucuje
se pouzit tento postup po
kazdém 4. az 5. pouziti.

« K Cisténi nadrze na dné
trouby nepouzivejte Cistici



prostredky obsahujici kyseliny  octa nesmi prekrocit 6%) pfi

nebo chloridy. Nedistéte pokojové teploté po kazdych
vodni kémen, ktery se mize 2 nebo 3 operacich a poté
tvorit v nadrzi ve spodni Casti pockejte 30 minut. Po 30
trouby, seSkrabanim. V minutach toto misto oCistéte
opacném pripade se dno mékkym vihkym hadrikem a
produktu mdze poskodit. osuste suchym hadrikem.

 Pro odstranéni vodniho « V zavislosti na frekvenci
kamene, které se mize jednoduchého parniho Cisténi
vyskytnout v nadrzi na dné parou a tvrdosti pouzité vody
trouby po parnim vareni - se mohou v nadrzi na dné
lehkém Cisténi parou, pridejte trouby vyskytnout skvrny od
do nadrze na zéakladné 350 vodniho kamene.

cm3 bilého octa (kyselost
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B Pokyny tykajici se zivotniho prostiedi

Narizeni o odpadech
Dodrzovani smérnice WEEE a o
likvidaci odpadti
Tento produkt spliuje
smérnici EU WEEE

== (2012/19/EV). Tento wyrobek
nese symbol pro tfident,
platny pro elektricky a
elektronicky odpad (WEEE).

Tento produkt byl vyroben z vysoce
kvalitnich soucéasti a materidl, které Ize
znovu pouzit a které jsou vhodné pro
recyklaci. Produkt na konci Zivotnosti
nevyhazujte do bézného domaciho
odpadu. Odvezte ho do sbé&rmého mista
pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni. Informace o
téchto sbérnych mistech ziskate na
mistnich Uradech.

Spravna likvidace pouzitého zafizeni
pomaha pfedchazet moznym
negativnim dopadim na Zivotni prostfedi
a lidské zdravi.

Dodrzovani smérnice RoHS:

Produkt, ktery jste zakoupili splfuje
smeémicih EU RoHS (2011/65/EU).
Neobsahuje zadné Skodlivé ani
zakazané materidly, které jsou smérnici
zakazané.

Likvidace obalovych
materiala

e Obalové materidly jsou nebezpecné
pro déti. Obalové materidly uschovejte
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na bezpecném misté mimo dosah déti.
Obalové materialy vyrobku jsou
vyrobeny z recyklovatelnych materiald.
Zlikvidujte je spravné a tridte je v
souladu s pokyny pro likvidaci
recyklovaného odpadu. Nelikvidujte je
s béznym domacim odpadem.

Doporuceni pro usporu

energie

Nasledujici doporu¢eni vam pomohou

pouzivat vas vyrobek ekologicky a

energeticky Ucinné:

e /mrazené jidlo pfed vafenim
rozmrazte.

¢ \/ troubé pouzivejte tmavé nebo
smaltované nadoby, které Iépe
prenaseji teplo.

¢ Vypnéte vyrobek 5 az 10 minut pred
koncem doby vareni, aby se vareni
prodlouzilo. Nyni mdZete pomoci tepla
usetfit az 20 % elektfiny.

¢ Pokud je to uvedeno v receptu nebo v
uzivatelské pfirucce, potraviny vzdy
predehfejte. Béhem vareni neotevirejte
dvitka trouby Casto.

e Zkuste v troubé vafit vice nez jedno
jidlo najednou. MUzete jidla varit
sou¢asné umisténim dvou varnych
nadob na dratény rost. Kromé toho,
pokud vafite jidla jedno po druhém,
usetfi to enerdgii, protoze trouba
neztraci své teplo.



k] vas vyrobek
Predstaveni vyrobku

A WO N =

© 0 N O O

Ovladaci panel

Svitidlo*

Draténé police™

Motor ventilatoru (za ocelovym
plechem)

Dvere

Rukojet

Vodna prohluben na vareni v pare
Poloha police

Horni ohfivac

10 Ventilacni otvory
11 Nadrz na vodu

*

*%

V zavislosti na modelu Vas produkt
nemusi disponovat lampou nebo se
typ a umisténi lampy mize lisit od
ilustrace.

V zavislosti na modelu Vas vyrobek
mUzZe byt bez draténych polic. Na
obrazku jsou draténé police
zobrazeny jako priklady.
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Uvod do ovladaciho panelu vyrobku a jeho pouziti
V této Casti najdete prehled a zakladni pouziti oviadaciho panelu vyrobku. V zavislosti
na typu vyrobku se mohou obrazky a nékteré funkce lisit.

Ovladani trouby

Nadrz na vodu

Knoflik volby funkci

Casovad

Knoflik teploty

Pokud se vas vyrobek ovlada pomoci
ovladacich knoflikd, mohou byt tyto
knofliky zapustény do panelu, ze kterého
se u nékterych modeld po stisknuti
vysouvaji. Cheete-li pomoci téchto
ovladacich knoflikdl provést nastavent,
nejprve zatlacte pfislusny oviadaci
knoflik dovnitf a ten se pak vysune ven.
Po provedeni nastaveni znovu zatlaCte
na ovliddaci knoflik a ten se vrati do
plvodni polohy.

Knoflik volby funkci

Pomoci ovladaciho knofliku pro vybér
provozni funkce mizete vybirat provozni
funkce trouby. Vybér se provadi
otaCenim kolecka doleva/doprava z
vypnuté (horni) polohy.

Knoflik teploty

Pomoci ovladaciho knofliku pro teplotu
vyberte teplotu, pfi které chcete péct.
Vybér se provadi otacenim ovliddaciho
knofliku ve sméru hodinovych rucicek z
vypnuté (horni) polohy.

Ukazatel teploty

Ze symbolu teploty na displeji poznate,
jaka je teplota uvnitf trouby. Symbol
teploty se zobrazi na displeji pfi zahajeni
peceni a zmizi, jakmile teplota uvnitf
trouby dosahne nastavené teploty.
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Jakmile teplota uvnitf trouby klesne pod
nastavenou teplotu, symbol teploty se
znovu zobrazi.

Casovaé

Sogooe o
o o I g

23‘61'9@(4{:)%?9}
1 2 4

I
3 5

o —Fp P

Tlagitko alarmu

Tlagitko nastaveni Casu

Tlagitko snizeni

Tlacitko zvySeni

Tlagitko nastaveni

Tlagitko uzavreni tlaCitek
ymboly na displeji
: Symbol Casu vareni
: Symbol Casu ukondent
varenf*
: Symbol alarmu
: Symbol jasu
: Rozsviti se Symbol Zamku
tlacitek
: Symbol teploty
: Symbol hlasitosti
: Symbol zamku dvefi*
* LiSi se v zavislosti na modelu
produktu. * Nemusi byt k dispozici ve
vasem produktu.

e O Lo rwN =
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Provozni funkce trouby
V tabulce funkci jsou uvedeny provozni funkce, které mizete v troubé pouZit, a

vy

provoznich rezimd se mlze liSit od usporadani vaseho vyrobku.

Trouba se nezahfiva. Pracuje pouze
ventildtor (na zadni sténé€).
Zmrazené jidlo s granulemi se

Provoz s D o
# omoci ) pomalu rozmrazuje pfi pokojové
0 P teploté, varené jidlo se ochladi. Cas

ventildtoru

potfebny na rozmrazeni celého
kusu masa je delSi nez v pfipadé
potravin se zmy.

Jidlo se zahfiva shora a zespodu
soucasné. Vhodné pro kolace a

Zapnuty je pouze spodni ohfev.
Vhodné pro potraviny, které
vyzaduji zhnédnuti na spodni
strané.
Tato funkce by se méla pouzivat
také pro snadné Cisténi parou.
Horky vzduch ohfaty hornim a
dolnim ohfivatem se rovnomémé a
rychle rozvadi po celé troubé
pomoci ventilatoru. Peceni se
provadi pomoci jediné misy.
Horky vzduch ohfaty ohfivacem s
ventilatorem se rovnoméme a
Ohrev N rychle rozvadi po celé troubé
ventilatorem pomoci ventilatoru. Vhodné pro
vareni jidla ve vice miséach na
rliznych Urovnich polic.
Horni ohfev, dolni ohfev a ohfev s
ventilatorem pracuiji. VSechny &asti
vyrobku se pe€ou rovnoméme a
Funkce ,3D" * rychle. PeCeni se provadi pomoci
jediné misy.
Tato funkce musi byt pouzita i pro
peceni v pare.

Horni a N dusené maso v pekarskych
— spodni ohfev formach nebo kolaCe a pecivo.
Peceni se provadi pomoci jediné
misy.
=

Spodni ohfev *

]
(&

+
¢

I

Spodni/hormni
ohfev s N
pomoci
ventilatoru

%]

®

E
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Velky gril na stropé trouby pracuje.
Vhodné pro grilovani ve velkém
mnoZzstvi.

WW ,
Uplny gril
W Céasteény oril
58 s pomoci
ventilatoru

Horky vzduch ohfaty malym grilem
se rychle rozvadi po celé troubé
pomoci ventilatoru. Vhodné pro
grilovani mensich mnozstvi.

* Vas vyrobek pracuje v teplotnim
rozsahu specifikovaném na knofliku
fizeni teploty.
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Prislusenstvi k vyrobku

Ve vasem vyrobku je rlizné prisluSenstvi. V této ¢asti je uveden popis piislusenstvi a
popis jeho spravného pouziti. Dodavané pfislusenstvi se liSi v zavislosti na modelu
vyrobku. Ve vaSem vyrobku nemusi byt dostupné veskeré pfislusenstvi popsané v
uzivatelské prirucce.

POZNAMKY : Misy ve vagem vyrobku se mohou viivem teploty zdeformovat. To
nema zadny vliv na funkci. Deformace zmizi, kdyz misa vychladne.

Standardni plech
Pouziva se pro pecivo, mrazena jidla a
smazeni velkych kusU.

Plech na pecivo
Pouziva se pro pecivo, jako napiiklad
kolace a susenky.

Dratény gril
Pouziva se pro smazeni nebo umisténi
Modely bez draténych polic: jidla, které se méa péct, smazit a dusit, na

pozadované polici.
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Pouziti prislusenstvi vyrobku
Varné police

V oblasti vaFfeni je 5 drovni polohy polic.

Poradi polic miZete vidét také v Cislech

na prednim ramu trouby.
Modely s draténymi poli

Umisténi rostu na varné police
Modely s draténymi policemi:

Je velmi dileZité spravné umistit rost na
bocni police pro rost. Pfi umistovani
roStu na pozadovanou polici musi byt
otevfena ¢ast na pfedni strané. Pro lepsi
vareni musf byt rost zajistén na polici pro
rost zarazkou. Nesmi projit pfes zarazku
a pfijit do kontaktu se zadni sténou
trouby.
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Modely bez draténych polic:

Je velmi dileZité spravné umistit rost na
bocni police. Rost ma pfi umisténi na
polici jeden smér. Pfi umistovani rostu
na pozadovanou polici musi byt
teviena Cast fedni strané

Umisténi misy na varné police
Modely s draténymi policemi:

Je také velmi dllezité spravné umistit
misy na bocnich policich pro rost.

PFi umistovani misy na pozadovanou
polici musf byt jeji strana urcena k
pfidrzovani na pfedni strané.

Pro lepsi vafeni musi byt misa na polici
pro rost zajisténa zardzkou. Nesmi projit
pfes zarazku a pfijit do kontaktu se
zadni sténou trouby.




Modely bez draténych polic:

Je také velmi dllezité spravné umistit
misy na bocnich policich. Misa ma pfi
umisténi na polici jeden smér. P¥i
umistovani misy na pozadovanou polici
musi byt jeji strana uréena k pfidrzovani
na predni strané.

AAAAAA

Funkce zarazky misy pro rost -
Modely s draténymi policemi

K dispozici je také funkce zardzky, kterd
zabranuje vyklopeni misy z rostu. Pfi
vyjimani misy ji uvolnéte ze zadniho
zamku a téhnéte smérem k sobé, dokud

Funkce zarazky rostu

K dispozici je funkce zarazky, ktera nedoséhne zarazky. Musite ji pfesunout
zabranuje vyklopeni rostu z police pro pres zardzku, abyste ji mohli zcela
rost. Diky této funkci mlzZete vyjmout vyjmout.

své jidlo snadno a bezpecné. PFi
odstranovani rostu jej mizete vytahnout
dopfedu, az dosahne zardzky. Musite jej
pFesunout pfes zarazku, abyste jej mohli
zcela vyjmout.

Modely s draténymi policemi
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Spravné umisténi rostu a misy na
teleskopickych listach -Modely s
draténymi policemi a
teleskopickymi listami

Diky teleskopickym listdm miZete
snadno instalovat a vyjimat misy nebo
rost. Pfi pouzivani mis a rostd s
teleskopickou listou je tfeba dbat na to,
aby koliky na pfedni a zadni strané
teleskopickych list spocivaly na okrajich
rostu a misy (znazornéno na obrazku).
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Technické specifikace

Vnégjsi rozméry vyrobku (vyska / Sitka /

595 mm/594 mm/567 mm

hloubka)

Instalaéni rozméry trouby (vyska / Sitka /590 nebo 600 mm/560 mm/min. 550
hloubka) mm

Napéti / frekvence 220-240 V~; 50 Hz

Typ a prlrez kabelu pouZity / vhodny

i 2
pro pouZiti ve wrobku min. HOSVV-FG 3 x 1,6 mm

Celkova spotreba energie 2,6 kW
Typ trouby Multifunkéni trouba
#

Z&klady: Informace na energetickém stitku elektrickych trub jsou uvedeny v
souladu s normou EN 60350-1 / IEC 60350-1. Tyto hodnoty se urcuji pfi
standardnim zatizeni pomoci funkce dolniho - horniho ohfivace nebo funkce
ohfevu s pomoc ventilatoru (pokud jsou k dispozici).

Trida energetické ucinnosti je stanovena v souladu s nasledujicim fazenim v
zavislosti na tom, zda jsou pfislusné funkce na vyrobku k dispozici: 1-
Ekonomicky ohtev ventildtorem, 2-Ohtev ventilatorem 3- Céstedny gril s pomoct
ventilatoru, 4-Horni a spodni ohrev.

Technické specifikace se mohou
zménit za Ucelem zlepseni kvality
vyrobku bez pfedchoziho
upozornén.

Obrazky v této pfirucce jsou
schematické a nemusi pfesné
odpovidat vasemu vyrobku.

Hodnoty uvedené na Stitcich
vyrobku nebo v privodni
dokumentaci byly ziskany v
laboratornich podminkach v
souladu s pfislusnymi normami.
Tyto hodnoty se mohou lisit v
zavislosti na provoznich
podminkach vyrobku a
podminkach prostredi.
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ﬂ Prvni pouziti
NezZ zacnete svlj vyrobek pouzivat,
doporucujeme provést nasledujici kroky
v nasledujicich Castech.
Prvni nastaveni ¢asu
Pred pouzitim trouby vzdy
nastavte denni dobu. Pokud jej

nenastavite, nemdzZete u
nékterych modeld trouby varit.

1.Kdyz troubu zapnete poprvé, na
displeji blika hodinové pole ,,12:00“ a
symbol .

2.Nastavte denni ¢as stisknutim ®/O,

Q@@@@&a

3.Stisknutim tladitka © nebo % aktivujte
minutové pole.

CaN N

I
ey
s OO

4. Nastavte minutu dne stisknutim @&/&.

o 17O
ju]niy

Q@@@i@éﬁ

5.Nastaveni potvrdte stisknutim tlacitka
O nebo %,

» Denni Eas je nastaven a na displeji

zmizi symbol €.
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Pokud neni prvni ¢as nastaven,
symboly ,,12:00¢ a (& stéle blikaji
a trouba se nespusti. Aby vase
trouba fungovala, musite potvrdit
denni ¢as nastavenim denniho
Sasu nebo stisknutim tladitka €3,
kdyz je na ,12:00“. Nastaveni dne
mUzZete zménit pozdéji, jak je
popsano v ¢asti ,Nastaveni.

V pfipadé vypadku napdjeni se
aktudlni nastaveni Casu zrusi.
Musi se znovu upravit.
Prvni cisténi
1.Odstrarite vSechny obalové materidly.
2.Vlyjméte z trouby veskeré pfislusenstvi
dodavané s vyrobkem.
3.Zapnéte vyrobek na 30 minut a poté
jej vypnéte. Timto zplsobem se spéli a
vyCisti zbytky a vrstvy, které mohly
z{stat v troubé béhem vyroby.
4.PFi praci s vyrobkem vyberte nejvyssi
teplotu a provozni funkci, kterou maji
vSechny ohfivaCe ve vasem vyrobku.
Viz ,Provozni funkce trouby"”. V
nasledujici ¢asti se dozvite, jak troubu
ovladat.
5.Pockejte, az trouba vychladne.
6.0tfete povrchy vyrobku vihkym
hadFikem nebo houbou a osuste
hadfikem.
Pred pouzitim prislusenstvi;
PrisluSenstvi, které vyjmete z trouby,
oCistéte vodou s Cisticim prostfedkem a
jemnou myci houbou.



POZNAMKY Povrch se mize

poskodit viivem
nékterych saponatd
nebo disticich
materidld. NepouZzivejte
agresivni saponaty,
Cistic prasek/miéko ani
ostré pfedméty pfi
Gistént.

POZNAMKY P¥i prvnim pouZiti se

mUzZe na par hodin
uvolfiovat kour a
zdpach. To je normaini.
Zkontrolujte, zda je
mistnost fadné
odvétrana, abyste
odstranili kouF i
zdpach. Vyhnéte se
pfimému vdechovani
koure a zapachu.
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E Obsluha trouby

Obecné informace o
pouzivani trouby

Chladici ventilator (Ve vasem pro-
duktu nemusi byt pFitomen.)

Vas$ vyrobek ma chladici ventilator.
Chladici ventilator se v pfipadé potfeby
aktivuje automaticky, a ochlazuje jak
predni stranu vyrobku, tak zafizeni. Po
ukonc&eni procesu chlazeni se
automaticky deaktivuje. Nad dvitky
trouby vychazi horky vzduch.
Nezakryvejte ni¢im tyto vétraci otvory.
Jinak se trouba m(ze prehrat.

Chladici ventilator pokraduje v ¢innosti
b&hem provozu trouby nebo po vypnuti
trouby (pfiblizné 20-30 minut). Pokud
vafite naprogramovanim Casovace
trouby, na konci doby vareni se
ventildtor chlazeni vypne se vSemi
funkcemi. Dobu bé&hu chladiciho
ventilatoru nemdze uzivatel urcit. Zapina
se a vypind automaticky. To neni chyba.

Osvétleni trouby

Kdyz trouba za¢ne varit, svétlo trouby se

rozsviti. U nékterych modeld je svétlo
b&hem vareni zapnuté, zatimco u
nékterych modell po urcité dobé
zhasne.
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Ovladani ridici jednotky
trouby

Obecna varovani pro fidici jednotku
trouby

Maximalni ¢as pro nastaveni
konce vareni je 5 hodin a 59
minut.

Program se zrusi v pfipadé
vypadku energie. Troubu pak
musite znovu naprogramovat.

Pfi provadeni jakéhokoli nastaveni
blikaji na displeji pfislusné
symboly. Pockejte prosim chuvili,
nez se nastaveni uloz.

Pokud bylo provedeno jakékoli
nastaveni peCeni, nelze upravit
denni ¢as.

Pokud je po zahdjeni peceni
nastavena doba peceni, zobrazi
se na obrazovce zbyvajici &as.

V pfipadech, kdy je nastavena
doba peceni nebo Cas ukonceni
peceni, mUzete je zrusit
automaticky dlouhym stisknutim

tladitka .
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Tlagitko alarmu
Tlagitko nastaveni Casu
Tlagitko snizeni
Tlacitko zvySeni
Tlagitko nastaveni
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6 Tlacitko uzavieni tladitek
Symboly na displeji

o : Symbol Casu varenf
. : Symbol Casu ukondent
O varenf*
Ia\ : Symbol alarmu
<) : Symbol jasu
: Rozsviti se Symbol Zamku
b tlaCitek
il : Symbol teploty
P : Symbol hlasitosti
: Symbol zamku dvefi*

* LiSi se v zavislosti na modelu
produktu. * Nemusi byt k dispozici ve
vasem produktu.

Zapnuti trouby

Kdyz pomoci ovliadaciho knofliku pro
vybér provozni funkce trouby vyberete
funkci, pomocf které chcete péct, a
nastavite pomoci oviddaciho knofliku pro
teplotu potfebnou teplotu, trouba zaéne
pracovat.

Vypnuti trouby

Troubu vypnete otoCenim oviadaciho
knofliku pro vybér funkce a ovldadaciho
knofliku pro teplotu do polohy vypnuto
(nahoru).

Volba teploty a provozni funkce
trouby pfi ruénim pecéeni

Péci mlzete pomoci ruéniho oviadani
(pod vasi kontrolou) bez nastaveni doby
peceni vybérem teploty a provozni
funkce vhodné pro vase jidlo.

Priklad:

1.Pomoci oviadaciho knofliku pro vybér
provozni funkce trouby vyberte funkci,
pomoci které chcete péct.
2.Pomoci oviddaciho knofliku pro
teplotu nastavte teplotu, pfi které
chcete péct.
» Vase trouba zaCne okamzité pracovat
s vybranou funkci a teplotou a na
obrazovce se zobrazi 8. Jakmile teplota
uvnitf trouby dosahne nastavené teploty,
symbol 8 zmizi. Trouba se nevypne
automaticky, protoze rucni peceni se
provadi bez nastaveni doby pecCeni.
PecCeni musite ovladat sami a troubu
vypnout. Kdyz je pe¢eni hotovo, troubu
vypnete otocenim ovliddaciho knofliku
pro vybér funkce a ovladaciho knofliku
pro teplotu do polohy vypnuto (nahoru).
Peceni s nastavenim doby peceni:
Troubu mUZete nechat automaticky
vypnout na konci doby peceni vybérem
teploty a provozni funkce vhodné pro
vase jidlo a nastavenim doby peCeni na
Casovaci.
1.Vyberte provozni funkci pro peceni.
2.Drzte stisknuté tlacitko €9, dokud se
na displeji nezobrazi symbol & pro
dobu peceni.

Q@@@%}

Po nastaveni provozni funkce a
teploty mliZete nastavit dobu
peceni na 30 minut pfimym
stisknutim tlacitka @ pro rychlé
nastaveni doby peCeni a zménit
dobu pomoci tlasitek ®/Q.

3.Nastavte dobu peceni pomoci tlaCitek
@/O.
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Doba peceni se v prvnich

15 minutach zvySuje o 1 minutu,
po 15 minutach se zvysuje 0 5
minut.

4. Vlozte jidio do trouby a nastavte
teplotu pomoci oviadaciho knofliku pro
teplotu.

» Vase trouba zaCne okamzité pracovat

s vybranou funkci a teplotou. Nastavena

doba peceni se zatne odpocitavat a na

displeji se zobrazi 8. Jakmile teplota
uvnitf trouby dosahne nastavené teploty,
symbol 8 zmiz.

5.Po dokonc&eni peCeni se na obrazovce
zobrazi ,End* (Konec), blikd symbol ©
a pipa ¢asovac.

6.Varovny zvuk zni dvé minuty. Varovny
zvuk vypnete stisknutim kteréhokali
tlacitka. Varovny zvuk se vypne a na
obrazovce se objevi denni Cas.

Chcete-li nastavit ¢as ukonéeni

peceni na pozdéjsi dobu: (LiSi se v

zavislosti na modelu produktu. *

Nemusi byt k dispozici ve vaSem

produktu.)

Vybérem teploty a provozni funkce

vhodné pro vase jidlo mdzete nastavit

dobu peceni a Cas ukonceni peceni na
pozdéjsi dobu, coz umozni automatické
spusténi a vypnuti trouby.

1.Vyberte provozni funkci pro peceni.

2.Drzte stisknuté tlacitko €, dokud se
na displeji nezobrazi symbol € pro
dobu peceni.
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Po nastaveni provozni funkce a
teploty mliZete nastavit dobu
peceni na 30 minut pfimym
stisknutim tlacitka @ pro rychlé
nastaveni doby peCeni a zménit
dobu pomoci tlasitek ®/Q.

3.Nastavte dobu peceni pomoci tlaCitek
®/O,
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Doba peceni se v prvnich
15 minutach zvySuje o 1 minutu,
po 15 minutach se zvysuje 0 5
minut.
» Po nastaveni doby peceni se na
obrazovce trvale zobrazuje symbol €.
4.Drzte stisknuté tlacitko €, dokud se
na displeji nezobrazi symbol &9 pro ¢as
ukonc&eni peceni.
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5.Nastavte Cas ukon&eni peceni pomoci
tladitek ®/0.
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» Po nastaveni Casu ukonceni peceni se
na displeji trvale zobrazuje symbol © a
symbol &9 se symbolem ¢asového
intervalu. Jakmile zacne peceni, symbol
5 zmizi.
6.Vlozte jidlo do trouby a nastavte
teplotu pomoci ovliadaciho knofliku pro
teplotu.
» Casovaé trouby vypodita das
zahdjeni peceni ode&tenim doby
peceni od nastaveného ¢asu ukonceni
peceni. Po dosazeni doby zahajeni
peceni se aktivuje zvolena funkce a
trouba se zahfeje na nastavenou teplotu.
Nastavena doba peceni se zaCne
odpoditavat a na displeji se zobrazi 8.
Jakmile teplota uvnitf trouby dosdhne
nastavené teploty, symbol 8 zmizi.
7.Po dokonc&eni peCeni se na obrazovce
zobrazi ,End* (Konec), blika symbol (&
a pipa casovac.
8.Varovny zvuk zni dvé& minuty. Varovny
zvuk vypnete stisknutim kteréhokali
tlacitka. Varovny zvuk se vypne a na
obrazovce se objevi denni Cas.

Pokud na konci zvukového
varovani stisknete jakékoli tlacitko,
trouba za¢ne znovu pracovat.
Chcete-li zabranit tomu, aby
trouba na konci varovani zacala
znovu pracovat, otocte oviadact
knoflik pro teplotu a ovliadaci
knoflik pro vybér funkce do polohy
,0" a troubu vypnete.

Pouziti funkce pary

VaSe trouba je vybavena funkci vareni
pomoci pary. Béhem vareni je voda
dodavana do spodni desky trouby, kde
se odpafuje pomoci tepla, a vznikla para
zajist lepsi vysledky vaFeni. Para zajisti,
ze povrch moucniku i peciva bude
svétlejsi, klrka kiupavéjsi a velikost vétst.
Navic para snizi ztraty vinkosti v mase,

takze bude Stavnat&jsi a bude lépe
chutnat.
Vareni pomoci pary Ize provadét
pouze ve funkcich parniho vareni
uvedenych v uzivatelské pfirucce.

Objem vodni nadrzky je 250 ml.
P¥i vafeni nepridavejte do nadrzky
na vodu vice nez 250 ml vody.
Pro vareni pomoci pary:
1.Pro nastaveni funkce, teploty a Casu
vhodnych pro pfisluéné jidio a zahdjeni
procesu vareni postupujte podle
tabulky vafeni pomoci pary. U jidel
neuvedenych v tabulce mdZete urcit
mnozstvi vody, teplotu, funkci vareni a
¢as.
2.Umistéte jidlo na doporuceny rost.
3.Kdy? je Cas pridat vodu podle tabulky
vareni, stisknéte nadrzku na vodu,
ktera se nachdzi na oviadacim panelu

. .
5.0tevrete viko nadrzky na vodu a

naplite ji vodou v mnozstvi uvedeném
v tabulce vareni.
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NepouZivejte destilovanou ani
filtrovanou vodu. Pouzivejte pouze
balenou vodu. Do néddobky na
vodu nepfidavejte roztoky, které
jsou hoflavé, obsahuiji alkohol
nebo pevné Eastice.

6.Zavfete viko nadrze na vodu a
umistéte ji na své misto. Nadrzku na
vodu zcela zatlacte.

» Voda v nadrzce na vodu se zane

pomalu nalévat na dno trouby, aby

poskytla pfi vafeni paru.

7.Na konci procesu vareni otocte

tlacitka funkce a teploty do polohy

vypnuto a troubu vypnéte.

Po kazdém cyklu vafeni pomoci
pary zkontrolujte, zda na dné
trouby neni voda. Pokud ano,
pouzijte k otfeni vody suchou
utérku, jakmile trouba vychladne.
Jinak by voda, ktera z(stala na
dné trouby, mohla zpUsobit vodni
kamen.

Nastaveni

Aktivace zamku tlacitek

Aktivaci funkce zamku tlacitek mizete

zabranit zasahu do fidici jednotky.

1.Mackejte (8, az se na displeji zobraz
symbol &,

-
.

» Objevi se symbol & a na displeji za¢ne
odpocditavani 3-2-1. Kdyz je
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odpoditavani skonceno, zamek tlacitek
se aktivuje. Pokud se dotknete
kteréhokoli tladitka, kdyz je zamek
tlacitek nastaven, Casovac vyda zvukovy
signdl a blika symbol .

ﬂ Pokud prestanete mackat tlacitko
& pred ukondcenim odpoditavani,
zamek tlaCitek nebude aktivovan.

Kdyz je zamek tlaCitek zapnuty,
tlacitka Casovace nelze pouzit.
Zamek tlacitek nebude v pfipadé
vypadku napdjeni zruSen.

Deaktivace zamku tlacitek
1.Stisknéte &, az na displeji zmizi
symbol {21,
» Symbol & zmizi a zamek tladitek se na
displeji deaktivuje.
Nastaveni alarmu
Casovad wrobku miZete pouZit také
pro jakékoli jiné varovani nebo
pfipomenuti nez vareni.
Alarm nema zadny vliv na provozni
funkce trouby. Pouziva se pro vystrazné
Ucely. Alarm mUzete pouzit napiiklad
tehdy, kdyz chcete po urcité dobé jidlo v
troubé otocit. Jakmile nastaveny Cas
vyprsi, hodiny vas upozorni zvukovym
varovanim.
Maximalini doba budiku méize byt
23 hodin a 59 minut.
1.Mackejte 2, az se na displeji zobrazi
symbol 2.

e

2.® Nastavte Gas alarmu pomoci
tladitek /O.
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» Po nastaveni ¢asu alarmu zlstane

symbol 2 svitit a Gas alarmu na displeji

zacina odpoditavat. Pokud soucasné

nastavite ¢as alarmu a Cas vareni, na

displeji se zobrazi kratsi doba.

3.Po vyprseni ¢asu alarmu zacne
symbol £ blikat a upozorni vas
zvukovym varovanim.

Vypnuti alarmu

1.Na konci asu alarmu se na dvé
minuty ozve varovani. Stisknutim
kteréhokoli tlacitka zvuk varovani
zastavite.

» Varovny zvuk se zastavi a na displeji

se objevi denni Cas.

Pokud chcete zrusit alarm;

1.Mackejte 3, az se na displeji objevi

symbol £ pro resetovani asu alarmu.

Mackejte tlacitko ©, az se zobrazi
»,00:00“.

2.1 alarm mUzZete zrusit také dlouhym
stisknutim tlacitka.

Zmeéna urovné hlasitosti

1.Mackejte tlacitko £, aZ se na displeiji
objevi symbol €.

1|
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2.Pomoci tladitek B/O nastavte
pozadovanou Uroven. (b-01-b-02-b-
03)

3.Potvrdte klepnutim na tladitko 4,
nebo bez klepnuti na tlaCitko aktivujte
nastaveni kratce.

Nastaveni jasu displeje

1.Mackejte tlacitko £, aZ se na displeiji
objevi symbol (.

Q@@@@ﬁ

2.Pomoci tlagitek @/& nastavte
pozadovany jas. (d-01-d-02-d-03)

Q@@%\@@

» Potvrdte klepnutim na tlagitko %, nebo

bez klepnuti na tlacitko aktivujte

nastaveni kratce.

Zména denniho ¢asu

Pokud ve vasi troubé chcete zménit ¢as,

ktery jste nastavili dfive,

1.Mackejte ¥, az se na displeji zobraz
symbol 5.

2.Nastavte denni ¢as stisknutim @/,

: b
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3.Stisknutim tlacitka & nebo £ aktivujte
minutové pole.

29/CZ



i :
- ! o . : e

| L o
8 QNO @@ B 000 QE B

4.Nastavte minutu dne stisknutim @/, 5.Nastaveni potvrdte stisknutim tlacitka
® nebo #.
» Denni Eas je nastaven a na displeji
zmizi symbol 9.
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E Obecné informace o peceni

Tato Cast popisuije tipy na pfipravu a
peceni jidla.

Kromé toho mdzete najit také nékteré
potraviny testované vyrobci a

nejvhodnéjSi nastaveni pro tyto potraviny.

Je také uvedeno vhodné nastaveni
trouby a pfisluSenstvi pro tato jidla.

Obecna varovani pro vareni

v troubé

e P¥i otevirani dvifek trouby béhem
vareni nebo po ném se miZe objevit
horka péra. Para vam mdze popalit
ruku, obliCej a / nebo odi. Pfi otevirani
dvitek trouby se drzte dale.

¢ Intenzivni para, ktera se vytvar béhem
vareni mdze v disledku teplotnich
rozdild zpUsobit kondenzaci vodnich
kapek na vnitfni a vnéjSi strané trouby
a na hornich ¢astech zafizeni. Toto je
normalni a fyzicky jev.

¢ Hodnoty teploty vareni a ¢asu
uvedené pro potraviny se mohou lisit v
zavislosti na receptu a mnozstvi. Proto
ddvodu jsou tyto hodnoty uvedeny
jako rozsahy.

e Pfed zahajenim vareni vzdy z trouby
vyjméte prisluSenstvi, které
nepouzijete. Prislusenstvi, které
zlstane v troubé, mize zamezit vareni
vaseho jidla na spravnych hodnotach.

e U potravin, které budete vafit podle
vlastniho receptu, se mizete
orientovat podle podobnych jidel
uvedenych v tabulkéach varent.

¢ Pouzitim dodaného pfislusenstvi pfi
vareni ziskate nejlepsi vykon. Vzdy
dodrzujte varovani a informace
uvedené vyrobcem pro externi nadobi,
které budete pouzivat.

¢ Nepromastitelny papir, ktery budete
pouzivat pfi vafeni, vystfinnéte ve
vhodnych velikostech pro nadobu,
kterou budete varit. Nepromastitelné

papiry, které pfesahuji nadobu, mohou
pFedstavovat riziko popaleni a ovlivnit
kvalitu vafeni. Pouzivejte papir odolny
proti mastnoté odpovidajici
specifikovaném teplotnim rozsahu.

¢ Chcete-li dosdhnout dobrého vykonu,
umistéte jidlo na doporu¢enou
spravnou polici. Béhem vareni
neménte polohu police.

Pecivo a jidlo do trouby

Obecné informace

¢ Chcete-li dosdhnout dobrého vykonu,
doporucujeme pfi peceni pouzivat
prislusenstvi k vyrobku. Pokud hodlate
pouzivat externi nadobi, davejte
pfednost tmavému, nelepivému a
tepelné odolnému nadobi.

e Pokud se v tabulce peCeni doporucuje
predehrati, nezapomenite vioZit jidlo do
trouby az po predehrati.

e Pokud se chystate péct s nadobim na
grilovacim rostu, umistéte nadobi
doprostred grilovaciho rostu, ne blizko
zadni stény.

¢ \/Sechny suroviny pouZzivané pfi vyrobé
peciva by mély byt Cerstvé a pfi
pokojové teploté.

¢ Stav peceni vyrobk( se mize lisit v
zavislosti na mnozstvi jidla a velikosti
nadobi.

* Kovové, keramické a sklenéné formy
prodluzuji dobu vafeni a spodni
povrch cukrarskych pokrm( nehnédne
rovnomerne.

e Pokud b&hem vareni pouZzijete papir
na vareni, mize se na spodnim
povrchu jidia objevit malé zhnédnuti. V
takovém pfipadé budete mozna
muset prodlouzit dobu vareni asi o 10
minut.

¢ Hodnoty uvedené v tabulkach peceni
jsou stanoveny na zakladé zkousek
provedenych v nasich laboratofich.
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Hodnoty vhodné pro vas se mohou od
téchto hodnot lisit.

¢ Umistéte jidio na vhodnou polici
doporucenou v tabulce peceni.
Spodni police trouby se oznacuje jako
police 1.

Tipy pro peceni sladkého peliva

¢ Pokud je sladké pecivo prilis suché,
zvyste teplotu 0 10 °C a zkratte dobu
peceni.

¢ Pokud je sladké pecivo vihké, pouzijte
malé mnozstvi tekutiny nebo snizte
teplotu o 10 °C.

¢ Pokud je horni Cast sladkého peciva
spalena, polozte jej na spodni palici,
snizte teplotu a zvyste dobu pecen.

e Pokud je dobfe upeceno uvnitf, ale
vn&jsi strana je lepiva, pouzijte mensi
mnozstvi tekutiny, snizte teplotu a
zvyste dobu peceni.

Varny stil na pecéivo a jidlo v troubé

Tipy pro pec¢eni peCiva

¢ Pokud je pecivo pfilis suché, zvyste
teplotu o 10 °C a zkratte dobu peceni.
Platy tésta navihCete polevou
sestavajici z mléka, oleje, vajec a
jogurtu.

e Pokud se pecivo pece pomalu, ujistéte
se, ze tloustka pfipraveného tésta
nepretéka pres plech na peceni.

e Pokud je pecivo na povrchu hnéds,
ale vespod neni upecCené, ujistéte se,
7e mnoZzstvi polevy, kterou pouZijete
na pecivo, nestéka pfilis pod pecivo.
Pro rovnomérmé zhnédnuti zkuste
polevu rovnomeérné rozprostfit mezi
platy tésta a pecivo.

e Pecte pecivo v poloze a pfi teploté
odpovidajici tabulce pe¢eni. Pokud
spodni ¢ast jesté neni dostatecné
upecena, polozte pecivo na spodni
polici pro dal§i pecen.

Kolace na

Jeden plech

Standardni

Horni a spodni

- N " 3 180 30 ... 40
plechu na peceni plech ohrev
L Forma na dort .
Kolaeve  Jedenplech — * o staném Ohrev 2 180 30 ... 40
formé na peceni grilu™ ventilatorem
Jeden Qleqh Standarijm Horni avspodm 3 160 o5 . 35
na peceni plech ohrev
Modely s
draténymi
Jeden plech Standardnf Ohrev policemi: 3 150 o5 . 35
na peceni plech* ventilatorem Modely bez
draténych
A8 polic: 2
Kolacky Modely 5
Modely s draténymi
2 —Standardnf draténymi policemi:
2 plechy na plech* Ohrev o4 policemi: 150 25...40
peceni 4 —Plech na ventilatorem Modely bez Modely bez
pecivo* draténych draténych
polic: 140 polic: 30 ...
45
Kulata dortova
forma o
Plskqtove Jeden Qleqh prdméru 26 Horni avspodm 5 160 30 .. 40
kolage na peceni cm se svorkou ohrev

na draténém
grilu™
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Kulata dortova
forma o

Jeden plech pradméru 26 Ohrev
na peceni cm se svorkou  ventilatorem 2 160 30...40
na draténém
grilu™
Jeden plech Plech na Horni a spodni
na peceni pecivo* ohrev 8 170 25...35
Jeden plech Plech na Ohrev
Koldsky na peceni pecivo* ventildtorem S 170 20... 30
2 —Standardni
2 plechy na plech* Ohrev
pedeni 4 —Plech na ventilatorem 2-4 170 25...35
pecivo*
Spodni/horni
Jeden plech Standardni ohrev s
na peceni plech* pomoci 2 200 80...40
ventilatoru
Téstovinové Jeden plech Standardni Ohrev
pecivo na peceni plech* ventilatorem 2 180 35...45
1 —Standardni
2 plechy na plech* Ohrev _
peceni 4 —Plech na ventilatorem 1-4 180 85...45
pecivo*
Jeden plech Standardni Horni a spodni
na peceni plech* ohrev 2 200 20...30
Jeden plech Standardni Ohrev
Bohaté pedivo na peceni plech® ventildtorem S 180 20... 30
2 —Standardni
2 plechy na plech* Ohrev _
peceni 4 —Plech na ventilatorem 2-4 180 20...80
pecivo*
Jeden plech Standardni Horni a spodni
. . na peceni plech* ohrev 3 200 30 ... 40
Cely chléb - "
Jeden plech Standardni Ohrev 3 200 30 .. 40
na peceni plech* ventilatorem
Sklenéna /
kovova
Jeden plech obdélnkova  Horni a spodni
Lasagne na pecent forma na ohfev 2 nebo 3 200 30 ... 40
draténém
grilu™*
Kulata ¢erna
kovova forma, . .
Jiie”egfrfl,h primér 20 cm Hom(')ﬁfzso‘j”' 2 180 50 ... 70
P na draténém
. . grilu™*
Jable¢ny kolac Kilata Sora
kovova forma, .
Jﬁie;egfncl,h primér 20 om ven(t)ng(e)\:em 2 170 50 ... 70
na draténém
grilu™*
. Jeden plech Standardni Horni a spodni
Pizza na pedent plech* ohfev 2 200 ... 220 10...20

V pfipadé kazdého jidla se doporucuje predehrev.
* Toto pfisluSenstvi va$ spotrebi¢ nemusi obsahovat.

** Toto prisluSenstvi neni sou¢asti produktu. Jsou to komeréné dostupné doplriky.
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Maso, ryby a driubez
Klicové body pri pe¢eni
¢ \/ysledek peceni se zvysi ochucenim masa.

e Meli byste pocitat s dobou peceni asi
4 az 5 minut na centimetr tloustky

v&ech kutat, kriit a velkych kusti masa ~ ® Po uplynuti doby peceni nechte maso

pfed peCenim citronovou Stavou a

v troubé asi 10 minut. Stava z masa

peprem. se |épe rozloZi ve smazeném mase a
* Pedenl vykosténého masa trva o 15 az pri krajeni z masa nevyteka.

30 minut déle nez smazeni platkd * Ryby je tfeba umistit na plech odolny

masa. proti teplu ve stfedni nebo spodni

drovni police.

Varny stil na maso, ryby a driibez

o] .
Steak (cely) / Jeden plech Standardni ohrev s 3 215%;:*2?:3/\/ 60 ... 80
Rosténa (1 kg) na peceni plech* pomoci 180 1é0
ventilatoru
Sxe Spodni/horni )
Jehnédi . - 15 minuty
kolinko (1.5 - Jedenplech - Standardnf ohrev's 3 250/max, v 110...120
2.0kg) na peceni plech pomoci 170
i ventilatoru
Dratény gril Spodni/horni )
Jeden plech Jeden plech ohrev s 5 215%;:*2?:3/\/ 60 ... 80
na peceni polozte na pomoci 190 ’
spodni policku ventilatoru
Dratény gril
Pecené kure Jeden plech Jeden plech Ohrev 5 200 ... 920 60 ... 80
(1.8-2 kg) na peceni polozte na ventildtorem
spodni policku
Dratény gril )
15 minuty
Jeden plech —Jedenplech ¢y oo ape 2 250/max, v 60 ... 80
na pedeni poloZte na 190
spodni policku
Spodni/horni )
Jeden plech Standardni ohrev s 1 2%%;:{']gityv 150 ... 210
na peceni plech® pomoci 180 . 1 éO
Krata (5.5 kg) ventilatoru
. 25 minuty
Jedenplech  Standardni ¢y oo gpe 1 250/max, v 150 ... 210
na peceni plech 180 ... 190
Dratény gril* Spodni/horni
Jeden plech Jeden plech ohrev s 3 200 20 ... 30
na peceni polozte na pomoci
spodni policku ventilatoru
Ryby Dratény gri”
Jedenplech —Jedenplech ¢y oo ape 3 200 20...30

na peceni polozte na
spodni policku

V pfipadé kazdého jidla se doporucuje predehrev.
* Toto prislusenstvi vas spotiebi¢ nemusi obsahovat.
** Toto prisluSenstvi neni sou¢asti produktu. Jsou to komeréné dostupné doplriky.
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Grilovani e Umistéte kousky, které chcete grilovat,

Cervené maso, ryby a drlibeZf maso pri na dratény rost nebo dratény grilovaci
grilovani rychle zhnédne, mé krasnou rost tak, abyste jejich rozlozenim
kéirku a nevyschne. Pro grilovani jsou neprekroCili rozméry topného clanku.
vhodné zejména platky masa, masona  ® Doby peceni uvedené v tabulce se
8pizu, klobéasy a tavnatd zelenina mohou lisit v zavislosti na tloustce
(raj¢ata, cibule atd.). grilovanych kouskd.

e Zasunite dratény rost nebo dratény
grilovaci rost do pozadované urovné v
troubé. Pokud grilujete na draténém
rostu, zasunte do spodni police plech
trouby, abyste zachytili olej. Plech
trouby, ktery budete zasouvat, by mél
byt tak velky, aby pokryval celou
plochu grilovani. Tento plech nemusf
byt soucasti vyrobku. Za Ucelem
snadného cisténi dejte na plech trouby
trochu vody.

Obecna varovani

e Jidlo nevhodné pro grilovani s sebou
nese nebezpeli pozaru. Grilujte pouze
jidlo, které je vhodné pro grilovaci
ohen. Jidlo také nedavejte pfilis daleko
do zadni &asti grilu. Je to nejvice horka
oblast a mastna jidla se mohou vznitit.

e B&hem grilovani méjte dvitka trouby
zaviend. Nikdy negrilujte s
otevienymi dvitky trouby. Horké
povrchy mohou zpUsobit popéleniny!

Klicové body grilovani

¢ Na grilovani pfipravte jidlo podobné
tloustky a hmotnosti.

Grilovaci stul

Ryby Dratény gril 4-5 250
Kureci kousky Dratény gril 4-5 250
Fasirka (hovezj - 12 Dratény gril 4 250 20 ... 30
kousky
Jehné&&i kotlety Dratény gril 4-5 250 20 ...25
Biftek - (nakrajeny na SRS }
pléitky) Dratény gril 4-5 250 25...30
Teleci kotlety Dratény gril 4-5 250 25...30
Gratinovana zelenina Dratény gril 4-5 220 20 ...30
Toastovany chléb Dratény gril 4 250 1..3

U v8ech grilovanych jidel se doporucuje predehrat troubu na 5 minut.
Po 1/2 celkového Casu grilovani kousky jidla otocte.

Céstedny gril s pomoci ventilatoru

ok Castecny gril s pomoci
Ryby Dratény gril ventilatoru 4 200 30..35
L e Castedny gril s pomoci
Kureci kousky Dratény gril ventilgtoru 4 250 25...35
Fasirka (hovézi) - o Casteeny gril s pomoci
12 kousky Dratény gril ventilgtoru 4 250 30 ...40
Dratény gril y
Steak (cely) / Jeden plech Castecny gril s pomoci 3 15 minuty 250, v 90 .. 110
Rosténa (1 kg) polozte na ventilatoru 180 ... 190

spodni policku
Na tomto grilovaném stole nepredehrivejte vSechny grilovana jidla.
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Vareni v pare

Obecné informace

e Vareni v pare Ize provadét pouze s
funkcemi varfeni v pafe uvedenymi v
pfirucce. Informace o funkcich vareni v
pére najdete v ¢asti"Provozni funkce
trouby”.

e Pokud je v tabulce vafeni doporuceno
predehrati, po pfedehrati viozte jidlo
do trouby. Casy uvedené v dobé&

Varny stul pro parni vareni

zavlazovani oznacuji dobu, ktera
uplynula po predehfati.

e Tabulka vareni obsahuje doporuceni k
varen( testovana vyrobcem. MliZete
ur&it mnozstvi vody, teplotu, funkci
vareni pomoci pary a ¢as vareni, které
nejsou uvedeny v tabulce.

e \afte pomoci pary pomoci jediného
plechu.

L s Standardni Funkce po
Cely chiéb plech* 3D~ 2 200 200 predehtéti 30 ...40 820
s Dratény gril 25
Pecené ;
. g Jeden plech Funkce minuty
kurek(1).8 2 polozte na 3D 2 250/max, 250 25 60 ... 70 2000
9 spodni policku v 190
Zebrovy .
steak(Jeden ~ Standardni - Funkce g 180 250 15 40..55 1000
plech »3D
kus)
Jehn&di .
’ Standardni Funkce po
kohnkp se plech” 3D 3 170 250+250 predehtéti 90 ... 110 2000
zeleninou
Kvasnicovy .
domaoi  Steandardni - Futkee g 180 100 o i 25..35 1200
vdolecky P ” P
Tvarohovy Standardni Funkce pred
Kola plech* ,3D" s 120 150 redenratim 0060 1450
Kureci Standardni Funkce po
palicky plech* ,3D* S 200 150 predehrati 25...35 800
Peceny Standardni Funkce
brambor plech” 3D 3 190 150 25 45 ...55 500
Hamburger Standardni Funkce po
chiéb plech* ,3D" s 180 150 predeniati 2030 800
Losos se Standardni Funkce po
zeleninou plech* ,3D" 3 180 100 predehrati 25 .35 500

* Toto prislusenstvi vas spotiebi¢ nemusi obsahovat.
** Zobrazuje ¢as, ktery uplynul po predehfivant.
*** Po poloving doby vareni pridejte dalSich 250 ml vody.

Jidlo pro zkousky

Jidla v této tabulce peceni jsou
pfipravena podle normy EN 60350-1,

Varny stul pro testovaci jidla

aby se usnadnilo zkouseni vyrobku ve
zkuSebnich ustavech.

Krehké pecivo Horni a
(slacke ~ Jedenplechna g o dni plech spodni 3 140 20...30
i peceni 9
pecivo) ohrev
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Modely s

draténymi
policemi:
Jeden plech na , N Ohrev 3
pecent Standardni plech ventilatorem Modely 140 15...25
bez
draténych
polic: 2
2 plechy na 2-Standardni plech* Ohrev B
peceni 4-Plech na pecivo* ventildtorem 2-4 140 15..25
Horni a
Jeden [?quh na Standardni plech* spodni 3 160 25...35
peceni 9
ohrev
Modely s
draténymi
policemi:
Jeden plech na . N Ohrev 3
pecent Standardni plech ventilatorem Modely 150 25...35
bez
Kolacky draténych
polic: 2
Modely s
Modelys — jatanymi
draténymi policemi:
2 plechy na 2-Standardni plech* Ohfev policemi: 25 ... 40
o o i 2-4 150
pecent 4-Plech na pecivo ventilatorem Modely bez
Modely bez draténvch
drétényoh " 336
polic: 140 45
Kulata dortova forma o Horni a
Jeden Qlegh na primeéru 26 om se spodnf 2 160 30 ...40
peceni svorkou na draténém ohfev
Piskotové grilu™*
kolace Kulata dortova forma o
Jeden plech na priméru 26 cm se Ohrev
peceni svorkou na draténém ventilatorem 2 160 80...40
grilu™*
Jeden plech na Kulata ¢erna kovova Horni a
egenl' forma, prdmér 20 cm na spodni 2 180 50...70
Jable¢ny P draténém grilu™* ohrev
kolag Kulata ¢erna kovova .
Jeden plech na forma, pramér 20 cm na Ohiev 2 170 50...70

peceni ventilatorem

draténém grilu™*

V pfipadé kazdého jidla se doporucuje predehrev.

* Toto pfisluSenstvi va$ spotrebi¢ nemusi obsahovat.

** Toto prisluSenstvi neni sou¢asti produktu. Jsou to komeréné dostupné doplriky.

Gril

Dratény gril
Dratény gril 4 250 20...30

Toastovany chléb
Fasirka (hovézi) - 12
kousky

Po 1/2 celkového Casu grilovani jidio otocte.
U v8ech grilovanych jidel se doporucuje predehrat troubu na 5 minut.
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Udrzba a péce
VsSeobecné informace o
cisténi

A vseobecna upozornéni

e Pred vyCisténim produktu vyckejte,
dokud produkt vychladne. Horké
povrchy mohou zptsobit popéleniny!

¢ Nenanasejte Cistici prostfedky pfimo
na horké povrchy. MliZe to zpUsobit
trvalé skvrny.

e Spotrebi¢ musi byt po kazdé operaci
ddkladné vycistén a vysusen. Zbytky
potravin se tak daji snadno vycistit a
zabran( se jejich spaleni pfi pozdéjsim
pouzitl spotfebice. Tim se prodiuzuje
zivotnost pfistroje a snizuji se Casto se
vyskytujici problémy.

e K Cisténi nepouzivejte pamni Cisticl
prostredky.

e Nékteré Cistici prostfedky nebo &istici
pFipravky mohou poSkodit povrch.
Beéhem cisténi nepouzivejte abrazivni
Cistici prostfedky, Cistici prasky, &istici
krémy, odvapriovaC nebo ostré
pfedmeéty.

e K gisténi po kazdém pouziti nenf
zapotrebi specidlni istici prostfedek.
Spotfebi¢ ocistéte mydlem, teplou
vodou a mékkym hadfikem nebo
houbou a osuste suchym hadfikem z
mikroviakna.

o Ujistéte se, Ze jste po vyCistén/ jste
UpIné setfeli veSkerou zbylou tekutinu
a okamzité vycistéte vSechny zbytky
jidla, které kolem vas vystfikne béhem
vareni.

¢ Nemyjte zadné Casti spotfebice v
mycce nadobi.

Inox a nerezavéjici povrchy

e K Cisténi nerezovych nebo
neoxidovanych povrchd a rukojeti
nepouzivejte Cistici prostfedky
obsahujici kyselinu nebo chldr.
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¢ Nerezovy nebo Inoxovy povrch mize
¢asem zménit barvu. To je normalni.
Po kazdé operaci vycCistéte Cisticim
prostfedkem vhodnym na nerezovy
nebo Inoxovy povrch.

* Cistéte mékkym mydlovou hadfkem a
tekutym (neskrabajucim) Cisticim
prostfedkem vhodnym pro povrchy z
nerezavsjici oceli. Otirejte jednim
smeérem.

e Okamzité bez Cekani odstrante skvrmy
od vapna, oleje, Skrobu, miéka a
bilkovin z inox-nerezového a
sklenéného povrchu. Skvrny mohou
po del§i dobé rezaveét.

Smaltované povrchy

¢ Po kazdém pouZiti smaltované
povrchy ocCistéte Cisticim prostfedkem
na nadob, teplou vodou a mékkym
hadfikem nebo houbou a osuste je
suchym hadfikem.

e Pokud je vas vyrobek vybaven funkci
lehkého ¢isténi parou, mizete snadné
Cisténi parou provést i na lehkeé trvalé
necistoty. (Viz "Snadné Cisténi parou”)

e U pretrvavajicich skvrn Ize pouzit Cistici
prostfedek na trouby a grily
doporuceny na webovych strankach
znacky vaSeho produktu a Cisticf
neskrabaci podlozku. NepouZzivejte
externi Cisti¢ trouby.

¢ Oblast na peceni trouby musi byt pro
&isténi vychladla. Cigténi horkych
povrchi vede k nebezpedi pozaru a
poskozeni smaltovanym povrchem.

Katalytické povrchy

¢ Bocni stény v oblasti vafeni mohou byt
pokryty pouze smaltovanymi nebo
katalytickymi sténami. LiSi se v
zavislosti na modelu.

e Katalytické stény maji lehky matny a
porovity povrch. Katalytické stény
trouby se nemaji Cistit.



e Katalytické povrchy absorbuiji olej diky
své porovité struktufe a zacnou se
lesknout, kdyz je povrch nasyceny
olejem, v takovém pfipadé se
doporucuje vymenit dily.

Sklenéné povrchy

* P¥i ¢isténi sklenénych povrchi
nepouzivejte Skrabky z tvrdého kovu a
abrazivni Cistici prostfedky. Mohou
poskodit povrch skla.

e Spotrebi¢ ocistéte Cisticim
prostfedkem na nadobi, teplou vodou
a hadfikem z mikrovlakna uréenou pro
sklenéné povrchy. Osuste jej suchym
hadfikem z mikroviakna.

* Pokud po vycisténi zlstanou zbytky
saponatu, otfete ho studenou vodou a
osuste Cistym a suchym hadfikem z
mikrovidkna. Zbytky saponatu mohou
pristé poskodit povrch skla.

e Zaschlé zbytky na povrchu skla za
zadnych okolnosti necistéte
vroubkovanymi nozi, draténou vatou
nebo podobnymi Skrabanci.

e Skvrny od vapniku (Zluté skvrmy) na
povrchu skla mizZete odstranit
komercné dostupnym odvapriovacim
prostfedkem, odvapriovacim
prostfedkem, jako je ocet nebo
citronova Stava.

e Pokud je povrch silné znecistén,
naneste houbou na skvrnu Cistici
prostfedek a pockejte dlouho, dokud
nebude spravné fungovat. Potom
povrch skla ocistéte vihkym hadfikem.

e /ména barvy a skvrny na povrchu skla
jsou normalni a nejde o chyby.

Plastové dily a lakované povrchy

¢ Plastové dily a lakované povrchy
oCistéte Cisticim prostfedkem na
nadobi, teplou vodou a mekkym
hadfikem nebo houbou a osuste je
suchym hadfikem.

* Nepouzivejte skrabky z tvrdého kovu a
drsné distici prostredky. Mize to
poskodit povrchy.

* Dbejte na to, aby klouby komponentd
spotrebice nezlistaly vihké a
saponatové. V opacném pripadé
mUZe na téchto spojich dojit ke korozi.

Cisténi prislusenstvi

Pokud neni v uzivatelské pfirucce

uvedeno jinak, nemyjte pfislusenstvi k

vyrobku v my¢ce na nadob.

Cisténi ovladaciho panelu

* P¥i ¢isténi panell pomoci ovladace
knoflik{ otfete panel a ovliadace
vihkym mékkym hadfikem a osuste
suchym hadfikem. Neodstraniujte
knofliky a tésnéni zespodu, abyste
vyCistili oviadaci panel. Mlze byt
poskozen ovliddaci panel a knofliky.

® Béhem d&isténi inox panell s
knoflikovym fizenim, kolem
gombikovnepouzivajte Cistici
prostfedky na inox. Kontrolky kolem
knoflikd mohou byt vymazany.

¢ Dotykové ovladaci panely oCistéte
vihkym mékkym hadfikem a osuste
suchym hadfikem. Pokud je vas
produkt vybaven funkci blokovani
klaves, pfed provedenim cisténi
ovladaciho panelu nastavte blokovani
klaves. V opacném pfipadé mdze dojit
k nespravné detekci kldves.

Cisténi vnitrni ¢asti trouby

(oblast peceni)

Postupujte podle krok{ cisténi

popsanych v ¢asti ,Obecné informace o

gisténi“ podle typl povrchl v troubsg.

Cisténi boénich stén trouby

Bocni stény v prostoru pro peceni

mohou byt pokryty pouze smaltovanymi

nebo katalytickymi sténami. Lisi se to
podle modelu. Pokud jsou v troubé

katalytické stény, naleznete informace v

Casti Katalytické stény*.
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Pokud je vas vyrobek modelem s

draténymi rosty, vyjméte pred CiSténim

bocnich stén draténé rosty. Postupujte

podle krokl ¢isténi popsanych v Gasti

,Obecné informace o &isténi* pro typ

povrchu bocni stény.

Postup vyjmuti boénich draténych

rostu:

1.Vyjméte pFedni ¢ast draténého rostu
zatazenim za bocni sténu v opacném
smeru.

2.Vytahnéte dratény roSt smérem k

& a zcela jej vyjméete.

3.Pri opétovném nasazeni rostd je nutné
postupovat v opacném poradi.
Cisténi nadrze s vodou na dné
trouby
V zavislosti na frekvenci jednoduchého
parniho Cisténi parou a tvrdosti pouzité
vody se mohou v nadrzi na vodu ve
spodni ¢asti trouby vyskytnout vapenné
skvrny.
Odstranéni vodniho kamene, ktery se
mUZe vyskytnout v nadrzi na vodu na
dné trouby po parnim vareni - lehkém
Cisténi parou, po kazdych 2 nebo 3
operacich:
1.Pridejte 350 cm3 bilého octa (kyselost
octa nesmi byt vySsi nez 6%) do
nadrze s vodou na dné trouby.
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2.Pockejte nejméné 30 minut, aby ocet
rozpustil Zbytky vapna pfi pokojové
teploté.
3.N&adrz s vodou ocistéte mékkym
vihkym hadfikem a suchym hadfikem.
K Cisténi nadrze na dné trouby
nepouzivejte Cistici prostfedky
obsahuijici kyseliny nebo chloridy.
Necistéte vodni kamen, ktery se
mUze tvofit v nadrzi ve spodni
Casti trouby, seskrabanim. V
opacném pfipadé se dno
produktu mlze poskodit.
Aby se zvySila ucinnost cisténi
vodniho kamene, ke kterému muZe
dojit v nadobéach s vodou na dné
trouby, po kazdych 10 pouzitich
kromé vy$e uvedenych krok(
odvapnéni:
Vyberte provozni funkci, pfi které je
aktivni spodni ohfivac, a nechte troubu
bé&zet 2 a7 3 minuty na 100 °C. Poté
troubu vypnéte a pouzijte Cisti¢ na grily a
vnitfek trouby, ktery se doporucuje na
webovych strankach znacky vaseho
produktu, do nadoby s vodou na dné
trouby a nechejte 5 minut odstat. Po 5
minutach otfete vodni bazén na dné
trouby vihkym hadfikem z mikrovidkna a
osuste.
Snadné cisténi parou
Li8i se v zavislosti na modelu
produktu. * Nemusi byt k dispozici ve
vasem produktu.



Zajistuje snadné cisténi, protoze
necistoty (pokud s Cisténim neCekate
pfilis dlouho) jsou zmék&eny parou,
ktera se tvofi uvnitf trouby, a voda
kondenzuje na vnitfnich plochach trouby.
1.Vyjméte z trouby veskeré pfislusenstvi.
2.Nadrzku vyjméte stisknutim nadrzky
na vodu na ovladacim panelu trouby.
Nalijte do nadrzky 200 ml vody.

NepouZivejte destilovanou ani
filtrovanou vodu. Pouzivejte pouze
balenou vodu. Do néddobky na
vodu nepfidavejte roztoky, které
jsou hoflavé, obsahuiji alkohol
nebo pevné Castice

.Namontujte nadrzku na vodu na misto
a zatlaCte ji dovnitf. Voda zacne plnit
bazén u dna trouby.
4 Nastavte troubu do rezimu snadného
Cisténi parou a nechte ji spusténou
20 minut pfi 100 °C.
Otevrete dvitka a ihned otfete vnitfni
povrchy trouby vihkou houbou nebo
hadfikem. PFi otevirani dvifek dojde k
uniku péry. To mtze zpUsobit riziko
popdleni. Pfi otevirani dvifek trouby
budte opatrni.
Zbyvajici necistoty ocistéte teplou vodou
s mycim prostfedkem, mékkym
hadfikem nebo houbou a otfete je
suchym hadfikem.

Béhem rezimu snadného cistén{
parou se voda, ktera je v bazénu
ve spodni Easti trouby, aby
zmékdila lehce vytvorené zbytky /
necistoty v duting trouby,
odparuje a kondenzuje v duting
trouby a vnitfim skle dvifek
trouby, proto mdze kapat voda pfi
otevfeni dvifek trouby. lhned po
otevfeni dvifek trouby otfete
kondenzat.

LiSi se v zavislosti na modelu produktu. *

Nemusi byt k dispozici ve vasem

produktu. Po kondenzaci v troubé mize

byt v kandlku mélké nadrzky pod

troubou voda nebo vihkost. Po pouziti

vyCistéte tento kandl bazénu vinkym
fikem a poté jej osuste.

N i

Gisténi dviFek trouby

K Cisténi dvifek a skla trouby
nepouzivejte drsné abrazivni Cistici
prostfedky, kovové Skrabky,
draténku nebo bélici Cinidla.

Dvitka trouby a sklo dvitek mizete za
Ucelem Cisténi vyjmout. Postup vyjmuti
dvitek a skel je vysvétlen v Castech
»Vyjmuti dvifek trouby* a ,Vyjmuti
vnitfnich skel dvifek”. Vnitfni skla dvifek
po vyjmuti vyCistéte pomoci prostredku
na myti nadobi, teplé vody a mékkého
hadfiku nebo houby a osuste je suchym
hadfikem. Sklo otfete octem a poté ho
oplachnéte proti zbytkdm vépna, které
se mohou vyskytnout na skle trouby.
Vyjmuti dvifek trouby

1.0teviete dvitka trouby.
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2.0tevrete pfichytky v objimce zavésu
pFednich dvifek vpravo a vlevo
zatlaenim dold, jak je zndzornéno na
obréazku.

Typ zavésu (A), (B), (C) se lisi podle

modelu produktu. Nize uvedené obrazky

ukazuif, jak otevrit vSechny typy zavésu.

Zaves typu (A) je k dispozici u béznych

typl dverf.

Zavés typu (B) je k dispozici u typd dvefi

s mékkym zaviranim.

Zavés typu (C) je k dispozici u typl dveri

s mékkym oteviranim / zaviranim.
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Zamek pantu - otevfena poloha
3.0tevfete dvitka trouby do
polooteviené polohy.

4.Polooteviené dvere vytahnéte smérem
nahoru a uvolnéte je z pravého a
levého zavésu a vyjméte je.
Pfi opétovném nasazeni dvifek je
nutné postupovat v opaéném
poradi. Pfi nasazeni dvifek
nezapomente zavfit pfichytky na
objimce zavésu.

Vyjmuti vnitinich skel dvirek

trouby
Vnitfni sklo pFednich dvifek vyrobku Ize
za Ucelem &isténi vyjmout.

1.Oteviete dvitka trouby.

2. Tahnéte soucast z plastu pfipevnénou
k homni Casti pFednich dvifek smérem k
sobé se souCasnym stisknutim
tlakovych bod( na obou stranéch
soucasti a vyjméte ji.

3.Jak je znazornéno na obrazku, jemné
zvednéte zcela vnitfni sklo (1) smérem
k ,A“ a poté jej vyjméte vytazenim
smérem k ,B“.
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1 Nejvnitfnéjsi sklenény panel
2% Vnitini sklenény panel (Ve vasem
produktu nemusi byt pfitomen.)

4.Pokud ma vas vyrobek vnitini sklo (2),
opakujte stejny postup, abyste jgj
oddélili (2).

5.Prvnim krokem preskupeni dvifek je
opétovné sestaveni vnitiniho skla (2).
Umistéte zkosenou hranu skla tak, aby
odpovidala zkosené hrané plastové
Stérbing. (Pokud ma vas vyrobek
vnitfni sklo). Vnitfni sklo (2) musi byt
pfipevnéno k plastové Stérbiné co
nejblize ke zcela vnitfnimu sklu (1).

6.PFi opétovném sestaveni zcela
vnitiniho skla (1) vénujte pozornost
umisténi potisténé strany skla na
vnitfni sklo. Je ddlezité umistit spodni
rohy zcela vnitfniho skla (1) tak, aby
odpovidaly spodnim plastovym
Stérbinam.

7. Tlacte soucast z plastu smérem k
ramu, dokud neuslysite cvaknuti.

Cisténi svétla trouby

Pokud dojde ke znecisténi sklenénych

dvifek svétla v oblasti peceni, vyCistéte

jej pomoci prostfedku na myti nadobi,

teplé vody a mékkého hadfiku nebo

houby a osuste jej suchym hadfikem. V

pfipadé poruchy zarovky svétla trouby

jej mGzete vyménit nasledujicim

postupem.
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Vyména zarovky svétla trouby

A Obecna varovani

¢ Aby nedoSlo k Urazu elektrickym
proudem, odpojte pfed vyménou
zarovky svétla trouby elektrické
pfipojeni a poCkejte, az trouba
vychladne. Horké povrchy mohou
zpUsobit popdleniny!

e \/ této troubé se pouziva Zarovka s
vykonem mensim nez 40 W, vyskou
mensi nez 60 mm, primérem mensim
nez 30 mm nebo halogenovou zarovkou
s objimkou typu G9, vykonem men§im
nez 60 W. Zarovky jsou vhodné pro
provoz pfi teplotach nad 300 ° C.
Lampy do trouby Ize ziskat od
autorizovanych servisnich zastupc(
nebo technikd s licenci.

¢ Poloha svétla se mUze lisit od polohy

znazorneéneé na obrazku.

Z4arovka svétla pouZita v tomto

vyrobku neni vhodna pro pouZziti pfi

osvétleni pokojd v domacnosti.

Ugelem tohoto svétla je pomoci

uzivateli vidét na pecené vyrobky.

e Z4rovky pouZité v tomto vyrobku musf
odolat extrémnim fyzickym
podminkam, jako jsou teploty nad
50 °C.

Pokud ma vase trouba kulaté

svétlo:

1.0dpojte vyrobek od napajeni ze sité.

2. Vyjméte sklenény kryt jeho otacenim
proti sméru hodinovych rucicek.

3.Pokud je zarovka vasi trouby typu (A)
zobrazeného na obrdzku nize, otacejte



zérovkou svétla trouby podle obrazku

a vymeénte ji za novou. Pokud se jedna

o0 model s typem (B), vytdhnéte

zarovku, jak je znazornéno na obrazku,

a vymente ji za novou.

4.Nasadte zpét sklenény kryt.
Pokud ma vase trouba ¢tyrhranné
svétlo:

1.0dpojte vyrobek od napajeni ze sité.
2. Vyjméte draténé police podle popisu.

3.Pomoci Sroubovaku zvednéte

ochranny sklenény kryt zarovky.

4.Pokud je zarovka vasi trouby typu (A)

zobrazeného na obrazku nize, otaCejte
zérovkou svétla trouby podle obrazku
a vymeénte ji za novou. Pokud se jedna
o0 model s typem (B), vytdhnéte
zarovku, jak je znazornéno na obrazku,
a vymente ji za novou.

5.Nasadte zpét sklenény kryt a draténé

police.
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E] Reseni problémiui

Pokud nemUiZete problém odstranit, prestoze jste postupovali podle pokynd v této
Casti, obratte se na autorizovany servis, technika s licenci nebo na prodejce, u

. Para, ktera vznika béhem peceni, mize kondenzovat a wtvaret kapky vody, kdyz

¢ PFi ohfevu se mohou kovové Casti roztahovat a zpusobit zvuky. >>> Nejedna se
0 zavaadu.

¢ Sitova pojistka je vadna nebo je vypnutd. >>> Zkontrolujte pojistky v pojistkové
skfirice. V pfipadé potreby je vymérite nebo znovu zapnéte.

¢ \/yrobek neni zapojen do (uzemnéné) zasuvky. >>> Zkontrolujte pripojeni
zastrcky.

e TlacCitka / ovliddaci knofliky / dotykové plosky na ovliadacim panelu nefunguiji.>>>
Pokud je vas vyrobek vybaven funkci uzamceni tlacitek, mize byt toto uzamdceni

" Zdrovka svétla trou je vadna. >>> Vlymerite Zarovku svetla trouby.
e Napajeni je pferuseno. >>> Zkontrolujte napdjeni. Zkontrolujte paojistky v
pojistkove skiirice. V pfipadeé potieby pojistky vymeérite nebo znovu zapnéte

¢ Nenf nastavena na urcitou funkci peceni a/nebo teplotu. >>> Nastavte troubu na
urcitou funkci peceni a/nebo teplotu.

¢ U modeld vybavenych ¢asovacem nenf nastaven casovac. >>> Nastavte
casovac.

e Napajeni je pferuseno. >>> Zkontrolujte napdjeni. Zkontrolujte paojistky v

pojistkové skririce. V piipadé potreby pojistky vymérite nebo znovu zapnéte.

. Doslo predtim k vypadku napajeni. >>> Nastavte casovac / vypnéte vyrobek a
Znovu Jej zapnéte.
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f)

ZAKAZNICKE CENTRUM BEKO

BEKO SPOLKA AKCYJNA, organizagni slo¥ka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stod(lky

7 dniv tydnu od 8:00 do 18:00
poradi nebo pom(iZe vyresit zaruni, pfipadné pozarugni opravy vyrobkl Beko

tel. kontakt 222525222
tel, kontakt 800 350 333
e-mail zakaznickecentrum@bekosa.cz
online objednédvka opravy spotfebile wiwwe bekoor.cz
5 let zaruky - podminky a registrace

ZARUCNIPODMINKY CR
Platny a Citelny prodejni dokiad, ktery obsahuje datum prodeje, model spotfebite a oznateni prodejce,
opraviiuje uZivatele vyuZit zaruku na vyrobek v souladu s ustanovenimi Obfanského zdkoniku, v platném znéni.
Neni-li stanoveno jinak, je zaru¢ni doba na vyrobek 24 masicl. Zatina plynout ode dne prevzeti véci kupujicim
vyjma pfipadu, kdy je nutné uvedeni do provozu opravnénou firmou. V tom pfipadé za€ne zaru¢nf doba plynout
ode dne uvedeni vyrobku do provozu,
Vyrobky vyZadujici odborné zapojeni: plynové a kambinované spordky a varné desky, dale v3echny spotfebice,
které nejsou vybaveny pfivodnim elektrickym kabelem zakonenym vidlici. Zapojeni spotfebiCe je sluZbou
hrazenou zdkaznikem. Potvrzeni je nutné uschovat. Dovozce nezodpovida za poSkozeni & Skody vzniklé
chybnou instalac! nebo chybnym zapojenim vyrobku.
Zaruka vyplyvajici z t&chto zarucnich podminek miZe byt uplatnéna pouze na dzemi Ceské republiky a tykd se
pouze a vyhradné spotfebicii dovezenych do (R prostfednictvim nasi spoleénosti, BEKO SPOLKA AKCYJNA,
organizatni sloZka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodlky, ktera je oficidinim zastoupenim znatky Beko
pro Ceskou republiku,
Zéruka je poskytovana kupujicimu (koneZnému spotfebiteli) v souladu se zakonem €. 634/1992 Sb., o ochrané
spotfebitele vplatném zn&ni, na vyrobek slouZici b&Znému pouZivani vdomdcnosti. Vyrobek neni urten
k primyslovému pouziti a poskytovani sluZeb. Spotfebite, které nejsou pouZivany vdomacnosti, nejsou
prfedmétem zdruky (hotelova, Skolskd a restauratni zatizeni, tklidové firmy atd.)
Prava ze zodpovédnosti za vady vyrobku se uplatfiuji u prodavajiciho. Zarutni oprava se vztahuje vyhradné na
zavady, které vzniknou vdobé platnosti zarutni thity a to vyrobni vadou. Takto vzniklé zavady je opravnén
odstranit pouze autorizovany servis,
0 odstranéni vad vyrobku v zaruni 1hitté je kupujici opravnény poZadat prodejce nebo Zakaznické centrum
Beko na telefonnim Cisle: 222525222, 800350333 nebo online na kit EEETAN fobied

Zakaznik musi pro objednani opravy nahlasit datum zakoupeni, mode} spotfebite, vyrobni a produktové &islo,
které se nachdzi na vyrobnim &titku kaZdého spotfebife. Bez nahlaSeni téchto Gdajl nebude moci byt
poéadavek zakaznika na bezptatnou opravu vyfesen. Zakaznik je také date povinen poskytnout auterizovanému
servisu soucinnost potfebnou k ovéfeni existence pripadné odstranéni reklamované vady.
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PFi navitéve servisniho technika kupujici prokdZe existenci zaruky pfedioZenim Citelného prodejniho dokladu
nebo certifikdtu 5 let zdruky Beko. Po provedeni zarulni opravy jsou autorizovana servisni stfediska nebo
prodavajici povinni vydat kupujicimu Citetnou kopii opravného listu nebo doklad o uplatnéni prava zaruky a dobé
trvani opravy. Po dobu zdruky je kupujici povinen uschovat veskeré doklady souvisejici s koupi a servisem
vyrobku.

Opravni list slouzi k prokazovani prav kupujiciho, proto je ve vlastnim zajmu kupujiciho si zkentrolovat pred
podpisem veskeré tidaje. Zarutni Ihita se v piipadech, kdy zavada znemoZnila pouZivani vyrobku, prodiuZuje o
dobu, kdy kupujfci uplatnil ndrok na zaruéni opravu u autorizavaného stfediska aZ do dne pfevzeti opravengho
vyrobku.

Vyrabek musi byt instalovdn a provozovéan podle ndvodu kobsluze a platnych norem. Funkce chladnitek,
mraznitek a jejich kombinaci je zaru€ena pifi okolni teploté od +10°C do +32°C.

Touto zarukou nejsou dottena prava kupujiciho, kterd se ke koupi véci vazi podie zviaStnich pravnich predpist.
Spoletnost BEKO SPOLKA AKCYINA, organizaZni stozka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodelky nabiz
spotfebitelim na vybrané modely prodlouZencu zdruku vcelkové délce trvani 5 let. Pfedmétem této
nadstandardni zaruky je bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad po dobu nasledujicich 36 mésich od skonteni
zakonné dvouleté zarudni Ihilty. Podminkou ziskdni certifikdtu prodiouZené zaruky je spinéni veskerych
ekt

O odstrangni vad vyrobku v prodlouZené zaruni IhGté je kupujici opravnény poZadat Zakaznické centrum Beko
na telefonnim &isle; 222 525 222, 800 350 333 nebo online na rips/fwwnw. bekoor.cr/obi

ykR-00aYY-

Pii opravé v ramci prodlouzené zaruky je uZivatel povinen autorizovanému servisu ptedloZit platny certifikat
prodiouZené zaruky a prodejni doklad.

v dobé& trvani prodlouZené zaruky bude opravnéna reklamace Feena opravou nebo dodénim néhradniho dilu.
V piipadé neodstranitelné vady zajisti dovozce pfimo u zakaznika vyménu vyrobku za novy. Narok na vyménu
uplatfiuje zakaznik po zaslani viech potfebnych dokladd (platny certifikat, doklad o zakoupenf, vyjadieni
servisniho technika) na e-mail rgl skena.cz_nebo poltou na adresu BEKO SPOLKA AKCYINA,
organizalni slozka, Bucharova 1423/6. 158 00 Praha 5 - Stodilky. Spotfebitel nema pravo v priibéhu
prodiouZené zéruky na vréceni kupni £astky. Uplatnéni prava na bezplatné odstrartovani vyrobnich vad podiéha
zde uvedenym vieobecnym zaru¢nim podminkam.

Pravo na uplatnéni zaruky zanika pokud:

« Nenivyrobek pouZivanv souladu s ndvodem;

+ Do3lo kmechanickému po3kozeni vyrobku cizim zavinénim, pii nespravné udrzbé nebo jinym zanedbanim
péce o vyrobek

* Byl navyrobku proveden neodborny zasah neopravnénou osobou;

» Plynové spottebite nebo spotfebite s napijenim 400V nebyly uvedeny do provozu odbornou firmou;

s Do3lo k mechanickému poSkozeni pfi prepravé;

« Jevadazpisobend vnéjsimi podminkami, jako jsou napt. poruchy v elektrické siti nebo vadnd bytova instalace,
nevhodnymi provozrimi podminkami, poskozeni Zivlem;

s Jevyrobek vadny z divodu pouZitl neorigindintho piistusenstvi a ndhradnich dilly;

»  Kuchyriska linka, do které je vyrobek zabudovany, nespifiuje potFebné technické parametry;

»  Zdruka se déle nevztahuje na preventivni GdrZbu popsanou v ndvodu k absluze, popfipadé zévady zplisobené
nevhednou manipulaci, na opotfebeni vznikié béZnym pouZivanim, na mechanické poskozeni sklenénych a
plastovych komponentt;

+ Zdruka se nevztahuje na navitdvu technika za ulelem poradenstvi, preventivni kontrolu stavu spotfebice,
vyménu ndhradniho dilu, ktery nevyZaduje odborny zasah, zaména sméru otevirani dvefi chladnitek a
suSitek.



