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Prosim, ¢téte nejprve tento navod.

Vazeny zakazniku,

Dékujeme za vybér produktu Beko. Doufdme, Ze s timto produktem, ktery byl vyroben s vyuzitim vysoce kvalitni a
k pouziti a jakékoli doplfiujici dokumenty a uchovejte je pro budouci pouZiti. Pokud produkt predate dalSi osobé,
rovnéz ji predejte ndvod k pouZiti. Dodrzte veSkerd varovani a informace obsazené v navodu k pouZiti.
Nezapomerite, Ze tento ndvod se mliZe vztahovat i k nékolika jinym modelim. Rozdily mezi modely jsou v navodu
vyslovné uvedeny.

Vysvétleni symbolii

V celém navodu k pouZiti jsou pouZity nasledujici symboly:

Diilezité informace o uzite¢nych tipech k
pouZiti.

Varovani na nebezpecné situace vici
Zivotu a majetku.

Varovani na zasah elektrickym
proudem.

Nebezpeci vzniku pozaru.

Upozornéni na horké povrchy.
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ﬂ Diilezité pokyny a upozornéni tykajici se bezpecénosti a

zivotniho prostredi

Tento oddil obsahuje bezpeCnostni
pokyny, které vam pomohou predejit
riziku zranéni a poSkozeni.
Nedodrzeni téchto pokyn{ zrusi
platnost zaruky.

Obecna bezpecnost

e Toto zafizeni mlze byt pouZivano
détmi starSimi 8 let a osobami se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo dusevnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zkuSenosti,
pokud je na né dohlizeno nebo
byly pouceny o pouziti zafizeni
bezpecnym zplsobem a rozumf
zahmutym rizikdm.

Deti si nesmi se zafizenim hrat.
Cisténi a udrzba uzivatelem nesmi
byt provadeéna détmi bez dozoru.

e Spotfebi¢ neni urCen k pouziti
osobami (vCetné déti) se
snizenymi fyzickymi, senzorickymi
nebo duSevnimi schopnostmi
nebo bez nedostatku zkuSenosti,
aniz by byly pod dohledem nebo
proSkoleni.

Déti si nesmi se zafizenim hrat.

e Pokud je vyrobek predan jiné
0sobeé za ucelem soukromeho
pouziti nebo nepfimeho pouziti, je
tfeba této osobé poskytnout take
uzivatelskou prirucku, Stitky k
vyrobku a dalSi nezbytné
dokumenty a dily.
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Instalaci a opravy museji vzdy
provadet pracovnici
autorizovaného servisu. Vyrobce
neodpovida za Skody vzniklg pi
procesech provadénych
neopravnénymi osobami, mlze
dojit i k propadnuti zaruky. Pfed
pokyny.

Nepouzivejte vyrobek, pokud je
vadny nebo vykazuije viditelné
Skody.

Po kazdém pouziti zkontrolujte,
zda jsou vSechna funkéni tlaCitka
vypnuta.

Elektricka bezpe€nost

Dojde-li k selhani produktu, nesmi
byt pouzivan az do okamziku
opravy zastupcem autorizovaného
servisu. Hrozi riziko zasahu
elektrickym proudem!

Produkt zapojte pouze do
uzemneéné zasuvky s danym
napétim a ochranou uvedenou v
"Technické udaje". Uzemneéni
musi zajistit kvalifikovany
elektrikar, pokud pouzivate
vyrobek s transformatorem nebo
bez ngj. NaSe spolecnost nenese
Zadnou zodpovednost za
problémy vyplyvajici z
neuzemneni produktu v souladu s
mistnimi smérnicemi.



Produkt nikdy nemyjte nalitim
vody na néj! Hrozi riziko zasahu
elektrickym proudem!

Zasuvky se nikdy nedotykejte
mokryma rukama! Zastréku nikdy
neodpojujte tahem za kabel, vzdy
za 7astreku.

Produkt musi byt béhem instalace,
udrzby, Cisténi nebo oprav
odpojen.

Pokud je napajeci kabel poSkozen,
musi jej vyménit vyrobce, jeho
servisni zastupce nebo obdobné
kvalifikovana osoba, aby se
predeslo riziku.

Spotrebi¢ musi byt nainstalovan
tak, aby byl ze sité zcela odpojen.
Oddeéleni musi byt zajisténo bud
zastrCkou nebo spinacem
vestavénym do fixni elektrické
instalace, v souladu se stavebnimi
smernicemi.

Zadni povrch trouby se pfi
pouzivani zahfiva. Zkontrolujte,
zda neni elektrické napojeni v
kontaktu se zadni sténou; jinak
miZe dojit k poSkozeni spojt.
Nezachycujte napajeci kabel mezi
dvirky trouby a ram a nevedte jej
po horkych plochdch. Jinak mlZe
dojit k roztaveni izolace kabelu a
nasledkem zkratu dojde k pozaru.
VSechny Cinnosti s elektrickym
zafizenim a systémy mohou
provadét jen autorizované osoby.

V pfipadé jakychkoli poSkozeni
vypnéte pristroj a odpojte jej od
napajeni. Za timto ucelem
vypnéte domovni pojistku.
Zkontrolujte, zda je hodnota
pojistky kompatibilni s vyrobkem.

Bezpecnost produktu

VAROVANI: SpotFebi¢ a dostupné
Casti se pfi pouzivani zahrivaji.
Davejte pozor, abyste se nedotkli
topnych prvk({. Déti do 8 let véku
udrzujte mimo dosah nebo pod
stalym dohledem.

Nikdy nepouzivejte vyrobek,
pokud vas usudek nebo
koordinaci ovliviiuje pouziti
alkoholu a/nebo 1éka.

Davejte pozor pfi pouzivani
alkoholu v pokrmech. Alkohol se
pii vysokych teplotach vypafuje a
miZe zpdsobit poZar, jelikoZ se
vzniti, kdyz se dostane do
kontaktu s horkou plochou.
Nestavte zadné horlavé materidly
vedle vyrobku, jelikoz jeho boky
se pfi pouzivani zahrej.

B&hem pouziti se spotiebic
zahteje. Davejte pozor, abyste se
nedotkli topnych prvka.

VSechny vétraci otvory museji
z0stat bez prekazek.

Neohfivejte uzaviené plechovky a
sklenice v troubg. Tlak, ktery se
nahromadi ve sklenici/plechovce,
mize vést k jejimu prasknuti.
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Neumistujte pecici plechy,
nadoby Ci alobal pfimo na dno
trouby. Nahromadéné horko mize
poSkodit dno trouby.

Nepouzivejte drsné abrazivni
Cistici prostredky nebo ostré
kovove stérky na Cisteni skla
dvirek trouby, protoze mohou
poSkrabat povrch, coz milZe vést
k poniceni skla.

Na Cisténi spotiebice nepouzivejte
parni GistiCe, mohlo by dojit k
zasahu elektrickym proudem.
(LiSi se podle modelu vyrobku.)
Spravné umisténi draténé police a
plechu na draténé prihradky

Je nutné spravné umistit polici
a/nebo plech na pfihradku.
Nasurite polici nebo plech mezi 2
kolgjnice a zajistéte, aby byla v
rovnovaze, nez na ni umistite
pokrmy (viz nasleduijici obrazek)

Nepouzivejte vyrobek bez
prednich sklenénych dvefi nebo s
prasklymi dvermi,

Madlo trouby neni susak pro
utérky. Nevéste na néj utérky,
rukavice nebo podobné textilni
vyrobky, kdyz je v provozu gril s
otevienymi dvirky.

Vzdy pouzivejte tepluvzdorné
rukavice pfi vkladani a vyjimani
nadob z horkeé trouby.

Pecici papir dejte do pekace nebo
do prisluSenstvi trouby (plech, gril,
atd.) spolecné s jidlem a potom
vSe zasunte do predehraté trouby.
Odstrante ¢asti peciciho papiru
precnivajici okraje pekace nebo
prislusenstvi, abyste predesli
nebezpeCi kontaktu s topnymi
télesy v troubgé. Pecici papir nikdy
nepouzivejte pri teploté
prekracuijici uvedenou hodnotu na
obalu peciciho papiru. Pedici
papir nedavejte pfimo na dno
trouby.

VAROVANI: Nez zaCnete zarovku
vymenovat, ujistéte se, zda je
spotfebiC vypnuty, abyste tak
predesli moznosti Urazu
elektrickym proudem.



e SpotfebiC nesmi byt instalovan za
ozdobnymi dvirky, aby se
zabranilo prehrati.

e Pfistroj umistéte pfimo do
prostoru ur¢eného pro instalaci.
Nesmi byt na podstavci nebo
zakladné.

Pro bezpeCny provoz:

e jistéte se, zda zastruCka zapadla
do zasuvky a nezplisobi vznik
jiskry.

e Nepouzivejte poSkozeny nebo
nalomeny prodluzovaci kabel ani
jiny nez originalni kabel.

e Ujistéte se, zda je pfi zapojeni
neni na zastrcce zadna vihkost
ani kapalina.

Urené pouziti

e Tento vyrobek je urCen pro
domadci pouziti. Komercni pouziti
neni pripustné.

e Toto zafizeni je urCeno jen pro
vafeni. Nesmi se pouzivat na jiné
ucely, napriklad k vytapéni
mistnosti.

e Tento vyrobek nepouzivejte k
ohfivani talifi pod grilem, suseni
ruénikil a utérek atd. na rukojeti a
pro vytapeni.

e \lyrobce nezodpovida za zadné
Skody zp(isobené nespravnym
pouzitim nebo manipulaci.

e Troubu Ize pouzit k rozmrazeni,
peceni, roznéni a grilovani
pokrm.

Bezpecnost déti

e VAROVANI: PHistupné césti se
mohou béhem pouzivani rozehfat.
Malé déti udrzujte mimo dosah.

e (Obalové materidly jsou pro déti
nebezpecné. Udrzujte déti mimo
dosah obalovych materiald.
VSechny ¢asti obalu prosim
likvidujte v souladu se standardy
ochrany zivotniho prostredi.

e [lektrické vyrobky jsou
nebezpeCné pro deti. Udrzujte déti
mimo dosah tohoto vyrobku,
pokud je v provozu, nedovolte jim
hrat si s vyrobkem.

e Nad spotiebi¢ nestavte zadné
predméty, na néz by deti mohly
dosahnout.

e Kdyz jsou oteviena dvirka trouby,
nevkladejte na né zadny tézky
predmét a nedovolte détem, aby
na né sedaly. M{iZe se prevratit
nebo by se poSkodily zavésy dvefi.

Likvidace starého vyrobku

Dodrzovani smérnice WEEE a o likvidaci odpadii:

Tento produkt spliiuje smérnici EU WEEE (2012/19/EU).
Tento vyrobek nese symbol pro tfidéni, platny pro
elektricky a elektronicky odpad (WEEE).

Tento produkt byl vyroben z vysoce kvalitnich sou¢asti
a materidlli, které lze znovu pouzit a které jsou vhodné
pro recyklaci. Produkt na konci Zivotnosti nevyhazujte
do bézného doméaciho odpadu. Odvezte ho do
shérného mista pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni. Informace o téchto shémych
mistech ziskate na mistnich uradech.

Dodrzovani smérnice RoHS:

Produkt, ktery jste zakoupili spifiuje smémicih EU
RoHS (2011/65/EU). Neobsahuje Zadné Skodlivé ani
zakédzané materidly, které jsou smérmici zakazang.
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Likvidace obalovych materialii

e (Obalové materidly jsou nebezpecné pro déti.
Obalové materidly uschovejte na bezpecném
misté mimo dosah déti. Obalové materidly
vyrobku jsou vyrobeny z recyklovatelnych
materidlli. Zlikvidujte je spravné a tfidte je v
souladu s pokyny pro likvidaci recyklovaného
odpadu. Nelikvidujte je s béZnym domacim
odpadem.
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P Obecné informace
Piehled

1 Ovladaci panel 6 Svétlo
2 Madlo 7 Horni topny prvek
3 Predni dvefe 8 Motor ventildtoru v horni ¢ésti (za deskou)
4 Polohy polic 9 Motor ventilatoru ve spodni asti (za deskou)
5 Stredni ¢ast
1 2 3

W B B (]')CDY* ﬂgHB

B i

=F I_I mjuin 1RRAS

B’ § 0 Yo A6l »

12 11 10 9 8 8 7 6 5 4

1 Zobrazeni funkce 11 Tladitko Volba ¢asti trouby
2 Pole ukazatele aktualniho Casu 12 Tladitko zapnout/vypnout
3 Pole ukazatele teploty * (LiSi se podle modelu vyrobku.)
4 Tlacitko zacétku/konce peceni
5 Tlagitko samogisténi (pyrolyza)*
6 Tlagitko Casu a nastaveni
7 Tlagitko Potvrzeni
8 Tlacitka nahoru/dol(i
9 Tlacitko nastaveni teploty / zrychleni
10 Tladitko Vybér funkce
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Obsah baleni

vvvvv

modelu vyrobku. V8echna prislusenstvi
popisovana v navodu k pouZitl nemuseji byt
soucasti vaseho vyrobku.

—_

Névod k pouZziti

Plech do trouby

PouZiva se na cukroviny, mrazené potraviny a
velké roznéné kusy.

Hluboky plech

Slouzi na cukroviny, velké roznéné kusy, pokrmy
s vysokym obsahem tekutin a na sbér tuku pfi
grilovani.

Draténa police

Slouzi k roznéni a pokladani pecenych,
roznénych nebo v hrnci pecenych pokrmii na
poZadovang Urovni.
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Spravné umisténi draténé police a plechu na
teleskopické pfihradky

(Tato funkce je volitelna. Nemusi byt soucasti
va$eho vyrobku.)

Teleskopické prihradky umoZiuji snadno vkladat
a vyjimat plechy a draténou polici.

Pfi pouzivani plechu a draténé police s
teleskopickymi pfihradkami, zkontrolujte, zda
jsou koliky v zadni Gasti stojand na teleskopické
pihradky u okrajli draténé police a plechu.




Technické parametry

Celkova spotieba energie 3,5kW

Typ kabelu / priifez min. HO5VV-FG
3x15 mm?

Vnitini svétlo 15/25 W

Zaklady: Informace na energetickém Stitku elektrickych trub jsou uvedeny v souladu s normou EN 60350-1
/|IEC 60350-1. Tyto hodnoty jsou zjiStovany za standardniho zatizeni s hornim-dolnim ohfevem nebo
horkovzdu$ném provozu (pokud existuje).
Trida energetické Gcinnosti je stanovena v souladu s nasledujicimi prioritami podle toho, zda na vyrobku
existuji prislusné funkce nebo ne. 1-Vareni s eko-ventilatorem, 2- Turbo pomalé peceni, 3- Turbo peceni, 4-
Horni/dolni ohfev s ventilatorem, 5- Horni a dolni ohfev.

** iz . Montdz, strana 12.

echnické parametry se mohou ménit bez Hodnoty na §titcich vyrobku nebo v doprovodné
predchoziho upozornéni za Gcelem zvySovani dokumentaci jsou zjiStovany v laboratornich
kvality vyrobku. podminkéch podle prislusnych norem. Podle

provoznich a okolnich podminek vyrobku se
tyto hodnoty mohou ménit.

Obrézky v tomto n&vodu jsou schematické a
nemuseji se shodovat s vaSim vyrobkem.
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k] Montaz

\yrobek musi nainstalovat kvalifikovana osoba v
souladu s platnymi pfedpisy. Jinak neni mozné uznat
zaruku. Viyrobce neodpovidd za Skody vzniklé pfi
procesech provadénych neopravnénymi osobami,
miiZe dojit i k propadnuti zdruky.

a pripravu mista a elektrické instalace
yrobku odpovida zakaznik.

NEBEZPECI:
Vyrobek musi byt instalovan v souladu se
vSemi mistnimi a/nebo elektrickymi

vyhlaskami.

NEBEZPECI:
Pred instalaci zkontrolujte pripadné vady na

vyrobku. Pokud néjaké objevite, neinstalujte
jej.

Poskozené vyrobky mohou ohrozit vasi
bezpednost.
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Pred montazi

Spotfebi¢ je uren pro instalaci do béZné dostupnych

kuchynskych skfini. Mezi pfistrojem a kuchyniskymi

sténami a nabytkem musi z{istat bezpegnostni

vzdalenost. Viz obrazek (hodnoty v mm).

e Povrchy, syntetické laminaty a lepidla museji byt

tepluvzdorné (100 °C minimum).

Kuchyriské skfiné museji byt nastaveny rovné.

Pokud je pod troubou zasuvka, mezi troubou a

zasuvkou musi byt instalovana police.

e SpotiebiC prendsejte nejméné ve dvou.
Neinstalujte pristroj vedle chladnicek &i
mrazniek. Teplo vyzafované vyrobkem zwys{
spotfebu energie chladicich zafizeni.

NepouZivejte dvitka nebo madlo k prenaseni &i
presouvani vyrobku.

Pokud ma vyrobek draténa madla, zatladte je
pét do stran vyrobku po presunuti.




590

/
‘%/

* min.

Instalace a pfipojeni

e Pristroj Ize instalovat a pfipojovat jen v souladu
se zakonnimi predpisy.

Elektrické zapojeni

Zapojte vyrobek do uzemnéné zasuvky/vedeni

chranéné pojistkou o vhodné kapacité podle tabulky

"Technické parametry". Uzemnéni musi zajistit

kvalifikovany elektrikdr, pokud pouZivate vyrobek s

transformatorem nebo bez néj. NaSe spolecnost
neodpovida za Skody vzniklé z diivodu pouzivani

vyrobku bez spravného uzemnéni v souladu s mistnimi

predpisy.
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NEBEZPECI

Viyrobek smi pripojit k napajeni pouze

autorizovany a kvalifikovany pracovnik. Zarucni
Ihdita vyrobku zacin béZet az po radné
instalaci.
Vlyrobce neodpovidd za Skody vzniklé pri
procesech provadénych neopravnénymi
osobami.

NEBEZPECI:

Napdjeci kabel je nutno nepfiskfipnout, ohnout
¢i zmacknout, nesmi prijit do styku s horkymi
Castmi zafizeni.

PoSkozeny napajeci kabel musi vyménit
kvalifikovany elektrikar. Jinak je zde nebezpedi

zasahu elektrickym proudem, zkratu nebo
pozaru!

Zapojeni musi splfiovat ndrodni pedpisy.

o Udaje napajeni museji odpovidat Gdajim na
typovém §titku pfistroje. Oteviete predni dvitka a
uvidite typovy Stitek.

e Napédjeci kabel vaSeho vyrobku musi odpovidat
hodnotam v rabulce "Technické parametry”.

Vyrobky s chladicim ventilatorem (Nemusi byt
soucasti vaseho vyrobku.)

1 Chladici ventilator

2 Ovladaci panel

3 Predni dvefe

Vestavny ochlazovaci ventilator chladf vestavnou skfifi i
predni stranu zafizeni.

NEBEZPECI:
NeZ zahajite jakoukoli ¢innost na elektrické
instalaci, odpojte vyrobek od napajeni.

Hroz riziko zasahu elektrickym proudem!

Chladici ventilator béZi je$té 20-30 minut, i
kdy? je trouba vypnuta.

Pokud jste pekli pomoci naprogramovani
¢asovace trouby, vypne se chladici ventildtor
na konci doby peceni zaroveri se vemi
funkcemi.

astréka napajeciho kabelu musi byt snadno
dosaZzitelnd i po instalaci (nevedte ji nad
arnou deskou).

Zapojte napdjeci kabel do zasuvky.

Instalace vyrobku

1. Nasufte troubu do skiiné, vyrovnejte ji a zajistéte,
pitom kontrolujte, zda napdjeci kabel neni
poSkozeny a/nebo priskiipnuty.

Posledni kontrola

1. Zapojte napéjeci kabel a zapnéte pojistku vyrobku.

2. Zkontrolujte funkce.

Likvidace starého vyrobku

e Uschovejte si originalni karton od vyrobku a
prepravujte vyrobek v ném. Dodrzujte pokyny na
kartonu. Pokud nemate origindlni karton, zabalte
vyrobek do bublin nebo silného kartonu a pevné
oblepte paskou.

oAby draténd police a plech v troubé neposkodily
dvitka trouby, umistéte pasku kartonu na vnitfek
dvefi trouby v Castech, které odpovidaji poloze
plechil. Prilepte dvitka trouby k boCnim sténdm.

e NepouZzivejte dvitka nebo madlo ke zvedani &i
presouvani vyrobku.

Nevkladejte Zadné predméty na vyrobek a
posouveite jej ve svislé poloze.

Troubu zajistéte 2 Srouby podle obrazku.
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Zkontrolujte vzhled vyrobku, zda neobsahuje
Skody, k nimZ mohlo dojit pfi pfepravé.




Bl priprava

Tipy pro tsporu energie

Nasledujici informace vam pomohou pouZzivat zafizeni

ekologicky a usetfit energii:

e Poutivejte tmavé a smaltované nadoby, prenos
tepla pak bude lepsi.

e Kdyz pfipravujete pokrmy, provadéjte
predehfivani, pokud je doporucuje navod k
pouziti nebo recept.

e B&hem peCeni neotevirejte Casto dvitka trouby.

e Zkuste péct vice neZ jeden pokrm v troubé
soucasné, jakmile je to mozné. MlZete varit tak,
Ze na draténou polici umistite dvé nadoby.

e PecCte vice nez jeden pokrm za druhym. Trouba
jiz bude horka.

e Energii uSetfite, pokud troubu vypnete par minut
pred koncem doby peceni. Neotevirejte dvitka
trouby.

e 7mrazené potraviny pred vafenim rozmrazte.

Uvodni pouziti

Uvodni nastaveni éasu

3
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12 11 10 9 8 8 7 6 5 4
1 Zobrazeni funkce 3. Potvrdte pole hodin pomoci tla&itka [,
2 Pole ukazatele aktudlniho ¢asu 4. Pole minut a symbol () budou blikat. Minuty
3 Pole ukazatele teploty nastavte ppmoci AN\, Potvrdte minuty pomoci
4 Tiatitko zatatku/konce peceni ttaditka . —
5 Tladitko samogistént (pyrolyza)* A
6  Tlacitko Casu a nastaveni ID-D —
7 Tlagitko Potvrzenf Zoumi mutN
8 Tlacitka nahoru/dold . S —
9 Tlaé:’tko nasta:enl’ tl; loty / zrychlen » Znovu se zobrazi pohotovostni displej. Na displeji se
i P "y zobrazuje pouze aktudini Cas.
10 Tlacitko Vybér funkce
11 Tladitko Volba Casti trouby n
12 Tladitko zapnout/vypnout UEE
* (LiSi se podle modelu vyrobku.)
Nastavit pocatecni cas Nabi A . -
B . ' o Yabidka pro nastaveni Casu se opét zobrazi v
1. Kdyz vyrqbek poprvé zapnete, pole hodin a & ]. bfipads diounodobého wpadku proudu.
budou blikat.
N j?(
nnann
IJ‘IJ\LI Ll

2. Nastavte hodiny pomoci AN/,
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Prvni ¢isténi produktu

Povrch se miize poskodit vlivem nékterych
aponatll nebo Cisticich materidld.

NepouZivejte agresivni saponéty, Gisticl

praSek/mléko ani ostré pfedméty pi Gisténi.

1. Sejméte vSechny obaly.

2. Setfete povrch vyrobku vihkym hadfikem nebo
houbickou a osuste hadfikem.

Vychozi ohiev

Zahfivejte vyrobek cca 30 minut, pak je vypnéte. Tim

dojde k odpaleni a odstranéni zbytk{l nebo vrstev z

vyroby.

VAROVANI!

Horké povrchy zplisobuiji popaleniny!

Viyrobek mize byt béhem pouZivani horky.
Nikdy se nedotykejte horkych hofakil, vnitrnich
Casti trouby, topnych prvkl atd. Udrzujte déti
mimo dosah.

VZdy pouZivejte tepluvzdorné rukavice pri
vkladani a vyjimani nadob z horké trouby.

16/CZ

Elektricka trouba

1. Vyjméte vSechny pecici plechy a draténou polici z
trouby.

Zaviete dvitka trouby.

Zvolte statickou pozici.

Zvolte nejvySsi vykon grilu; viz .

Zapnéte troubu asi na 30 minut.

Vypnéte troubu; viz

rouba s grilem

Vlyjméte vSechny pecici plechy a draténou polici z

trouby.

Zaviete dvitka trouby.

Zvolte nejvySSi vykon grilu; viz .

Zapnéte troubu asi na 30 minut.

Vypindni grilu; viz
Pri prvnim pouZiti se mize na par hodin
uvolfiovat kour a zapach. To je normaini.
Zkontrolujte, zda je mistnost fadné odvétrana,
abyste odstranili kour i zdpach. Vyhnéte se
pfimému vdechovani koure a zapachu.

S oor®N

W




B Obsluha trouby

Obecné informace pro peceni, roznéni a
grilovani

VAROVANi!

Horké povrchy zplisobuiji popaleniny!

\iyrobek mUize byt béhem pouZivani horky.
Nikdy se nedotykejte horkych hofakil, vnitrnich
Casti trouby, topnych prvki atd. UdrZujte déti
mimo dosah.

VZdy pouZivejte tepluvzdorné rukavice pfi
vklddanf a vyjimani nadob z horké trouby.

NEBEZPECI:
Davejte pozor pri otevirani dvitek trouby, mlize

unikat péra.
Unik pary vam miZe oparit ruce, obli¢ej a/nebo
oci.

Tipy pro peceni

e Pouzivejte nepfilnavé kovové plechy nebo
hlinikové nadoby nebo tepluvzdorné silikonové
formy.

e (o nejlépe vyuZijte misto na polici.

e Pegici formu vkladejte doprostred prihradky.

e Zvolte spravnou pozici pfihradky, neZ troubu
nebo gril zapnete. Neméte pozici prihradky,
kdy? je trouba horka.

e Udrzujte dvitka trouby zavfena.

Tipy na roznéni

e Pokud na celé kure, krocana a velké kusy masa
nanesete napf. citronovou $tavu a ¢erny pept
pred pecenim, zvysite Ucinnost pecent.

e Roznéni masa s kosti trva asi 0 15 az 30 minut
déle nez masa stejné velikosti bez kosti.

e Kazdy centimetr tlouStky masa vyZzaduje asi 4 az
5 minut peceni.

e Maso nechte v troubé jeSté cca 10 minut po
dobé peteni. Stavy se pak 16pe rozmisti po celém
kusu masa a nevytékaji pfi nafiznuti.

e Ryby kladte na stfedni nebo dolni pfihradku do
Zaruvzdorného plechu.

Tipy na grilovani

KdyzZ grilujete maso, ryby a drlibeZ, rychle zhnédnou,

maji péknou kirku a nevysusuii se. Ploché kusy,

roznéné maso a klobasy jsou pro grilovani zvlasté
vhodné, coz plati | pro zeleninu s vysokym obsahem
vody, jako jsou rajcata a cibule.

e Pokrmy ke grilovani rozmistéte na draténé mrizce
nebo do plechu s draténou mfizkou tak, aby
pokryta plocha neprekracovala rozméry ohrevu.

e Posuiite draténou mfizku nebo plech s grilem na
pozadovanou uroveii v troubé. Pokud grilujete na
draténé mrizce, posurite na dolni pfihradku
pecici plech pro zachytavani tuku. Do tohoto

plechu nalijte trochu vody pro snadnéjsi Cisténi.

Potraviny, které nejsou vhodné ke
grilovani, predstavuji nebezpedi pozaru.
PouZzivejte na grilovani jen ty potraviny,
které jsou vhodné pro intenzivni Zar
grilu.

Neumistujte potraviny pfili§ daleko
dozadu grilu. Je to nejteplejsi ¢ast a
mastné potraviny se mohou vznitit.

Pouzivani elektrické trouby

Polohy prihradky

Ve vasi troubg je k dispozici 6 rostil, 3 z nich ve spodni
¢asti a 3 z nich v horni ¢asti. Tam je dali vedeni rostu
v otvoru, kde bude nainstalovdna deska stfedni Césti
(A). Tento prostor pfi vareni nepouZivejte.
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Jedna velka ¢ast

spodni Gasti, Hodi se pro
vareni stfedné velkych
porci.

Miizete varit v jedne

velké ¢asti. Hodi se pro

vareni velkych porci a
rliznych pokrmd.

na displeji se zobraz
hodnota teploty, pozice
rostu, symbol vareni,
symbol pohotovostniho
rezimu, symbol ¢asu
vafeni a symbol Gasu
ukondeni vareni

Je-li aktivni jedna velka
Cast, na displeji se
zobrazi hodnota teploty,
pozice rostu, symbol
vareni, symbol
pohotovostniho rezimu,
symbol ¢asu vareni a
symbol asu ukonceni
vareni.



Funkce trouby V této Casti jsou vysvétleny viechny funkce trouby.

Poradi provoznich rezim@ uvedené zde se miize lisit od
vybavy vaSeho pfistroje. Tyto funkce se tykaji pouze

y (Sp p J
a dolni ohfev) zapnuty soucasng.
Pouzivejte vzdy jen jeden
plech.

Y '
ventilator ventilatorem (v zadni sténg)
(spodni/horni jsou zapnuté. Ventilator
ohfev rychle a rovnomeérné rozvadi
podporovany horky vzduch v troubg.
ventilatorem) Pouzivejte vzdy jen jeden
plech.

.

=1—1
4

Peteni s Funguje pouze ohiev v zadni

ventilatorem sténé. Horky vzduch
zahfivany ventildtorem se
rovnomémé rozvadi po celé
troubé velmi rychle pomoci
ventildtoru. Ve vétSing
pifpadd neni predehfivani
nutné.

Spodni ohfev a ventilator (v
zadni sténé jsou zapnuté) se
spusti soucasné. Vhodné pro
peceni pizzy.
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Ekonomicky gril

Gril + ventilator
(gril
podporovany
ventilatorem)

Usporné vareni
s ventildtorem

Je spusténa pouze vnitrni
¢ast horniho ohrevu v
troubg. Vhodné pro grilovani
malych a stfedné velkych
porci masa.

Ventilator v zadni Casti
trouby je spuStény soucasné
s vnitfni a vngjsi Gasti
topného prvku v horni ¢asti
trouby. Ventilator rychle a
rovnomerné rozvadi horky
vzduch v troubg. Vhodné pro
grilovani stredné velkych

Funguje pouze ohfev v zadni
sténg. Pro tsporu energie
miiZete pouzit tuto funkci
namisto vareni, které byste
provedli pomoci ohfevu s
ventilatorem pfi teplotach
160-220°C. Cas peCeni se
vSak mimg zvysi.

Casy peceni souvisejici s
touto funkci jsou uvedeny v
tabulce "Usporné vareni s
ventilatorem”.




Spodni ¢ast Ohrev s ventilatorem
Usporny ventildtor
Rozmrazeni
Dolnf ohfev
Pizza

Jedna Statické
velkd Cast Statické + ventilator
Ohrev s ventilatorem
Multi vateni (3D)
Pizza
Horni topny prvek + ventilator
Plny gril + ventildtor
PIny gril
Ekonomicky gril
Usporny ventilator
Dolni ohfev
UdrZovani teploty
PeCeni pfi nizké teploté
RozmraZeni

Tabulka funkci
Tabulka funkei uvadi funkce, které Ize pouzivat v

troubg, a jejich piisluSné maximdini a minimalni teploty.

Funkce se lii podle modelu vyrobku.

Pri nastavovani blikaji pfislusné symboly na
displeji.

Program se zrusi v pfipadé vypadku energie.

roubu pak musite znovu naprogramovat.

ktudini Gas nelze nastavit, zatimco trouba
pracuje v libovolné funkci nebo pokud na
roubé provedete poloautomatické nebo piné
automatické nastaveni programu.

| kdyZ je trouba vypnuta, svétlo v troubé se
rozsviti, jakmile oteviete dvitka trouby.

7 bezpecnostnich divodi je maximaini doba,
jiZ 1ze nastavit pro "Cas vareni" omezena na 6
hodin ve vSech pozicich kromé "Uchovani

teplého pokrmu" a "Pedeni pfi nizké teploté".
Funkce vareni

I°]

7 bezpecnostnich divodi je maximaini doba,
jiZ 1ze nastavit pro "Cas vareni" omezena na 6
hodin ve vSech pozicich kromé "Uchovani
teplého pokrmu" a "Pedeni pfi nizké teploté".
Funkce varenf

]

rouba je spusténa maximalné 2 hodiny pfi
eploté 280°C nebo vyssi.

)

Jedna velka ¢ast

Plny gril +
ventilator

40-280

40-220
Peceni pfi 50-150
nizke teploté
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Horni ¢ast Spodni ¢ést

Ohtev s 40-250 Ohrev s 40-250
ventilatorem ventilatorem

Ovladani fidici jednotky trouby
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12 11 10 9 8 8 7 6 5 4
1 Zobrazeni funkce Ja\ Symbol alarmu
2 Pole ukazatele aktudlniho ¢asu ™ Symbol vol?y (?ésti
3 Pole ukazatele teploty t gymbo: pEcenll .,
4 Tiaditko zagatku/konce pedent © ymbol akiualniho Casu
5 Tlagitko samogisténi (pyrolyza)* Symbol zastavena
cros PYTON { Symbol udrovani v teple
6 Tlaff{tko Casu a ngstavem <0>? Symbol Rozmrazovani
7 Tlat?lltko Potvrzeni ] o Symbol Zamek
8 Tiatlka nahoru/dold ] G Symbol zobrazeni &asu
9 Tlagitko nastaveni teploty / zrychleni D) Symbol Nastaveni hlasitosti
10 Tlagitko Vbér funkce Symbol samocisténi (pyro)*
11 Tladitko Volba Césti trouby Symbol sporného samogisténi
12 Tlacitko zapnout/vypnout (ecopyro)” )
* (Li&i se podle modelu vyrobku.) ? Symbol teploméru do masa
Symboly na displeji: * LiSi se podle modelu vyrobku.

_{k Symbol rychlého ohfevu (Urychleni)

=Y Symbol doby vareni
= Symbol ukonéeni doby vai'eni

Provoz trouby jako jedné casti
Manuélni vafeni vybérem teploty a provozni funkce
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Béhem manudlniho ovladani bude trouba fungovat bez

ohledu na dobu vareni poté, co je proveden vybér

funkce a teploty. Trouba se automaticky nevypne na

konci doby peceni. Pe¢eni musi ukongit uzivatel.

Po prvnim zapojeni a nastaveni aktualniho ¢asu se

trouba vrati do pohotovostniho nastaveni. Na displeji se

zobrazuje pouze aktudlni ¢as.

1. Z trouby vyjméte stfedni ¢ast. Po vyjmuti stedni
Casti bude trouba fungovat jako jedna velka ¢ést.

2. Troubu zapnete stisknutim tladitka @ po dobu
dvou sekund.

3. Kdy? je trouba zapnutd, zobrazi se prvni funkce
typicka pro peeni v jedné velké Casti.

3 °C
X ('X_) ECO I I,E": IHI]
1 ®
4. Stiskem P vstoupite na displej pro nastaveni
provozni funkce.
» Na displeji bude blikat Cislo prislusné funkce.

5. Stiskem tladitek v/~ nastavte poZadovanou
funkci peCeni. Pomoci tlaCitka 1! potvrdte volbu.

- |:||: c0°
¢ ———

6. Pokud cheete zmeénit teplotu, jednou stisknéte
tla&itko “C pro prechod na zobrazeni teploty. Na

displeji budou blikat "Ca ™. |
— -T2 IO
: Aac |«
- | k'S

 ——

7. Stiskem tlaCitek A/~ nastavte pozadovanou
teplotu. KdyZ je dosazena poZadovana hodnota,
stisknéte tladitko 1] pro potvrzeni teploty.

8. Pro urychleni (rychly ohtev), stisknéte tlaitko “C
po dobu cca 3 sekund, dokud se na displeji

nezobrazi E{k. Objevi se E& a bude aktivovano
nastaveni urychleni.

m | 3 "]c
3 (
; |:Il:

Jakmile je nastaveni urychleni provedeno,
rouba se spusti v maximalnim vykonu,
by dosahla nastavené teploty. Kdyz je

dosazena nastavena teplota, zmizi =&,
Nastaveni urychleni je aktivni pro funkce,

béhem kterych se zobrazi =®, kdyzZ je
dlouho stisknuté tlagitko “C. Urychlent Ize
aktivovat pouze pro funkce peceni
provadéné v jedné velké Casti.

9. Vlozte pokrm do trouby a zavfete dvitka.

10. Jsou-li hodnoty funkce a teploty vhodng, stisknéte
na dvé sekundy > [l a zaénéte vatit. Zahdji se
peceni a na displeji se objevi P

G| ks

» Trouba se ohfeje na nastavenou teplotu.

Sechny Casti symbolu vnitfni teploty ﬂ v
roubé se zapnou, jakmile vaSe trouba dosahne
nastavené teploty.

11. KdyZ je proces vafeni dokoncen, znovu na dvé
sekundy stisknéte tiacitko > [l pro ukongent varen.

Vareni s urcenim doby peceni:

Pomoci vybéru teploty a funkce specifické pro vase

jidlo a nastavenim doby peceni miiZete nastavit, aby se

trouba automaticky vypnula na konci doby peceni.

Po prvnim zapojeni a nastaveni aktudiniho ¢asu se

trouba vrati do pohotovostniho nastaveni. Na displeji se

zobrazuje pouze aktualni Cas.

1. Z trouby vyjméte stfedni ¢ast. Po vyjmuti stfedni
Césti bude trouba fungovat jako jedna velka ¢ast.

2. Troubu zapnete stisknutim tlagitka (D po dobu
dvou sekund.

3. Kdyz je trouba zapnuta, zobrazi se prvni funkce
typickd pro peceni v jedné velké Casti.

JIP BT

ISRl

4. Stiskem P vstoupite na displej pro nastaven
provozni funkce.

» Na displeji bude blikat Cislo pislusné funkce.

5. Stiskem tlacitek ~/~~ nastavte pozadovanou
funkci.
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6. Pokud cﬂhoete zmeénit teplotu, jednou stisknéte
tlagitko “C pro prechod na zobrazeni teploty. Na

displeji bude blikat symbol .

2’ 21T
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7. Stiskem tladitek A/~ nastavte poZadovanou
teplotu. KdyZ je dosazena poZadovana hodnota,
stisknéte tladitko 1~ pro potvrzeni teploty.

8. Pro urychleni (rychly ohitev), stisknéte tlacitko “C
po dobu cca 3 sekund, dokud se na displeji

nezobrazi —zﬂs Objevi se =® a bude aktivovano
nastaveni urychleni.

JIC | ¢
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akmile je nastaveni urychleni provedeno,
rouba se spusti v maximalnim vwykonu,
by dosahla nastavené teploty. Kdyz je

dosaZena nastavena teplota, zmizi =@®.
Nastaveni urychleni je aktivni pro funkce,

béhem kterych se zobrazi =®, kdyz je
dlouho stisknuté tlagitko °C. Urychleni Ize
aktivovat pouze pro funkce peceni
provadéné v jedné velké Gasti.

9. Jednou stiskngte (5 pro dobu pegeni. Na displeji
bude blikat [,

-
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10. Stisknéte tlacitka A/~ pro nastaveni
poZadované doby peceni a nastaveni potvrdte
stiskem tlagitka [~]. Jakmile je nastavena doba
peeni, na displeji ziistanou rozsvicené M a &,

11. Vlozte pokrm do trouby a zaviete dvitka.

12. Jsou-li hodnoty funkce, teploty a asu vhodné,
stisknéte na 2 sekundy [ [l pro zahdjeni pecent.
Zahdjf se peceni a na displeji se objevi .
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» VaSe trouba zahdji provoz na pozadované funkci a
vnitfni teplota se zvy$i na nastavenou hodnotu. UdrZ
tuto teplotu aZ do konce Gasu vareni. Kazdy stupefi
symbolu vnitni teploty bude svitit, kdyZ vnitfni teplota
dosahne nastavené teploty. Na funk¢nim displeji se
zobrazi aktivni ohfev a navrhovana poloha plechu.

I
Sechny ¢asti symbolu vnitfni teploty ﬂ v
roubé se zapnou, jakmile vaSe trouba dosahne
nastavené teploty.
13. KdyZ je peCeni dokonceno, na displeji bude blikat
™ a2 zazni vystrazny signdl.
14. Cheete-li zvukovy signdl zastavit, staci stisknout
libovolnou kldvesu. Trouba se automaticky vypne.
15. Pokud chcete, aby byla trouba dale v provozu,
stisknte na 2 sekundy 1. Trouba bude
spusténa po neurcité Casové obdobi.
Pokud chcete po provedeni nastaveni
peceni zrusit nastaveni tim, Ze upravite
dobu pecent, bude nutné znovu nastavit
dobu peceni. Pokud chcete, miZete

troubu také vypnout stiskem @

Nastaveni konce doby pecéeni na pozdéjsi dobu;
Pri manualnim ovladani bez nastaveni doby peceni
miizete pomoci nastaveni teploty a funkce specifické
pro vase jidlo, doby peceni a konce peceni na pozdgjsi
dobu zajistit, Ze trouba pobgZi a automaticky se vypne.
Po prvnim zapojeni a nastaveni aktudiniho ¢asu se
trouba vrati do pohotovostniho nastaveni. Na displeji se
zobrazuje pouze aktualni Cas.
1. Z trouby vyjméte stfedni ¢ast. Po vyjmuti stfedni
Césti bude trouba fungovat jako jedna velka ¢ast.

2. Troubu zapnete stisknutim tlagitka @ po dobu
dvou sekund.

3. Kdyz je trouba zapnuta, zobrazi se prvni funkce
typicka pro peceni v jedné velké Casti.

JIP B
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4. Stiskem I vstoupite na displej pro nastaven
provozni funkce.

» Na displeji bude blikat Cislo pislusné funkce.

5. Stiskem tladitek AV~ nastavte pozadovanou
funkci.
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6. Pokud cﬂhoete zmeénit teplotu, jednou stisknéte
tlagitko “C pro prechod na zobrazeni teploty. Na

displeji bude blikat symbol
[ - I
| 1 ac | o
1 IC 3

¢ ——

7. Stiskem tladitek A/~ nastavte poZadovanou
teplotu. KdyZ je dosazena poZadovana hodnota,
stisknéte tladitko 1~ pro potvrzeni teploty.

8. Pro urychleni (rychly ohitev), stisknéte tlacitko “C
po dobu cca 3 sekund, dokud se na displeji

nezobrazi —zﬂs Objevi se =® a bude aktivovano
nastaveni urychleni.

BTN
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12. Stisknéte tlatitka A/~ pro nastaveni
pozadovaného konce doby peceni a nastaveni
potvrdte stiskem tlacitka . Jakmile je nastaveny
konec doby pedeni, bude stale zobrazeno =

13. Viozte pokrm do trouby a zavfete dvitka.

14. Jsou-li hodnoty funkce, teploty, Gasu a doby
ukoneni vhodné, stisknéte na 2 sekundy > Il pro
zahdjeni peCeni.

o BE
s

f —
» » Il se zobraz na displeji. Casovaé trouby
automaticky vypocita ¢as spusténi vareni odectenim
doby peceni od konce doby peceni, které jste nastavili.
A7 nastane Cas zahadjeni peceni, bude aktivovana
2volend funkee peceni, = zmizi a trouba se ohfeje na
nastavenou teplotu. Bude udrZovat tuto teplotu aZ do
konce nastavené doby peCeni. Kazdy stupef symbolu
vnitfni teploty bude svitit, kdyZ vnitfni teplota dosahne
nastavené teploty. Na funk&nim displeji se zobrazi
aktivni ohfev a navrhovana poloha plechu. Svétlo v
troubg je béhem vareni rozsvicené.

akmile je nastaveni urychleni provedeno,
rouba se spusti v maximalnim vwykonu,
by dosahla nastavené teploty. Kdyz je

dosaZena nastavena teplota, zmizi =
Nastaveni urychleni je aktivni pro funkce,

béhem kterych se zobrazi =®, kdyz je
dlouho stisknuté tlagitko °C. Urychleni Ize
aktivovat pouze pro funkce peceni
provadéné v jedné velké Gasti.

o Sechny Casti symbolu vnitfni teploty ﬂ v
roubé se zapnou, jakmile vaSe trouba dosahne

nastavené teploty.

9. Jednou stiskngte (5 pro dobu pegeni. Na displeji
bude blikat [,
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10. Stisknéte tlacitka A/~ pro nastaveni
poZadované doby peceni a nastaveni potvrdte
stiskem tlagitka [~]. Jakmile je nastavena doba
peeni, na displeji ziistanou rozsvicené M a &,

11. Dvakrat v kratkém intervalu stisknéte < pro

konec doby peceni. Na displeji bude blikat =
== 3 I ©

-,

o0 ° 7

15. Kdyzj ie peceni dokonceno, na displeji bude blikat
= zazni vystrazny signal.
16. Chcete li zvukovy signdl zastavit, stadi stisknout
libovolnou kldvesu. Trouba se automaticky vypne.
17. Pokud chcete, aby byla trouba dale v provozu,
stisknte na 2 sekundy > I, Trouba bude
spusténa po neurcité Casové obdobi.
Pokud chcete po provedeni nastaveni
pedeni zruit program tim, Ze upravite
dobu peceni, bude nutné znovu nastavit
dobu peceni. Pokud chcete, mizete

troubu také vypnout stiskem

Pouziti trouby pouze s horni nebo spodni ¢asti
Manuélni vafeni vybérem teploty a provozni funkce
Béhem manualniho ovladani bude trouba fungovat bez
ohledu na dobu vareni poté, co je proveden vybér
funkce a teploty. Trouba se automaticky nevypne na
konci doby peceni. Peceni musi ukoncit uZivatel.
Po prvnim zapojeni a nastaveni aktudiniho ¢asu se
trouba vrati do pohotovostniho nastaveni. Na displeji se
zobrazuje pouze aktualni Cas.
1. Plech ze stfedni Casti umistéte do krytu mezi 3. a
4. mfizkou.
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Neni-li stfedni ¢ast viozena, Gasovad
rouby se spusti, jako kdyby byla spusténal
ela Cast.

2. Troubu zapnete stisknutim tlacitka @ po dobu
dvou sekund.
3. KdyZ je trouba zapnutd, zobrazi se prvni funkce
specidini pro pedeni v horni ¢asti.
AT
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» Trouba se ohfeje na nastavenou teplotu.

=@

Sechny ¢asti symbolu vnitini teploty ﬂ v
roubé se zapnou, jakmile vaSe trouba dosahne
nastavené teploty.

- i
N

4. Stisknéte =3 pro aktivaci spodni ¢asti trouby.
Nastaveni teploty a kroky pro zahdjeni procesu vareni
jak pro spodni, tak horni ¢ast trouby se spusti
soucasné. (Na snimcich je vybrand spodni ¢ast trouby.)

E T
B,o 'O Er

Pokazdé kdyZ stisknete , aktivuje se v
omto poradi pouze spodni ¢ést, spodni a
horni Casti a pouze horni ¢ést.
5. Stiskem I vstoupite na displej pro nastaveni
provozni funkce.
» Na displeji bude blikat Cislo prislusné funkce.
6. Stiskem tlaCitek /> nastavte pozadovanou
funkci.

) |:IIZ
1 8- 2T
7. Pokud cc[]cete zmeénit teplotu, jednou stisknéte
tlagitko “C pro prechod na zobrazeni teploty. Na
displeji bude blikat symbol

310

8. Stiskem tlaCitek A/~ nastavte pozadovanou
teplotu. KdyZ je dosazena poZadovana hodnota,
stisknéte tladitko v pro potvrzeni teploty.

. VloZte pokrm do trouby a zaviete dvitka.

10. Jsou-li hodnoty funkce a teploty vhodné, stisknéte
na dvé sekundy > Il a zacnéte vatit. Zahdj se
peceni a na displeji se objevi P>

|:3| ® IIEIEI
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11. Kdyz je proces vareni dokoncen, znovu na dvé
sekundy stisknéte tlagitko & [ pro ukongent varen.

I IEEl EEE

PFi pouZiti pouze spodni nebo horni ¢asti,
nechte nepouZitou ¢ast prazdnou, nebot
se zahfeje.

HEE

Vareni s urcenim doby peceni:
Pomoci vybéru teploty a funkce specifické pro vase
jidlo a nastavenim doby peceni miiZete nastavit, aby se
trouba automaticky vypnula na konci doby peceni.
Po prvnim zapojeni a nastaveni aktudiniho ¢asu se
trouba vrati do pohotovostniho nastaveni. Na displeji se
zobrazuje pouze aktualni Cas.
1. Plech ze stfedni ¢asti umistéte do krytu mezi 3. a
4. miizkou.
Neni-li stfedni Cast vioZena, ¢asovat
rouby se spusti, jako kdyby byla spusténal
celd Cast.

2. Troubu zapnete stisknutim tlagitka @ po dobu
dvou sekund.
3. Kdyz je trouba zapnuta, zobrazi se prvni funkce
specidlni pro peceni v horni &asti.
HO®
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4. Stisknéte k=l pro aktivaci spodni ¢asti trouby.

Nastaveni teploty a kroky pro zahdjeni procesu vareni

jak pro spodni, tak horni ¢ast trouby se spusti
soucasné. (Na snimcich je vybrana spodni €ést trouby.)

| k'S
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Pokazdé kdyZ stisknete , aktivuje se v
omto poradi pouze spodni ¢ast, spodni a
horni ¢ésti a pouze horni ¢ast.

5. Stiskem P vstoupite na displej pro nastaveni

provozni funkce.

» Na displeji bude blikat Cislo prislusné funkce.
6. Stiskem tlaCitek /> nastavte pozadovanou

funkci.
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7. Pokud c(pcete zménit teplotu, jednou stisknéte
tlagitko “C pro prechod na zobrazeni teploty. Na

displeji bude blikat symbol L.

; | 1.0C
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8. Stiskem tladitek A/~ nastavte poZadovanou

teplotu. Kdyz je dosazena poZadovand hodnota,
stisknéte tlaCitko 11 pro potvrzeni teploty.
Pro dobu pegeni jednou stisknéte tlagitko & pro
prechod na ,dobu peceni* na textovém displeji.

Sechny ¢asti symbolu vnitfni teploty ﬂ v
roubé se zapnou, jakmile vaSe trouba dosahne
nastavené teploty.
13. KdyZ je peCeni dokonceno, na displeji bude blikat
™ a3 zazni vystrazny signdl.
14. Cheete-li zvukovy signdl zastavit, staci stisknout
libovolnou kldvesu. Trouba se automaticky vypne.
15. Pokud chcete, aby byla trouba dale v provozu,
stisknéte na 2 sekundy > I Trouba bude
spusténa po neurcité Casové obdobi.
Pokud chcete po provedeni nastaveni
pedeni zruit nastaveni tim, Ze upravite
dobu peceni, bude nutné znovu nastavit
dobu peceni. Pokud chcete, miiZete

troubu také vypnout stiskem \L/.

Nastaveni konce doby pecéeni na pozdéjsi dobu;
Pri manualnim ovladani bez nastaveni doby peceni
miizete pomoci nastaveni teploty a funkce specifické
pro vase jidlo, doby peceni a konce peceni na pozdgjsi
dobu zajistit, Ze trouba pob&Zi a automaticky se vypne.
Po prvnim zapojeni a nastaveni aktudiniho ¢asu se
trouba vrati do pohotovostniho nastaveni. Na displeji se
zobrazuje pouze aktualni Cas.

Zéroven blika .

1.

Plech ze stfedni ¢asti umistéte do krytu mezi 3. a

4. mrizkou.
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10. Stisknéte tlatitka A/~ pro nastaveni
pozadované doby peCeni a nastaveni potvrdte
stiskem tlagitka ). Jakmile je nastavena doba
peceni, na displeji zlistanou rozsvicené Mlad.
11. VloZte pokrm do trouby a zaviete dvitka.
12. Jsou-li hodnoty funkce, teploty a ¢asu vhodné,
stisknéte na 2 sekundy Pl pro zahdjeni pegent.
Zahéji se peceni a na displeji se objevi P

Neni-li stfedni ¢ast vioZena, Casovad
rouby se spusti, jako kdyby byla spusténal
celd East.

2. Troubu zapnete stisknutim tlagitka @ po dobu
dvou sekund.
3. Kdyz je trouba zapnuta, zobrazi se prvni funkce
specidlni pro peceni v horni &asti.
HO®
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» VaSe trouba zahji provoz na pozadované funkci a

4. Stisknéte =l pro aktivaci spodni ¢asti trouby.
Vedle aktivni &4sti trouby se objevi ™. Nastaveni
teploty a kroky pro zahadjeni procesu vareni jak pro
spodni, tak horni ¢ast trouby se spusti soucasné. (Na
snimeich je vybrand spodni ¢ast trouby.)

vnitrni teplota se zvySi na nastavenou hodnotu. Bude
udrZovat tuto teplotu az do konce nastavené doby
peceni. Kazdy stupef symbolu vnitini teploty bude
svitit, kdyZ vnitfni teplota dosahne nastavené teploty.
Na funk&nim displeji se zobrazi aktivni ohfev a
navrhovana poloha plechu.
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Pokazdé kdyZ stisknete , aktivuje se v
omto poradi pouze spodni ¢ast, spodni a
horni ¢ésti a pouze horni ¢ast.

5. Stiskem P vstoupite na displej pro nastaveni
provozni funkce.

» Na displeji bude blikat Cislo prislusné funkce.

6. Stiskem tlaCitek /> nastavte pozadovanou
funkci.

ST
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7. Pokud c(pcete zménit teplotu, jednou stisknéte
tlagitko “C pro prechod na zobrazeni teploty. Na

displeji bude blikat symbol

: ]
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8. Stiskem tladitek A/~ nastavte poZadovanou
teplotu. Kdyz je dosazena poZadovand hodnota,
stisknéte tlaCitko 11 pro potvrzeni teploty.

9. Jednou stisknéte 5 pro dobu pedeni. Na displeji

bude blikat 1.
[I: IEI 2]
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10. Stisknéte tlacitka A/~ pro nastaveni
poZadované doby peceni a nastaveni potvrdte
stiskem tlagitka 1. Jakmile je doba varen
nastavend, zobrazi se 2.

11. Dvakrét v kratkém intervalu stisknéte & pro
konec doby pe€eni. Na displeji bude blikat =)

T ®
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12. Stisknéte tladitka A/~ pro nastavenl’
pozadovaného konce doby peceni a nastaveni
potvrdte stiskem tlacitka -1 Jakmile je nastaveny
konec doby peceni, bude stdle zobrazeno =

13. Vlozte pokrm do trouby a zaviete dvitka.

14, Jsou-li hodnoty funkce, teploty, Casu a doby
ukonceni vhodné, stisknéte na 2 sekundy >l pro
zahdjeni peceni. 5

» » H se zobrazi na displeji. Casovag trouby

automaticky vypocita ¢as spusténi vareni odectenim

doby peceni od konce doby pedeni, které jste nastavili.
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A7 nastane Cas zahadjeni peceni, bude aktivovana
2volend funkee peceni, =l zmizi a trouba se ohfeje na
nastavenou teplotu. Bude udrZovat tuto teplotu aZ do
konce nastavené doby peCeni. Kazdy stupef symbolu
vnitfni teploty bude svitit, kdyZ vnitfni teplota dosahne
nastavené teploty. Na funk&nim displeji se zobrazi
aktivni ohfev a navrhovana poloha plechu. Svétlo v
troubg je béhem vareni rozsvicené.

Sechny Casti symbolu vnitfni teploty ﬂ v
roubé se zapnou, jakmile vaSe trouba doséhne
nastavené teploty.

15. KdyZ je peceni dokonéeno, na displeji bude blikat
™ a2l zami vystrazny signal.
16. Chcete-li zvukovy signal zastavit, staci stisknout
libovolnou kldvesu. Trouba se automaticky vypne.
17. Pokud cheete, aby byla trouba dale v provozu,
stisknéte na 2 sekundy P> I Trouba bude
spusténa po neurcité ¢asové obdobli.
Pokud chcete po provedeni nastaveni
pedeni zrusit program tim, Ze upravite
dobu peceni, bude nutné znovu nastavit
dobu peceni. Pokud chcete, miizete

troubu také vypnout stiskem

Pouziti horni a spodni ¢asti soucasné
Manuélni vafeni vybérem teploty a provozni funkce
Béhem manualniho ovladani bude trouba fungovat bez
ohledu na dobu vareni poté, co je proveden vybér
funkce a teploty. Trouba se automaticky nevypne na
konci doby peceni. Peceni musi ukoncit uZivatel.
Po prvnim zapojeni a nastaveni aktudiniho ¢asu se
trouba vrati do pohotovostniho nastaveni. Na displeji se
zobrazuje pouze aktualni Cas.
1. Plech ze stfedni ¢asti umistéte do krytu mezi 3. a
4. mrizkou.
Neni-li stfedni Cast vioZena, ¢asovat
rouby se spusti, jako kdyby byla spusténa
celd Cast.

2. Troubu zapnete stisknutim tlagitka CD po dobu
dvou sekund.
3. Kdyz je trouba zapnuta, zobrazi se prvni funkce
specidlni pro peceni v horni &asti.
HO®
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PokaZzdé kdyZ stisknete , aktivuje se v
omto poradi pouze spodni ¢ast, spodni a

horni ¢ésti a pouze horni ¢ast.




4. 0Obs Gasti aktivujete dvojitym stisknutim .

[ °C
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5. Stiskem P vstoupite na displej pro nastaveni
provozni funkce.

» Na displeji bude blikat Cislo prislusné funkce.

6. Stisknéte tladitka A/~ pro volbu prislusné
funkce peceni mezi témi prizplisobenymi pro obé
Casti trouby. Napriklad, chcete-li grilovat v horni
Casti a péct pecivo ve spodni Gasti, mliZete vybrat
funkci Gril + Ventilator.

Po zvoleni funkce se miZze nastavit

»lemperature” (Teplota) a ,Cooking time" (Doba

peteni) zvlast pro kazdou Cast trouby. Pro toto

nastaveni budou blikat symboly aktivnich pegicich ¢asti

~:°C
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7. Pokud chcete zménit teplootu horni &asti trouby,
stisknéte jednou tlagitko “C pro pristup k displeji
teploty horni ¢asti trouby. Na displeji teploty
vybrané ¢asti trouby budou bllkat N a
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8. Stiskem tlaCitek /> nastavte pozadovanou
teplotu. Kdyz dosdhnete poiagované hodnoty,
potvrdte teplotu stiskem [, C bude stale svitita
symbol aktivni pecici casti ™ bude blikat.

9. Pro zménu teploty spodni ¢asti trouby aktivujte
displej teploty spodni ¢asti trouby stiskem tlacitka
(1 Bude blikat symbol spodni &4sti trouby ™.
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Pri soucasném pouziti horni a spodni ¢asti
rouby, chcete-li zménit nastaveni teploty,
rozdil mezi ¢astmi nesmi byt vy$8i nez
80°C. A to proto, Ze ¢asti budou ovlivnéné
teplotou kaZdé z ¢ésti.

12. Vlozte pokrm do trouby a zavfete dvitka.

13. Jsou-li hodnoty funkce a teploty vhodné, stisknéte
na dvé sekundy I [l a zagnéte vatit. Peceni bude
zahdjeno a na displeji horni a spodni ¢asti trouby
se objevi
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Sechny ¢asti symbolu vnitini teploty ﬂ v
roubé se zapnou, jakmile vaSe trouba
dosahne nastavené teploty.

14. KdyZ je proces vareni dokoncen, znovu na dvé
sekundy stisknéte tladitko > Il pro ukon&eni varen.

mi | |25 2%
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Vareni s ur¢enim doby peceni:
Poloautomaticky provoz
Pomoci vybéru teploty a funkce specifické pro vase
jidlo a nastavenim doby peceni miiZete nastavit, aby se
trouba automaticky vypnula na konci doby peceni.
Po prvnim zapojeni a nastaveni aktudiniho ¢asu se
trouba vrati do pohotovostniho nastaveni. Na displeji se
zobrazuje pouze aktualni Cas.
1. Plech ze stfedni ¢asti umistéte do krytu mezi 3. a
4. miizkou.
Neni-li stfedni Cést vioZena, ¢asovat
rouby se spusti, jako kdyby byla spusténa
celd East.

2. Troubu zapnete stisknutim tlagitka CD po dobu
dvou sekund.
3. Kdyz je trouba zapnuta, zobrazi se prvni funkce

10. Stisknéte jednou tlacitko T pro pristup k displeji
teploty spodni ¢asti trouby. Na dISp|6‘JI teploty

vybrané &4sti trouby budou blikat Can.
11. Stiskem tladitek A/~ nastavte poZadovanou
teplotu. KdyZ dosahnete poZadované hodnoty,

potvrdte teplotu stiskem [+, °C bude stale svitit a
symbol aktivni pedici ¢asti ™ bude blikat.

specidlni pro peceni v horni &asti.
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PokaZzdé kdyZ stisknete , aktivuje se v
omto poradi pouze spodni ¢ast, spodnia

horni ¢ésti a pouze horni ¢ast.
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4. Aktivujte obé Easti dvojitym stiskem E3. Vedle
kaZdé &4sti trouby se zobrazi ™.
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5. Stiskem I? vstoupite na displej pro nastaveni
provozni funkce.

» Na displeji bude blikat Cislo prislusné funkce.

6. Stisknéte A/~ pro volbu prislusné funkce
peceni mezi témi prizplsobenymi pro obé Césti
trouby. Napriklad, chcete-li grilovat v horni ¢asti a
péct pecivo ve spodni ¢dsti, mliZete vybrat funkci
Gril + Ventilator.

Po zvoleni funkce se miZe nastavit ,,

Temperature" (Teplota) a ,Cooking time“ (Doba

peteni) zvlast pro kazdou Cast trouby. Pro tato

nastaveni bude blikat symbol aktivni pecici ¢asti ™.
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7. Pokud chcete zmeénit tepl.ptu horni &asti trouby,

stisknéte jednou tlagitko “C pro pistup k displeji
teploty horni ¢asti trouby. Na displeji teploty
vybrané Casti trouby bude blikat symbol L.

e - 3 °tl
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8. Stiskem tlaCitek A/~ nastavte pozadovanou
teplotu. KdyZ dosahnete poZadované hodnoty,
potvrdte teplotu stiskem [, C bude stale svitit a
symbol aktivni pecici casti ™ bude blikat.

9. Pro zménu teploty spodni ¢asti trouby aktivujte
displej teploty spodni &asti trouby stiskem (1.
Bude blikat symbol spodni &sti trouby ™.

--------- - : .c
| kS o
Bx

o

=L

=L D °C |-

11 D@ '~ 1H0°

10. Stisknéte jednou tlacitko "C pro pristup k displeji
teploty spodni ¢asti trouby. Na displeji teploty
vybrané ¢asti trouby bude blikat symbol L.

11. Stiskem tladitek A/~ nastavte poZadovanou
teplotu. Kdyz dosdhnete pozadované hodnoty,

potvrdte teplotu stiskem [+, °C bude stale svitita
symbol aktivni pedici ¢asti ™ bude blikat.
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Pri soucasném pouziti horni a spodni ¢asti

rouby, chcete-li zménit nastaveni teploty,

rozdil mezi ¢astmi nesmi byt vy$8i nez
80°C. A to proto, Ze ¢asti budou ovlivnéné
teplotou kaZdé z ¢ésti.

12. Stisknéte jednou tlagitko (2 pro dobu peceni
aktivni spodni ¢asti trouby. Zaroven bude blikat
P,

[ °C
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13. Stisknéte tlacitka A/~ pro nastaveni
pozadované doby peCeni a nastaveni potvrdte
stiskem tlacitka . Jakmile je nastavena doba
peceni, bude na obrazovce stale zobrazeno I

14. Pro dobu peceni horni Gasti nejprve aktivujte tuto
&ast stiskem [, Bude blikat symbol horni &asti ™.
Pak jednou stisknéte (5. Zarovei budou blikat
symboly 2L

B wf °cl .
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15. Nastavte pozadovanou dobu peeni pro horni &ast
stiskem tlagitek v/~ a poturdte tlacitkem 1.
Jakmile je nastavend doba peceni horni ¢ésti,
bude na obrazovce stéle zobrazeno =1,

16. Vlozte pokrm do trouby a zavfete dvitka.

17. Jsou-li hodnoty funkce, teploty a ¢asu vhodné,
stisknéte na 2 sekundy > {ll pro zahdjeni pecen.
Zahdji se peCeni a na displeji se objevi >

» VaSe trouba zahaji provoz na poZadované funkci a

vnitii teplota se zvySi na nastavenou hodnotu. Bude

udrZovat tuto teplotu az do konce nastavené doby
peCeni. Kazdy stupeilt symbolu vnitini teploty bude
svitit, kdyZ vnitfni teplota dosahne nastavené teploty.

Na funk&nim displeji se zobrazi aktivni ohev a

navrhovand poloha plechu.

Sechny ¢asti symbolu vnitini teploty ﬂ v
roubé se zapnou, jakmile vaSe trouba dosahne
nastavené teploty.
18. Na konci kratké doby peceni bude slySet jeden
signdl a zmizi symboly prisluSné Casti trouby Pla

Kdy? je peceni dokonceno, na displeji bude blikat ™ a
[ zazni wstrazny signal.



19. KdyZ skongi doba peceni, vyjméte jidlo z trouby.
Kdyz znovu zaviete dvitka trouby, bude pokracovat
peceni v druhé ¢asti s delSi dobou pecent.

20. Kdyz je dokon¢ena dlouhd doba peceni, zazni dva
signaly a budou blikat symboly pfislusné ¢asti
trouby Ml a P

21. PeCeni se ukongi.

22. Stisknéte na dvé sekundy P [, pokud cheete, aby
obé ¢asti trouby pokraCovaly v peceni. Trouba
bude spusténa po neurcité asové obdobi.

Pokud cheete zrusit poloautomatické
programovani poté, co jste jej nastavili, je
feba znovu nastavit dobu vareni. Pokud
cheete, mlZete také troubu vypnout

stiskem tladitka \.L./ po dobu 2 sekund.

Vypnuti elektrické trouby

Troubu vypnete stiskem tlagitka @ po dobu 2 sekund.

Pouziti zamku
PouZitim tlaCitek trouby mlZete zabranit aktivaci
funkce zamku.

amek tladitek Ize pouZit, je-li trouba v
pohotovostnim rezimu. Nastaveny zémek
tlacitek bude zrusen v pfipadé vypadku
proudu.

Aktivace zamku
1.V krétkych intervalech tisknéte tlacitko C, dokud
se na displeji neobjevi ,0FF* (VYPNUTOQ).

OF

N
— O
P

» o bude blikat.

2. Stisknéte jednou tladitko .\ pro aktivaci zamku
tladitek. Bude aktivovan zdmek tlacitek, na displeji
se objevi ,On* (Zapnuto). o~ bude i naddle blikat.

O

3. Pomoci tladitka |} poté potvrdte volbu.

» Text zmizi a o bude stale svitit.
Kromé tlaCitek /v jind tlaCitka nefungujf,
kdyZ je aktivovana funkce zamku tlacitek.

Deaktivace zamku

1. Jednou stisknéte 7 pro deaktivaci zamku tlacitek.
"OFF" se zobrazi na displeji.

2. Pomocf tlacitka ] poté potvrdte volbu.

{F

IR,
— O

» Zamek tlaCitek bude deakt/i\llovén a z displeje zmizi
O,

Pouzivani hodin jako budiku

Hodiny na pfistroji miiZete pouZivat k upozornéni nebo
pripomenuti i mimo peceni.

Budik nema Zadny vliv na funkce trouby. PouZiva se
jako upozornéni. Jeden z moznych zplisob(i pouZiti je,
chcete-li pokrm v troubé v urcitou chvili obratit. Budik
vyda signdl, jakmile uplyne nastavend doba.

Maximalni doba budiku mdze byt 23 hodin a
59 minut.

Nastaveni budiku:
1.V krétkych intervalech tisknéte tlagitko (5, dokud
se na displeji neobjevi £). £\ zagne blikat.

Lt

2. Stisknéte tlacitka ~/~~ pro nastaveni
poZadované doby a nastaveni potvrdte stiskem
tlagitka . Jakmile je nastaveny &as budiku, bude
stéle zobrazeno L.

3. Qzve se alarm po uplynuti ¢asu alarmu.

4, Budik miZete zastavit stisknutim libovolného
tlaitka.

ZrusSeni budiku:

1.V krétkych intervalech tisknéte tla&itko ¢, dokud
se na displeji neobjevi Q.

2. Tisknéte ~v, dokud se na displeji nezobrazi
,00:00“ a nastaveni potvrdte stisknutim .

» Budik bude zruSen a symbol LA zmiz.

Nastaveni zvuku

Zvuk Ize nastavit pouze, pokud je trouba v

pohotovostnim displeji.

1.V krétkych intervalech tisknéte tla&itko (, dokud
se na displeji neobjevi <0, Na displeji bude blikat

.
P

2. Kdispozici jsou 2 typy zvuku a to ,1* a ,2"“.
Stisknéte A/~ a zvolte poZzadovany typ.
3. Pomoci tlacitka [} poté potvrdte volbu.
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» Znovu se zobrazi pohotovostni displej. Na displeji se » Znovu se zobrazi pohotovostni displej. Na displeji se

zobrazuje pouze aktualni ¢as. zobrazuje pouze aktualni ¢as.
Nastaveni aktualniho ¢asu

Aktualni Gas Ize nastavit pouze, je-li trouba vypnuta. .
Chcete-li provést zménu ¢asu nastaveného béhem )
pocatecniho nastaveni:

1.V krétkych intervalech tisknéte tlagitko (5, dokud Tabulka casii vafeni
se na displeji neobjevi . Na displeji bude blikat —
pole hodin a symbol ©} Casy v této tabulce jsou minény jako privodce.

N Casy se mohou liSit v zavislosti na teploté

Nl SO potravin, tloutce, typu a vasich viastnich
_ |][I-[I I preferencich vareni.
TN Na jednu velkou ¢ast Peceni a roznéni
PouZijte A/~ pro nastaveni pole hodin. o Kdyz otevrete dvitka trouby, v pripadé, Ze jsou

Pomoci tladitka lvi poté potvrdte volbu. areni tipy k dispozici na skle dvifek trouby
Pole minut a symbol (5 budou blikat. Minuty jsou uplatnitelnd pro jediny celém Useku.
nastavte pomoci tladitek A/~v. Potvrdte minuty
pomoci tlacitka [V,

~wnn

N ﬁ?—/ 1. police v troubé je spodni police.

Y A . :
e | (=] ¢ RSeS|
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25 min. 250/max. 150 ... 210
potom 180 ... 190

yZ pecete se 2 plechy najednou, umistéte hluboky plech na horni polici a druhyy plech na dolni polici.
* Doporudujeme provadét predehfivani u vSech potravin,

Pouze pro spodni ¢ast Peceni a roznéni

RoZnéné kufe Jeden zasobnik 4 15 min. 250/max.
potom 180 ... 190
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Tureckd pita s

Jeden zasobnik

Usporny ohiev s ventildtorem

Tipy
[ ]

Tipy

Po zahdjeni peCeni v rezimu Gsporny ohfev s
entildtorem nemérite pecici teplotu.

pro peceni
pokud je kolag¢ pfili§ suchy, zvyste teplotu o cca
10°C a zkratte dobu pecen.

Pokud je kola¢ vihky, pouzijte méné tekutiny a
snizte teplotu 0 10°C.

Pokud je kold¢ na povrchu pfili§ tmavy, polozte
ho na nizsi polici, snizte teplotu a prodluzte dobu
peceni.

Pokud je dobfe peen uvnitt, ale lepkavy na
povrchu, pouZijte méné tekutiny, snizte teplotu a
prodiuzte dobu peceni.

pro peceni peciva

Pokud je peCivo prili§ suché, zvySte teplotu o cca
10°C a zkratte dobu pedeni. NavihGete vrstvy
tésta omackou z mléka, oleje, vajec a jogurtu.
Pokud se pecivo pece pfilis dlouho, davejte pozor,
aby tloustka tésta nepresahla hloubku plechu.
Pokud je povrch peciva tmavne, ale spodni Cast
neni peCend, zkontrolujte, zda mnoZstvi omacky,
kterou jste pouzili, neni na spodni strané peciva
prili§ velké. Snazte se rozprostrit omacku
rovnomeérné mezi vrstvy tésta a na né pro
rovnomémé zbarveni.
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Neotevirejte dvitka héhem peceni v rezimu
(isporny ohrev s ventilatorem.

Pecivo pecte v souladu s rezimem a teplotou
uvedenymi v tabulce peceni. Pokud spodni
Cast stdle neni dostatecné zabarvend, umistéte
je pristé o jednu Uroven nize.

Tipy na peéeni zeleniny

Pokud zeleninové jidlo ztraci Stavu a zacing byt
vysuSené, varte ho v panvi s poklici misto na
plechu. v uzavienych nadobach jidlo zlistane
Stavnaté.

Pokud se zeleninové jidio nemiize dovafit, uvarte
zeleninu nebo ji pfipravte jako konzervované jidlo
a pak ji dejte do trouby.

Pizza - recepty

SALAMOVA PIZZA A LA ROME
INGREDIENCE

Tésto:

e 300 g vlazné vody (40°C)
e 1 lZce olivového oleje

e 20 g Cerstvého drozdi

e 20 g cukru krupice

e 500 g mouky

e 15gsoli



Omaécka:

e  Grajcat

e 2 lZice rajského protlaku

e 2 lZice olivového oleje

e 2 lZcky soli

Napln:

e 400 g strouhaného syra mozzarella
e 400 gsalamu

e 4 kavové IZiCky suSeného tymidnu

e Qlivovy olgj
PRIPRAVA
eV mise smichejte vodu, olivovy olej, drozdi, cukr

Krupici.

e Do druhé misy nasypte mouku, uprostred
vytvorte diilek.

e Do dilku nalijte tekutou smés a hnétte po dobu
10 minut.

e Pridejte stil a hnétte dalsi 3-4 minuty.

e Nadobu na kryti vymazte 1 Izici olivového oleje,
vloZte do ni tésto a zakryjte alobalem.

e  Tésto nechte 1 den fermentovat v chladnicce.

e Tésto rozdélte na 4 stejné ¢asti a kazdou z nich
vyvalejte.

e Velkou misu vysypte moukou, viozZte do ni tésto a
nechte ho hodinu a pdl odpocivat zakryté vihkou
utérkou.

e Vjiné mise smichejte rajCata a vSechny ostatni
ingredience na omacku.

e Salam nakrdjejte na kolecka.

e  Tésto pomoci valecku vyvalejte dotenka.

e  Rajcatovou omacku rozetfete na vyvalené tésto,
pfidejte mozzarellu a saldm.

e Pridejte zbytek mozzarelly, salamu suseny tymian,
zalijte olivovym olejem, potom dejte pizzu péct.

0znameni: Recept je na 4 pizzy.

SKLADANA PIZZA
INGREDIENCE

Tésto:

300 g vlazné vody (40°C)
1 IZice olivového oleje

20 g Cerstvého drozdi

20 g cukru krupice

500 g mouky

15 g soli

Napln:
e 200 g arugula
e 240 g syra parmazan

e Olivovy olej

PRIPRAVA

eV mise smichejte vodu, olivovy olej, drozdi, cukr
krupici.

e Do druhé misy nasypte mouku, uprostied
vytvorte dlek.

e Do ddlku nalijte tekutou smés a hnétte po dobu
10 minut.

Pidejte sil a hnétte dalsi 3-4 minuty.

Nadobu na kryti vymaZte 1 IZici olivového oleje,
vloZte do ni tésto a zakryjte alobalem.

Tésto nechte 1 den fermentovat v chladni¢ce.
Tésto rozdélte na 8 stejné ¢asti a kaZdou z nich
vyvdlejte.

o Velkou misu vysypte moukou, vioZte do ni tésto a
nechte ho hodinu a plil odpodivat zakryté vihkou
utérkou.

Tésto pomoci valecku vyvalejte do tenka.

Do tésta udélejte vidlickou dirky, abyste predesli
kynuti. Dejte pozor, abyste diry udélali po celé
ploSe tésta.

Tésta postupné upecte, jedno za druhym.

Mezi dvé upeCena tésta dejte parmazan. Nahoru
dejte parmazan, roketu a olivovy olej, potom
podavejte.

Ozndmeni: Recept je na 4 pizzy.

CALZONE

INGREDIENCE

Tésto:

e 300 g vlazné vody (40°C)
e 1 lZce olivového oleje

e 20 g Cerstvého drozdi

e 20 g cukru krupice

e 500 g mouky

e 15gsoli

Omacka:

e 200 g rajcatového pyré
e 1 lZce olivového oleje
e 1 lzcCka soli

Napli:

e 250 g syra ricotta nebo krémového syra

e 200 g fermentovanych klobas

e 300 g mozzarelly v nalevu

e 40 g syra parmazan

e 2vgjitka

PRIPRAVA

eV mise smichejte vodu, olivovy olej, drozdi, cukr
Krupici.
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Do druhé misy nasypte mouku, uprostied
vytvorte diilek.

Do dilku nalijte tekutou smés a hnétte po dobu
10 minut.

Pridejte sil a hnétte dalsi 3-4 minuty.

Misu vymazte 1 IZickou olivového oleje, vioZte do
ni tésto a zakryjte alobalem.

Pripravené tésto fermentuijte pfi 40C, v troubé,
po dobu 1 hodiny, ve statickém rezimu.

Tésto rozdélte na 4 stejné ¢asti a kazdou z nich
vyvalejte.

Velkou misu vysypte moukou, vlozte do ni tésto a
nechte ho hodinu a pdl odpocivat zakryté vihkou
utérkou.

V jiné mise smichejte vSechny pfisady na
omacku.

Fermentovanou klobasu a mozzarellu do napiné
nakrajejte na malé kosticky, potom pfimichejte
zbytek pfisad.

Tésto pomoci valeku vyvalejte do tenka.
Pripravenou ndplii dejte na polovinu vyvaleného
tésta a zakryjte druhou polovinou tésta. Okraje
otoGte smérem dovniti a pevné pritisknéte.
Ingredience na omacku dejte na tésto, potom
upecCte.

Oznameni: Recept je na 4 calzone.

TURECKA PIZZA
INGREDIENCE

Tésto:

e 250 g vlazné vody (40°C)
e Y IZiCky olivového oleje

e 6 g Cerstvého drozdi

e 1 lzcka soli

e 375 g mouky

e Y IZiCky olivového oleje

Népl

fi:

200 g mletého hovéziho masa s nizkym
obsahem tuku

1 cibule, nakrajend na jemno

2 strouzky Gesneku, nakrdjené na jemno
4 snitky petrZelky, nakrdjené na jemno
1 zelend paprika, nakrdjena na jemno
2 I7icky rajského protlaku

2 17icky pasty z Cervenych paprik

Sl

Pepf

Rimsky kmin

Paprika

36/CZ

PRIPRAVA

V mise smichejte vodu, olivovy olej, drozdi, cukr
Krupici.

Do druhé misy nasypte mouku, uprostfed
vytvorte dlek.

Do dlilku nalijte tekutou smés a hnétte po dobu
10 minut.

Pridejte sil a hnétte dalsi 3-4 minuty.

Nédobu na kynuti vymazte 1 Izici olivového oleje,
vloZte do ni tésto a zakryjte alobalem.
Pripravené tésto fermentuijte pfi 40C, v troubé,
po dobu 1 hodiny, ve statickém rezimu.

Tésto rozdélte na 4 stejné ¢asti a kaZdou z nich
vyvdlejte.

Velkou misu vysypte moukou, viozte do ni tésto a
nechte ho hodinu a plil odpodivat zakryté vihkou
utérkou.

Tésto pomoci valecku vyvalejte do tenka.

V jiné mise smichejte vSechny piisady na napln.
Ingredience na napli dejte na tésto, potom
upecte.

0zndmeni: Recept je na 4 turecké pizzy.

TURECKA PITA S MLETYM MASEM

INGREDIENCE

Tésto:

e 250 g vlazné vody (40°C)
e 50 gvlazného migka

e 25 Cerstvého drozdi

e 25 cukru krupice

e 500 g mouky

e 25¢so0li

Napli:

2 cibule, nakrdjené na jemno

300 g mletého hovéziho masa s nizkym
obsahem tuku

4 snitky petrZelky, nakrajené na jemno
4 |Zice olivového oleje

Sl

Pepr

Na okraje

50 g ayran
1 vejce

Napli:

Maslo



PRIPRAVA

eV mise smichejte vodu, olivovy olej, drozdi, cukr
Krupici.

e Do druhé misy nasypte mouku, uprostred
vytvorte dlek.

e Do dilku nalijte tekutou smés a hnétte po dobu
10 minut.

e Pridejte stil a hnétte dalsi 3-4 minuty.

e Misu vymazte 1 Izickou olivového oleje, viozte do
ni tésto a zakryjte alobalem.

e  Pripravené tésto fermentuijte pfi 40C, v troubé,
po dobu 1 hodiny, ve statickém rezimu.

e  Tésto rozdélte na 4 stejné Casti a kazdou z nich
vyvdlejte.

e Velkou misu vysypte moukou, viozte do ni tésto a
nechte ho hodinu a pdl odpocivat zakryté vihkou
utérkou.

e Na panvi opecte cibuli a mleté hovézi maso.
Jakmile je to hotové, pridejte petrzelku, sl a
¢erny pepr a promichejte.

e Tésto pomoci valeCku vyvdlejte do tenka.

e Navyvdlené tésto dejte pfipravenou napli, okraje
potrete smési vajicka a ayranu a potom zatocte.

e Pripravenou pitu upecCte.

e Po upeceni podavejte pitu nakrajenou.

Oznameni: Recept je na 4 pity.

PIZZA NAPOLI

INGREDIENCE

Tésto:

e 300 g vlazné vody (40°C)
e 1 lZice olivového oleje

e 20 g Cerstvého drozdi

e 20 g cukru krupice

e 500 g mouky

e 15gsoli

Omaécka:

e 200 g rajcatového pyré

e 1 lZice olivového oleje

e 1lzcka soli

Néplii:

e 400 g mozzarelly v ndlevu
e 20 filetli anovicek

e 4 lZice kapar

e Olivovy olgj

PRIPRAVA

eV mise smichejte vodu, olivovy olej, drozdi, cukr
krupici.

e Do druhé misy nasypte mouku, uprostied
vytvorte dlilek.

e Do dilku nalijte tekutou smés a hnétte po dobu
10 minut.

Pridejte sil a hnétte dalsi 3-4 minuty.

Nadobu na kynuti vymazte 1 IZici olivového oleje,
vlozte do ni tésto a zakryjte alobalem.

Tésto nechte 1 den fermentovat v chladnicce.
Tésto rozdélte na 4 stejné Casti a kazdou z nich
vyvdlejte.

o Velkou misu vysypte moukou, vioZte do ni tésto a
nechte ho hodinu a plil odpodivat zakryté vihkou
utérkou.

e Vjiné mise smichejte vSechny pfisady na
omacku.

Syr na ndpli nakréjejte na velka kolecka.
Tésto vyvalejte.

RajCatovou omacku rozetfete na tésto, pfidejte
mozzarellu nakrdjenou na platky, anGovicky a
kapary, dejte péct.

Ozndmeni: Recept je na 4 pizzy.

PIZZA MARGHERITA
INGREDIENCE

Tésto:

e 300 g vlazné vody (40°C)
e 1 lZce olivového oleje

e 20 g Cerstvého drozdi

e 20 g cukru krupice

e 500 g mouky

e 15gsoli

Omécka:

e 200 g rajcatového pyré
e 1 lZce olivového oleje
e 1 lzcCka soli

Napli:

e 400 g mozzarelly v nalevu

e 10 snitek Cerstvé bazalky

e Qlivovy olej

PRIPRAVA

eV mise smichejte vodu, olivovy olej, drozdi, cukr
Krupici.

e Do druhé misy nasypte mouku, uprostied
vytvorte dlek.

e Do dilku nalijte tekutou smés a hnétte po dobu
10 minut.
Pridejte sil a hnétte dalsi 3-4 minuty.
Misu vymazte 1 IZi¢kou olivového oleje, viozte do
ni tésto a zakryjte alobalem.
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e  Tésto nechte 1 den fermentovat v chladnicce.

e Tésto rozdélte na 4 stejné ¢asti a kazdou z nich
vyvalejte.

e Velkou misu vysypte moukou, viozZte do ni tésto a
nechte ho hodinu a pdl odpocivat zakryté vihkou
utérkou.

e Vjiné mise smichejte vSechny piisady na
omacku.

e Syrnandplil nakrajejte na velka kolecka.

o Tésto vyvalejte.

e RajCatovou omacku rozetiete na vyvalené tésto,
potom pfidejte syr nakrajeny na platky.

e Po upeceni pridejte Cerstvou bazalku a olivovy
olej.

Ozndmeni: Recept je na 4 pizzy.

TURECKA PITA S CEDAREM A PASTRAMI
INGREDIENCE

Tésto:

250 g vlazné vody (40°C)
50 g vlazného mléka

25 g Cerstvého drozdi

25 g cukru krupice

500 g mouky

25 g soli

Néplii:
e 200 g strouhaného Cedaru
e 120 g pastrami

Na okraje

e 50gayran

e 1vejce

Napln:

e Maslo

PRIPRAVA

eV mise smichejte vodu, olivovy olej, drozdi, cukr
krupici.

e Do druhé misy nasypte mouku, uprostred
vytvorte dlek.

e Do dilku nalijte tekutou smés a hnétte po dobu
10 minut.

e Pridejte s(il a hnétte dalsi 3-4 minuty.

e Misuvymatzte 1 IZickou olivového oleje, vlozte do
ni tésto a zakryjte alobalem.

e  Pripravené tésto fermentujte pfi 40C, v troubsg,
po dobu 1 hodiny, ve statickém rezimu.

e Tésto rozdélte na 4 stejné ¢asti a kazdou z nich
vyvalejte.
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o Velkou misu vysypte moukou, vioZte do ni tésto a
nechte ho hodinu a plil odpodivat zakryté vihkou
utérkou.

V jiné mise smichejte vSechny pfisady na okraje.
Tésto pomoci valecku vyvalejte do tenka.

Okraje vyvaleného tésta potfete smési vajitka a
ayranu, potom okraje zatoCte smérem dovnitf.
Zatocené okraje potfete smési vajicka a ayranu.

e Na tésto dejte syr Gedar, pridejte pastrami a
pecte.

e Pitu po upeceni nakrdjejte a podavejte.

Ozndmeni: Recept je na 4 pity.

MICHANA PIZZA
INGREDIENCE

Tésto:

300 g vlazné vody (40°C)
1 Izice olivového oleje

20 g Cerstvého drozdi

20 g cukru krupice

500 g mouky

15 g soli

méacka:
200 g raj¢atového pyré
4 snitky Cerstvého tymianu
1 Izice olivového oleje
1 IZicka soli

Napli:

20 platk( fermentované klobéasy

® 200 g klobasy

8 platk{ salamu

¢ 10 ernych oliv bez pecek

e 1 |Zice sterilované kukufice

o 8 stfedné velkych Zampion(i

* 400 g strouhaného syra mozzarella

e Qlivovy olej

PRIPRAVA

e e/ mise smichejte vodu, olivovy olej, drozdi a
cukr.

e ¢ Do druhé misy nasypte mouku, uprostred
vytvorte dlilek.

e e Do diilku nalijte tekutou smés a hnétte po
dobu 10 minut.
o Pridejte sll a hnétte dalsi 3-4 minuty.
o Misu vymazte 1 IZi¢kou olivového oleje, vioZte
do ni tésto a zakryjte alobalem.
e Tésto nechte 1 den fermentovat v chladniéce.
o Tésto rozdélte na 4 stejné Casti a kazdou z
nich vyvalejte.

e 0o 0 0O



e e \elkou misu vysypte moukou, vioZte do ni tésto
a nechte ho hodinu a p(il odpocivat zakryté
vihkou utérkou.

e e T&sto pomoci valeCku vyvdlejte do tenka.

e e Rajcatovou omacku rozetfete na vyvdlené tésto,
pfidejte mozzarellu a vSechny dalsi prisady,
potom pridejte zbytek mozzarelly a dejte péct.

e e Pfed poddvanim pridejte na upecenou pizzu
olivovy olgj.

Ozndmeni: Recept je na 4 pizzy.

Ovladani grilu
VAROVANI!

Zavirejte dvitka trouby béhem grilovani.
Horké povrchy mohou zplisobovat popaleniny!

Grilovani Ize povést v jedné velké asti, pouze
v horni ¢asti nebo ve spodni-horni &asti.

Grilovani v jedné velké ¢asti

Po prvnim zapojeni a nastaveni aktualniho ¢asu se

trouba vrati do pohotovostniho nastaveni. Na displeji se

zobrazuje pouze aktudlni ¢as.

1. Z trouby vyjméte stfedni ¢ast. Po vyjmuti stedni
Casti bude trouba fungovat jako jedna velka ¢ést.

2. Troubu zapnete stisknutim @ po dobu dvou
sekund.

3. Kdy? je trouba zapnutd, zobrazi se prvni funkce
typicka pro peeni v jedné velké Casti.

: A7 - C
IS

4. Stiskem P vstoupite na displej pro nastaveni
provozni funkce.

» Na displeji bude blikat Cislo prislusné funkce.

5. Stisknéte A/~ a zvolte poZadovanou funkci

grilu.
| g | =0

6. Poté, co se funkce vyberte, Ize nastavit , Teplota“,
,Rychly ohfev (urychleni)*, ,Cas vareni* a ,Cas
konce vareni“. (Provoz trouby jako jedné Casti)
Ovlddani fidici jednotky trouby, strana 22

7. Jsou-li hodnoty funkce a teploty vhodné, stisknéte
DI a zagnéte varit. PeGeni zacne.

8. Pokud je nastavena doba peceni, trouba se
automaticky vypne na konci této doby. Jsou slySet
dva zvukové signaly. Neni-li nastavena doba
peceni, znovu stisknéte > Il pro ukoncen peceni,
kdy? je dokonCen proces peceni.

9. Troubu vypnete stisknutim tladitka @

Rezim grilovani pouze v horni ¢asti

Po prvnim zapojeni a nastaveni aktudlniho ¢asu se

trouba vrati do pohotovostniho nastaveni. Na displeji se

zobrazuje pouze aktualni Cas.

1. Plech ze stfedni ¢asti umistéte do krytu mezi 3. a
4. miizkou.

Neni-li stfedni ¢ést vioZena, ¢asovac
rouby se spusti, jako kdyby byla spusténal
celd East.

2. Troubu zapnete stisknutim @ po dobu dvou
sekund.

3. Kdyz je trouba zapnuta, zobrazi se prvni funkce
typicka pro peceni v jedné velké Casti.

E; D w HEEI =K

4. Stisknéte A/~ a zvolte poZadovanou funkci

' T

SSToovee

® | kS
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5. Poté, co se funkce vyberte, Ize nastavit , Teplota“,
,Rychly ohitev (urychleni)*, ,Cas vareni* a ,Cas
konce vareni“. (PouZijte pouze horni nebo spodni
Cast trouby) Oviddani fidici jednotky trouby,

Strana 22

6. Jsou-li hodnoty funkce a teploty vhodné, stisknéte
D1 a zagnéte varit. Pedeni zacne.

7. Trouba se automaticky vypne na konci doby
peceni, pokud je nastavena. Jsou slySet dva
zvukové signaly. Neni-li nastavena doba peceni,
znovu stisknéte I Il pro ukoneni pecenti, kdy? je
dokonden proces pecent.

8. Troubu vypnete stisknutim tladitka @

Spusti se grilovani pouze v horni ¢asti, zatimco

je spusténa horni i spodni ¢ast trouby

Po prvnim zapojeni a nastaveni aktudlniho ¢asu se

trouba vrati do pohotovostniho nastaveni. Na displeji se

zobrazuje pouze aktualni ¢as.

1. Plech ze stfedni Casti umistéte do krytu mezi 3. a
4. mfizkou.
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Neni-li stfedni Cast vloZena, ¢asovac e ™ EE[I‘(:
rouby se spusti, jako kdyby byla spu$téna [ | lEEl
ela Gast. =] @ 1T IEE‘C
2. Troubu zapnete stisknutim 0) po dobu dvou 4 - _ -
sekund. 7. Po zvoleni funkce se miiZe nastavit
3. Kdy? je trouba zapnutd, zobrazi se prni funkce »Temperature® (Teplota) a ,Cooking time” (Doba
typické pro pedent v jedné velké Casti. peceni) zviast pro kazdou Cast trouby. Pro tato
= nastaveni bude blikat symbol aktivni pecici Casti
= @ w | LC IHI] ™ Viz. (Pouziti horni a spodni Gésti trouby
- | I:E ] soucasné) Ovldddni fidici jednotky trouby,
| 3 - Strana 22
8. Jsou-li hodnoty funkce a teploty vhodné, stisknéte
Pokazds kdyz stisknete B aktivuje se v D [l a zacnéte vatit. Peceni zacne.
omto pofadi pouze spodni Cast, spodni a 9. Trouba se automaticky vypne na konci doby
horni Casti a pouze horni Cast. peceni, pokud je nastavend. Jsou slySet dva
4. Aktivujte obé &asti dvojitym stiskem . Vedle 2vukove signdly. Neni-li nastavena doba pecen,
kazdé Esti trouby se zobrazi n Znovu §t|sknete >l pro ykonoenl peceni, kdyZ je
~ - dokonCen proces peceni.
= (_X_) I I -": IEI] ¢ 10. Troubu vypnete stisknutim tladitka @
|;|| X (‘X‘) I: - IHDC Potraviny, které nejsou vhodné ke
- _ — a f ) grilovani, predstavuji nebezpeCi pozaru.
5. StlskemlFf-" vitouplte na displej pro nastaveni PouZivejte na grilovani jen ty potraviny,
provozni Tunkce. které jsou vhodné pro intenzivni Zar
» Na displeji bude blikat Eislo prislusné funkce. grilu. : P
6. Stiskem AN Vyberte poiadovanou dV0]|C| Neumist’ujte potraviny pﬁ'“é daleko
funkcf, kdyZ je horni Cést vybrana jako funkce grilu. dozadu grilu. Je to nejteplejsf Cast a
mastné potraviny se mohou vznitit.

_Jedna velka ¢ast: tabulka ¢asu vafeni pfi grilovani

Kousky jehnétiho 20..25 min.

[ # podie tloustky
Doporucujeme, abyste v pripadé v8ech jidel nastavili pfedehfivani zhruba na 5 minut.

_ Pouze pro horni ¢ast: tabulka ¢asii peceni pfi grilovani

Kousky teleciho 25..30 min.

p
Doporucujeme, abyste v pripadé v8ech jidel nastavili pfedehfivani zhruba na 5 minut.
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[ Udrzba a péce
Obecné informace

Zivotnost vyrobku se prodiou?i a pripadné problémy se
omezi, pokud je vyrobek pravidelné Cistén.

NEBEZPECI:
Odpoijte zafizeni od napajeni, neZ zaCnete s
(idrzbou a Cisténim.

Hrozi riziko zasahu elektrickym proudem!

NEBEZPECI:
Pred &iténim nechte pfistroj vychladnout.
Horké povrchy mohou zplisobovat popaleniny!

e \iyrobek po kazdém pouziti peClivé vyCistéte.
Takto snadnéji odstranite necistoty z peceni,
které se takto nebudou pfi pristim pouZit
piistroje dale pfipalovat.

e Pro CiSténi pristroje nejsou potfeba Zadna zviastni
Cistidla. Vyrobek omyjte vodou s mycim
piipravkem a hadfikem nebo houbou a osuste ji
suchym hadrem.

e Vzdy zkontrolujte, zda byla jakakoli zbyld kapalina
po Cisténi peclivé otfena a a pripadnd vylita
kapaliny vysu$ena.

e K isténi nerezovych ploch a rukojeti nepouZivejte
Cistidla obsahujici kyselinu nebo chlorid. K otfeni
téchto Casti pouzijte mékky hadrik s tekutym
rozpoustédlem (ne brusnym) a davejte pozor,
abyste Cistili jednim smérem.

Povrch se miize poskodit vlivem nékterych
aponatll nebo Cisticich materidld.

NepouZivejte agresivni saponéty, Gisticl

praSek/mléko ani ostré pfedméty pi Gisténi.

Na Cisténi spotfebiCe nepouZzivejte parni
CistiGe, mohlo by dojit k zdsahu elektrickym
proudem.

Cisténi ovladaciho panelu
VyCistéte oviadaci panel a tlacitka vihkym hadfikem a
otfete je do sucha.

Pri Cisténi ovladaciho panelu nesnimejte
lacitka/ovladace.
Ovladaci panel by se mohl poSkodit.

Cisténi vnitiku trouby

Cisténi boénich stén trouby

(Tato funkce je volitelnd. Nemusi byt soucasti

va$eho vyrobku.)

1. Z trouby vyjméte stfedni ¢ast

2. Vytahnéte drdtény drzak a vyjméte z pouzdra kolik
¢ (1).

3. Dratény drzak zcela vysunte z trouby. Zajistéte, Ze
je kolik €. 2 vytazeny z pouzdra v zadni sténé, a Ze
je ze Sroubu na bocni sténé odstranéna Spicka ¢.
3.

4. Drzak a stény trouby vyCistéte pomoci Cisticiho
prostfedku a vlazné vody a pomoci mékkého
hadfiku nebo houby a vysuste suchym hadrikem.

5. Upevnéte kolik draténého drzaku k troubé tak, aby
se jejich koliky (2) vesly do krytd na rdmu a hrot ¢.
3 se dostal do Sroubu na boéni strané

6. Zasurite kolik draténého rostu (1) do krytu na
konstrukci.

Ujistéte se, zda je dratény drzak v krytu
dobre usazeny.
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Katalytické stény

(Tato funkce je volitelna. Nemusi byt sou¢asti
vaSeho vyrobku.)

Vnitfni boCni stény (A) a/nebo zadni sténa (B) vaSeho
vyrobku mohou byt potazené katalytickym smaltem.
Katalytické stény maji svétle matovanou barvu a
porézni povrch. Katalytické stény trouby se nesméji
Cistit. Porézni povrch katalytickych stén se Cisti sdm
tim, Ze pohlcuje a pfeménuje prskajici tuk (para a oxid

Cisténi dvirek trouby
Dvitka trouby omyjte vodou s mycim piipravkem a
hadrikem nebo houbou a osuste je suchym hadrem.

Nemyjte dvitka trouby a sklo pomoci materiald,
které by mohly poSkodit povrch, jako jsou tuhé

brazivni Cistici prostredky, kovové Skrabky,
draténky nebo bélidla.

Odstranéni dvirka trouby.

1. Otevrete predni dvitka (1).

2. Otevrete svorky v krytu pantu (2) na pravé a levé
strané prednich dvefi tim, Ze zatlacite dle
Znazornéni na obrazku.

1 2 3

1 Pfedni dvefe
2 Zavés
3 trouba
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Posurite predni dvere na pal cesty.
Demontujte predni dvitka tak, Ze je zatlacite
nahoru, pokud je chcete uvolnit z pravého a
levého zavésu.
Pfi instalaci dvifek postupujte podle stejnych
krokd jako pri jejich odstranéni, jen v
obraceném porfadi. Nezapomeite zavfit svorky
u krytu zavésu pri opétovné montazi dvefi.

H~w

Odstranéni vnitiniho skla dvirek
(Tato funkce je volitelnd. Nemusi byt souGasti
va$eho vyrobku.)

Vnitfni tabuli skla dvifek trouby Ize demontovat z
diivodu vycisténi.
Otevrete dvitka trouby.

1 Ram

2 Plastovy dil

Pritahnéte k sobé a sejméte plastovou ¢ast na horni
Casti pfednich dvitek.



1 Vnitfni sklenéna tabule

2 Vnitfni sklenéna tabule

3 Vnéjsi sklenéna tabule

4 Plastovy otvor sklenéné tabule - dolni

Podle obrazku zvednéte vnitini sklenénou tabuli (1) ve
sméru A a vytahnéte ji ve sméru B.

Tento postup zopakuijte pfi demontézi vnitfni sklenéné
tabule (2).

Prvnim krokem pfi montdZi dvifek je nainstalovani
vnitni sklenéné tabule (2).

Podle obrazku viozte skoseny riizek sklenéné tabule
tak, aby ziistal ve skoseném rohu plastového otvoru.

Vnitfni sklenénou tabuli (2) je nutno instalovat do
plastového otvoru u nejvnitinéjsi sklenéné tabule (1).
Pfi instalaci vnitfni sklenéné tabule (1), zkontrolujte,
zda poti§ténd strana tabule sméfuje k nejvnitrnéjsi
sklenéné tabuli.

Je nutné usadit dolni rohy vSech vnitfnich sklenénych
tabuli do dolnich plastovych otvor(.

ZatlaGte plastovou ¢ast k ramu, dokud nezacvakne.

v s w

Vymeéna vnitini Zarovky

NEBEZPECI:
Pred vyménou Zarovky trouby zkontrolujte, zda

e vyrobek odpojen a vychladl, aby nedoslo k
Urazu elektrickym proudem.
Horké povrchy mohou zplisobovat popaleniny!

74rovka je zvIastni typ, ktery odoldvé teplotam
do 300 °C. Podrobnosti najdete v Technické
parametry, strana 11. Zarovky v troubé ziskate
od autorizovaného servisniho pracovnika.

EPoloha 7arovky se mZe lisit oproti obrazku.

Z4arovka pouzita v tomto spotebici neni vhodnd|
k osvétleni mistnosti. ZamySlenym tcelem této

Zarovky je pomoci uZivateli vidét na potraviny.

Z4rovky pouzité v tomto spotfehici musi
vydrzZet extrémni fyzické podminky, napf.
teploty nad 50 °C.

Pokud je vase trouba vybavena kulatou
Zarovkou:

1. Odpojte vyrobek na napajeni.

2. Sejméte sklenény kryt oto¢enim proti sméru

3. JestliZe je vaSe svétlo v troubé typu (A), kte
vyobrazen nize, vyjméte svétlo otoenim (viz
obrazek) a vymeéite ho. Jestlize je svétlo typu (B),
zatahnéte a vyjméte svétlo (viz obrazek) a vyménte
ho.
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3. Sejméte ochranny sklenény kryt pomoci
Sroubovéku.

4. JestliZe je vaSe svétlo v troubé typu (A), ktery je
vyobrazen nize, vyjméte svétlo otoenim (viz
obrazek) a vyméite ho. Jestlize je svétlo typu (B),
zatahnéte a vyjméte svétlo (viz obrazek) a vyménte
ho.

4. Nainstalujte sklenény kryt.
Pokud je vase trouba vybavena ¢tvercovou
Zarovkou:

1. Odpojte vyrobek na napajeni.

2. Sejméte draténé police podle popisu. Viz .
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Odstrariovani potizi

Z trouby za provozu vychazi para.
e Je normalni, Ze pfi provozu unika para. >>> Nejde o zdvadu.
Pri zahfivani a ochlazovani vyrobek vydava kovovy zvuk.
e KdyZ se zahigji kovové souCastky, mohou se rozpinat a zplisobovat hiuk. >>> Ngjde o zdvadu.
Vyrobek nehieje.
e Hiavni pojistka je vadnd nebo uvolngna. >>> Zkontrolujte pojistky v pojistkove skiini. Pokud je to
nutné, vymente je nebo znovu aktivujte.
e \Wyrobek neni zapojen do (uzemnéné) zasuvky. >>> Zkontrolujte zapojeni zastrcky.
Suétlo trouby nefunguije.
e Jevadna Zarovka v troubg. >>> Vymeérite Zdrovku v troubé.
e FElektiina je odpojend. >>> Zkontrolujte, zda je pripojend elektrina. Zkontrolujte pojistky v
pojistkové skiini. Pokud je to nutné, vymérite je nebo znovu aktivujte.
Trouba nehieje.
e Funkce anebo Teplota nejsou nastavené. >>> Nastavie funkci a teplotu tlacitkem Funkce anebo
Teplota.
e FElektiina je odpojend. >>> Zkontrolujte, zda je pripojend elektrina. Zkontrolujte pojistky v
pojistkové skiini. Pokud je to nutné, vymérite je nebo znovu aktivujte.
Pokud nem(iZete odstranit poruchu ani poté,
0 jste postupovali podle pokynil obsazenych v
éto Casti, obratte se na autorizovaného
servisniho pracovnika nebo prodejce, u néhoz

jste vyrobek zakoupili. Nikdy se nepokousejte
opravovat vadny vyrobek sami.
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ZAKAZNICKE CENTRUM BEKO

BEKO Spolka Akcyjna, org. sl. Luina 716/2, 160 00 Praha 6 — Vokovice

7 dni v tydnu od 8:00 do 18:00
pomuze vyfesit zarucni, pfipadné pozaruéni opravy vyrobké BEKO

kontakt 220105 371

800 350 333
e-mail zakaznickecentrum@bekosa.cz
Objednavka opravy spottebie online www.bekocr.cz
5 LET ZARUKY ~ podminky a registrace online www.bekocrcz

ZARUCNI PODMINKY CR

a) Platny a Citelny prodejni doklad, ktery obsahuje datum prodeje, model spotfebice a oznaleni prodejce
opraviiuje uZivatele vyuiit zdruku na vyrobek v souladu s ustanovenimi Obcanského zdkoniku, v platném  znéni.

b} Neni-li stanoveno jinak, je zaruéni doba na vyrobek 24 mésicli. Zacind plynout ode dne prevzeti véci kupujicim
vyjma pfipadu, kdy je nutné uvedeni do provozu opravnénou firmou. V tom pfipadé zacne zarucni doba plynout ode
dne uvedeni vyrobku do provozu.

Vyrobky vyZadujici odborné zapojeni: plynové a kombinované spordky a varné desky, dile viechny spotiebice,
které nejsou vybaveny privodnim elektrickym kabelem zakoncenym vidlici. Zapojeni spotfebice je sluzbou hrazenou

zdkaznikem. Dovozce nezodpovida za poskozeni vzniklé chybnou instalaci a chybnym zapojenim vyrobku.

) Zaruka vyplyvajici z téchto zaruénich podminek miiZe byt uplatnéna pouze na Gzemi Ceské republiky a tyka se
pouze a vyhradné spotiebitl dovezenych do CR prostfednictvim nasi spole¢nosti, BEKO Spolka Akcyjna, org. st. Luzna
716/2, 160 00 Praha 6 — Vokovice, ktera je oficidlnim zastoupenim znacky BEKO pro Ceskou republiku.

d) Zéaruka je poskytovéna kupujicimu (koneénému spotiebiteli) v souladu se zdkonem ¢&. 634/1992 Sb., o ochrané
spotfebitele v platném znéni, na vyrobek slouZici bé&inému pouZivani vdomacnosti. Vyrobek neni uréen
k primyslovému pouZiti a poskytovéani sluzeb. SpotFebile, které nejsou pouZivany v domacnosti, nejsou pfedmétem
zaruky (hotelova a restauracni zafizeni, $kolska zafizeni, tklidové firmy, atd...)

e) Prava ze zodpovédnosti za vady vyrobku se uplatiiuji u prodavajictho. Zaruéni oprava se vztahuje vyhradné na
zévady, které vzniknou v dobé platnosti zaruéni thity a to vyrobni vadou. Takto vzniklé zévady je opravnén odstranit
pouze autorizovany servis.

O odstranéni vad vyrobku v zaruni 1hité je kupujici opravnény pozédat prodejce nebo Zékaznické centrum BEKO
tel: 220 105 371 {800 350 333) hitp://www.bekocr.cz/oprava_-spotrebice .

f)  Zakaznik musi pfi objednani opravy nahlasit datum prodeje, model spotiebice, vyrobni a produktové Cislo, které
se nachdzi na vyrobnim Stitku kaZdého spotiebice. Bez nahlddeni téchto Udajl nebude moci byt poZadavek zakaznika
na bezplatnou opravu vyfesen. Zakaznik je také dale povinen poskytnout autorizovanému servisu soucinnost
potiebnou k ovéfeni existence pFipadné odstranéni reklamované vady.
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g) PFi ndvitévé servisniho technika kupujici prokaZe existenci zaruky pfedloZenim itelného prodejniho dokladu
nebo certifikatu 5 let zaruky BEKO. Po provedeni zérucni opravy jsou autorizovana servisni stfediska nebo prodavajici
povinni vydat kupujicimu ¢itelnou kopii opravniho listu nebo doklad o uplatnéni prava zaruky a dobé trvani opravy.
Po dobu zaruky je kupujici povinen uschovat veskeré doklady souvisejici s koupi a servisem vyrobku.

Opravni list slouZi k prokazovani prav kupujictho, proto je ve viastnim zdjmu kupujictho si zkontrolovat pfed
podpisem veskeré Udaje. Zarucni thdta se v pfipadech, kdy zavada znemoZnila pouZivani vyrobku, prodiuZuje o dobu,
kdy kupujici uplatnil ndrok na zdruéni opravu u autorizovaného stfediska aZ do dne pfevzeti opraveného vyrobku.

h) Vyrobek musi byt instalovan a provozovan podie ndvodu k obsluze a platnych norem. Funkce chladnicek,
mraznicek a jinych kombinaci je zaruéena pfi okolni teploté od +10°C do +32°C.

i) Touto zdrukou nejsou dotdena prava kupujiciho, kterd se ke koupi véci vaZi podle zvltnich pravnich pfedpisQ.

j)  Spoletnost BEKO Spolka Akcyjna, org. sl. LuZnd 716/2, 160 00 Praha 6 — Vokovice nabizi spotiebitelim na
vybrané modely prodiouzenou zaruku vcelkové délce trvani 5 let. Pfedmétem této nadstandardni zéruky je
bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad po dobu nasledujicich 36 mésicdl od skonceni zakonné dvouleté zarucni thity.
Podminkou ziskani certifikatu prodlouZené zaruky je splnéni veskerych podminek uvedenych na www.bekeocr.cz.
O odstranéni vad vyrobku v prodlouzené zaruéni Ihité je kupujici opravnény pozadat Zakaznické centrum BEKO
tel: 220 105 371 (800 350 333) httpy//www.bekocr.cz/oprava -spotrebice .

PFi opravé v ramci prodlouzené zaruky je uZivatel povinen autorizovanému servisu predioZit platny certifikdt
prodlouzené zaruky a prodejni doklad.

V dobé trvani prodlouZené zdruky bude opravnéna reklamace feSena opravou nebo dodanim nahradniho dilu.

V pfipadé neodstranitelné vady zajisti dovozce pfimo u zédkaznika vymeénu vyrobku za novy. Narok na vyménu
uplatfiuje zékaznik po zaslani viech potfebnych doklad( /platny certifikat, doklad o zakoupeni, vyjadfeni servisniho
technika/ na e-mail: reklamace®bekosa.cz nebo postou na adresu BEKO Spolka Akcyjna, org. sl. Luina 716/2, 160 00
Praha 6 — Vokovice. Spotfebitel nemaé pravo v prabéhu prodlouZené zaruky na vraceni kupni Eastky. Uplatnéni prava
na bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad podiéha zde uvedenym vieobecnym zarunim podminkam.

Prévo na uplatnéni zéruky zaniké pokud:

neni vyrobek pouzivan v souladu s ndvodem

doslo k mechanickému poskozeni vyrobku cizim zavinénim, pfi nespravné Gdrzbé nebo jinym zanedbdnim péle
o vyrobek

byl na vyrobku proveden neodborny zdsah neopravnénou osobou

plynové spotfebite nebo spotiebife s napdjenim 400V nebyly uvedeny do provozu odbornou firmou

doslo k mechanickému poskozeni pfi prepravé

je vada zplsobend vnéjsimi podminkami, jako jsou napf. poruchy v elektrické siti nebo vadna bytova instalace,
nevhodnymi provoznimi podminkami, poskozeni Ziviem

je vyrobek vadny z déivodu pouZiti neoriginainiho pfislusenstvi a ndhradnich dild

kuchyniska linka, do které je vyrobek zabudovany, nespliiuje technické parametry

zéruka se dale nevztahuje na preventivni Gdrzbu popsanou v ndvodu k obsluze, popfipadé zavady zplsobené
nevhodnou manipulaci, na opotfebeni vzniklé béZinym pouZivanim, mechanické poskozeni sklenénych a
plastovych komponent(

@ zdruka se nevztahuje na navstévu technika za ic¢elem poradenstvi, preventivni kontrolu stavu spotfebice,
vyménu nahradniho dilu, ktery nevyzaduje odborny zasah, zaména sméru otvirani dvefi chladnicek
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Tuto prirucku si precitajte ako prvi!

Vazeny zakaznik,

Dakujeme, Ze ste si vybrali vyrobok Beko. Dufame. Ze sa dockate tych najlepSich vysledkov od vyrobku, vyrobeného
vo vysokej kvalite a s najmodernejSimi technol6giami. Preto vam odporti¢ame, aby ste si tuto pouzivatelskd prirucku a
iné sprievodné dokumenty precitali pred pouZzitim vyrobku celé a aby ste si ich odloZili pre referenciu v budtcnosti. Ak
riru prevediete na ind osobu, dajte tejto osobe aj uzivatel'skd prirucku. Riadte sa vSetkymi varovaniami a
informaciami uzivatel'skej prirucky.

Pamétajte si, Ze tato uzivatelska priruCka sa moze vztahovat aj na niektoré dalSie modely. Rozdiely medzi modelmi st
v prirucke presne vymedzené.

Vysvetlivky k symbolom
V celej uzivatel'skej prirucke sa pouzivaju nasledujice symboly:

DoleZité informdcie alebo uzitoné tipy
pre pouzivanie.

Viystrahy pred nebezpeCnymi situdciami
tykajlice sa ohrozenia Zivota a majetku.

Vlystrahy pred zadsahom elektrickym
,’ pradom.

/N
Vlystrahy pred nebezpecenstvom
poziaru.

Vlystrahy pred hordcimi povrchmi.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

Ce€ Made in TURKEY
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Tato Cast obsahuje bezpecnostné
pokyny, ktoré vam pomozu predist
riziku zranenia a poSkodenia majetku.
PoruSenie tychto pokynov mobze viest
K zruSeniu zaruky.

VSeobecna bezpecnost

4/8K

Tento spotrebic nesmie byt
pouzivany detmi vo veku menej
ako 8 rokov a osobami so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo duSevnymi schopnostami
alebo osobami s nedostatkom
skusenosti a znalosti, ak nie su
pod dozorom zodpovednej osoby
alebo ak nedostanu pokyny
tykajlce sa bezpetného
pouzivania spotrebica alebo
nerozumeju moznym rizikam.
Deti sa so spotrebicom nesmu
hrat. Cistenie a uzivatelska
Udrzba stroja nesmie byt
vykonavana detmi bez dozoru.
Spotrebic nie je urCeny na
pouzitie osobami (vratane deti) so
znizenymi fyzickymi, senzorickymi
alebo duSevnymi schopnostami
alebo bez nedostatku skusenosti,
bez toho, aby boli pod dohladom
alebo preskolen.

Deti sa so spotrebiCom nesmu
hrat.

Ak vyrobok date niekomu inému
na osobné vyuzitie alebo vyuzitie z
druhej ruky, mali by ste mu dat aj

[l Dolezité pokyny tykajtice sa bezpecnosti a Zivotného prostredia

navod na pouzitie, Stitky
produktov a dalSie relevantné
dokumenty a sucasti.

Montaz a opravu musia vzdy
vykonavat autorizovani servisni
technici. Vyrobca nebude
zodpovedny za Skody, ktoré maju
povod v postupoch, ktoré
vykonaju neopravnené osoby a
mdze to mat za nasledok zrusenie
zaruky. Pred montazou si pozorne
precCitajte tieto pokyny.

Ak je vyrobok chybny alebo ak ma
akekolvek viditelné poSkodenie,
nepouzivajte ho.

Po kazdom pouziti skontrolujte,Ci
je funkcny gombik vypnuty.

Elektricka bezpecnost

Ak ma produkt poruchu, nemal by
sa obsluhovat, kym ho neopravi
autorizovany servisny technik.
Hrozi riziko zasahu elektrickym
pradom!

Len pripojte vyrobok k uzemnene;
zasuvke/sieti s napatim a
ochranou ako je to uvedené v
Casti , Technické Specifikacie”. Ak
pouzivate vyrobok s
transformatorom alebo bez neho,
montaz uzemnenia prenechajte
na kvalifikovaného elektrikdra.
Nasa spolocnost nebude niest
zodpovednost za ziadne problémy



spdsobené neuzemnenim v
sulade s miestnymi predpismi.
Vyrobok nikdy neumyvajte
rozptylenim alebo nalievanim vody
nan! Hrozi riziko zasahu
elektrickym pradom!

zastrcky sa nikdy nedotykajte
mokrymi rukami! Nikdy
neodpdjajte vytiahnutim kabla,
vzdy vytiahnite uchopenim
Zastrcky.

Vyrobok sa pocas montaze,
Udrzby a postupov Cistenia a
opravy musi odpojit.

Ak je kabel sietového pripojenia
pre vyrobok poskodeny, musi ho
vymenit vyrobca, jeho servisny
agent alebo podobne
kvalifikovand osoba, aby sa
predislo rizikam.

Zariadenie sa musi namontovat
tak, aby sa Uplne mohlo odpojit
od siete. Oddelenie sa musi
zabezpeCit bud sietovou
zastrckou alebo spinaom
zabudovanym do pevnej
elektrickej inStaldcie v sulade s
montaznymi predpismi.

PoCas pouzivania sa zadna stena
rary zohrieva. Uistite sa, ze
pripojenie elektriny sa nedotyka
zadného povrchu, inak sa
spojenia mozu poskodit.
Nedovolte, aby sa sietovy kabel
zachytil medzi dvierka rdry a ram,
ani ho nenasmerujte cez horuce

povrchy. Inak sa izoldcia kablov
mdoze roztavit a spdsobit poziar v
dosledku skratu.

VSetky prace na elektrickych
zariadeniach a systémoch by mali
vykonavat iba autorizovani
kvalifikovani odbornici.

V pripade akéhokolvek
poSkodenia vypnite pristroj a
odpojte ho od sietového zdroja.
Aby ste tak urobili, vypnite poistky
v domdcnosti.

Uistite sa, ze menovity vykon
hodnota poistky je kompatibilny s
vyrobkom.

Bezpecnost produktu

VYSTRAHA: Spotrebi¢ a jeho
pristupné Casti sa mozu pocas
pouzivania velmi zohriat. Davajte
pozor, aby ste sa nedotkli
vyhrevnych prvkov. Deti vo veku
do 8 rokov udrziavajte mimo
dosah, okrem pripadu, Ze na ne
neustale dozerate.

Vlyrobok nikdy nepouzivajte v
pripade, ked mate ovplyvneny
Usudok alebo koordindciu po
poziti alkoholu a/alebo liekov.

Ak v riadoch pouzivate alkoholické
napoje, davajte pozor. Alkohol sa
pri vysokych teplotach vyparuje a
moze spdsobit poziar, pretoze sa
moze vznietit, ak pride do styku s
hortcimi povrchmi.

Nekladte ziadne horlavé latky do
blizkosti produktu, pretoze bocné
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strany sa pocas pouzivania
zohreju.

PoCas pouzivania sa spotrebic
zohreje. Davajte pozor, aby ste sa
nedotkli vyhrevnych prvkov vo
vnutri rdry.

Nezakryvajte ziadny z vetracich
otvorov.

V rure neohrievajte uzatvorené
konzervy a sklené pohare. Tlak,
ktory sa v plechovke/pohdri
nahromadi, moze spdsobit, ze
pohar praskne.

Nekladte pekace, riad alebo
hlinikové folie priamo na dno rdry.
Nahromadenie tepla moze
poskodit dno rary.

Na Cistenie sklenenych dvierok
rary nepouzivajte silné abrazivne
Cistiace prostriedky ani ostré
kovove Skrabky, pretoze mozu
poskriabat povrch, Coho
dosledkom mdze byt rozbitie skla.
Na Cistenie zariadenia
nepouzivajte parné Cistice,
pretoze by to mohlo spdsobit
zasah elektrickym pradom.

(LiSi sa v zavislosti od modelu
produktu.)

Spravne umiestnenie droteng;
policky a plechu na drotené
podstavce

Je dolezité, aby ste spravne
umiestnili drétenu policku a/alebo
plech na podstavec. Drotent
policku alebo plech zasunte medzi

2 vodiace liSty a skor, ako nan
polozite jedlo, uistite sa, ze je v
rovnovahe (pozrite si nasledujuci
obrazok).

AK je sklo na prednych dvierkach
odstranené alebo prasknuté,
vyrobok nepouzivajte.

Rukovat rury nie je urCena na
suSenie utierok. Pocas pouzivania
funkcie grilovania nedavajte na
otvorené dvierka utierky, rukavice
ani podobné vyrobky.

Ked vkladdte alebo vyberate
nadoby do alebo z hordcej rary,
pouzivajte vzdy teplovzdorné
rukavice urCené na pouzitie v rure.
Papier na peCenie dajte do
pekaca alebo do prisluSenstva




rary (plech, gril, atd’) spoloCne s
jedlom a potom vSetko zasunte do
predhriatej rury. Odstrante Casti
papiera na pecenie precnievajuce
okraje pekdca alebo prislusenstvo,
aby ste predisli nebezpecenstvu
kontaktu s vykurovacimi telesami
v rure. Papier na pecenie nikdy
nepouzivajte pri teplote
prekracujuce uvedenu hodnotu na
obale papiera na pecenie. Papier
na pecenie nedavajte priamo na
dno rdry.

VYSTRAHA: Uistite sa, 7 je
spotrebiC vypnuty predtym ako
vymenite lampu, vyhnete sa tak
moznosti elektrického Soku.
SpotrebiC nesmie byt inStalovany
za 0zdobnymi dvierkami, aby sa
zabranilo prehriatiu.

Produkt musi byt umiestneny
priamo na podlahe. Nesmie byt
poloZeny na podstavec, ani na
stojan.

Zaruka produktu voCi poziaru

Uistite sa, Ze zastrCka zapojena v
zasuvke tak aby nedoSlo k
iskreniu.

Nepouzivajte poSkodeng, zrezané
alebo nadpojené kable, vynimkou
sU iba originalne kable.

Uistite sa, Ze v zasuvke, do ktore;
bude produkt pripojeny nie je
vihko.

Zamyslané pouZitie

Tento vyrobok je navrhnuty na
pouzivanie v domacnosti.
Komercné vyuzitie nie je pripustné.
Tento spotrebic je urCeny len na
varenie. Nesmie sa pouzivat na
iné ucely, napriklad na
vyKurovanie miestnosti.

Tento vyrobok sa nesmie pouzivat
na ohrievanie tanierov pod grilom,
na suSenie uterakov, utierok atd"
tak, ze ich zavesite na rucky a na
vykurovacie ucely.

Vlyrobca nebude zodpovedny za
Ziadne Skody spdsobené
nespravnym pouzivanim alebo
manipulaciou.

Rura sa mbze pouzivat na
odmrazovanie, peCenie, opekanie
a grilovanie jedla.

Bezpecnost deti

VYSTRAHA: Pristupné ¢asti mozu
byt pocas pouzitia hortce.
Uchovajte z dosahu malych deti.
Obalové materialy su pre deti
nebezpecné. Obalové materialy
drzte mimo dosahu deti.
Likvidujte vSetky Casti balenia v
sulade s predpismi o zivotnom
prostredi.

Elektrické vyrobky su pre deti
nebezpecné. Drzte deti mimo
dosahu vyrobku, ked pracuje a
nedovolte detom, aby sa s
vyrobkom hrali.
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e Nad spotrebi¢ neukladajte ziadne
veci, na ktoré by deti monhli
dosiahnut.

e Ked su dvierka otvorené,
nevkladajte na spotrebi¢ Ziadne
tazké predmety a nedovolte
detom sediet na spotrebici. Moze
sa prevratit alebo sa mozu
poSkodit panty dvierok.

Likvidacia starého vyrobku

V siilade so smernicou o odpadoch z
elektrickych a elektronickych zariadeni a
zneskodiovani odpadov:

Tento produkt je v stlade so smernicou o odpadoch z
elektrickych a elektronickych zariadeni EU
(2012/19/EU) Tento produkt obsahuje symbol
triedeného odpadu pre odpadové elektrické a
elektronické vybavenie (WEEE).

8/5K

Tento produkt bol vyrobeny z vysoko kvalitnych ¢asti a
materidlov, ktoré mozu byt znovu pouZité a st vhodné
na recyklaciu. Na konci Zivotnosti odpad z produktu
neodstranujte s beznym odpadom z domdacnosti ani s
inym odpadom. Recyklujte ho v zbernom mieste
uréenou na recyklaciu elektrického a elektronického
vybavenia. Pre Zzistenie informdcii 0 zbernych miestach
kontaktujte miestne Urady.
V siilade s Obmedzenim pouzivania niektorych
nebezpecnych latok v elektronickych a
elektrickych zariadeniach:
Tento produkt bol zakipeny v stlade so smernicou 0
odpadoch z elektrickych a elektronickych zariadeni EU
(2011/65/EU) Neobsahuje Ziadne nebezpetné alebo
zakédzané materidly Specifikované smemicou.
Likvidacia obalového materialu
e (Obalové materidly st pre deti nebezpe¢ng.
Obalové materialy uchovavajte na bezpecnom
mieste, mimo dosahu deti. Obalové materidly
vyrobku st vyrobené z recyklovatelnych
materidlov. Riadne ich zlikvidujte a roztriedte v
stlade s pokynmi na recyklaciu odpadu.
Nelikvidujte ich spolu s beZnym odpadom z
domdcnosti.



P vseobecné informacie
Prehl'ad

1 Ovladaci panel 6 Svetlo
2 Rucka 7 Horny ohrevny prvok
3 Predné dvierka 8 Motor ventildtora v hornej ¢asti (za doskou)
4 Polohy polic 9 Motor ventilatora v spodnej Casti (za doskou)
5 Stredna Cast
1 2 3

W B B (]')CDY* ﬂgHB

B i

=F I_I mjuin 1RRAS

B’ § 0 Yo A6l »

12 11 10 9 8 8 7 6 5 4

1 Zobrazenie funkcii 11 Tlacidlo Volba Gasti riry
2 Poli¢ko indikatora aktudlneho ¢asu 12 Tlacidlo ZAP /VYP.
3 Pole indikétora teploty * (LiSi sa v zavislosti od modelu produktu.)
4 Tlacidlo zapnutia/vypnutia varenia
5 Tlagidlo samodistenia (pyrolyzy)*
6 Tlagidlo ¢asu a nastaveni
7 Tlagidlo Potvrdenie
8 Tlagidla hore/dolu
9 Tlacidlo nastavenia teploty/posiliovaca
10 Tladidlo Viyber funkcie
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Obsah balenia

Dodané prislusenstvo sa moze odliSovat v

avislosti od modelu produktu. V3etko
prisluSenstvo popisané v pouzivatelskej
prirucke sa s vasim produktom nemusi
doddvat.

—_

Pouzivatel'ska prirutka

Plech do rry

PouZiva sa pre cestoviny, mrazené jedld a velké
pecenie.

Hiboky plech

PouZiva sa pre cestoviny, velké peenie,
Stavnaté jedla a na zachytavanie tuku pocas
grilovania.

Drotend policka
PouZiva sa na opekanie a na poloZenie pokrmov,
ktoré budete piect, opekat alebo varit v misach

na pozadovany podstavec.
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Spravne umiestnenie drotenej policky a
plechu na teleskopické podstavce

(T4to funkcia je volitelnd. Vo vaSom produkte
nemusi existovat.)

Teleskopické podstavce vam umoziujd
jednoduché vkladanie a vyberanie plechov a
drétenej policky.

Pri pouZivani plechu a drotenej policky s
teleskopickymi podstavcami sa ubezpecte, 7e
koliky v zadnej Gasti teleskopického podstavca
zapadli na okraje drotenej policky a plechu.




Technickeé parametre

Celkovy prikon

“Typ kabla/prierez min HO5W-FG
x5 mm?

Montdzne rozmery (vySka/Sirka/hlbka 590 alebo 600 mm/560 mm/min. 550 mm

Zaklady: Informacie na energetickom Stitku elektrickych rir st udavané v stlade s normou EN 60350-1 /
IEC 60350-1. Tieto hodnoty st urCené pri Standardnom zatazeni s funkciami ohrigvaca z dolnej a hornej
strany alebo ohrievania za pomoci ventilatora (ak je st¢astou vyrobku).
Trieda energetickej ucinnosti je uréend v stlade s nasledujicim stanovenim priorit, v zavislosti od toho, Ci
ma vyrobok podstatné funkcie, alebo nie. 1 - Varenie s ekologickym ventilatorom, 2- Varenie s
turboventilatorom, 3 - Turbovarenie, 4 - Dolné/horné ohrievanie za pomoci ventilatora, 5 - Horné a dolné
ohrievanie.

** Pozrite si Cast MontdZ, strana 12.

echnické parametre sa mozu zmenit bez Hodnoty uvedené na Stitkoch produktov alebo
predchadzajliceho upozornenia za dc¢elom sprievodnej dokumentdcii boli dosiahnuté v
lepSenia kvality vyrobku. laboratérnych podmienkach v stlade s

prislusnymi normami. V zavislosti od
prevadzkovych podmienok a podmienok
okolitého prostredia vyrobku sa tieto hodnoty
mozu lisit.

Obrézky v tejto prirucke st schematické a
nemusia sa Uplne zhodovat s vasim vyrobkom.
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k] Montaz

\yrobok musi namontovat kvalifikovana osoba podla
platnych predpisov. V opaénom pripade zéruka strati
platnost. Viyrobca nebude zodpovedny za Skody, ktoré
maju povod v postupoch, ktoré vykonaju neopravnené
0soby a mdZe to mat za nasledok zruSenie zaruky.

Priprava miesta a montaz privodov elektriny
pre vyrobok je na zodpovednosti zakaznika.

NEBEZPECENSTVO:
Vyrobok musi byt namontovany v stlade so

vSetkymi miestnymi plynovymi a/alebo
elektrickymi nariadeniami.

NEBEZPECENSTVO:
Pred montéZou vizudine skontrolujte, ¢i na

vyrobku nie su Ziadne zavady.

Ak sUi, wrobok nemontujte. PoSkodené
vyrobky predstavuju riziko pre vasu
bezpecnost.

stenami a nabytkom. Pozrite si obrazok (hodnoty st v

mm).

e Povrchy, syntetické laminaty a lepidla musia byt

teplovzdorné (minimalne 100 °C).

Kuchynskeé skrinky musia zarovnané a upevneng.

Ak je za rirou zasuvka, medzi riru a zasuvku

musi byt namontovand priehradka.

e Pristroj prenasajte za pomoci najmenej dvoch
0s0b.

yrobok nemontujte do blizkosti chladniciek
alebo mraznidiek. Teplo, ktoré vyrobok

Z7aruje, bude zvySovat spotrebu energie
chladiacich spotrebicov.

Na drZanie alebo prenaSanie vyrobku
nepouzivajte dvierka a/ani ricku.

Pred montazou

Spotrebic je urCeny na montaz v bezne dostupnych
kuchynskych skrinkach. Bezpecna vzdialenost musi
byt ponechana medzi spotrebicom a kuchynskymi

12/SK

k ma vyrobok drotené ricky, zatlacte racky
spat do boGnych stien potom, ako vyrobok
presuniete.




590

* min. spolognost nezodpoveda za Ziadne Skody, ktoré su

Montaz a pripojenie spdsobené v ddsledku pouzivania vyrobku bez

e Produkt mdZete namontovat a pripajit jedine v namontoyaného uzemnenia v stlade s miestnymi
stilade so zakonnimi pravidlami pre montaz. predpismi.

Elektrické pripojenie

\lyrobok pripojte k uzemnenej zasuvke/sieti, chranengj
poistkou s vhodnou kapacitou tak, ako je to uvedené v
tabulke , Technické parametre”. Ak pouzivate vyrobok
s transformatorom alebo bez neho, montaz uzemnenia
prenechajte na kvalifikovaného elekirikdra. Nasa
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NEBEZPECENSTVO:
Viyrobok musi k sietovému zdroju pripojit iba

autorizovand a kvalifikovand osoba. Zaruénd
doba vyrobku zagina plyndt iba po spravnej
montdzi.

\lyrobca nebude zodpovedny za Skody, ktoré
maju povod v postupoch, ktoré vykonaju
neopravnengé osoby.

NEBEZPECENSTVO:
Sietovy kabel nesmie byt stisnuty, ohnuty, ani

stlaceny, ani nesmie prist do styku s horticimi
Castami vyrobku.

Poskodeny sietovy kabel musi vymenit
kvalifikovany elektrikar. V opaénom pripade
existuje riziko zasahu elektrickym pridom,
skratu alebo poziaru!

e Pripojenie musi byt vykonané v stlade s
miestnymi predpismi.

e Udaje sietového napajania sa musia zhodovat s
tdajmi uvedenymi na typovom Stitku vyrobku.
Otvorte predné dvierka, aby ste videli typovy
Stitok.

o Sietovy kabel vasho vyrobku musi byt v stlade s
tabulkou , Technické parametre”.

NEBEZPECENSTVO:
Pred zaGatim akejkolvek prace na
elektroinStalacii odpojte vyrobok od sietového

zdroja.
Hrozi riziko zasahu elektrickym pridom!

astréka sietového kabla musi byt po montazi
lahko dostupnd (nenasmeruijte ju ponad
platfiu).
Zasunite sietovy kabel do zasuvky.
InStaldcia produktu
1. Zasunte rdru do skrinky, zarovnajte ju a zaistite,
pricom sa uistite, 7e sietovy kdbel nie je zlomeny
a/alebo uviaznuty.

Ruru zaistite pomocou 2 skrutiek tak, ako je to
zndzornené.
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Per vyrobky s chladiacim ventilatorom (Vo
vasom produkte nemusi existovat'.)

1 Chladiaci ventilator

2 Ovladaci panel

3 Dvierka

Zabudovany chladiaci ventilator chladi tak zabudovanu
skrinku, ako aj prednu stranu vyrobku.

Chladiaci ventilator pokracuje v chode dalSich
20 - 30 minGt po vypnuti rdry.

k varite naprogramovanim ¢asovaca riry, na
konci doby varenia sa spolu so vSetkymi
funkciami vypne aj chladiaci ventilator.

Zavereéna kontrola

1. Zapojte sietovy kabel a zapnite poistku vyrobku.

2. Skontrolujte funkcie.

Budtica preprava

e (Qdlozte si pdvodnu krabicu z vyrobku a vyrobok
prepravujte v nej. Postupujte podla pokynov na
krabici. Ak nemate povodnu krabicu, vyrobok
zabalte do bublinkového obalu alebo do hrubého
karténu a bezpecne ho zalepte paskou.

e Aby ste drotenému grilu a podnosu v rire
zabranili poSkodeniu dvierok rury, na vnitornu
stranu dvierok rdry vlozte pas karténu, ktory sa
zhoduje s polohou podnosov. Zalepte paskou
dvierka rury s boénymi stenami.

e Na dvihanie alebo prenaSanie vyrobku
nepouzivajte dvierka, ani rucku.

Na vyrobok nekladte Ziadne predmety a
prestvajte ho vo vzpriamenej polohe.

Skontrolujte celkovy vzhlad vyrobku, Ci
neobsahuje akékolvek poSkodenie, ktoré sa
mohlo vyskytnut pri preprave.




B Pripravy

Tipy na Setrenie energiou

Nasledujdce informéacie vam pomdzu pouZivat vas

spotrebi¢ ekologicky a Setrit energiou:

e Vrulre pouzivajte tmavé alebo smaltované nadoby,
pretoZe lepSie prenasaju teplo.

e Ked varite pokrmy, vykonajte predhriatie, ak to
odportéa pouZivatel'skd prirucka alebo pokyny na
varenie.

e Pocas varenia neotvarajte dvierka rdry prilis
¢asto.

L
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12 11 10 9 8

Zobrazenie funkcif

Poliko indikatora aktudlneho ¢asu

Pole indikdtora teploty

Tlagidlo zapnutia/vypnutia varenia
Tlacidlo samoCistenia (pyrolyzy)*
Tlagidlo ¢asu a nastaveni

Tlagidlo Potvrdenie

Tlagidla hore/dolu

Tlacidlo nastavenia teploty/posilfiovaca
10 Tladidlo Viyber funkcie

11 Tladidlo Volba Gasti riry

12 Tladidlo ZAP./VYP.

* (Li8i sa v zavislosti od modelu produktu.)
Nastavit pociatocny ¢as

1. Ked produkt prvykrét zapnete, pole a symbol (5
bude blikat.
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2. Hodinu nastavte pomocou A/,
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e VZidy ked je to moZné, pokuste sa v rdre varit

viac ako len jedno jedlo st¢asne. Mbzete varit
tak, Ze na drotent mriezku poloZite dve varné
nadoby.
Varte jedla hned za sebou. Rura uzZ bude hortca.
Energiu moZete uSetrit aj tak, Ze rdru vypnete par
mintt pred dobou skonCenia varenia. Neotvdrajte
dvierka rdry.

e Pred varenim mrazengho jedla ho rozmrazte.

Prvé pouzitie

Pociatocné nastavenie ¢asu

HEH:
HEH:

8 7 6 5 4

3. Stlagte [~ a potvrdte pole hodin.
4. Mindtové poliaa ® symbol bude bllkat Minuty

» Znovu sa zobrazi pohotovostny displej. Na displeji sa
zobrazi len aktudlny ¢as.

[c'H

potvrdenie mindt.

& Nonuka nastavenia ¢asu sa v pripade
1 dihodobého vypadku elektriny zobrazi znovu.
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Prvé cistenie vyrobku

Niektoré saponaty alebo Cistiace latky mozu
poskodit povrch.

Pocas Cistenia nepouZivajte agresivne
sapondty, Cistiace prasky/krémy, ani Ziadne
ostré predmety.

Na Cistenie skla na dvierkach riry nepouZivajte
hrubé drsné Gistiace prostriedky alebo ostré
kovové Skrabky, pretoze mozu poskriabat
povrch, 6o mbZe mat za nésledok rozbitie skla.

1. Odstrarite vSetky obalové materidly.

2. Vyutierajte povrchy produktu vihkou tkaninou
alebo Spongiou a utrite ich tkaninou.

Prvé zahriatie

Vlyrobok zahrievajte asi 30 mindt a potom ho vypnite.
Dojde tak k spaleniu a odstraneniu vSetkych vyrobnych
zvySkov alebo vrstiev.

VAROVANIE

Hortce povrchy spdsobuijl popaleniny!
\lyrobok mdze byt poCas pouZzivania hortci.
Nikdy sa nedotykajte horticich horakov,
vnltornych Casti riry, ohrievacov atd. Drzte
mimo dosahu deti.

Ked' vkladate alebo vyberate nadoby do alebo 7
horticej riry, pouZivajte vzdy teplovzdorné
rukavice uréené na pouzitie v rdre.
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Elektricka rira

1. Vyberte z rary vSetky plechy na pecenie a droteny
gril.

Zatvorte dvierka rury.

Vlyberte polohu Static (Staticka).

Vlyberte najvyssi vykon grilu. Pozrite si Cast .
Nechajte rdru bezat po dobu 30 minut.

Vypnite rdru; pozrite si ¢ast .

rilovacia rira

Vyberte z rdry v8etky plechy na pecenie a drteny
gril.

Zatvorte dvierka rdry.

Vyberte najvyssi vykon grilu. Pozrite si ast .
Nechajte rdru beZat po dobu 30 mindt.

Vlypnutie grilu si pozrite v Casti

o O wWN

W

Dym a zapach sa mozu §irit niekolko hodin
nocas prvej prevadzky. Toto je Uplne normalne,
Zaistite, aby bola miestnost dobre vetrand, aby
ste odstranili dym a zapach. Zabrarite
priamemu vdychovaniu dymu a zapachu, ktory
sa vytvara.




B Préca s rirou

Vseobecné informacie o peceni,
opekani a grilovani

VAROVANIE

Hortce povrchy sposobujd popaleniny!
\lyrobok mdze byt poCas pouzivania hortci.
Nikdy sa nedotykajte hordcich horakov,
vnitornych &asti rdry, ohrievacov atd. Drzte
mimo dosahu deti.

Ked' vkladate alebo vyberate nadoby do alebo 7
hordcej rdry, pouZivajte vzdy teplovzdorné
rukavice uréené na pouZitie v rdre.

NEBEZPECENSTVO:
Dévajte pozor pri otvarani dvierok rdry, pretoZe

moZe unikat para.
Unikajlica para vam mdZe obarit ruky, tvar
a/alebo oti.

Tipy na pecenie

e Pouzivajte vhodné kovové plechy s nelepivym
naterom alebo hlinikové nadoby alebo
teplovzdorné silikanove formy.

e (o najlepSie vyuZite priestor podstavca.

e Formu na peCenie poloZte do stredu podstavca.

e Pred zapnutim riry alebo grilu vyberte spravnu
polohu podstavca. Ked je rdra hortica, nemerite
polohu podstavca.

e Dvierka na rire nechajte zatvorené.

Tipy na opekanie

e Spracovanie celého kurata, moriaka a velkych
kusov masa pomocou dresingov, ako napriklad
citrénovej Stavy a Cierneho korenia pred varenim
zvySi vykon varenia.

e M4so s kostami opekajte o priblizne 15 az 30

minut dlhSie, ako rovnaku porciu mésa bez kosti.

e Kazdy centimeter hribky méasa si vyZaduje dobu
varenia priblizne 4 az 5 min(t.

e Po dopeceni nechajte médso odpoCivat v rire asi
na 10 mindt. Stava sa lepsie rozlozf po celom
peCenom méase a pri krajani nevyteka z mésa.

e Ryby by ste mali poloZit na stredny alebo dolny
podstavec do teplovzdorného plechu.

Tipy na grilovanie

Ked grilujete mdso, ryby a hydinu, rychlo zhnednu, st

chrumkavé a nevysusia sa. Pre grilovanie su obzvlast

vhodné ploché kusky, ihlice na méso a omacky, ako aj

zelenina s vysokym obsahom vody, ako napriklad

paradajky a cibule.

e Kusky, ktoré idete grilovat, rozloZte po drotene;
mriezke alebo po plechu na pecenie s drotenou

mriezkou takym sposobom, aby pokryty priestor
nepresahoval velkost ohrievaca.

o Drotent mriezku alebo plech na pecenie s
mriezkou zasufite do rury na pozadovanu uroven.
Ak grilujete na drotenej mriezke, zasurite plech
na peéenie do dolného podstavca, aby zachytaval
mast. Do plechu na pecenie pridajte trochu vody
kvoli lahSiemu Cisteniu.

Potraviny, ktoré nie st vhodné na
grilovanie, predstavuju riziko poziaru.
Grilujte iba jedlo, ktoré je vhodné na

intenzivne teplo pri grilovani.

Jedlo neumiestriujte prili§ daleko do
zadnej Casti grilu. Toto je najhorticejSie
miesto a mastné jedlo sa moZze vznietit.

Praca s elektrickou rtrou

Pozicie stojana

Vo vasej rare je k dispozicii 6 roStov, 3 z nich v
spodnej Gasti a 3 z nich v hornej ¢asti. DalSi vodic
rostu sa nachadza v medzere, kde bude namontovana
platria strednej asti (A). Pri vareni nepouzivajte tento
Zlab ako drziak.
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Spodna ¢ast

Jedna velka Cast

MoZete varit len v
spodnej Gasti. Hodi sa
pre varenie stredne
velkych porcii.

Mbzete varit v jedingj
velkej Gasti. Hodi sa pre
varenie velkych porcii a

roznych pokrmov.

Ak je horna &ast aktivna,
na displeji sa zobrazi
hodnota teploty, pozicie
rostu, symbol varenia,
symbol pohotovostného
rezimu, symbol doby
varenia a symbol Gasu
ukonCenia varenia.

Ak je aktivna jedna velka
Cast, na displeji sa
zobrazi hodnota teploty,
pozicie rostu, symbol
varenia, symbol
pohotovostného rezimu,
symbol doby varenia a
symbol Easu ukoncenia
varenia.




Funkcie riary vyrobku. Tieto funkcie sa tykaju iba riry s jednou

Poradie prevadzkovych rezimov znazornené na tychto velkou Castou. o o
brézkoch oze Iisit od iadani § V tejto Casti st vysvetlené vSetky funkcie rury

Staticky Spodny a dolny ohrev je
(spodny a zapnuty sucasne. Varte len s
dolny ohrev) jednym plechom.

Staticky + Horny ohrev, dolny ohrev s
ventilator ventilatorom (v zadnej stene)
(spodny / st zapnuté. Pomocou

horny ohrev ventilatora sa hortci vzduch
podporovany velmi rychlo a rovnomerne
ventilatorom) rozsiri po celej rure. Varte len

Varenie s Funguije iba ohrev v zadngj

asistenciou stene. Hortici vzduch ohriaty

ventilatora ventildtorom sa rovnomerne
rozvadza po celej rdre velmi
rychlo pomocou ventilatora.
Vo vacSine pripadov sa
predhrievanie nevyzaduije.

Spodny ohrev a ventilator (v
zadnej stene s zapnuté) sa
spusti stcasne. Vhodné na

pecenie pizze.
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Ekonomicky Je spustena len vnitorna ¢ast

gril horného ohrevu v rtre.
Vhodné pre grilovanie malych
a stredne velkych porcii
mdsa.

Gril + Ventilator v zadnej Casti rury je

ventilator (gril | spusteny stgasne s vnutornou

podporovany a vonkajSou Casti

ventilatorom) vykurovacieho prvku v hornej
¢asti rdry. Pomocou
ventildtora sa hortici vzduch
velmi rychlo a rovnomerne
rozsiri po celej rdre. Vhodné
pre grilovanie stredne velkych
porcii masa

sl
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Usporné Funguie iba ohrev v zadnej

varenie s stene. Pre Uisporu energie

ventilatorom mozete pouzit tdto funkciu
namiesto vareni, ktoré by ste
vykonali pomocou ohrevu s
ventildtorom pri teplotach
160-220 ° C. PredlZi sa vSak
0 trosku Cas varenia.
Casy peCenia stivisiace s
touto funkciou st uvedené v
tabulke "Usporné varenie s
ventilatorom"

|
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Usporny ventilator
Rozmrazovanie
Spodné ohrievanie

P

edna aticky
velkd Cast Statické + ventilator
Vyhrievanie ventilatorom
Multi-varenie (3D)
Pizza
~ Multi varenie (3D)
Upiné grilovanie + ventilator
Upliné grilovanie
Horny vykurovaci prvok + ventilator
Ekonomicky gril
Spodné ohrievanie
Uchovanie teploty
Varenie pri nizkej teplote
Rozmrazovanie

Tabulka funkcii
Tabulka funkcii oznaGuje funkcie, ktoré moZete pouZzit
v rure a ich prisluné maximdine a miniméalne teploty.

Funkcie sa liSia v zavislosti od modelu vyrobku.

Pocas vykondvania akychkolvek nastaveni
budu blikat na displeji prisluSné symboly.

Program sa zrusi v pripade vypadku energie.
Riru musite preprogramovat.

ktuélny Cas sa neda nastavit, kym rira
pracuje v ktorejkolvek funkcii alebo ak je na
rdre vykonané poloautomatické alebo plne
automatické programovanie.

1o

Dokonca aj ked je rira vypnutd, svetlo v rdre
sa rozsvieti, ked otvorite dvierka rry.

=]

Usporny ventilator Z bezpednostnych dovodov
je maximélna doba, uz mozno nastavit pre
"Cas varenia" obmedzena na 6 hodin vo

vSetkych pozicidch okrem "Uchovanie teplého
pokrmu" a "Pecenie pri nizkej teplote”.

Funkcie varenia Z bezpecnostnych dovodov je
maximalna doba, uz mozno nastavit pre "Cas
arenia" obmedzend na 6 hodin vo vSetkych
poziciach okrem "Uchovanie teplého pokrmu"
a "PeCenie pri nizkej teplote”.

o

Rura funguje maximaine 2 hodiny pri teplotach
280 ° C alebo vyssich.

@

Jedna velka Cast

Staticky 40-320

tilat

Upiné grilovanie 40 - 280
entilator

Horny 40 - 280
vykurovact
prvok +

ventilator
ohrievanie
nizkej teplote

40 - 220
50-150
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“Upiné

grilovanie +
ventilator

Horny

vykurovaci
prvok +

i e
— P2 G2 B LT O

()

12 11 10 9
1 Zobrazenie funkeif
2 Poli¢ko indikatora aktudlneho ¢asu
3 Pole indikdtora teploty
4 Tlacidlo zapnutia/vypnutia varenia
5 Tlacidlo samoCistenia (pyrolyzy)*
6 Tlagidlo ¢asu a nastaveni
7 Tlagidlo Potvrdenie
8 Tlagidla hore/dolu
9 Tlacidlo nastavenia teploty/posiliovaca
10 Tladidlo Vyber funkcie
11 Tladidlo Volba ¢asti rdry
12 Tladidlo ZAP./VYP.
* (LiSi sa v zavislosti od modelu produktu.)
Symboly na displeji:
= Symbol rychleho ohrevu (Urychlenie)
[->] Symbol Dizky varenia
=) Symbol UkonCenia varenia
Ja Symbol Alarm
™ Symbol vyberu sekcie
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ventilatorom

Obsluha riadiacej jednotky riry

a a{w WLLELELE

b ADEE

8 8 7 6 5 4
> Symbol varenia
O] Symbol aktudlneho Easu
11 Symbol Zastavené
% Symbol UdrZiavania teploty
% Symbol Rozmrazovanie
o Symbol Zamok
& Symbol zobrazenia ¢asu
(]} Symbol Nastavenie hlasitosti
Symbol Samocistenia (pyro)*
Symbol Usporného samogistenia

(ecopyro)*
Symbol Sonda do mésa *

LiSi sa v zavislosti od modelu produktu.
Prevadzka rury ako jednej Casti

Manuélne varenie vyberom teploty a funkcie
prevéadzky

PoCas manudinej prevadzky bude rdra po tom, ¢o sa
vyberie funkcia a teplota, fungovat bez ohladu na Cas

* -



varenia. Rura sa na konci doby varenia automaticky

nevypne. Varenie by mal ukongit samotny pouzivatel.

Po prvom zapojeni a nastaveni aktualneho ¢asu sa

rdra vrati do pohotovostného nastavenia. Na displeji sa

zobrazi len aktudlny ¢as.

1. Z rdry vyberte strednd Cast. Po vybrati strednej
Casti bude rara fungovat ako jedna velka Cast.

2. Zapnite riru 2sekundovym dotykom tlacidla @

3. Ked je rira zapnutd, zobrazi sa prvd funkcia
typicka pre varenie v jednej velkej Casti.

ml o - C
187 1hes ¥

4. Pouite dotyk P na vstup na displej s nastavenim
prevadzkového rezimu.

» Na displeji bude blikat ¢islo prislusnej funkcie.

5. Nastavte pozadovanu funkciu varenia dotykom

nastavenia.

ml - AT
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6. Ak chcete zmenit teplotu, stiacte raz 'C, aby ste
sa dostali na zobrazenie teploty. C a™ bude
blikat na displeji.

:
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7. Stlatte A/~ aby ste nastavili pozadovanu
teplotu. Akonahle je dosiahnuta poZadovana
hodnota, stlaCte 1! pre jej potvrdenie.

8. Pre urychlenie (ychly ohrev), stiate °C po dobu

cca. 3 sekund, kym sa na displeji nezobrazi =@.

Nasledne sa na displeji objavi E& a urychlenie
bude aktivovang.
3 |mc
l
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ko nahle je nastavenie urychlenie
konané, rira sa spusti v maximalnom
vkone, aby dosiahla nastavenu teplotu.

Po dosiahnuti nastavenej teploty .—‘:Ik
zmizne. Nastavenie urychlenia je aktivne
pre funkcie, poéas ktorych sa zobrazi

EIE, ked sa dihsie dotknete “C.

Urychlenie sa da aktivovat len pri vareni v

jedingj velkej Casti.

9. Vlozte nadobu do riry a zatvorte dvierka.

10. Ak funkcia varenia a hodnota teploty vyhovuij,
stlagte > Il na dve sekundy pre spustenie varenia.
Varenie sa spusti a na displeji sa objavi .

G| ks

» Rura sa zahreje na nastavenu teplotu.

Setky Casti symbolu vndtornej teploty ﬂ v rire
sa zapnu, ako nahle vasa rira dosiahne
nastavend teplotu.

11. Ked je proces varenia ukonceny, stlacte znovu na
dve sekundy tladidlo > [ pre ukoncenie varenia.

Varenie s uréenim doby pecenia:

MbzZete nastavit, aby sa rdra na konci doby varenia

vypla automaticky, prostrednictvom vyberu teploty a

funkcie Specifickej pre dané jedlo a nastavenim doby

varenia.

Po prvom zapojeni a nastaveni aktudlneho ¢asu sa

rira vrati do pohotovostného nastavenia. Na displeji sa

zobrazi len aktudlny ¢as.

1. Z rlry vyberte strednd ¢ast. Po vybrati strednej
Casti bude rura fungovat ako jedna velka ¢ast.

2. Zapnite riru 2sekundovym dotykom tlacidla (D
3. Ked je rdra zapnutd, zobrazi sa prva funkcia
typicka pre varenie v jednej velkej Gasti.
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4. Pouzite dotyk P na vstup na displej s nastavenim
prevadzkového rezimu.

» Na displeji bude blikat ¢islo prislusnej funkcie.

5. Stlafte A/~ pre nastavenie pozadovaného
prevadzkového rezimu.
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6. Ak chcete zmenit teplotu, stiacte raz 'C, aby ste

sa dostali na zobrazenie teploty. Symbol U bude
blikat na displeji.
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7. Stlabte AV, aby ste nastavili poZadovanu
teplotu. Akonahle je dosiahnuta poZadovana
hodnota, stlaCte I pre jej potvrdenie.

8. Pre urychlenie (rychly ohrev), stlagte “C po dobu

cca. 3 sekund, kym sa na displeji nezobrazi =

Nasledne sa na displeji objavi E!k a urychlenie
bude aktivovang.

» VaSa rira ihned spusti prevadzku vo zvolenej funkcii
a zvySi vnatornd teplotu na nastavenu teplotu.
Uchovava tuto teplotu az do uplynutia nastavenej doby
varenia. Kazdy stupefi symbolu vnitornej teploty bude
za postupne rozsvieti, ako bude vnutornd teplota
dosahovat nastavenu teplotu. Na funkénom displeji sa
zobrazia dodatoéné aktivne ohrevné prvky a
odporu¢ana poloha plechu.

I
Setky Casti symbolu vndtornej teploty ﬂ v rire
sa zapnd, ako nahle vasa rira dosiahne
nastavend teplotu.
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ko nahle je nastavenie urychlenie
konané, rira sa spusti v maximalnom
ykone, aby dosiahla nastavenu teplotu.

Po dosiahnuti nastavenej teploty —EJE
zmizne. Nastavenie urychlenia je aktivne
pre funkcie, pocas ktorych sa zobrazi

=8, ked sa dihsie dotknete “C.
Urychlenie sa da aktivovat len pri vareni v
jedingj velkej Casti.

9. Stlatte raz (> pre zobrazenie doby varenia. =]
bude blikat na displeji.
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10. Stlatte ./~ pre nastavenie poZzadovanej doby
varenia a potvrdte ju stlaenim 1. Akondhle je
doba varenia nastavena, [Pl a & zostane svietit
na displeji.

11. Vlozte nadobu do rury a zatvorte dvierka.

12. Ak funkcia varenia a hodnoty teploty a doby
varenia vyhovuju, stlacte & Il na dve sekundy pre
spustenie varenia. Varenie sa spusti a na displeji
sa objavi P>
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13. Ked je varenie hotové, ™ a 1= budu blikat na
displeji a zaznie varovny signal.
14. Ak chcete zvukovy signal zastavit, staci stlaCit
[ubovolnu kldvesu. Rdra sa automaticky vypne.
15. Ak chcete, aby rura pokratovala v innosti, stlacte
P> [l na 2 sekundy. Rara bude spustena po
neurcité Casové obdobie.
k chcete zrusit nastavenie po tom, ¢o
ste nastavili varenie stanovenim doby
arenia, budete musiet vynulovat dobu
varenia. Ak chcete, moZete rdru vypnit

stlacenim

Nastavenie konca doby varenia na neskor;

MbZete nastavit, Ze rira sa spusti a vypne automaticky,

a to tak, Ze pre svoje jedno Specificky nastavite teplotu

a prevadzkovy rezim, dobu varenia a koniec doby

varenia na neskor, pomocou manualneho ovladania

bez nastavenia doby varenia.

Po prvom zapojeni a nastaveni aktudlneho ¢asu sa

rira vrati do pohotovostného nastavenia. Na displeji sa

zobrazi len aktudlny ¢as.

1. Z rlry vyberte strednd ¢ast. Po vybrati strednej
Casti bude rura fungovat ako jedna velka ¢ast.

2. Zapnite riru 2sekundovym dotykom tlacidla @

3. Ked je rdra zapnutd, zobrazi sa prva funkcia
typicka pre varenie v jednej velkej Gasti.

w C
- D w I I I?El 50

L ®

4. Pouzite dotyk  na vstup na displej s nastavenim

prevadzkového rezimu.
» Na displeji bude blikat ¢islo prislusnej funkcie.




5. Stlabte A/~ pre nastavenie poZzadovaného
prevadzkového rezimu.
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6. Ak chcete zmenit teplotu, stiacte raz 'C, aby ste

sa dostali na zobrazenie teploty. Symbol °C bude
blikat na displeji.
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7. Stlatte ~/~v, aby ste nastavili pozadovanu
teplotu. Akonahle je dosiahnuta poZadovana
hodnota, stlaCte I pre jej potvrdenie.

8. Pre urychlenie (ychly ohrev), stiate “C po dobu

cca. 3 sekund, kym sa na displeji nezobrazi =®.

Nasledne sa na displeji objavi E!k a urychlenie
bude aktivovang.
T°
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ko nahle je nastavenie urychlenie
konané, rira sa spusti v maximalnom
ykone, aby dosiahla nastavenu teplotu.

Po dosiahnuti nastavenej teploty =
zmizne. Nastavenie urychlenia je aktivne
pre funkcie, pocas ktorych sa zobrazi

=8, ked sa dihsie dotknete “C.
Urychlenie sa da aktivovat len pri vareni v
jedingj velkej Casti.

9. Stlacte raz & pre zobrazenie doby varenia. [=1
bude blikat na displeji.

m -
ey

10. Stlatte ./~ pre nastavenie poZzadovanej doby
varenia a potvrdte ju stlatenim 1. Akondhle je
doba varenia nastavend, [ a & zostane svietit
na displeji.

11. Stlagte dvakrét v kratkych intervaloch C pre
ukoncenie doby varenia. = bude blikat na displeji.
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12. Stladte A/~ pre nastavenie poZadovaného
konca doby varenia a potvrdte ho stiagenim ]
Akonahle je koniec doby varenia nastaveny, bude
sa priebezne zobrazovat =

13. VioZte nadobu do rdry a zatvorte dvierka.

14. Ak funkcia varenia a hodnoty teploty a doby
varenia a doby ukonCenia varenia vyhovuju,
stladte na dve sekundy D Il pre spustenie varenia.

o BE
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» » Il sa zobraz na displeji. Casovag rtry automaticky
prepocita ¢as spustenia varenia tak, Ze odpotita ¢as
varenia od Casu skoncenia varenia, ktory ste nastavili.
AZ pride as spustenia varenia, zvolend funkcia varenia
bude sa aktivuje, =) zmizne a rra sa zahreje na
nastavenu teplotu. TUto teplotu udrZi aZ do uplynutia
nastavenej doby varenia. Kazdy stupefi symbolu
vnitornej teploty bude za postupne rozsvieti, ako bude
vnutornd teplota dosahovat nastavenu teplotu. Na
funk&nom displeji sa zobrazia dodatocné aktivne
ohrevné prvky a odporticand poloha plechu. Svetlo v
rire je poCas varenia rozsvieteng.

o Setky Casti symbolu vndtornej teploty ﬂ v rire
sa zapnu, ako nahle vasa rira dosiahne

nastaven( teplotu.

15. Ked je varenie hotoveé, ™ a = budu blikat na
displeji a zaznie varovny signal.

16. Ak chcete zvukovy signal zastavit, staci stlacit
[ubovolnd kldvesu. Rura sa automaticky vypne.

17. Ak chcete, aby rura pokratovala v innosti, stlacte
P [l na 2 sekundy. Rara bude spustena po
neurcité Casové obdobie.

k chcete zrusit program po tom, ¢o ste
nastavili varenie stanovenim doby varenia,
budete musiet vynulovat dobu varenia. Ak
cheete, moZete riru vypnut stlatenim

Pouzitie rury iba s hornou alebo spodnou ¢astou
Manuélne varenie vyberom teploty a funkcie
prevadzky

PoCas manudinej prevadzky bude rdra po tom, ¢o sa
vyberie funkcia a teplota, fungovat bez ohladu na Cas

25/5K



varenia. Rura sa na konci doby varenia automaticky

nevypne. Varenie by mal ukongit samotny pouzivatel.

Po prvom zapojeni a nastaveni aktualneho ¢asu sa

rdra vrati do pohotovostného nastavenia. Na displeji sa

zobrazi len aktudlny ¢as.

1. Plech zo strednej Gasti umiestnite do krytu medzi
3. a 4. mriezkou.

k nie je strednd Cast vloZend, Casovat
rdry sa spusti, ako keby bola spustena
el Cast.

2. Zapnite riru 2sekundovym dotykom tlacidla @
3. Ked je rdra zapnuta, zobrazi sa prva funkcia
typicka pre varenie v hornej asti.
BO®

24 | 125

4. Stlatte raz = pre aktivaciu spodnej Casti rary.
Nastavenie teploty a kroky pre zadatie procesu varenia

ako pre spodné, tak horna Gast riry sa spusti sucasne.

(Na snimkach je vybrand spodna Gast rury.)

E C
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akazdym, ked stlacite , aktivuje sa
postupne iba spodnui ¢ast, spodné a
horna &ast a iba horna Cast.
5. Pouite dotyk I na vstup na displej s nastavenim
prevadzkového rezimu.
» Na displeji bude blikat ¢islo prislusnej funkcie.
6. Stlatte ~/~v pre nastavenie pozadovaného
prevadzkového rezimu.

I I’E"EI N

7. Ak cheete zmenit teplotu, stiate raz C, aby ste

sa dostali na zobrazenie teploty. Symbol T bude
blikat na displeji.

2 ®.
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8. Stlatte AV, aby ste nastavili poZadovanu

teplotu. Akondhle je dosiahnuta poZadovand

e |l

9. VloZte nadobu do rury a zatvorte dvierka.
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10. Ak funkcia varenia a hodnota teploty vyhovuju,
stlagte > Il na dve sekundy pre spustenie varenia.
Varenie sa spusti a na displeji sa objavi .

kS

» Rura sa zahreje na nastavenu teplotu.

=@

Setky Casti symbolu vndtornej teploty ﬂ v rire
sa zapnd, ako nahle vasa rira dosiahne
nastaven( teplotu.

11. Ked je proces varenia ukonceny, stladte znovu na
dve sekundy tlacidlo D Il pre ukongenie varenia.

i iEEI EFTIL

Pri pouziti iba spodnUi alebo hornej Casti,
nechajte nepouzitli Cast prazdnu, pretoZe
sa zahreje.

=@

Varenie s uréenim doby pecenia:

MbZete nastavit, aby sa rdra na konci doby varenia

vypla automaticky, prostrednictvom vyberu teploty a

funkcie Specifickej pre dané jedlo a nastavenim doby

varenia.

Po prvom zapojeni a nastaveni aktudlneho ¢asu sa

rdra vrati do pohotovostného nastavenia. Na displeji sa

zobrazi len aktudlny ¢as.

1. Plech zo strednej asti umiestnite do krytu medzi
3. a 4. mriezkou.

k nie je stredna &ast vioZend, ¢asovat
rdry sa spusti, ako keby bola spustena
celd Cast.

2. Zapnite riru 2sekundovym dotykom tlacidla @
3. Ked je rdra zapnutd, zobrazi sa prva funkcia
typicka pre varenie v hornej ¢asti.
HO°
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4, StlaGte raz =3 pre aktivaciu spodnej Casti rury.

Nastavenie teploty a kroky pre za¢atie procesu varenia

ako pre spodng, tak hornd Gast riry sa spusti stcasne.
(Na snimkach je vybrana spodna Gast rdry.)
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akazdym, ked' stladite , aktivuje sa
postupne iba spodnli ¢ast, spodné a
horna &ast a iba horna Gast.
5. Pouite dotyk I na vstup na displej s nastavenim
prevadzkového rezimu.
» Na displeji bude blikat ¢islo prislusnej funkcie.
6. Stlatte ~/~v pre nastavenie pozadovaného
prevadzkového rezimu.
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7. Ak cheete zmenit teplotu, stlaCte raz C, aby ste

sa dostali na zobrazenie teploty. Symbol C bude
blikat na displeji.
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8. Stlabte AV, aby ste nastavm pozadovanu
teplotu. Akonahle Je d03|ahnuta pozadované

9. Pre zobrazenle doby varenia stladte raz @ a
prejdite na "dobu varenia" na textovom displeji.
[P bude sicasne blikat.
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10. Stlatte A/~ pre nastavenie poZzadovanej doby
varenia a potvrdte ju stlatenim (1. Akondhle je
doba varenia nastavend, [= a & zostane svietit
na displeji.

11. VloZte nadobu do rdry a zatvorte dvierka.

12. Ak funkcia varenia a hodnoty teploty a doby
varenia vyhovuju, stlacte & Il na dve sekundy pre
spustenie varenia. Varenie sa spusti a na displeji
sa objavi >

ENEERE
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» Vaa rira ihned spusti prevadzku vo zvolenej funkcii
a zvySi vndtornu teplotu na nastavenu teplotu. Tito
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teplotu udrZi a7z do uplynutia nastavenej doby varenia.
Kazdy stuperi symbolu vnutornej teploty bude za
postupne rozsvieti, ako bude vnitornd teplota
dosahovat nastavent teplotu. Na funkénom displeji sa
zobrazia dodatoéné aktivne ohrevné prvky a
odporti¢ana poloha plechu.

o Setky Gasti symbolu vnitornej teploty ﬂ v rire
sa zapnd, ako nahle vasa rira dosiahne

nastaven( teplotu.

13. Ked je varenie hotové, ™ a = budu blikat na
displeji a zaznie varovny signal.

14. Ak chcete zvukovy signal zastavit, staci stlacit
[ubovolnd kldvesu. Rura sa automaticky vypne.

15. Ak chcete, aby rdra pokracovala v Cinnosti, stladte
D1 na 2 sekundy. Rura bude spustend po
neurcité Casové obdobie.

k chcete zrusit nastavenie po tom, ¢o
ste nastavili varenie stanovenim doby

arenia, budete musiet vynulovat dobu
varenia. Ak chcete, mdZete riru vypnut

stlacenim

Nastavenie konca doby varenia na neskor;
MbZete nastavit, Ze rira sa spusti a vypne automaticky,
a to tak, Ze pre svoje jedno Specificky nastavite teplotu
a prevadzkovy rezim, dobu varenia a koniec doby
varenia na neskor, pomocou manualneho ovladania
bez nastavenia doby varenia.
Po prvom zapojeni a nastaveni aktudineho Casu sa
rdra vrati do pohotovostného nastavenia. Na displeji sa
zobrazi len aktudlny ¢as.
1. Plech zo strednej asti umiestnite do krytu medzi
3. a 4. mriezkou.

k nie je stredna Gast vlozena, Casovac
rdry sa spusti, ako keby bola spustena
celd Cast.

2. Zapnite rdru 2sekundovym dotykom tlacidla (D
3. Ked je rdra zapnutd, zobrazi sa prva funkcia
typicka pre varenie v hornej ¢asti.
HO°
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4. Stlacte raz = pre aktivéciu spodnej Easti rry.

™52 objavi vedla aktivnej &asti rdry. Nastavenie

teploty a kroky pre zaCatie procesu varenia ako pre

spodné, tak horna Gast rdry sa spusti sicasne. (Na
snimkach je vybrana spodna Cast rry.)
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akazdym, ked' stladite , aktivuje sa
postupne iba spodnli ¢ast, spodné a
horna &ast a iba horna Gast.
5. Pouite dotyk I na vstup na displej s nastavenim
prevadzkového rezimu.
» Na displeji bude blikat ¢islo prislusnej funkcie.
6. Stlatte ~/~v pre nastavenie pozadovaného
prevadzkového rezimu.

) |:Il:
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7. Ak cheete zmenit teplotu, stlaCte raz C, aby ste

sa dostali na zobrazenie teploty. Symbol C bude
blikat na displeji.

) |:IIZ
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8. Stlabte AV, aby ste nastavm pozadovanu
teplotu. Akonahle Je d03|ahnuta pozadované

9. Stladte raz (® pre zobrazenie doby varenia. [~
bude blikat na displeji.

g I
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10. Stladte A/~ pre nastavenie pozadovanej doby
varenia a potvrdte ju stiagenim . Ako nahle je
doba varenia nastavend, zobrazi sa =,

11. Stlagte dvakrét v kratkych intervaloch & pre

T ®

ukoncenie doby varenia. -3 bude blikat na displeji.
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12. Stladte A/~ pre nastavenle pozadovaneho
konca doby varenia a potvrdte ho stlagenim [}
Akonahle je koniec doby varenia nastaveny, bude
sa priebezne zobrazovat =

13. Vlozte nadobu do rury a zatvorte dvierka.
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14. Ak funkcia varenia a hodnoty teploty a doby

varenia a doby ukon&enia varenia vyhovujd,

stlacte na dve sekundy D[l pre spustenie varenia.
» » Il 'sa zobrazi na displeji. Casovad rdry automaticky
prepoCita ¢as spustenia varenia tak, Ze odpocita ¢as
varenia od ¢asu skonéenia varenia, ktory ste nastavili.
Az pride Cas spustenia varenia, zvolend funkcia varenia
bude sa aktivuje, = zmizne a rra sa zahreje na
nastavenu teplotu. Tuto teplotu udrZi az do uplynutia
nastavenej doby varenia. Kazdy stuperi symbolu
vnutornej teploty bude za postupne rozsvieti, ako bude
vnutornd teplota dosahovat nastavenu teplotu. Na
funk&nom displeji sa zobrazia dodatocné aktivne
ohrevné prvky a odportucand poloha plechu. Svetlo v
rdre je pocas varenia rozsvietene.

I
Setky Gasti symbolu vnitornej teploty ﬂ v rire
sa zapnu, ako nahle vasa rira dosiahne
nastavend teplotu.

15. Ked je varenie hotoveé, ™ a I= budu blikat na
displeji a zaznie varovny signal.

16. Ak chcete zvukovy signal zastavit, staci stlacit
[ubovolnu kldvesu. Rdra sa automaticky vypne.

17. Ak chcete, aby rdra pokracovala v Cinnosti, stladte
P11 na 2 sekundy. Rura bude spustend po
neurcité Casové obdobie.

k cheete zrusit program po tom, ¢o ste
nastavili varenie stanovenim doby varenia,
budete musiet vynulovat dobu varenia. Ak
cheete, mbZete riru vypnut stlacenim

Pouzitie hornej a spodnej Casti sticasne
Manuélne varenie vyberom teploty a funkcie
prevadzky
Pocas manualnej prevadzky bude rdra po tom, ¢o sa
vyberie funkcia a teplota, fungovat bez ohladu na Cas
varenia. Rura sa na konci doby varenia automaticky
nevypne. Varenie by mal ukongit samotny pouzivatel.
Po prvom zapojeni a nastaveni aktudlneho ¢asu sa
rira vrati do pohotovostného nastavenia. Na displeji sa
zobrazi len aktudlny ¢as.
1. Plech zo strednej asti umiestnite do krytu medzi
3. a 4. mriezkou.

k nie je stredna &ast vioZend, ¢asovat
rdry sa spusti, ako keby bola spustena
celd Cast.

2. Zapnite rdru 2sekundovym dotykom tlacidla (D
3. Ked je rdra zapnutd, zobrazi sa prva funkcia
typicka pre varenie v hornej ¢asti.
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akazdym, ked' stladite , aktivuje sa
postupne iba spodnli ¢ast, spodné a
horna &ast a iba horna Gast.

4. Aktivujte obe Casti dvojitym stlaéenl’m =]
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5. Pouite dotyk I na vstup na displej s nastavenim
prevadzkového rezimu.

» Na displeji bude blikat Cislo prisluSnej funkcie.

6. Stlatte A/~ pre vyber prisluSnej funkcie
varenia spomedzi tych, ktoré su nastavené pre
obe Gasti rury. Napriklad, ak chcete grilovat v
hornej asti a piect pecivo v spodnej ¢asti, moZete
vybrat funkciu Gril + Ventilator.

Ked zvolite funkciu, "Teplota" a "Doba varenia" mozu

byot' nastavené pre kazdy &ast riry zvIast. Symboly ™

a C aktivnych Casti v tomto nastaveni varenia budd

blikat.
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7. Ak ghoete zmenit teplotu hornej asti riry, stlacte
raz "C pre pristup k zobrazeniu teploty v hornej
gasti rtry. ™ a L budu blikat na displeji teploty
vybraného dseku rdry.
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8. Stlatte AV/~\v, aby ste nastavili pozadovanu
teplotu. Ked dosiahnete pozadovanu hodnotu,

potvrdte teplotu stladenim [ C bude stabilne
svietit a symbol T aktivnej Gasti varenia bude
blikat.

9. Ak chcete zmenit teplotu spodnej ¢asti rury,
aktivujte displej teploty spodnej Casti riry
stlagenim [~]. Symbol spodnej Easti rary ™ bude
blikat.

10. Ak chcete pristup k displeju teploty spodnej asti

rary, stiacte raz °C. C a ™ budd blikat na displeji
teploty vybraného Useku rury.

11. Stlalte A/~ aby ste nastavili pozadovanu
teplotu. Ked dosiahnete pozadovant hodnotu,

potvrdte teplotu stlacenim . °C bude stabilne
svietit a symbol ™ aktivnej Zasti varenia bude
blikat.
Pri si¢asnom pouZiti hornej a spodnej
Casti rdry, ak cheete zmenit nastavenie
eploty, rozdiel medzi Castami nesmie byt
vy$Sia ako 80 ° C. A to preto, Ze Casti
budd ovplyvnené teplotou kazdej z Casti.

12. Vlozte nadobu do rary a zatvorte dvierka.

13. Ak funkcia varenia a hodnota teploty vyhovuju,
stlagte > Il na dve sekundy pre spustenie varenia.
Varenie sa spusti P> a ™ sa objavia na displeji
hornej a dolnej asti rdry.

1 ..EE“ueauf
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Setky Casti symbolu vndtornej teploty ﬂ v
rdre sa zapnu, ako nahle vasa rira
dosiahne nastavend teplotu.

14. Ked je proces varenia ukonceny, stlacte znovu na
dve sekundy tlacidlo P> Il pre ukongenie varenia.

=T . i 30¢
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Varenie s uréenim doby pecenia:

Poloautomatické prevadzka

MbzZete nastavit, aby sa rdra na konci doby varenia

vypla automaticky, prostrednictvom vyberu teploty a

funkcie Specifickej pre dané jedlo a nastavenim doby

varenia.

Po prvom zapojeni a nastaveni aktudlneho ¢asu sa

rira vrati do pohotovostného nastavenia. Na displeji sa

zobrazi len aktudlny ¢as.

1. Plech zo strednej ¢asti umiestnite do krytu medzi
3. a 4. mriezkou.

SSToovee
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k nie je strednd Cast vloZend, Casovat
rdry sa spusti, ako keby bola spustena
el Cast.

2. Zapnite riru 2sekundovym dotykom tlacidla @
3. Ked je rdra zapnuta, zobrazi sa prva funkcia
typicka pre varenie v hornej Casti.
BO®

24 | 125

I -
akazdym, ked stlacite , aktivuje sa
postupne iba spodnli ¢ast, spodné a
horna &ast a iba horna Gast.

4. Aktivujte obe Casti dvojndsobnym stlaCenim =]
Vedla ka?dej Casti riry sa zobrazi ™.

™ °C
= 5 | 1LOC |H|:|
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5. Pouite dotyk I na vstup na displej s nastavenim
prevadzkového rezimu.

» Na displeji bude blikat Cislo prisluSnej funkcie.

6. Stlatte A/~ pre vyber prislusnej funkcie
varenia spomedzi tych, ktoré su nastavené pre
obe Gasti rury. Napriklad, ak chcete grilovat v
hornej asti a piect pecivo v spodnej Easti, mbzete
vybrat funkciu Gril + Ventilator.

Ked zvolite funkciu, "Teplota" a "Doba varenia" mézu

byt nastaveng pre kazdu Cast rury zvlast. Pre tieto

@

@
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7. Ak ghcete zmenit teplotu hornej asti rdry, stlacte
raz "C pre pristup k zobrazeniu teploty v hornej

Casti rary. Symbol U bude blikat na displeji
teploty vybraného dseku riry.

|
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8. Stlatte A/, aby ste nastavili poZadovanu
teplotu. Ked dosiahnete pozadovanu hodnotu,

potvrdte teplotu stiagenim [+, °C bude stabilne
svietit a symbol ™ aktivnej Gasti varenia bude
blikat.

= AN
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nastavenia bude blikat symbol ™ aktivnej &asti varenia.

9. Ak chcete zmenit teplotu spodnej ¢asti riry,
aktivujte displej teploty spodnej Casti riry
stlagenim 1. Symbol spodnej Casti riry ™ bude
blikat.

=] 1 0"
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10. Ak chcete pristup k displeju teploty spodnej asti
rary, stiacte raz "C. Symbol C bude blikat na
displeji teploty vybraného tseku rary.

11. Stlalte A/~ aby ste nastavili pozadovanu

teplotu. Ked dosiahnete pozadovant hodnotu,

potvrdte teplotu stlacenim . C bude stabilne
svietit a symbol ™ aktivnej Zasti varenia bude
blikat.
Pri si¢asnom pouZiti hornej a spodnej
Casti riry, ak chcete zmenit nastavenie
eploty, rozdiel medzi ¢astami nesmie byt
vy$Sia ako 80 ° C. A to preto, Ze Casti
budd ovplyvnené teplotou kazdej z Casti.
12. Stladte raz ( pre zobrazenie doby varenia
aktivnej spodnej Gasti rdry. Stucasne bude blikat

=) n.ac 230
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13. Stlalte A/~ pre nastavenie pozadovanej doby
varenia a potvrdte ju stlagenim []. Akonahle je
doba varenia nastavena, zobrazi sa na obrazovke
symbol 9.

14. Pre zobrazenie doby varenia dalSej hornej Casti
najprv tlito ¢ast aktivujte stlagenim &1, Symbol ™
hornej &asti bude blikat. Potom raz stlagte (.
Sucasne bude blikat symbol M.
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15. Nastavte pozadovant dobu varenia pre hornu ast
stladenim A/~ a potvrdte ju tlagidlom [,
Akonahle je doba varenia hornej Gasti nastaveng,
zobrazi sa na obrazovke symbol 1.

16. Vlozte nadobu do rary a zatvorte dvierka.

17. Ak funkcia varenia a hodnoty teploty a doby
varenia vyhowujt, stiacte D> [l na dve sekundy pre
spustenie varenia. Varenie sa spusti a na displeji
sa objavi b



» Vasa rura ihned spusti prevadzku vo zvolenej funkcii
a zvySi vnitornd teplotu na nastavenu teplotu. Tuto
teplotu udrZi az do uplynutia nastavenej doby varenia.
KaZdy stuperi symbolu vnitornej teploty bude za
postupne rozsvieti, ako bude vnitorna teplota
dosahovat nastavenu teplotu. Na funkénom displeji sa
zobrazia dodatogné aktivne ohrevné prvky a
odporti¢ana poloha plechu.

Setky ¢asti symbolu vnitornej teploty ﬂ v rire
a zapnu, ako nahle vasa rira dosiahne
nastavend teplotu.

18. Na konci kratSej doby varenia bude poCut jeden
signal a symboly =l a P> prisiugnej Casti rary
zmiznu.

Ked je varenie hotové, ™ a [ budu blikat na displeji

a zaznie varovny signdl.

19. Ked varenie skoni, vyberte jedlo z riry. Ked
znovu zatvorite dvierka rury, varenie v druhej Casti
s dihSou dobou varenia bude pokracovat.

20. Akonahle skonéi aj dlha doba varenia, bude poCut
dva signaly a symboly Blap prislusnej Casti
rlry zmiznd.

21. Varenie sa zastavi.

22. Stlacte Il na dve sekundy, ak cheete, aby vo
vareni pokracovali obe Casti riry. Rura bude
spustend po neurcité ¢asové obdobie.

k cheete zrudit polo-automatické
naprogramovanie potom, ¢o ste ho
nastavili, je potrebné vynulovat dobu
varenia. Ak chcete, moZete raru vypnut

stladenim i/ na dve sekundy.

Vypnutie elektrickej rury
Stlacte na dve sekundy
Pouzitie zamku
Aktivovanim funkcie zamky tlaCidiel mdZete predist
pouzivaniu rury.
amok tladidiel je mozné pouZit ak je rdra v
pohotovostnom rezime. Nastavené uzamknutie
ladidiel bude v pripade vypadku napdjania
zruseng.

pre vypnutie rary.

Aktivacia zamku
1. Stiagajte tlacidlo (v kratkych intervaloch, kym sa
displeji nezobrazi "OFF".

OF

N
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» o bude blikat.

2. Stlacte raz tlaGidlo ~ pre aktivaciu uzamknutia
tlacidiel. Uzamknutie tladidiel bude aktivované, na
displeji sa objavi "0n". o bude aj nadalej blikat.

U

3. Stlatte [ a potvrdte nastavenie.
» Text zmizne a rozsvieti sa o—.

S vynimkou tlacidiel AV~ dalSie kldvesy
rdry pocas aktivovaného uzamknutia tladidiel
nefunguju.
Deaktivacia zamku
1. Stlacte raz tladidlo ~ pre zrudenie uzamknutia
tlaCidiel. "OFF" sa zobrazi na displeji.
2. Stlatte I a potvrdte nastavenie.

{F

IR,
— O

» Uzamknutie tlaCidiel sa zrusi a symbol o— na displeji
Zmizne.

Pouzivanie hodin ako budika

Casova¢ produktu mdzete pouzivat na akékolvek
vystrahy alebo pripomienky, mimo programov varenia.
Budik nema Ziaden vplyv na funkcie rury. PouZiva sa
iba ako forma varovania. Toto je napriklad uzitotné
vtedy, ked chcete jedlo v rdre otoCit v uréenom
¢asovom bode. Budik vyda signal po uplynuti
nastaveného ¢asu.

Maximalny ¢as alarmu moze byt 23 hodin a
59 mindt.

Nastavenie alarmu:
1. Stid&ajte v kratkych intervaloch (), a# kym sa na
displeji nezobrazi L\ L) 7agne blikat.

Lt

2. StlaCte A/~ pre nastavenie pozadovanej doby
varenia a potvrdte ju stiagenim 1. Akonahle je
nastaveny ¢as alarmu, zobrazi sa AN

. Alarm zaznie po uplynuti ¢asu alarmu.

4. Alarm mbzete zastavit stlaGenim [ubovolného
tladidla.

ZruSenie alarmu:

1. Stiagajte tlacidlo ( v kratkych intervaloch, kym sa
na displeji nezobrazi Q.
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2. Stlacajte tlacidlo v, kym sa na displeji nezobrazi
,00:00, a nastavenie potvrdte stlacenim &1,

» Alarm bude zruSeny a symbol LA zmizne.

Nastavenie zvuku

Zvuk je mozné nastavit, len ked je rira v

pohotovostnom rezZime.

1. Stidéajte v kratkych intervaloch (), aZ kym sa na
displeji nezobrazi €19, €17 zacne blikat.

@

2. Kdispozicii su 2 typy zvuku, konkrétne "1" a "2".
Stlacte A/~ pre vyber poZzadovaného typu.

» Znovu sa zobrazi pohotovostny displej. Na displeji sa

zobrazi len aktudlny ¢as.

Nastavenie aktualneho ¢asu

Aktudlny Gas je mozné nastavit len ak je rira vypnuta.

Ak chcete vykonat zmenu ¢asu nastaveného pocas

poiatoéného nastavenia:

1. Stidéajte tlacidio ( v kratkych intervaloch, kym sa
na displeji nezobrazi (. Polia hodin a symbol
bude na displeji blikat.

oo -
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2. Pouzite A/~ pre nastavenie poli hodin.
3. Stlatte {1 a potvrdte nastavenie.

|

3

4. Minttové polia a & symbol bude blikat. Mintty
nastavte pomocou tlacidiel A/~v. Stiacte I pre
potvrdenie minut.

NN
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» Znovu sa zobrazi pohotovostny displej. Na displeji sa
zobrazi len aktudlny ¢as.

OcH

Harmonogramy varenia

Casy uvedené v tejto tabulke st myslené ako
usmernenie. Casy sa mozu odliSovat v

avislosti od teploty jedla, hribky, typu a
vaSich vlastnych preferencif varenia.

Na jednu vel'ki cast Pecenie a opekanie

Ked otvorite dvierka rry, v pripade, Ze je
arenie tipy k dispozicii na sklo dveri rdry, to
plati pre jednotné celom dseku.

1. podstavec rdry je spodny podstavec.

F i Teeen bl e s e
T L T e
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Moriak (5,5 kg) Jeden zasobnik E 1 25 min. 250 / max. 150 210
potom 180 ... 190

Moriak (5,5 kg) Jeden zasobnik 1 25 min. 250 / max. 150 210
potom 180 ... 190

* Odportita sa, aby ste v3etky potraviny predhriali
Iba pre hornii ¢ast Pecenie a opekanie

Kolaciky Jeden zasobnik -E- 170180 3545

PeGené kura Jeden zdsobnik 4 15 min. 250 / max. 55 65
potom 180 ... 190
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Pecenie pizze pri vysokej teplote

o e e

a pastrami

* Odportca sa, aby ste vetky potraviny predhriali.
Ekonomické vyhrievanie ventildtorom

Tipy na pecenie kolacov

Potom, ako sa varenie zagne v rezime
Ekonomické vyhrigvanie ventilatorom, nemerite
eplotu varenia.

Jeden zasobnik

Ak je kolac prili§ suchy, zvyste teplotu 0 10 °C a
skratte dobu varenia.

Ak je kolac vihky, pouzite menej tekutiny alebo
znizte teplotu 0 10 °C.

Ak je kolac na hornej strane prilis tmavy, polozte
ho na nizsi podstavec, znizte teplotu a predizte
dobu varenia.

Ak je dobre upeceny zvntra, ale je lepkavy na
vonkajsej strane, pouzite menej kvapaliny, znizte
teplotu a predlzte dobu pecenia.

Tipy pre pecenie peciva

Ak je pecivo prilis suché, zvyste teplotu o cca
10° C a skratte dobu peéenia. Navih¢ite vrstvy
cesta omackou zlozenou z mlieka, oleja, vajicok
ajogurtu.

Ak pecenie peciva trva prili§ dlho, davajte pozor,
aby hribka peciva, ktoré ste si pripravili,
nepresahuje hlbku plechu.

Ak horna strana peciva zhnedne, ale dolnd nie je
upedena, uistite sa, Ze mnozstvo Stavy, ktoré ste
pouZili na pec€ivo nie je na dolnej strane peciva
prili§ velké. Pokuste sa rozmiestnit omacku
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Pogas varenia v rezime Ekonomické
hrievanie ventildtorom neotvarajte dvierka.

strane peciva, aby pe€ivo rovnomerne zhnedlo.

Pecivo pecte v stlade s rezimom a teplotou
uvedenou v tabulke varenia. Ak spodna strana
nie je stale dostatotne hnedd, umiestnite ho

Tipy pre varenie zeleniny

e Ak sa jedlu zo zeleniny mifa Stava a zacina byt
suché, uvarte ho v panvici s vekom namiesto
plechu. Uzatvorené nadoby uchovaju Stavu v
jedle.

e Aksazeleninové jedlo neuvari, prevarte si
zeleninu vopred alebo ho pripravte ako jedlo z
konzervy a vlozte ho do riry.

Pizza - recepty

SALAMLVA PIZZA A LA ROME
INGREDIENCIE

Cesto:

e 300 g vlaznej vody (40 ° C)
e 1 lyZca olivového oleja

e 20 g Cerstvého drozdia

e 20 g cukru krupica

e 500 g muky




e 15gsoli

Omaécka:

e 6 paradajok

e 2 lyZce paradajkového pretlaku
e 2 lyzice olivového oleja

o 2 lyZiCky soli

Néplii:

e 400 g strdhaného syra mozzarella
e 400 g salamy

e 4 kavové lyziCky suSeného tymianu

e Qlivovy olgj
PRIPRAVA
eV mise zmieSajte vodu, olivovy olgj, drozdie,

cukor krupicu.

e Do druhej misy nasypte muku, uprostred vytvorte
jamku.

e Do jamky nalejte tekutti zmes a hnetie po dobu
10 mindt.

e Pridajte sol a mieSame dalSie 3-4 mindty.

e Nadobu na krytie vymaZte 1 lyZicou olivového
oleja, vloZte do nej cesto a zakryte alobalom.

e  (Cesto nechajte 1 deri fermentovat v chladnicke.

e (esto rozdelte na 4 rovnakeé Gasti a kazdu z nich
vyvalkajte.

e Velka misu vysypte mudkou, viozte do nej cesto a
nechajte ho hodinu a pol odpogivat zakryté
vihkou utierkou.

e Vinej mise zmieSajte paradajky a vSetky ostatné
ingrediencie na omacku.

e Saldmu nakrdjajte na kolieska.

e  (esto pomocou valéeka vyvalkajte dotenka.

e Paradajkovii omacku rozotrite na vyvalkané cesto,
pridajte mozzarellu a salamu.

e Pridajte zvySok mozzarelly, saldmy sueny tymian,
zalejte olivovym olejom, potom dajte pizzu piect.

Oznamenie: Recept je na 4 pizze.

SKLADANA PIZZA
INGREDIENCIE

Cesto:

e 300 g vlaznej vody (40 ° C)
e 1 lyzica olivového oleja

e 20 g Cerstvého drozdia

e 20 g cukru krupica

e 500 g muky

e 15gsoli

Néplii:

e 200 g arugula

e 240 g syra parmezan

e Qlivovy olej

PRIPRAVA

eV mise zmieSajte vodu, olivovy olej, drozdie,
cukor krupicu.

e Do druhej misy nasypte muku, uprostred vytvorte
jamku.

e Do jamky nalejte tekutt zmes a hnetie po dobu
10 mindt.

Pridajte sol' a mieSame dalSie 3-4 mindty.
Nddobu na krytie vymazte 1 lyZicou olivového
oleja, vloZte do nej cesto a zakryte alobalom.
Cesto nechajte 1 der fermentovat v chladnicke.
Cesto rozdelte na 8 rovnakeé Casti a kazdu z nich
vyvalkajte.

e Velku misu vysypte mukou, viozte do nej cesto a
nechajte ho hodinu a pol odpocivat zakryté
vihkou utierkou.

Cesto pomocou valteka vyvalkajte na tenko.

Do cesta urobte vidlickou dierky, aby ste predisli
kysnutie. Dajte pozor, aby ste diery urobili po
celej ploche cesta.

Cesta postupne upecte, jedno za druhym.

Medzi dve upeCené cesta dajte parmezan. Hore
dajte parmezan, rukolu a olivovy olej, potom
podavajte.

Ozndmenie: Recept je na 4 pizze.

CALZONE
INGREDIENCIE

Cesto:

300 g vlaznej vody (40 ° C)
1 lyZica olivového oleja

20 g Cerstvého drozdia

20 g cukru krupica

500 g muky

15 g soli

Omacka:

e 200 g paradajkového pyré
L[]

L[]

1 lyZica olivového oleja
1 lyziCka soli
Napli:
e 250 g syraricotta alebo krémového syra
200 g fermentovanych klobas
300 g mozzarelly v naleve
40 g syra parmezan
2 vajicka
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PRIPRAVA

V mise zmieSajte vodu, olivovy olej, drozdie,
cukor krupicu.

Do druhej misy nasypte muku, uprostred vytvorte
jamku.

Do jamky nalejte tekut(i zmes a hnetie po dobu
10 mindt.

Pridajte sol a mieSame dalSie 3-4 minlty.

Misu vymazte 1 lyzickou olivového oleja, viozte
do nej cesto a zakryte alobalom.

Pripravené cesto fermentuj pri 40C, v rire, po
dobu 1 hodiny, v statickom rezime.

Cesto rozdelte na 4 rovnaké Gasti a kazdu z nich
vyvalkajte.

Velkl misu vysypte mukou, vioZte do nej cesto a
nechajte ho hodinu a pol odpoCivat zakryté
vihkou utierkou.

V inej mise zmieSajte vSetky prisady na omacku.
Fermentovany klobdsu a mozzarellu do napline
nakrajajte na malé kocky, potom primieSajte
zvySok prisad.

Cesto pomocou valteka vyvalkajte na tenko.
Pripraven(l naplii dajte na polovicu vyvalkaného
cesta a zakryte druhou polovicou cesta. Okraje
otoGte smerom dovndtra a pevne pritladte.
Ingrediencie na omacku dajte na cesto, potom
upecCte.

0znamenie: Recept je na 4 calzone.

TURECKA PIZZA
INGREDIENCIE

Cesto:

Napl
°

250 g vlaznej vody (40 ° C)

¥ lyZicky olivového oleja

6 g Cerstvého drozdia

1 lyZicka soli

375 g muky

¥ lyZicky olivového oleja
fi:

200 g mletého hovadzieho mésa s nizkym
obsahom tuku

1 cibula, nakrdjana na jemno

2 striciky cesnaku, nakrdjané na jemno

4 vetvicky petrZlenovej viiate, nakrajané na
jemno

1 zelend paprika, nakrajana na jemno

2 lyZicky paradajkoveého pretlaku

2 lyziCky pasty z Cervenych paprik

Sol

Korenie
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o Rimsky kmin

e  Paprika

PRIPRAVA

eV mise zmieSajte vodu, olivovy olej, drozdie,
cukor krupicu.

e Do druhej misy nasypte muku, uprostred vytvorte
jamku.

e Do jamky nalejte tekutt zmes a hnetie po dobu
10 mindt.

Pridajte sol' a mieSame dalSie 3-4 mindty.
Nédobu na kysnutie vymaZte 1 lyZicou olivového
oleja, vloZte do nej cesto a zakryte alobalom.

e Pripravené cesto fermentuj pri 40C, v rire, po
dobu 1 hodiny, v statickom rezime.

o (Cesto rozdelte na 4 rovnaké ¢asti a kazdu z nich

vyvalkajte.

e Velku misu vysypte mukou, viozte do nej cesto a

nechajte ho hodinu a pol odpocivat zakryté
vihkou utierkou.

Cesto pomocou valteka vyvalkajte na tenko.
V inej mise zmieSajte vSetky prisady na ndplii.
Ingrediencie na naplii dajte na cesto, potom
upecte.

Oznamenie: Recept je na 4 tureckej pizze.

TURECKA PITA S MLETYM MASOM

INGREDIENCIE

Cesto:

e 250 g vlaznej vody (40 ° C)

e 50 g vlazného mlieka

e 25 Cerstvého drozdia

e 25 cukru krupice

e 500 g muky

e 25¢so0li

Napli:

e 2 cibule, nakrajané na jemno

e 300 g mletého hovéddzieho mésa s nizkym
obsahom tuku

e 4 vetvicky petrZlenovej vilate, nakrajané na
jemno
4 lyZice olivového oleja
Sol

e  Korenie

Na okraje

e 50gayran

e 1vajce

Néplii:

e Maslo




PRIPRAVA

eV mise zmieSajte vodu, olivovy olgj, drozdie,
cukor krupicu.

e Do druhej misy nasypte muku, uprostred vytvorte
jamku.

e Do jamky nalejte tekutt zmes a hnetie po dobu
10 mindt.

e Pridajte sol a mieSame dalSie 3-4 mindty.

e Misu vymazte 1 lyZickou olivového oleja, viozte
do nej cesto a zakryte alobalom.

e Pripravené cesto fermentuj pri 40C, v rure, po
dobu 1 hodiny, v statickom rezime.

e (esto rozdelte na 4 rovnakeé Gasti a kazdu z nich
vyvalkajte.

e Velkd misu vysypte mukou, viozte do nej cesto a
nechajte ho hodinu a pol odpoCivat zakryté
vihkou utierkou.

¢ Na panvici opecte cibulu a mleté hovadzie méso.
Ako nahle je to hotové, pridajte petrzlenovi viiat,
sol a Cierne korenie a premiesajte.

e (esto pomocou valteka vyvalkajte na tenko.

e Na vyvalkané cesto dajte pripraven plnku,
okraje potrite zmesou vajicka a Ayran a potom
zatoCte.

e  Pripravenl pitu upecte.

e Po upeCeni poddvajte pitu nakrdjanu.

Ozndmenie: Recept je na 4 pity.

PIZZA NAPOLI
INGREDIENCIE

Cesto:

300 g vlaznej vody (40 ° C)
1 lyZica olivového oleja

20 g Cerstvého drozdia

20 g cukru krupica

500 g muky

15 g soli

Omaécka:

e 200 g paradajkového pyré
°

°

1 lyZica olivového oleja
1 lyzicka soli

Napln:

e 400 g mozzarelly v ndleve

e 20 filiet anCoviCiek

e 4lyZice kapar

e Qlivovy olej

PRIPRAVA

eV mise zmieSajte vodu, olivovy olgj, drozdie,
cukor krupicu.

Do druhej misy nasypte muku, uprostred vytvorte

jamku.

e Do jamky nalejte tekutt zmes a hnetie po dobu
10 mindt.
Pridajte sol' a mieSame dalSie 3-4 mindty.
Nédobu na kysnutie vymaZte 1 lyZicou olivového
oleja, vloZte do nej cesto a zakryte alobalom.
Cesto nechajte 1 der fermentovat v chladnicke.
Cesto rozdelte na 4 rovnakeé Casti a kazdu z nich
vyvalkajte.

e Velkd misu vysypte mukou, vioZte do nej cesto a

nechajte ho hodinu a pol odpocivat zakryté

vihkou utierkou.

V inej mise zmieSajte vSetky prisady na omacku.

Syr na napli nakrajajte na velké kolieska.

Cesto vyvalkajte.

Paradajkovi omacku rozotrite na cesto, pridajte

mozzarellu nakrdjand na platky, ancovicky a

kapary, dajte piect.

Ozndmenie: Recept je na 4 pizze.

PIZZA MARGHERITA
INGREDIENCIE

Cesto:

300 g vlaznej vody (40 ° C)
1 lyZica olivového oleja

20 g Cerstvého drozdia

20 g cukru krupica

500 g muky

15 g soli

Omacka:

e 200 g paradajkového pyré
e 1 lyzca olivového oleja

o 1 lyZicka soli

Napli:

e 400 g mozzarelly v naleve
e 10 vetviGiek Cerstvej bazalky

e Olivovy olej

PRIPRAVA

eV mise zmieSajte vodu, olivovy olej, droZdie,
cukor krupicu.

e Do druhej misy nasypte muku, uprostred vytvorte
jamku.

e Do jamky nalejte tekutt zmes a hnetie po dobu
10 mindt.

Pridajte sol'a mieSame dalSie 3-4 mindty.
Misu vymazte 1 lyZickou olivového oleja, vioZte
do nej cesto a zakryte alobalom.

e (esto nechajte 1 deri fermentovat v chladnicke.
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e (esto rozdelte na 4 rovnakeé Gasti a kazdu z nich
vyvalkajte.

e Velkd misu vysypte mukou, viozte do nej cesto a

nechajte ho hodinu a pol odpoCivat zakryté

vihkou utierkou.

V inej mise zmieSajte vSetky prisady na omacku.

Syr na ndplil nakrdjajte na velké kolieska.

Cesto vyvalkajte.

Paradajkovu omacku rozotrite na vyvalkané cesto,

potom pridajte syr nakrajany na platky.

e Po upeceni pridajte Cerstvi bazalku a olivovy olgj.

Oznamenie: Recept je na 4 pizze.

TURECKA PITA S CEDAROM A PSTRAMI
INGREDIENCIE

Cesto:

250 g vlaznej vody (40 ° C)
50 g vlazného mlieka

25 g Cerstvého droZdia

25 g cukru krupice

500 g muky

25 g soli

Néplii:

e 200 g struhaného Cedaru
e 120 g pastrami

Na okraje

e 50gayran

e 1vajce

Néplii:

e Maslo

PRIPRAVA

eV mise zmieSajte vodu, olivovy olgj, drozdie,

cukor krupicu.

e Do druhej misy nasypte muku, uprostred vytvorte
jamku.

e Do jamky nalejte tekutti zmes a hnetie po dobu
10 mindt.

e Pridajte sol a mieSame dalSie 3-4 mindty.

e Misu vymazte 1 lyZickou olivového oleja, viozte
do nej cesto a zakryte alobalom.

e Pripravené cesto fermentuj pri 40C, v rire, po
dobu 1 hodiny, v statickom rezime.

e (esto rozdelte na 4 rovnakeé Gasti a kazdu z nich
vyvalkajte.

e Velkd misu vysypte mukou, viozte do nej cesto a
nechajte ho hodinu a pol odpoCivat zakryté
vihkou utierkou.

e Vinej mise zmieSajte vSetky prisady na okraje.

e (esto pomocou valteka vyvalkajte na tenko.
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e Okraje vyvalkaného cesta potrite zmesou vajicka
a Ayran, potom okraje zatoCte smerom dovnutra.
Zatocené okraje potrite zmesou vajicka a Ayran.

e Na cesto dajte syr Cedar, pridajte pastrami a
pecte.

e Pitu po upeceni nakrdjajte a podavajte.

o Oznamenie: Recept je na 4 pity.

MIESANA PIZZA
INGREDIENCIE

Cesto:

300 g vlaznej vody (40 ° C)
1 lyZica olivového oleja

20 g Cerstvého drozdia

20 g cukru krupica

500 g mky

15 g soli

méacka:
200 g paradajkového pyré
4 vetvicky Cerstvého tymianu
1 lyZica olivového oleja
1 lyZicka soli

Napli:

e 20 platkov fermentované klobasy

® 200 g klobasy

o 8 platkov salamy

* 10 Ciernych oliv bez kdstok

e 1 lyZica sterilizovanej kukurice

e 8 stredne velkych Sampifiénov

* 400 g strdhaného syra mozzarella

e Qlivovy olej

PRIPRAVA

e eV mise zmieSajte vodu, olivovy olej, drozdie a
cukor.

e e Do druhej misy nasypte maku, uprostred
vytvorte jamku.

e e Do jamky nalejte tekuti zmes a hnetie po dobu
10 mindt.

e Pridajte sol' a mieSame dalSie 3-4 mindty.

o Misu vymaZte 1 lyZickou olivového oleja, vlozte
do nej cesto a zakryte alobalom.

e Cesto nechajte 1 den fermentovat v chladnicke.
e Cesto rozdelte na 4 rovnaké Casti a kazdi z
nich vyvalkajte.

e e \Velkd misu vysypte mukou, vioZte do nej cesto
a nechajte ho hodinu a pol odpogivat zakryté
vihkou utierkou.

e e (esto pomocou valCeka vyvalkajte na tenko.

e 0o 0 0O



e e Paradajkovi omacku rozotrite na vyvalkané
cesto, pridajte mozzarellu a vSetky dalSie prisady,
potom pridajte zvySok mozzarelly a dajte piect.

e e Pred poddvanim pridajte na upedenu pizzu
olivovy olgj.

Oznamenie: Recept je na 4 pizze.

Prevadzka grilu

VAROVANIE
PoCas grilovania zatvorte dvierka rdry.
Hortice povrchy moZu spdsobit popaleniny!

Grilovanie moZno podarit v jednej velkej ¢asti,
len v hornej asti alebo v spodnej-hornej Casti.

Grilovanie v jednej vel'kej éasti

Po prvom zapojeni a nastaveni aktualneho ¢asu sa

rdra vrati do pohotovostného nastavenia. Na displeji sa

zobrazi len aktudlny ¢as.

1. Z rdry vyberte strednd Cast. Po vybrati strednej
Casti bude rdra fungovat ako jedna velkd Cast.

2. Zapnite riru 2sekundovym stlacenim tlacidla @
3. Ked je rdra zapnuta, zobrazi sa prva funkcia
typicka pre varenie v jednej velkej Casti.

o - 'C
187 1hes ¥

4. Pouite dotyk 2 na vstup na displej s nastavenim
prevadzkového rezimu.

» Na displeji bude blikat ¢islo prislusnej funkcie.

5. Dotknutim sa tladidiel A/~ vyberte poZadovanu

funkciu grilu.
¢all’

6. Potom, o sa funkcie vyberte, mozno nastavit
"Teplota", "Rychly ohrev (urychlenie)", "Cas
varenia" a "Cas konca varenia". (Prevadzka rdry
ako jednej Gasti) Obsluha riadiacej jednotky riry,
Strana 22

7. Ak funkcia varenia a hodnoty teploty a doby
varenia vyhovujt, stlacte P Il pre spustenie
varenia. Varenie zacina.

8. Ak je nastavena doba varenia, rira sa na jej konci
automaticky vypne. Bude poCut dva zvukové
signaly. Ak nie je nastavena doba varenia, stlacte
pre ukondenie varenia znova > [,

9. Dotknutim sa tlacidla @ rdru vypnete.

Rezim grilovania len v hornej Casti

Po prvom zapojeni a nastaveni aktudineho Casu sa

rdra vrati do pohotovostného nastavenia. Na displeji sa

zobrazi len aktudlny ¢as.

1. Plech zo strednej asti umiestnite do krytu medzi
3. a 4. mriezkou.

k nie je stredna Gast vlozena, Casovac
rdry sa spusti, ako keby bola spustena
celd Cast.

2. Zapnite rdru 2sekundovym stlacenim tlacidla @
3. Ked je rdra zapnutd, zobrazi sa prva funkcia
typicka pre varenie v jednej velkej Gasti.

E; D w HEEI =K

I 3
4. Dotknutim sa tlaCidiel ~/~~ vyberte poZadovanu
funkciu grilu.

=1 | g [T

q 3

5. Potom, Co sa funkcie vyberte, mozno nastavit
“Teplota", "Rychly ohrev (urychlenie)", "Cas
varenia" a "Cas konca varenia". (PouZite len horn
alebo spodnu Gast rdry) Obsluha riadiacej jednotky
rdry, strana 22

6. Ak funkcia varenia a hodnoty teploty a doby
varenia whovujd, stlagte > Il pre spustenie
varenia. Varenie za¢ina.

7. Ak je nastavend doba varenia, rira sa na jej konci
automaticky vypne. Bude pocut dva zvukové
signdly. Ak nie je nastavena doba varenia, stlacte
pre ukonéenie varenia znova [l

8. Dotknutim sa tlaCidla (D rdru vypnete.

Spusti sa grilovanie len v hornej asti, zatial' ¢o

je spustena horna aj spodna cast riry

Po prvom zapojeni a nastaveni aktudineho Casu sa

rdra vrati do pohotovostného nastavenia. Na displeji sa

zobrazi len aktudlny ¢as.

1. Plech zo strednej ¢asti umiestnite do krytu medzi
3. a 4. mriezkou.

Ak nie je stredna Cast vloZzend, Gasoval
rdry sa spusti, ako keby bola spustena

cela Cast.

Zapnite riru 2sekundovym stlagenim tlacidla @
Ked je rara zapnutd, zobrazi sa prva funkcia
typicka pre varenie v jednej velkej Casti.

w
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[ o 7. Po tom, Co ste zvolili funkciu, mozno nastavit
=i @ w | LIC IHI] "Teplotu" a "Dobu varenia" pre kazdi Cast riry

i | ||: i zvlast. Pre tieto nastavenia bude blikat symbol I
I T aktivnej Casti varenia. Pozrite si Cast (Pouzitie
hornej a spodnej ¢asti riry sti¢asne) Obsluha

akazdym, ked stlacite B aktivuje sa riadiacej jednotky rdry, strana 22
postupne iba spodn Cast, spodnd a 8. Ak funkcia varenia a hodnoty teploty a doby
hornd Cast a iba hornd Cast. varenia whovujd, stlagte P> [l pre spustenie
4. Aktivujte obe Casti dvojnasobnym stlagenim B. varenia. Varenie zaCina.
Vedla kazdej asti rury sa zobrazi ™ 9. Ak je nastavend doba varenia, rira sa na jej konci
N < automatioky vypne. Bude ppéut’ dva zvukové i
= X (_X_) -": IEI] signaly. Ak nie je nastavena doba varenia, stlaCte
2 I |= o pre ukon&enie varenia znova > [l
“fe ] e R¥iG
I T 10. Dotknutim sa tlacidla @ rdru vypnete.

» Na displeji bude blikat ¢islo prislusnej funkcie. I - p
6. Stlacajlic ~/~~ vyberte pozadovanu dvojicu inuﬁg iba jedlo, Ktorg e vhlodne na

funkcii s tym, Ze pre hornd Gast je zvolena funkcia intenzivne teplo pri grilovan.

arilu ’ Jedlo neumiestriujte prili§ daleko do

: zadnej Casti grilu. Toto je najhorticejSie

SEEEEEEE N jla[l'c miesto a mastné jedlo sa moZe vznietit.
B I ||: |:I [
= I @D T . C
it @ B0

Jedna velka cast: tabul'ka doby varenia pri grilovani

5 P?gvzgzgg\%ﬁ?rggﬁu[) a displej s nastavenim Potraviny, ktoré nie su vhodné na
P : grilovanie, predstavuju riziko poZiaru.

Jahhaoi rezen 20..25 min,

# v zavislosti od hribky
Odpori¢ame, aby ste v pripade vSetkych jedal nastavili predhrievanie zhruba na 5 mint.

Ib hornu éast: tabul'ka ¢ |

# v zavislosti od hribky
Odpori¢ame, aby ste v pripade vSetkych jedal nastavili predhrievanie zhruba na 5 mint.
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[ Udrzba a starostlivost

Vseobecné informacie
V pripade pravidelného Cistenia sa Zivotnost produktu
predlZi a znizi sa mnoZstvo ¢astych problémov.

NEBEZPECENSTVO:
Pred zaGatim Udrzby a Gistenia odpojte vyrobok|

od zdroja napéjania.
Hrozi riziko zasahu elektrickym pridom!

NEBEZPECENSTVO:
Pred gistenim vyrobku ho nechajte vychladndt.
Hortice povrchy moZu spdsobit popaleniny!

e Po kazdom pouziti produkt dokladne vyCistite.
Tymto sposobom mozete ovela lahSie odstranit
mozné zvySky jedal, pretoZe zabranite ich
pripdleniu pri dalSom pouziti spotrebica.

¢ Na distenie produktu nie su potrebné Ziadne
zvlaStne Cistiace pripravky. Na Cistenie produktu
pouZite tepll vodu s Cistiacim prostriedkom,
jemnu latku alebo Spongiu a utrite ju suchou
latkou.

e Po Cisteni sa vZdy ubezpedte, Ze ste dokladne
zotreli vSetku nadmernu kvapalinu a okamzite
dosucha utrite vetky rozliatia.

e Na Cistenie nehrdzavejucich alebo neoxidujucich
povrchov a rucky nepouzivajte Cistiace
prostriedky, ktoré obsahuju kyseliny alebo
chloridy. Tieto Casti odistite tak, Ze ich utriete
jemnou latkou s tekutym saponatom (nie drsnym),
priom musite ddvat pozor, aby ste ich utierali
jednym smerom.

Niektoré saponaty alebo Cistiace latky mozu
poskodit povrch.

PoCas Cistenia nepouZivajte agresivne
saponaty, Cistiace prasky/krémy, ani Ziadne
ostré predmety.

Na Cistenie skla na dvierkach riry nepouZzivajte
hrubé drsné Gistiace prostriedky alebo ostré
kovové Skrabky, pretoze mozu poskriabat
povrch, 6o mbZe mat za nésledok rozbitie skla.

Na Cistenie zariadenia nepouZivajte parné
CistiCe, pretoZe by to mohlo spdsobit zasah
elektrickym prddom.

Cistenie ovladacieho panela
Ovladaci panel a gombiky vyCistite vihkou tkaninou a
utrite ich dosucha.
Pri Sisteni ovlddacieho panelu neodstrariujte
viddacie tlacidla/gombiky.
Ovladaci panel by sa mohol poskodit!

Cistenie vnutornej strany rary

Cistenie boénych stien rary

(T4to funkcia je volitelnd. Vo vaSom produkte
nemusi existovat.)

1. Z rary vyberte strednd Cast

2. Vytiahnite rost a vyberte kolik &islo (1) z jeho

3. Droteny drZiak Uplne vysurite z rury. Uistite sa, Ze
kolik Cislo 2 je vytiahnuty zo svojho krytu v zadnej
stene a Ze hrot &islo 3 je vytiahnuty zo skrutky v
boCnej stene.

2

rziak a steny rury vyGistite pomocou Cistiaceho
prostriedku a vlaznej vody a pomocou makkej
handri¢ky alebo Spongie a vysuste suchou
handrickou.

5. Pripevnite kolik rostu k rire tak, aby koliky (2) vosli
do krytov v konstrukcii a aby sa hrot éislo 3 dostal
do skrutky na bocnej strane.
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ho rostu (1) do krytu na

konStrukciu.

Uistite sa, Ci je drteny drZiak v kryte
dobre usadeny.

Katalytické steny
(Tato funkcia je volitelnd. Vo vaSom produkte
nemusi existovat'.)

Vnutorné bo¢né steny (A) a/alebo zadnd stena (B)
vasho produktu mozu byt pokryté katalytickym
smaltom. Katalytické steny majui svetlomatnu farbu

a porovity povrch. Katalytické steny rury by sa nemali
Cistit. Porovité povrchy katalytickych stien sa
automaticky vyCistia absorbovanim a konvertovanim
rozliateho oleja (para a kyslicnik uhlicity)

istenie dvierok rury
Na Cistenie dvierok rury pouZite teplt vodu s Cistiacim
prostriedkom, jemnu tkaninu alebo Spongiu a utrite ju
suchou tkaninou.

Neumyvajte dvierka rry a sklo pomocou

materilov, ktoré by mohli poskodit povrch,
kymi st pevné brisne Gistiace prostriedky,

kovové Skrabky Ci drotenky i bielidla.

Odstranenie dvierok riry

1. Otvorte predné dvierka (1).

2. Otvorte svorky na kryte pantov (2) na pravej a
[avej strane prednych dvierok tak, Ze ich stlacite
nadol tak, ako je to zndzornené na obrazku.
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1 2 3

1 Predné dvierka
2 Pant

12 3

3. Pootvorte do polovice predné dvierka.
4. Predné dvierka vyberte tak, Ze ich vytiahnete
nahor, aby sa uvolnili z pravého a lavého pantu.

Kroky vykonané pocas procesu odstranenia
dvierok vykonajte pri montazi dvierok v
opacnom poradi. Nezabudnite zatvorit svorky
na kryte pantov, ked znovu nasadzujete
dvierka.

Odstranenie vnitorného skla dvierok
(T4to funkcia je volitelnd. Vo vaSom produkte
nemusi existovat.)

Panel vnutorného skla dvierok riry sa da vybrat kvoli
Cisteniu.

Otvorte dvierka rary.



1 Ram
2 Plastovy diel

Tahajte smerom k vam a wyberte plastovii &ast
primontovan k hornej Casti prednych dvierok,

1 NajvnUtornejsi skleneny panel

2 Vnutorny skleneny panel

3 Vonkajsi skleneny panel

4 Plastovy otvor na skleneny panel - dolny

Podla zobrazenia na obrazku mierne zdvihnite
najvnitornejSi skieneny panel (1) v smere A a
vytiahnite ho von v smere B.

Vndtorny skleneny panel (2) vyberte zopakovanim tohto
postupu.

Prvym krokom pri preskupeni dvierok je opatovné
namontovanie vnitorného skleneného panelu (2).
Podla zobrazenia na obrazku umiestnite skoseny okraj
skleneného panelu tak, aby bol na skosenom okraji

et

Vnutorny skleneny panel (2) musite namontovat do
plastového otvoru v blizkosti najvnitornejsieho
skleneného panelu (1).

Pri montazi najvnitornejSieho skieneného panelu (1) sa
ubezpedte, Ze potlatend strana panelu smeruje Gelom
k vnitornému sklenenému panelu.

Je dole7ité, aby ste dolny okraj vnitomného skleneného
panelu umiestnili do dolného plastového otvoru.
Plastovu Cast tlacte smerom k ramu, pokym nebudete
podut ,cvaknutie”.
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Vymena Ziarovky v rire

NEBEZPECENSTVO:

Pred vymenou Ziarovky v rire sa uistite, Ze
vyrobok je odpojeny zo siete a Ze je
vychladnuty, aby ste predidli riziku zasahu
elektrickym prddom.

Hortce povrchy mdzu spdsobit popaleniny!

Osvetlenie riry je Specidlna elektricka
Ziarovka, ktora odolava teplotam az do 300 °C.
Podrobnosti ndjdete v Casti Technické
parametre, strana 11. Svetla do riry méZete
Ziskat u vasho autorizovaného servisného
zastupcu.

Poloha svetla sa moze liSit od toho, ktoré je
zobrazené na obrazku.

/iarovka pouzita v tomto spotrebici nie je
vhodnd na osvetlenie miestnosti. Zamyslanym
(iGelom tejto Ziarovky je pomdct uZivatelovi
vidiet na potraviny.

/iarovky pouzité v tomto spotrebici musi
vydrZat extrémne fyzické podmienky, napr.
teploty nad 50 ° C.

SIS

Ak je vasa rura vybavena okrahlym svetlom:
1. Vyrobok odpojte zo siete.
2. Skleny kryt vyberte ota¢anim proti smeru

si obrazok) a vymefite ho. Ak je svetlo typu (B),
zatiahnite a vyberte svetlo (pozrite si obrazok) a
vymeite ho.
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4, Namontujte skleny kryt.

Ak je vasa rura vybavena Stvorcovym svetlom:

1. Vyrobok odpojte zo siete.

2. Qdstrante drotené podstavce tak, ako je to
popisané. Pozrite si ¢ast .

3. Pomocou skrutkova¢a odmontujte ochranny
skleny kryt.

4. Ak je vaSe svetlo v rare typu (A), ktory je
vyobrazeny nizSie, vyberte svetlo oto¢enim (pozrite
si obrazok) a vymerite ho. Ak je svetlo typu (B),
zatiahnite a vyberte svetlo (pozrite si obrazok) a

Namontujte skleny kryt a potom drotené
podstavce.



Riesenie problémov

Rura emituje poéas pouzivania paru..
e Je to normalne, pocas prevadzky unikd para. >>> Nejde o poruchu.
Pocas ohrievania a chladenia vydava produkt kovove zvuky.
e Ked sa kovové diely zahreju, mdzu sa roztiahnut a vydavat zvuky. >>> Nejde o poruchu.
Produkt nepracuje.
e Sietova poistka je chybnd alebo sa prepalila. >>> Skontrolujte poistky v poistkovej skrinke. AK je to
nutné, vymente ich alebo ich prepnite.
e Wyrobok nie je zapojeny do (uzemnenej) zasuvky. >>> Skontrolujte pripojenie zastrcky.
Dsvetlenie riry nefunguje.
e Svetlo v rire je chybné. >>> Vymerite svetlo v rire.
e DosSlo k vypadku pridu. >>> Skontrolujte, ¢i je pritomny prud. Skontrolujte poistky v poistkovej
skrinke. Ak je to nutné, poistky vymerite alebo ich prepnite.
Riira sa nezohrieva.
e Nie je nastavena funkcia a/alebo teplota. >>> Pomocou gombika/tlacidla funkcie a/alebo teploty
nastavte funkciu a teplotu.
e DosSlo k vypadku pridu. >>> Skontrolujte, ¢i je pritomny prud. Skontrolujte poistky v poistkovej
skrinke. Ak je to nutné, poistky vymerite alebo ich prepnite.
k problém nedokéZete odstranit, hoci ste
postupovali podla pokynov uvedenych v tejto
Casti, obratte sa na autorizovaného servisného
technika alebo predajcu, u ktorého ste si
zakupili vyrobok. Nikdy sa nepokuiSajte sami
opravit pokazeny vyrobok.
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