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Leggere questo manuale utente come prima cosa!

Gentile cliente,

Grazie per aver scelto un apparecchio Beko. Vi auguriamo di ottenere i migliori risultati da questo apparecchio,
realizzato con tecnologia di alta qualita e di avanguardia. Pertanto, di leggere questo manuale utente e tutta la
documentazione allegata con attenzione prima di usare |'apparecchio e di conservarli per riferimento futuro. Se
I'apparecchio viene trasferito ad un'altra persona, bisogna consegnare anche il manuale. Seguire tutte le awertenze
e le informazioni del manuale utente.

Ricordare che questo manuale utente pud essere applicabile anche a vari altri modelli. Le differenze tra i modelli sono
identificate nel manuale.

Spiegazione dei simboli

In questo manuale utente si usano i simboli che seguono:

Informazioni importanti o consigli utili
sull'uso.

Avvertenza per situazioni pericolose per
la vita e la proprieta.

Avvertenza per shock elettrico.

Awvertenza per rischio di incendio.

Avvertenza per superfici calde.
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ﬂ Istruzioni importanti e avvertenze per sicurezza e ambiente

Questa sezione contiene istruzioni per

la sicurezza che aiutano a proteggere

dal rischio di lesioni personali o danni
alla proprieta. La mancata osservanza

di queste istruzioni priva la garanzia

di validita.

Sicurezza generale

e (uesto apparecchio puo essere
utilizzato da bambini con eta
superiore agli 8 anni e da persone
con capacita fisiche, sensoriali 0
mentali ridotte, o che manchino di
esperienza e conoscenza, purché
ricevano la supervisione e le
istruzioni sull'uso
dell'apparecchio in modo sicuro e
comprendano i rischi coinvolti.
| bambini non devono giocare con
I'apparecchio. Pulizia e
manutenzione da parte dell’utente
non devono essere eseguite da
bambini senza supervisione.

e Questo apparecchio non deve
essere utilizzato da persone
(compresi i bambini) con capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte,
oppure prive di esperienza e
conoscenza, a meno che non
ricevano supervisione o istruzioni
al riguardo.
| bambini devono essere vigilati
affinché non giochino con il
dispositivo.

e Se il prodotto viene ceduto a
qualcun altro per I'uso personale
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0 per scopi d’uso di seconda
mano, fornire anche il manuale
utente, le etichette del prodotto e
gli altri documenti e parti.

Le procedure di installazione e
riparazione devono essere
sempre eseguite da agenti
autorizzati per I'assistenza. |l
produttore non sara considerato
responsabile dei danni derivanti
da procedure eseguite da
persone non autorizzate e
potrebbe considerare non valida
la garanzia. Prima
dell'installazione, leggere le
istruzioni con attenzione.

Non utilizzare il prodotto se &
difettoso o se presenta danni
visibili.

Controllare che le manopole delle
funzioni dell'apparecchio siano
disattivate dopo ogni uso.

Sicurezza elettrica

In caso di guasti all'apparecchio,
non utilizzarlo a meno che non
venga riparato da un agente
autorizzato per I'assistenza. C'¢ |l
rischio di shock elettrico!
Collegare I'apparecchio solo ad
una presa messa a terra/linea
con tensione e protezione
secondo quanto specificato in
"Specifiche tecniche". Far
eseguire la messa a terra da un
elettricista qualificato quando si



usa il prodotto con 0 senza un
trasformatore. La nostra azienda
non sara responsabile di problemi
derivanti dall'uso dell'apparecchio
senza messa a terra conforme ai
regolamenti locali.

Non lavare mai I'apparecchio
spargendo o versando acqua su
di esso! C'¢ il rischio di shock
elettrico!

L"apparecchio deve essere
scollegato durante le procedure di
installazione, manutenzione,
pulizia e riparazione.

Se il cavo di alimentazione
dell'apparecchio & danneggiato,
deve essere sostituito dal
produttore, da un agente per
I'assistenza o da persona
similmente qualificata, per evitare
rischi.

L"apparecchio deve essere
installato in modo che possa
essere completamente scollegato
dalla rete. La separazione deve
essere garantita da una presa di
rete o da un interruttore integrato
nell'installazione elettrica fissa,
secondo i regolamenti di
costruzione.

Tutti gli interventi su apparecchi e
sistemi elettrici possono essere
eseguiti solo da personale
qualificato e autorizzato.

In caso di danni, spegnere il
prodotto e scollegarlo dalla rete.

Per farlo, disattivare il fusibile
domestico.

Assicurarsi che la corrente del
fusibile sia compatibile con il
prodotto.

Sicurezza del prodotto

AVWERTENZA: Questo
apparecchio e le parti accessibili
diventano caldi durante I'uso.
Bisogna prestare attenzione a
evitare di toccare gli elementi che
si riscaldano. | bambini di eta
inferiore agli 8 anni devono
essere tenuti lontani a meno che
non ricevano continua
supervisione.

Non usare mai il prodotto quando
giudizio e coordinazione sono
danneggiati dall'uso di alcool e/0
droghe.

Prestare attenzione quando Si
usano bevande alcoliche nei piatti.
L"alcool evapora ad alte
temperature e puo provocare
incendi poiché prende fuoco a
contatto con superfici calde.

Non mettere materiali
inflammabili vicini al prodotto
poiché i lati possono diventare
caldi durante |'uso.

Tenere tutte le aperture di
ventilazione libere da ostruzioni.
Non usare pulitori a vapore per
pulire I'apparecchio poiché cio
potrebbe provocare uno shock
elettrico.
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AVWERTENZA: La cottura senza
supervisione su un piano cottura
usando grassi o olio puo essere
pericolosa e provocare incendi.
Non cercare MAI di estinguere il
fuoco con acqua, ma spegnere
I'apparecchio e poi coprire la
filamma, per es. con un coperchio
0 Una coperta ignifuga.
ATTENZIONE: Il processo di
cottura necessita di supervisione.
Una cottura di breve durata deve
essere vigilata continuamente.
AVWERTENZA: Pericolo di
incendio: Non conservare oggetti
sulle superfici di cottura.
AVVERTENZA: Se la superficie &
lesionata, spegnere |'apparecchio
per evitare la possibilita di shock
elettrico.

In caso di rottura del vetro della
piastra calda: Spegnere
immediatamente tutti i bruciatori
e ogni elemento elettrico di
riscaldamento e isolare
I'apparecchio dall’alimentazione.
Non toccare la superficie
dell’apparecchio. Non utilizzare
I'apparecchio.

Dopo 1'uso, spegnere il piano
cottura con il relativo comando e
non fare affidamento sul
rilevatore della padella.

Oggetti metallici come coltell,
forchette, cucchiai e coperchi non

devono essere posti sulla
superficie del piano cottura
poiché possono diventare caldi.
L"apparecchio non deve essere
utilizzato usando un timer esterno
0 un telecomando separato.

La pressione del vapore che si
forma per |'umidita sulla
superficie del piano cottura o sul
fondo della padella puo far
muovere la padella. Pertanto,
assicurarsi che la superficie del
forno e il fondo delle padelle
siano sempre asciutti.

Le piastre calde sono dotate di
tecnologia "ad induzione". Il piano
cottura ad induzione che
garantisce risparmio di tempo e
soldi deve essere usato con
padelle adatte a cottura ad
induzione; altrimenti le piastre
calde non funzionano. Vedere.
Informazioni generali sulla cottura,
pagina 14 , Scelta delle padelle.
Poiché i piani cottura ad
induzione creano un campo
magnetico, possono provocare
impatti dannosi alle persone che
usano dispositivi come pompe per
insulina o pacemaker.
AVWERTENZA: Utilizzare solo le
protezioni del piano cottura
progettate dal produttore della
cucina o indicate dal produttore
dell'elettrodomestico nelle
istruzioni per I'uso o le protezioni



del piano cottura integrate.
L"utilizzo di protezioni
inappropriate puo provocare
incidenti.

Per I'affidabilita antincendio

dell'apparecchio:

e Assicurarsi che la spina si adatti
bene alla presa e che non
provochi scintille.

e Non utilizzare cavi danneggiati,
tagliati o prolunghe: utilizzare solo
il cavo originale.

e Assicurarsi che non vi sia liquido
0 umidita sulla presa quando
viene collegata all'apparecchio.

Uso previsto

e (uesto prodotto e progettato per
uso domestico. L'uso
commerciale non € ammesso.

e ATTENZIONE: Questo apparecchio
serve solo per cucinare. Non deve
essere usato per altri scopi, per
esempio riscaldare I'ambiente

e || produttore non sara
responsabile per danni provocati
da uso o gestione non corretti.

Sicurezza dei bambini

e AVVERTENZA: Le parti accessibili
possono diventare calde durante
I'uso. | bambini devono essere
tenuti lontani.

e | materiali di imballaggio sono
pericolosi per i bambini. Tenere i
bambini lontani dai materiali di
imballaggio. Smaltire tutte le parti

dell'imballaggio secondo gli
standard ambientali.

e (li apparecchi elettrici sono
pericolosi per i bambini. Tenere i
bambini lontano dall‘apparecchio
mentre € in uso e non lasciarli
giocare con lo stesso.

e Non mettere sopra
all'apparecchio alcun oggetto che
possa essere raggiunto dai

bambini.

Smaltimento di vecchi prodotti
Conformita alla direttiva WEEE e allo smaltimen-
to dei rifiuti:

Questo apparecchio & conforme alla Direttiva UE WEEE
(2012/19/EU). Questo apparecchio riporta il simbolo di
classificazione per i rifiuti delle apparecchiature
elettriche ed elettroniche (WEEE).

Questo apparecchio ¢ stato realizzato con parti e
materiali di alta qualita che possono essere riutilizzati e
sono adatti ad essere riciclati. Non smaltire i rifiuti
dell'apparecchio con i normali rifiuti domestici e gli
altri rifiuti alla fine della vita di servizio. Portarlo al
centro di raccolta per il riciclaggio di apparecchiature
elettriche ed elettroniche. Consultare le autorita locali
per conoscere la collocazione di questi centri di
raccolta.

Conformita alla Direttiva RoHS:

L'apparecchio acquistato & conforme alla Direttiva UE
RoHS (2011/65/EU). Non contiene materiali pericolosi
0 proibiti specificati nella Direttiva.

Smaltimento del materiale di

imballaggio

e | materiali di imballaggio sono pericolosi per i
bambini. Tenere i materiali di imballaggio in un
luogo sicuro, fuori dalla portata dei bambini. |
materiali di imballaggio del prodotto sono
realizzati con materiali riciclabili. Smaltirli in
modo corretto e dividerli secondo le istruzioni per
i rifiuti riciclabili. Non smaltirli con i normali rifiuti
domestici.
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E Informazioni generali
Panoramica

1 Piastra di cottura ad induzione 3 Coperchio base
2 Morsetto per il montaggio

Specifiche tecniche
Destra anteriore
Dimensione
Energia
Destra posteriore
Dimensione
Energia
Centrale
Dimensione
Energia
‘@Le specifiche tecniche potrebbero essere | valori dichiarati sulle etichette del prodotto o
modificate senza preawviso per migliorare la nella documentazione che lo accompagna si
qualita del prodotto. ottengono in condizioni di laboratorio secondo
) ) - gli standard relativi. A seconda delle condizioni
Le figure in questo manuale sono schematiche di funzionamento e ambientali del prodotto,
grggtgﬁgbero non corrispondere esattamente al questi valori potrebbero variare.
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K installazione

Il prodotto deve essere installato da una persona
qualificata secondo i regolamenti in vigore. Altrimenti
la garanzia non sara valida. Il produttore non sara
considerato responsabile dei danni derivanti da
procedure eseguite da persone non autorizzate e
potrebbe considerare non valida la garanzia.

La preparazione della posizione e
I'installazione elettrica del per il prodotto &
responsabilita del cliente.

PERICOLO:
Il prodotto deve essere installato secondo i
regolamenti locali per il gas e/o elettrici.

cosi, non installarlo.
Prodotti danneggiati provocano rischi per la
sicurezza.

PERICOLO:
Prima dell'installazione, controllare
isivamente se il prodotto presenta difetti. Se &

L'altezza minima per |'estrattore & quella
consigliata nel relativo manuale di istruzioni.
La distanza minima tra i mobili deve essere
uguale all'ampiezza del piano cottura.

Installazione e collegamento
e | 'unita puo essere installata e collegata solo
secondo le norme legali sulla installazione.

*k

S0mm Mig

Prima della installazione

I piano cottura & progettato per essere installato in

piani da lavoro in commercio. Bisogna porre un

dispositivo di sicurezza tra I'apparecchio € le pareti i

mobili della cucina. Vedere la figura (valori in mm).

e Sipuo usare anche in posizione free standing.
Consentire una distanza minima di 750 mm sulla
superficie del piano cottura.

e (%) Se la cappa deve essere installata sopra al
piano cottura, vedere le istruzioni del produttore
della cappa sull'altezza dell'installazione (min
650 mm).

e Rimuovere i materiali di imballaggio € i blocchi
per il trasporto.

e Superfici, laminati sintetici e adesivi usati devono
essere resistenti al calore (100 °C minimo).

e || piano da lavoro deve essere allineato e fissato
in modo orizzontale.

e Tagliare I'apertura per il piano cottura nel piano
da lavoro secondo le dimensioni della
installazione.

880mm (+2mm) gommmin

> "'""‘""\M e

v,

Non installare il piano cottura su collocazioin
con bordi 0 angoli taglienti.

C'e il rischio di rottura della superficie in
vetroceramica!

Collegamento elettrico

Collegare il prodotto ad una presa messa a terra/linea
protetta da un mini interruttore di circuito della
capacita adatta, dichiarata nella tabella "Specifiche
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tecniche". Far eseguire la messa a terra da un
elettricista qualificato quando si usa il prodotto con o
senza un trasformatore. La nostra azienda non sara
responsabile di danni derivanti dall'uso del prodotto
senza una installazione di messa a terra conforme ai
regolamenti locali.

PERICOLO:

| 'apparecchio deve essere collegato alla rete
elettrica solo da una persona autorizzata e
qualificata. Il periodo di garanzia
dell'apparecchio comincia solo dopo la
corretta installazione.

Il produttore non sara considerato responsabile
dei danni derivanti da procedure eseguite da
persone non autorizzate.

PERICOLO:
Il cavo di alimentazione non deve essere
schiacciato, piegato o bloccato né deve venire

in contatto con le parti calde dell'apparecchio.
Un cavo di alimentazione danneggiato deve
essere sostituito da un elettricista qualificato.
Altrimenti ¢'& rischio di shock elettrico,
cortocircuito o incendio!

e |l collegamento deve essere conforme ai
regolamenti nazionali.

e | dati sull'alimentazione di rete devono
corrispondere ai dati specificati sull'etichetta con
il tipo dell'unita. L'etichetta con il tipo &
sull'alloggiamento posteriore dell'unita.

e |l cavo di alimentazione dell'unita deve essere
conforme ai valori della tabella "Specifiche
tecniche".

PERICOLO:
Prima di cominciare un lavoro sull'installazione
elettrica, scollegare il prodotto

dall'alimentazione di rete.
C'e il rischio di shock elettrico!

Collegamento del cavo di alimentazione

Mentre si esegue il cablaggio, bisogna
lapplicare le normative nazionali/locali ed
utilizzare la linea/uscita per la presa € la spina
appropriate per il forno. Se i limiti di
alimentazione dell’apparecchio sono al di fuori
della capacita di spina e uscita/linea della
presa, I'apparecchio deve essere collegato
direttamente attraverso una installazione
elettrica fissa senza utilizzare spina e
uscita/linea della presa.

1. Se non ¢ possibile scollegare tutti i poli
dell'alimentazione, deve essere collegata un'unita
di disconnessione con almeno 3 mm di distanza di
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contatto (fusibili, interruttori interruttori di
sicurezza della linea, contattori) e tutti i poli di
questa disconnessione devono essere vicini (ma
non sopra) all'apparecchio secondo le direttive IEE.
La mancata osservanza di queste istruzioni puod
provocare problemi operativi e rendere non valida
la garanzia dell'apparecchio.

Si consiglia una protezione aggiuntiva da parte di un

interruttore di circuito per la corrente residua.

Se un cavo & in dotazione con I'apparecchio:

3N AC 380-415V

~ 3x16A
QOO O

A

Per il collegamento a tre fasi, collegare i cavi
come indicato di seguito:

Cavo marrone = L1 (Fase 1)

Cavo grigio/nero = L2 (Fase 2)

Cavo grigio/nero = L3 (Fase 3)

Cavo blu = N (Neutro)

Cavo verde/giallo = (E) @ (messa a terra)
Installazione dell'unita
Se c'e un forno sotto

A min.15 mm

B min.2 mm

C 20 mm

Se c'@ un tavolo sotto

Bisogna lasciare unapertura di ventilazione di nella
sezione posteriore del mobile come illustrato nella
figura che segue.



min.

Durante I'installazione del piano cottura a induzione,

mettere 'apparecchio in parallelo rispetto alla

superficie di installazione. Inoltre applicare la

guarnizione sigillante alle parti del piano cottura in

contatto con il ripiano, come descritto sotto, per

evitare che il liquido penetri tra I'unita e il ripiano.

1. Preparare la superficie del ripiano come mostrato
nella figura.

2. Ruotando il piano cottura a testa in git, metterlo
Su una superficie piatta.

3. Al momento dell’installazione del piano cottura,

applicare la guarnizione sigillante fornita

nell'imballaggio attorno al piano cottura come

mostrato nella figura seguente, controllando che

rimanga 1-2 mm all’interno rispetto al bordo

esterno del vetro.

4. Fissare le molle di montaggio inserendole e
avvitandole attraverso i fori sull'alloggiamento
inferiore, come mostrato nella figura.

In alcuni modelli il prodotto potrebbe
lessere consegnato con le molle di

montaggio gia fissate.

Il numero delle molle per il montaggio del
prodotto varia a seconda del modello del
prodotto.

5. Mettere il piano cottura sul ripiano e allinearli.

6. Quando il piano cottura & posizionato sul piano di
lavoro, sara facile montarlo con I'aiuto dei
morsetti. Se le dimensioni del piano di lavoro non
sono idonee, & possibile montare 2 morsetti di
montaggio sul lato anteriore del prodotto, come
mostrato nella figura sotto.

1 Piano cottura
2 Morsetto per I'installazione
3 Ripiano

Quando si installa il piano cottura su un
alloggiamento, bisogna installare una mensola
per separare |'alloggiamento dal piano cottura,
come fillustrato nella figura sopra. Questo non
& necessario quando si installa su un forno
incassato.

Per esempio, se & possibile toccare il fondo dell'unita
che & installata su un cassetto, questa sezione deve
essere coperta con una piastra in legno.

y 2z
5

4

*

min. 15 mm
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Vista posteriore (fori di collegamento)

La posizione dei fori di collegamento mostrata
nella figura sotto & schematica, potrebbe
ariare in base al modello di prodotto. Fissare
in base ai fori di collegamento sul prodotto.

7 ®
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PERICOLO:
Eseguire i collegamento a fori diversi non &
una buona pratica in termini di sicurezza

poiché si pud danneggiare il sistema a gas ed
elettrico.

12/T

PERICOLO:

Il piano cottura contiene componenti che
funzionano con gas ed elettricita. Per questo
motivo il piano cottura deve essere fissato al
piano di lavoro solo mediante i fori di fissaggio,
utilizzando solo gli elementi di montaggio e le
viti in dotazione e come indicato nel manuale.
Altrimenti si presenta un pericolo per la
sicurezza di vita e beni.

I numero delle molle per il montaggio del
prodotto varia a seconda del modello del
prodotto.

Controllo finale
1. Funzionamento dell'apparecchio
2. Controllare le funzioni.

Smaltimento di vecchi prodotti

e Conservare il cartone originale del prodotto e
trasportare il prodotto in esso. Seguire le
istruzioni sul cartone. Se non si ha il cartone
originale, imballare il prodotto nella carta con le
bolle 0 in un cartone spesso e assicurarlo con
nastro adesivo.

Controllare I'aspetto generale del prodotto per
eventuali danni che potrebbero essersi
erificati durante il trasporto.




B Preparazioni

Consigli per il risparmio energetico
Le informazioni che seguono aiutano ad usare
I'apparecchio in modo ecologico e a risparmiare
energia:

Scongelare gli alimenti congelati prima di
cuocerli.

Usare pentole/padelle con coperchi per la cottura.

Se non vi & coperchio, il consumo energetico pud
aumentare 4 volte.

Selezionare il bruciatore adatto per la dimensione
del fondo della pentola da usare. Selezionare
sempre la dimensione corretta della pentola per i
piatti. Pentole pili grandi richiedono piu energia.
Prestare attenzione ad usare pentole dal fondo
piatto quando si cucina coi piani di cottura
elettrici.

Pentole con fondi spessi forniscono una migliore
conduzione del calore. Si possono ottenere
risparmi energetici fino a 1/3.

Contenitori e pentole devono essere compatibili
con le zone di cottura. Il fondo di contenitori o
pentole non deve essere pill piccolo della piastra
calda.

Tenere puliti zone di cottura e fondo delle pentole.
Lo sporco fa diminuire la conduzione del calore
tra la zona di cottura e il fondo della pentola.

Uso iniziale
Prima pulizia del prodotto

La superficie pud danneggiarsi a causa di
alcuni detergenti o materiali di pulizia.
Non usare detergenti aggressivi,
polvere/creme pulenti o oggetti taglienti
durante la pulizia.

Rimuovere tutti i materiali di imballaggio.

2. Pulire le superfici del prodotto con un panno o una

spugna umidi e asciugare con un panno.
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B Come utilizzare il piano cottura

Informazioni generali sulla cottura

per oltre un terzo. Non lasciare il piano
cottura incustodito quando si riscalda
I'olio. L'olio surriscaldato rappresenta
un rischio di incendio. Non cercare
mai di spegnere un possibile
incendio con I'acqua! Quando I'olio
prende fuoco, coprirlo con una coperta
idonea o un panno umido. Spegnere il
piano cottura se & sicuro farlo e
chiamare i vigili del fuoco.

! Non riempire mai la padella con olio

e Prima di friggere gli alimenti, asciugarli bene
sempre e metterli delicatamente nell'olio caldo.
Assicurare che gli alimenti congelati siano
completamente scongelati prima di friggerli.

e Non coprire il contenitore usato quando si
riscalda I'olio.

e Mettere pentole e padelle in modo tale che i
manici non siano sul piano cottura per evitare il
riscaldamento dei manici stessi. Non mettere
contenitori shilanciati e che si inclinano
facilmente sul piano cottura.

e Non mettere contenitori e padelle vuoti sulle zone
di cottura accese. Potrebbero danneggiarsi.

e |'uso di una zona di cottura senza un contenitore
0 una padella sopra provoca danni
all'apparecchio. Spegnere le zone di cottura
quando la cottura & completa.

¢ Poiché la superficie dell'apparecchio potrebbe
essere calda, non mettere contenitori in plastica
¢ alluminio su di essa.

Pulire immediatamente tutti i materiali sciolti
sulla superficie.

Tali contenitori non devono essere nemmeno
usati per conservare gli alimenti.

e Usare solo padelle o contenitori con fondo piatto.

e Mettere la quantita appropriata di alimenti nelle
pentole e nelle padelle. Cosi non bisognera
eseguire alcuna operazione di pulizia non
necessaria evitando traboccamenti.

Non mettere coperchi di pentole o padelle sulle
zone di cottura.

Mettere le padelle in modo tale che siano al
centro della zona di cottura. Quando si desidera
spostare la padella su un‘altra zona di cottura,
sollevarla e metterla sulla zona di cottura scelta,
non trascinarla.
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Selezione pentole

e La superficie in vetroceramica & resistente al
calore e non ¢ influenzata da grosse differenze di
temperatura.

e Non usare la superficie in vetroceramica per
conservare gli alimenti o tagliarli.

e Usare solo padelle e pentole con fondi lavorati a

macchina. Bordi taglienti provocano graffi sulla

superficie.

5 Gli schizzi possono

danneggiare la

superficie in

vetroceramica e

provocare incendi.

Non usare contenitori

con fondi concavi 0

convessi.

Usare solo padelle e
pentole con fondi piatti.
Essi assicurano un pill
facile trasferimento del
calore.

Per i piani cottura ad induzione, usare solo

contenitori adatti alla cottura ad induzione.

Test pentole

Usare i metodi che seguono per testare la

compatibilita della pentola con il piano cottura ad

induzione.

1. Lapentola & compatibile se il fondo trattiene una
calamita.

2. Lapentola & compatibile se b pon lampeggia
quando si mette la pentola sulla zona di cottura e
si awia il piano cottura.

Si possono usare pentole in acciaio, teflon o alluminio

con speciale fondo magnetico che contengano

etichette 0 avvertenze indicanti che la pentola &
compatibile con la cottura ad induzione. Non devono

essere usati contenitori in vetro e ceramica, padelle e

contenitori in acciaio inox con fondo in alluminio non

magnetico.

Sistema di riconoscimento delle pentole

Nella cottura ad induzione, solo I'area coperta dal

contenitore della zona di cottura pertinente riceve

energia. Il fondo del contenitore & riconosciuto dal
sistema e solo questa zona é riscaldata

automaticamente. La cottura si arresta se il

contenitore per la cottura & sollevato dalla zona di

cottura durante la cottura. La zona di cottura



selezionata e il simbolo "= lampeggiano in modo
alternato.

Uso sicuro

Non selezionare livelli alti di riscaldamento quando si
usa una pentola (teflon) antiaderente senza olio o con
poco olio.

Non mettere oggetti metallici come forchette, coltelli o
coperchi per pentole sul piano cottura poiché possono

diventare caldi. cottura,
Non usare mai fogli di alluminio per la cottura. Non

mettere mai alimenti awolti in fogli di alluminio sulla

zona di cottura.

Selezione della zona di cottura adatta al contenitore

e  §Sjadatta automaticamente alla pentola, |

e Distribuisce il calore in modo ideale.

e Fornisce una perfetta distribuzione del
calore. Usata per cuocere piatti come
crepe grandi o pesci grandi, rari o molto
rari.

Uso di pentole sulla zona di cottura grande
Si puo usare la zona
di cottura grande in
due meta
separatamente, zona
di cottura posteriore
sinistra e zona di

(U

v Q cottura posteriore
(D

e

destra.

Si puo usare la zona
di cottura grande per
pentole grandi.

Se ¢'e un forno sotto al piano cottura e se € in

9 funzione, i sensori del piano cottura possono
diminuire il livello di cottura o spegnere il
forno.

Quando il piano cottura & in funzione, tenere
gli oggetti con proprieta magnetiche, come
carte di credito o cassette, lontani dal piano

Si adatta

Zona di cottura grande Zona di cottura normale Zona di cottura piccola

e  Usata per cottura lenta

automaticamente alla (salse, creme)

pentola.

Distribuisce il
modo ideale.
Fornisce una

Usata per preparare
calore in piccole porzioni o

porzioni basate sul
perfetta numero di persone.

distribuzione del calore.
Usata per tutti i tipi di

cottura.

La pentola deve
coprire entrambi i
centri della zona di
cottura grande. Non
usare la zona di
cottura in altri modi.

Uso del piano cottura

A

PERICOLO:

Non consentire ad alcun oggetto di cadere sul
piano cottura. Anche oggetti piccoli come una
saliera potrebbero danneggiare il piano
cottura.

Non usare piani cottura lesionati. In queste
lesioni puo verificarsi una perdita di acqua,
provocando un corto circuito.

In caso di danni alla superficie (per es. lesioni
visibili), spegnere I'apparecchio
immediatamente per minimizzare il rischio di
shock elettrico.
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Pannello di controllo

Con Holes 0 0 Leg 8 Lo 0o ey d
&0 15 ¢ 30 15O * +0 15 0 $0 15 &7 80 15 7
Specifiche 3 Display zona di cottura
,,,,,,,,,,, . . ) 4 Simbolo zona di cottura (*)
{f\err?]apgr';tmugsmmne (per livello 5 Tasto di riscaldamento rapido
6 Tasto di cottura automatica

Tasto accensione / spegnimento
Tasto blocco tasti

Tasto attivazione/disattivazione timer

Tasto di riscaldamento rapido/Tasto
di impostazione alta potenza
(Booster)

Tasto di cottura automatica

0 sEee

Tasto di arresto

Tasto di selezione zona di cottura
grande (Questa funzione &
opzionale. Potrebbe non essere
sul prodotto acquistato).

Tasto di aumento livello timer

— =
@ @
—

Tasto di diminuzione livello timer

Simbolo di Hob to Hood (Hob to
Hood symbol) *

- Simbolo Wifi *

*(Questa funzione & opzionale. Potrebbe non
essere sul prodotto acquistato).

)%+

Grafici e figure hanno solo uno scopo
informativo. Le immagini e le funzioni reali
possono variare a seconda del modello del
piano coftura.

1 2 3
| | |
! | |

5 W

<0 | 15 O

| |

{ ] |

4 5 8

1 Area di impostazione
2 Tasto del timer
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(Varia a seconda del modello dell'apparecchio.)

Questo apparecchio & controllato da un
pannello di controllo touch. Ciascuna
operazione eseguita sul pannello di controllo
touch sara confermata da un segnale audio.

enere sempre il pannello di controllo pulito e
asciutto. Superfici bagnate e sporche possono

provocare problemi nel funzionamento.

1o

Accensione del piano cottura

1. Toccare il tasto "D sul pannello di controllo.
II' piano cottura & pronto per I'uso.

Se non si esegue alcuna operazione entro
20 secondi, il piano cottura torna
automaticamente in modalita standby.

Quando un tasto (tasto "@") & premuto a
lungo, I'apparecchio si spegne
automaticamente per motivi di sicurezza.

ID[S]

Spegnimento del piano cottura

1. Toccare il tasto " sul pannello di controllo.
II' piano cottura si spegne e torna alla modalita standby.

Se il simbolo "H" 0 "h" si accende sul
display della zona di cottura quando il
piano cottura & spento, vuol dire che
quella zona di cottura & ancora calda. Non
toccare le zone di cottura.

B

Indicatore calore residuo

Se il simbolo "H" & acceso sul display della zona di
cottura, cio indica che la zona di cottura & ancora
calda e pud essere usata per tenere in caldo una
piccola quantita di cibo. Questo simbolo diventa presto
"h" indicando una diminuzione del calore.

Quando I'alimentazione ¢ tagliata, I'indicatore
del calore residuo non si accende e non avvisa
I'utente delle zone di cottura calde.

©]




Accensione delle zone di cottura

1. Toccare il tasto (D" per accendere il piano
cottura.

» Simbolo "0" sui display della zona di cottura.

2. Toccare |'area di impostazione della zona di
cottura che si desidera accendere e far scorrere il
dito sull'area.

Se non si esegue alcuna operazione entro
20 secondi, il piano cottura torna
automaticamente in modalita standby.

Impostazione del livello di temperatura
Toccando I'area di regolazione o facendo scorrere il
dito sull'area, regolare il livello di temperatura tra "0"
e"15".
Spegnimento delle zone di cottura:
Una zona di cottura selezionata pud essere spenta in 2
modi diversi:
1. Facendo calare il livello di temperatura fino
livello a "0".
Si puo spegnere la zona di cottura facendo
calare la temperatura fino al livello "0".
2. Usando la funzione di spegnimento del timer
per la zona di cottura desiderata
Quando il tempo & finito, il timer disattiva la zona
di cottura collegata ad esso. "0" o "00"
compaiono su tutti i display. Il simbolo "©" nel
display del piano cottura scompare.
Quando il tempo ¢ finito, suona un allarme
sonoro. Toccare un pulsante del pannello di
controllo per azzerare |'allarme sonoro.
Accensione della zona di cottura grande (Questa
funzione é opzionale. Potrebbe non essere sul
prodotto acquistato).
1. Toccare il tasto "(D" per accendere il piano
cottura.
2. Toccare il tasto di selezione zona di cottura
grande
» 0 si visualizza sul display della zona di cottura
anteriore sinistra e il simbolo [ j compare sullo
stesso display.

1

3. Toccando I'area di regolazione o facendo
scorrere il dito sull’area, regolare il livello di
temperaturatra 0 e 15.

» Si pud modificare il livello di temperatura sull'area di

impostazione di entrambe le zone di cottura.

Le zone di cotture grandi di sinistra sono
spiegate come esempio. Se ¢'e una zona di
cottura grande anche sul lato destro del piano
cottura, le stesse istruzioni si applicano alla
suddetta zona di cottura.

Accensione della zona di cottura grande quando
una o entrambe le zone di cottura di sinistra
sono in funzione (Questa funzione & opzionale.
Potrebbe non essere sul prodotto acquistato).
Mentre una o entrambe le zone di cottura di sinistra
sono in funzione, & possibile combinare le zone di
cottura attivando la zona di cottura grande. Cosi &
possibile utilizzare una zona di cottura pit grande con
li stessi valori.

R
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1. Toccare il tasto di selezione della zona di cottura
grande mentre una o entrambe le zone di cottura
&/sono in funzione.

» |l valore di temperatura pili basso delle zone di

cottura selezionate in precedenza compare sul display

della zona di cottura anteriore sinistra. Se ¢'é una

durata con timer, il valore del timer per la zona di

cottura con il valore inferiore compare sul display.

T O
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» Per modificare in seguito il valore della temperatura,
impostare la temperatura desiderata sull'area di
impostazione di entrambe le zone di cottura.

Se si tocca il tasto della zona di cottura grande
mentre questa zona & attiva, le zone di cottura

saranno separate e spente.
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Spegnimento della zona di cottura grande:

(Questa funzione é opzionale. Potrebbe non

essere sul prodotto acquistato).

Una zona di cottura grande puo essere spenta in 3

modi diversi:

1. Facendo calare il livello di temperatura fino
livello a "0".

Si puo spegnere la zona di cottura grande facendo

calare il livello di temperatura fino a "0",

2. Usando lo spegnimento con |'opzione timer per
la zona di cottura grande.

Quando il tempo ¢ finito, il timer disattiva la zona di

cottura grande. 0 compare sul display della zona di

cottura di sinistra e 00 compare sul display del timer.

La spia del tasto O gyl display della zona di cottura

posteriore sinistra si spegne.

3. Toccando il simbolo della zona di cottura
grande per 3 secondi

Se si tocca il simbolo della zona di cottura grande per

3 secondi, la zona di cottura si spegne.

Modelli con zone di cottura illuminate intorno:
(Potrebbe non essere sul prodotto acquistato).

A B
r 1 r 0

8 - L =)

Quando le due zone di cottura separate sono
mostrate nella figura B, la luce di separazione
dovrebbe spegnersi. Quando I'ampia superficie
di cottura viene nuovamente separata in due

zone di cottura separate, la luce di separazione
dovrebbe essere illuminata.

Impostazione potenza elevata (BOOSTER)

Per il riscaldamento alla massima potenza, si puod
usare la funzione Booster. Questa funzione, pero, non
& consigliata per un tempo di cottura lungo. La
funzione Booster potrebbe non essere disponibile per
tutte le zone di cottura. Quando il tempo di
impostazione del Booster (vedere la tabella con i limiti
di tempo di funzionamento) & terminato, la zona di
cottura si spegne.
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Selezione diretta del Booster:

1. Toccare il tasto "O" per accendere il piano
cottura.

2. Toccare il tasto t%fr

La zona di cottura che ¢ stata attivata funziona con la
potenza massima ¢ il simbolo animato del Booster
QUUE compare sul display della zona di cottura.

» Quando il tempo di impostazione del Booster (vedere
la tabella con i limiti di tempo di funzionamento) &
terminato, la zona di cottura si spegne.

Selezione di Booster quando la zona di cottura &
attiva: "
1. Toccare il tasto "T&1" dopo che la zona di cottura

& stata in funzione per almeno 20 secondi a un
certo livello.

La zona di cottura deve completare il
unzionamento per almeno 20 secondi al
livello selezionato.

2. Lazona di cottura selezionata funziona con la
potenza massima e 3 spie lampeggiano
rispettivamente sul display della zona di cottura.
Quando il periodo Booster ¢ finito, la zona di
cottura passa al livello di temperatura impostato e
solo il valore di temperatura selezionato &
visualizzato.

Disattivazione anticipata dell'impostazione
potenza elevata &BOOSTER):

Toccare il tasto "t&" & possibile spegnere

I'impostazione Booster in qualsiasi momento.

Blocco tasti

Si puo attivare il blocco tasti per evitare di cambiare

funzione per errore quando il piano cottura & in

funzione.

Attivazione del blocco tasti

1. Toccare "&" per 3 secondi per bloccare il
pannello di controllo.

Se si preme un tasto quando il blocco tasti ¢ attivo, la

spia del tasto "®" lampeggia.

Si puo attivare il blocco tasti solo in modalita di
funzionamento. Quando il blocco tasti & attivo,
solo il tasto (D funziona. Quando si tocca un|
altro tasto, la spia del tasto @ lampeggia per
indicare che il blocco tasti & attivo.

Se si spegne il piano cottura quando i tasti
sono bloccati, il blocco tasti deve essere
disattivato per accendere di nuovo il piano
cottura.

Disattivazione del blocco tasti
1. Tenere premuto il tasto @ per 3 secondi.



II funzionamento sara confermato con un segnale
sonoro. La spia del tasto @i spegne e il pannello di
controllo € sbloccato.

Funzione timer

Questa funzione consente di cucinare con maggiore
facilita. Non sara necessario supervisionare il piano
cottura per I'intero periodo di cottura. La zona di
cottura sara spenta automaticamente alla fine del
tempo selezionato.

Attivazione del timer

1. Toccare il tasto "O" per accendere il piano
cottura.

2. Il simbolo "0" compare sul display della zona di
cottura.

3. Aumentare il livello della zona di cottura che si
desidera accendere.

4. Toccare il tasto "®" per attivare il timer
dell'allarme.

"00" compare sul display della zona di cottura

ertinente.

0o 0

5. Impostare la durata desiderata toccando i tasti

n e 1 seassoom |1

» Toccare "(®" per confermare |'impostazione. Se non
si tocca "©", I'impostazione sara annullata
automaticamente in pochi secondi.

Il timer puo essere impostato solo per le zone
di cottura in funzione.

Per impostare i timer delle altre zone di
cottura, ripetere la procedura spiegata sopra.

Il timer non puo essere regolato a meno che la
ona di coftura e il valore di temperatura per la

ona di cottura siano selezionati.

Disattivazione dei timer

Quando il tempo impostato ¢ finito, il piano cottura si
spegne automaticamente con un segnale audio.
Premere un tasto qualsiasi per azzerare il segnale
sonoro.

Disattivazione anticipata dei timer

Se si disattiva il timer in anticipo, il piano cottura
continua a funzionare alla temperatura impostata
finché si spegne.

II timer puo essere disattivato anticipatamente in due

modi diversi:

1-Disattivazione del timer facendo calare il suo

valore fino a "00" :

1. Selezionare la zona di cottura che si desidera
spegnere.

2. Toccare il tasto "®" per selezionare il timer della
zona di cottura pertinente.

3. Finché "00" viene visualizzato sul display della
zona di cottura pertinente, diminuire il valore
toccando i tasti """ e """,

2-Disattivare il timer toccandone il tasto per circa

3 secondi:

1. Toccare il tasto "®" della zona di cottura
pertinente per circa 3 secondi; O i spegne
completamente e il timer viene annullato.

Funzione di cottura automatica

Si puo cucinare velocemente a 3 livelli diversi

mediante questa funzione.

1. Mantenere in caldo

2. Ebollizione

3. Frittura

Attivazione della funzione di cottura automatica

senza impostazione del timer

1. Toccare il tasto "(D" per accendere il piano
cottura. N

2. Toccare il tasto """ della zona di cottura per
cui si desidera attivare la funzione di cottura
automatica.

3. Lazona di cottura interessata si attiva al livello per
mantenere in caldo dopo il primo tocco. “P1” e
QuBE compaiono sul display.

4. Lazona di cottura pertinente si attiva al livello di
ebollizione dopo il secondo tocco. “P2" e " (UL
compaiono sul display.

5. Lazona di cottura pertinente si attiva al livello di
frittura dopo il terzo tocco. “P3" e " LMJ "
compaiono sul display.

» La zona di cottura inizia a funzionare con il livello di

cottura automatica impostato.

Attivazione della funzione di cottura automatica

mediante impostazione del timer

1. Selezionare il livello di cottura automatico
desiderato toccando il tasto f.:‘ della zona di
cottura pertinente.

2. Toccare il tasto "®" per attivare il timer
dell'allarme.

» | simboli "00" e "®" si accendono sul display della

zona di cottura.
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3. Impostare la durata desiderata toccando i tasti
A

» La zona di cottura continua a funzionare secondo il

livello di cottura automatico selezionato per tutto il

periodo di tempo impostato.

» Quando il tempo impostato ¢ finito, il piano cottura si

spegne automaticamente con un segnale audio.

Premere un tasto qualsiasi per azzerare il segnale

audio.

Disattivazione della funzione di cottura

automatica

1. Sipuo spegnere completamente la zona di cottura
pertinente toccando il tasto ZOX per annullare
la funzione di cottura automatica.

2. Se si desidera che la zona di cottura funzioni a un
certo livello e disattivare la funzione di cottura
automatica, impostare il livello desiderato per la
temperatura toccando i tasti "==" / + La zona
di cottura continua a funzionare con il livello di
temperatura impostato. Se il timer ¢ stato
impostato in precedenza, il tempo di cottura
impostato non viene annullato e continua secondo
il livello di temperatura impostato.

Funzione di arresto

Si possono interrompere tutte le funzioni (tranne il

timer) utilizzando il piano cottura mediante questa

funzione.

Se il timer & impostato per una zona di cottura,
esso continua a funzionare durante |'arresto.

"_,mm....,_.... @ 5
(&) ©
+0 15O
1. Toccare il tasto "II" quando il piano cottura & in
funzione.
Tutte le zone di cottura attive continuano a funzionare
a livello minimo.
2. Toccare di nuovo il tasto "Il per riavviare tutte le
zone di cottura arrestate con le impostazioni
precedenti.

Quando si preme il tasto Stop, il simbolo

"lemd ' COMpare sui display delle zone di
cottura che erano attive prima della
pressione di questo tasto.

Uso sicuro ed efficiente delle zone di cottura ad
induzione

Principi di funzionamento: Il piano cottura ad
induzione riscalda direttamente il recipiente per la
cottura come caratteristica dei suoi principi operativi.
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Pertanto ha vari vantaggi rispetto ad altri tipi di piani
cottura. Funziona in modo pill efficiente e la superficie
del piano cottura non si riscalda.

II' piano cottura ad induzione & dotato di sistemi di
sicurezza superiori che garantiscono una sicurezza
d'uso estrema.

Il piano cottura puo essere dotato di zone di

6 cottura ad induzione con un diametro di 145,
180, 210 e 280 mm a seconda del modello.
Ciascuna zona di cottura rileva
automaticamente il contenitore posto su di
€sso grazie alla funzione a induzione.
L'energia si forma solo nel punto in cui il
recipiente entra in contatto con la zona di
cottura e cosi si ottiene un consumo minimo di
energia.

Limiti del tempo di funzionamento

II' piano di cottura & dotato di un limite del tempo di
funzionamento. Quando una o pili zone di cottura
restano accese, la zona di cottura si disattiva
automaticamente dopo un certo periodo di tempo
(vedere la tabella 1). Se ¢'é un timer assegnato alla
zona di cottura, anche il display del timer si spegne in
seguito.

II'limite del tempo di funzionamento dipende dal livello
di temperatura selezionato. Il tempo massimo di
funzionamento & applicato a questo livello di
temperatura.

La zona di cottura puo essere riawiata dall'utente
dopo che si & spenta automaticamente come descritto
sopra.

Tabella 1: Limiti del tempo di funzionamento

Livello di temperatura | Limite del tempo di
funzionamento - ore



Protezione da surriscaldamento

II' piano cottura & dotato di alcuni sensori che

assicurano protezione contro il surriscaldamento.

Quanto segue deve essere rispettato in caso di

surriscaldamento:

e |azonadi cottura attiva puo spegnersi.

e |llivello selezionato potrebbe scendere. Questa
condizione, comunqgue, non pud essere vista
sull'indicatore.

Sistema di sicurezza da traboccamento

II' piano cottura & dotato di sistema di sicurezza da
traboccamento. In caso di traboccamento che schizza
contro il pannello di controllo, il sistema taglia
immediatamente I'alimentazione e spegne il piano
cottura. L'avvertenza "E" compare sull'indicatore
durante questo periodo.

Impostazione precisa di potenza

II' piano cottura ad induzione reagisce immediatamente

ai comandi come funzione dei suoi principi operativi.

Cambia le impostazioni di potenza in modo molto

rapido. Cosi si pud impedire ad una pentola

(contenente acqua, latte, ecc.) di traboccare anche se

stava proprio per traboccare.

Funzionamento rumoroso

Alcuni rumori possono derivare dal piano cottura ad

induzione. Questi suoni sono normali e fanno parte

della cottura ad induzione.

e |l suono diventa evidente a livelli alti di
temperatura.

e |alega delle pentole pud provocare rumore.

e Alivelli bassi, puo essere sentito un regolare
suono on/off a causa del principio operativo.

e Sipuo sentire rumore se viene riscaldata una
pentola vuota. Quando si mettono acqua o
alimenti in essa, questo suono sparisce.

e Sipuo sentire il rumore della ventola che
raffredda il sistema elettronico.

Messaggi di errore
Tabella 2: Codici di errore e cause degli errori

Causaerrore | Indicatore | Display |

Display zona
di cott

Errore
hardware del
touch control

Display timer

gy
Il simbolo *
lampeggia

Pentola/padella

0 altro oggetto

sul pannello di
trollo touch

| display di
tutte le zone
di cottura

Per altre informazioni sui messaggi di errore
che possono comparire sul pannello touch
control, vedere la tabella 2. Se gli errori Fx e
Ex restano senza soluzione, chiamare il
servizio autorizzato.

Se la superficie del pannello di controllo touch
& soggetta al vapore, I'intero sistema di
controllo si disattivera, un segnale acustico
sara percepito e la “E” comparira sul display.

ICR®

enere pulita la superficie del pannello touch
control. Potrebbero verificarsi avvertenze di
funzionamento errate.

@]

Non devono esserci pentole/padelle sul
pannello di controllo touch.

©]
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[} Manutenzione e cura

Informazioni generali

La vita di servizio dell'apparecchio si allunga e
problemi frequenti diminuiscono se I'apparecchio &
pulito ad intervalli regolari.

PERICOLO:
Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica
prima di avviare i lavori di manutenzione e

pulizia.
C'e il rischio di shock elettrico!

PERICOLO:
Consentire all'apparecchio di raffreddarsi
prima di pulirla.

Le superfici calde possono provocare ustioni!

e Pulire completamente I'apparecchio dopo ogni
uso. In questo modo sara possibile rimuovere i
residui di cottura con maggiore facilita, evitando
cosi che questi residui brucino all'uso successivo
dell'apparecchio.

e Non sono necessari agenti di pulizia speciali per
la pulizia dell'apparecchio. Usare acqua calda
con detersivo liquido, un panno morbido o una
spugna per pulire I'apparecchio e asciugare con
un panno asciutto.

e Assicurare sempre che il liquido in eccesso sia
completamente asciugato dopo la pulizia e che
tutti gli schizzi siano immediatamente asciugati.

e Non usare agenti di pulizia che contengono acido
o cloro per pulire le superfici e la maniglia in
acciaio inox. Usare un panno morbido con un
detergente liquido (non abrasivo) per pulire
queste parti, prestando attenzione a pulire in
un‘unica direzione.

La superficie pud danneggiarsi a causa di
alcuni detergenti o materiali di pulizia.
Non usare detergenti aggressivi,
polvere/creme pulenti o oggetti taglienti
durante la pulizia.
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Non usare pulitori a vapore per pulire
I'apparecchio poiché cid potrebbe provocare

uno shock elettrico.

Pulizia del piano cottura

Superficie in vetroceramica

Pulire la superficie in vetroceramica usando un panno
inumidito con acqua fredda in modo da non lasciare
agente di pulizia su di essa. Asciugare con un panno
morbido e asciutto. | residui possono danneggiare la
superficie in vetroceramica quando si usa il piano
cottura la volta successiva.

| residui asciutti sulla superficie in vetroceramica non
devono essere grattati via in nessun caso con lame
uncinate, lana di acciaio o strumenti simili.

Rimuovere le macchie di calcio (macchie gialle) con
una piccola quantita di agente di rimozione del calcare
come aceto 0 succo di limone. E anche possibile usare
prodotti adatti disponibili in commercio.

Se la superficie & molto sporca, applicare I'agente di
pulizia su una spugna e aspettare finché non &
assorbito bene. Poi, pulire la superficie del piano
cottura con un panno umido.

limenti a base di zucchero come creme
dense e sciroppi devono essere puliti subito
senza aspettare che la superficie si raffreddi.
Altrimenti la superficie in vetroceramica
potrebbe danneggiarsi in modo permanente.

Nel tempo puo verificarsi un leggero scolorimento sui
rivestimenti o sulle altre superfici. Questo non influisce
sul funzionamento del prodotto.

Scolorimento e macchie sulla superficie in
vetroceramica rappresentano una condizione normale,
non un difetto.




Ricerca e risoluzione dei problemi

*  Quando le parti di metallo si riscaldano, possono espandersi e provocare rumori. >>> Non € guasto.

e | fusibile di rete & difettoso o si & bloccato. >>> Controllare i fusibili nella scatola dei fusibili. Se
necessario, sostituirli o reimpostarli.

e |'apparecchio non ¢ collegato alla presa (di messa a terra). >>> Controllare il collegamento della
spina.

e Seil display non si illumina quando si accende di nuovo il piano cottura. >>> Scollegare I'apparecchio
mediante I'interruttore. Attendere 20 secondi e poi ricollegare.

e |aprotezione da surriscaldamento & attiva. >>> Consentire al piano cottura di raffreddare.

La pentola usata non & adatta. >>> Controllare la pentola.

1 . ompare sul display della zona di cottura.

e la pentola non ¢ stata posmonata sulla zona di cottura attiva. >>> Controllare se ¢'& una pentola sulla
zona di cottura.

e Lapentola non & compatibile con la cottura ad induzione. >>> Controllare se la pentola & compatibile con
la cottura ad induzione.

e Lapentola non & correttamente centrata o la superficie del fondo della pentola non & abbastanza ampia
per la zona di cottura. >>> Scegliere una pentola abbastanza ampia e centrare in modo corretto la pentola
sulla zona di cottura.

e |apentola o la zona di cottura sono surriscaldate. >>> Lasciarle raffreddare.

e Potrebbe essere trascorso il tempo di cottura per la zona di cottura selezionata. >>> Si pud impostare un
nuovo tempo per la cottura o completare la cottura.

e La protezione da surriscaldamento ¢ attiva. >>> Consentire al piano cottura di raffreddare.

* Un oggetto potrebbe coprire il pannello touch control. >>> Rimuovere |'oggetto dal pannello.

e Lapentola non & compatibile con la cottura ad induzione. >>> Controllare se la pentola & compatibile con
la cottura ad induzione.

e Lapentola non & correttamente centrata o la superficie del fondo della pentola non & abbastanza ampia
per la zona di cottura. >>> Scegliere una pentola abbastanza ampia e centrare in modo corretto la pentola
sulla zona di cottura.

Consultare I'agente autorizzato per |'assistenza
o il rivenditore dove € stato acquistato
I'apparecchio se non si riesce a risolvere il
problema nonostante siano state implementate

le soluzioni di questa sezione. Non cercare mai
di riparare da soli un apparecchio difettoso.
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Prosimy najpierw przeczyta¢ te instrukcje obstugi!

Drogi Kliencie,

Dzigkujemy za wybdr produktu firmy Beko. Mamy nadzieje, ze wyrdb ten, wyprodukowany zgodnie z najwyzszymi
wymogami jakosciowymi i wedtug najnowszej technologii, stuzy¢ Ci bedzie jak najlepiej. Prosimy zatem przed uzyciem
tego wyrobu uwaznie przeczytac catg te instrukcje obstugi i wszystkie inne dostarczone z nim dokumenty i zachowac
je do wglgdu w przysztosci. Jesli przekazesz ten wyrdb komus innemu, oddajcie mu takze te instrukcje. Przestrzegaj
wszelkich ostrzezen i informacji z tej instrukgji.

Pamigtaj, ze niniejsza instrukcja uzytkowania moze odnosic sie takze do kilku innych modeli. Roznice pomigdzy
modelami wskazano w niniejszej instrukcji.

Objasnienie symboli

W niniejszej instrukcji uzytkowania stosuje sig nastepujgce symbole:

Wazna informacja lub przydatna
wskazowka dot. uzytkowania

Ostrzezenie przed zagrozeniem dla
Zycia i mienia.

; @ \
Ostrzezenie przed porazeniem
& elektrycznym.

Ostrzezenie przed zagrozeniem
pozarem.

Ostrzezenie przed gorgcymi
powierzchniami.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
- 2006/95/WE LVD (Niskie Napiecia)
. 2004/1 08/WE EMC (Kompatybilnos¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.

c € UL Putawska 366, 02-819 Warszawa, www.beko.pl
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ﬂ Wazne instrukcie i ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa i

ochrony srodowiska

W rozdziale tym zawarto instrukcje
zachowania bezpieczenstwa, ktore
pomoga unikngC zagrozenia
obrazeniem lub szkoda.
Nieprzestrzeganie tych instrukcji
spowoduje uniewaznienie wszelkich
gwaranciji.

Ogolne zasady bezpieczenstwa

e Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci w wieku 8 lat i
starsze oraz osoby o
ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, czuciowych lub
umystowych, lub nieumiejetne i
niedoswiadczone, jesli sg pod
nadzorem lub poinstruowano je w
sprawach uzytkowania tego
urzadzenia w sposdb bezpieczny i
rozumiejg zwigzane z tym
zagrozenia.

Dzieci nie powinny bawi¢ sie tym
urzgdzeniem. Dzieciom bez
nadzoru nie nalezy powierza¢
czyszczenia ani konserwagii.

e Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez osoby (w tym dzieci)
niepetnosprawne fizycznie,
psychicznie lub umystowo,

a takze przez osoby bez
doswiadczenia lub wiedzy

w zakresie obstugi urzadzenia
wyfacznie pod nadzorem lub po
uprzednim poinstruowaniu
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w zakresie bezpiecznego
korzystania z urzadzenia.

Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie
bawity si¢ tym urzadzeniem.

W razie przekazania produktu
innej osobie do uzytku osobistego
lub do celow zwigzanych z
wykorzystaniem uzywanego
produktu nalezy przekazac go
wraz z podrecznikiem
uzytkownika, etykietami produktu
i innymi stosownymi
dokumentami i elementami.
Instalacje i naprawy musi zawsze
wykonywac autoryzowany
pracownik serwisowy. Producent
nie odpowiada za szkody wynikte
Z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze z tego
powodu uniewazni¢ gwarancije.
Przed instalacjg uwaznie
przeczytaj te instrukcje.

Nie wolno uruchamiac tego
wyrobu, jesli jesli jest niesprawny
lub widocznie uszkodzony.

Po kazdym uzyciu sprawdz, czy
wyfaczone zostaty pokretta
funkcjonalne.

Bezpieczenstwo elekiryczne

W razie awarii tego urzadzenia nie
nalezy go uzywac do czasu
naprawy przez autoryzowany



serwis. Grozi to porazeniem
elektrycznym!

To urzadzenie mozna podtaczyc¢
tylko do gniazdka z uziemieniem o
napieciu i z zabezpieczeniem jakie
podano w "Danych technicznych.
Zle¢ wykonanie instalacji
uziemienia wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od tego,
czy uzywasz transformatora do
zasilania. Firma nasza nie ponosi
odpowiedzialnosci za jakiekolwiek
problemy wynikajgce z braku
uziemienia tego
urzgdzeniazgodnie z miejscowymi
przepisami.

Nie wolno my¢ urzadzenia
rozlewajac nan wode! Grozi to
porazeniem elektrycznym!
Urzadzenie to trzeba odtgczy¢ od
zasilania na czas instalacji,

konserwacji, czyszczenia i napraw.

Aby unikng¢ zagrozenia w
przypadku uszkodzenia przewodu
zasilajgcego, musi go wymienic
producent, punkt serwisowy lub

osoba 0 podobnych kwalifikacjach.

Urzadzenie nalezy tak
zainstalowac, aby mozna byto go
catkowicie odtgczy¢ od sieci.
Odtgczenie to nalezy zapewnic
albo poprzez wyjecie wtyczki z
gniazdka, albo wyfaczenie
wytgcznika, w ktory wyposazona
jest domowa instalacja

elektryczna, zgodnie z przepisami
budowlanymi.

Wszelkie prace na uktadach i
urzgdzeniach elektrycznych
wykonywac moze tylko
upowazniony i wykwalifikowany
personel.

W razie jakiejkolwiek awarii
wytgcz wyrob i odtgez go od siec
zasilajgcej. W tym celu wytacz
bezpiecznik zabezpieczajacy
instalacje domowa.

Upewnij sig, ze prad bezpiecznika
jest odpowiedni dla tego wyrobu.

Zasady zachowania bezpieczenstwa
przy uzytkowaniu tego wyrobu

OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania urzgdzenie i jego
czesci sg gorgce. Nie dotykac
nagrzanych czesci. Dzieci ponizej
8 lat mogg przebywac¢ w poblizu
urzgdzenia wytgcznie pod
nadzorem 0s0b dorostych.

Nigdy nie wolno uzywac tego
wyrobu w stanie zaktocenia oceny
sytuacji lub koordynacji przez
konsumpcje alkoholu i/lub innych
srodkow odmieniajgcych
Swiadomosc.

Zachowaj 0stroznosc, jesli w
potrawach stosuje sie napoje
alkoholowe. W wysokigj
temperaturze alkohol paruije i
moze sig zapali¢ po zetknieciu z
gorgcymi powierzchniami.
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Nie umieszczaj zadnych
materiatow tatwopalnych w
poblizu tego wyrobu, poniewaz
jego boki moga bardzo sig
nagrzewac przy pracy.

e Nalezy dbac, aby zaden otwor
wentylacyjny nie byt zakryty.

e Do czyszczenia tego urzadzenia
nie uzywaj urzadzen parowych,
poniewaz moze to spowodowac
porazenie pradem.

e (OSTRZEZENIE: Smazenie na
kuchence w ttuszczu lub oleju bez
dozoru moze by¢ niebezpieczne i
moze doprowadzi¢ do pozaru. NIE
probuj gasic ognia wodg, ale
wytacz kuchenke, a nastepnie
sttum ptomien, np. pokrywkg lub
kocem gasniczym.

e UWAGA: Gotowanie nalezy
nadzorowac. Krotkie gotowanie
nalezy stale nadzorowac.

e (OSTRZEZENIE: Zagrozenie
pozarowe: Nie stawiaj niczego na
powierzchniach do gotowania.

e OSTRZEZENIE: Jezell
powierzchnia jest peknieta,
wytgczy¢ kuchenke, aby uniknac
zagrozenia porazeniem pradem
elektrycznym.

e W przypadku peknigcia szklanej

piyty kuchenki: Natychmiast

wytacz wszystkie palniki i

elektryczne elementy grzejne oraz

odtgcz urzgdzenie od zasilania.
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Nie dotykaj powierzchni
urzadzenia. Nie uzywaj urzadzenia.

Po uzyciu wytgcz element grzejny
odpowiednim wytgcznikiem i nie
zdawaj sig na dziatanie detektora
garnkow.

Przedmiotow metalowych, takich
jak noze, widelce, tyzki i pokrywki,
nie nalezy ktas¢ na powierzchni
ptyty kuchennej, poniewaz moga
sie nagrzewac.

Urzadzenia tego nie wolno
obstugiwac z wykorzystaniem
zewnetrznego zegara ani
0sobnego pilota.

Tworzgce sie z powodu wilgoci na
powierzchni ptyty grzejnej lub na
dnie naczynia cisnienie pary moze
powodowac przesuwanie sie
naczyn. Dlatego powierzchnia
urzgdzenia i dno naczynia muszg
by¢ zawsze suche.

Piyty grzejne wyposazone sg w
technologie "indukcyjng".
Zapewniajgca 0szczednosc czasu
i pieniedzy indukcyjna ptyta
grzejna musi by¢ uzywana z
garnkami odpowiednimi do
gotowania indukcyjnego. w
przeciwnym razie nie bedzie
dziataC. Patrz Ogoine informacje
0 gotowaniu, strona 15 , wybor
naczyn.

Poniewaz indukcyjne ptyty grzejne
wytwarzaja pole magnetyczne,



mogg miec szkodliwy wptyw na
0soby uzywajace pomp
insulinowych lub rozrusznikow
serca.

e (OSTRZEZENIE: Uzywaj tylko oston
ptyty zaprojektowanych przez
producenta danego sprzetu
kuchennego lub wskazanych
przezen w instrukeji obstugi jako
odpowiednie, lub oston
Zwigzanych z tym sprzetem.
Uzycie niewtasciwych oston moze
powodowac wypadki.

Aby unikng¢ zagrozenia pozarem przy

uzytkowaniu tej kuchenki;

e Upewnij sig, ze wtyczka pasuje do
gniazdka i nie powoduje iskrzenia.

¢ Nie nalezy uzywac uszkodzonych
ani ucietych przewodow, ani
przedtuzaczy, a tylko oryginalnego
przewodu zasilajgcego.

e Upewnij sig, ze gniazdko, do
ktdrego wigczona jest kuchenka
jest suche.

Zamierzone przeznaczenie

e \Wyrob ten przeznaczony jest do
uzytku domowego. Nie dopuszcza
sie uzytkowania komercyjnego.

e UWAGA: Urzadzenie to stuzy
wyfacznie do pieczenia potraw.
Nie wolno uzywac go do innych
celow, na przyktad do ogrzewania
pomieszczen."

¢ Producent nie odpowiada za
szkody spowodowane
niewtasciwym uzytkowaniem tego

wyrobu lub obchodzeniem sig z
nim.

Bezpieczenstwo dzieci

e (OSTRZEZENIE: Dostepne czesci
mogq sie nagrzewac podczas
uzytkowania. Mate dzieci nalezy
trzymac z dala od kuchenki.

e Materiaty opakowaniowe moga
by¢ niebezpieczne dla dzieci.
Trzymac materiaty opakowaniowe
z dala od dzieci. Prosimy pozby¢
sie catego opakowania zgodnie z
normami ochrony srodowiska.

e Urzadzenia elektryczne sg
niebezpieczne dla dzieci. W
trakcie pracy tego produktu nie
dopuszcza¢ do przebywania dzieci
W jego poblizu ani do zabawy.

e Nie stawiaj na tym urzadzeniu
zadnych przedmiotow, po ktore
mogtyby siegac dzieci.

Stare urzadzenia

Zgodnos¢ z dyrektywa WEEE i usuwanie
odpadow:

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywg Parlamentu
Europejskiego i Rady (2012/19/WE). Wyrdb ten
oznaczony jest symbolem Klasyfikacji zuzytych
urzadzen elekirycznych i elektronicznych (WEEE).
Wyrob ten wykonano z czesci i materiatow wysokiej
jakosci, ktore mogg by¢ odzyskane i uzyte jako
surowce wtéme. Po zakoriczeniu uzytkowania nie
nalezy pozbywac sig go razem z innymi odpadkami
domowymi. Nalezy przekaza¢ go do punktu zbidrki
urzadzen elekirycznych i elektronicznych na surowce
wtdrne. Aby dowiedzie¢ sig, gdzie jest najblizszy taki
punkt, prosimy skonsultowac sig z wiadzami lokalnymi.
Odpowiednie postgpowanie ze zuzytym sprzetem
zapobiega potencjalnym konsekwencjom dla
Srodowiska naturalnego i ludzkiego zdrowia.
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Zgodnos¢ z dyrektywa RoHS:

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywg Parlamentu
Europejskiego i Rady RoHS (Ograniczenie uzycia
substancji niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych materiatow,
podanych w tej dyrektywie.

Pozbywanie si¢ materiatow

opakowaniowych

e Materiaty opakowaniowe sg niebezpieczne dia
dzieci. Nalezy trzymac je w bezpiecznym miejscu,
niedostepne dla dzieci. Opakowanie tego wyrobu
wyprodukowano z surowcéw wtornych. Nalezy
odpowiednio sig ich pozbywad i sortowac je
zgodnie z instrukcjami gospodarki surowcami
wtérnymi. Nie nalezy ich wyrzucaé razem ze
zwyktymi odpadkami domowymi.
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A Informacje ogdlne

Opis urzadzenia

M

2
1 Kuchenna ptyta indukcyjna 3 Pokrywa podstawy
2 Klamra montazowa
Dane techniczne

maks. 10800 W

Wymiary instalacyjne (szer./gteb 880 (+2) mm/490 (+2) mm
Kuchenna plyta indukcyjna

Przedni prawy Kuchenna plyta indukcyjna
1800/2500W

Srodek Kuchenna piyta indukeyjna
1800/3600 W

Dane techniczne moga zosta¢ zmienione bez artosci podane na etykietkach wyrobu lub w
uprzedzenia w celu poprawy jakosci wyrobu. owarzyszacej mu dokumentacji uzyskano w

arunkach laboratoryjnych zgodnie z
odnognymi normami. Wartosci te moga sie
rézni¢ zaleznie od operacyjnych i
$rodowiskowych warunkdéw pracy danego
wyrobu.

Rysunki w tej instrukcji sg schematyczne i
moga sie nieco rézni¢ od danego wyrobu.
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B Instalacja

Produkt musi zostaé zainstalowany przez
wykwalifikowang osobeg i zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami. W przeciwnym razie gwarancja zostanie
uniewazniona. Producent nie odpowiada za szkody
wynikte z instalacji i napraw wykonywanych przez
0soby nieupowaznione i moze z tego powodu
uniewazni¢ gwarancje.

Przygotowanie miejsca do instalacji i dostepu

do sieci elektrycznej to obowigzek klienta.

ZAGROZENIE:
Urzgdzenie to nalezy instalowac zgodnie z
miejscowymi przepisami dot. Instalacji

gazowych i elektrycznych.

ZAGROZENIE:
Przed zainstalowaniem sprawdz, czy wyrdb nie
ma widocznych defektéw. Jesli ma, nie instaluj

go.
Uszkodzone wyroby zagrazajg Twemu
bezpieczenstwu.

O0mm min

S5mm piin

iggmm

Minimalna odlegto$¢ od okapu musi by¢ zgodna z
podang w instrukcji obstugi okapu
Minimalna odlegto$¢ pomigdzy szafkami musi byé
réwna szerokosci pyty kuchenngj

Instalacja i przylaczenie

e Urzadzenie to nalezy instalowac zgodnie z
miejscowymi przepisami dot. instalacji gazowych
i elektrycznych.

*k

10/PL

50mm Mi

Przed zainstalowaniem

Plyta kuchenna przeznaczona jest do zainstalowania w

dostegpnych w handlu blatach. Pomigdzy tym

urzadzeniem a $cianami lub meblami kuchennymi
nalezy pozostawic¢ bezpieczny odstep. Patrz: rysunek

(wymiary w mm)

e Mozna go takze uzywac w pozycji wolnostojgcej.
Zachowaj minimalny odstep 750 mm ponad
powierzchnig ptyty kuchennej.

e () Jesli nad kuchenkg ma by¢ zainstalowany
wycigg, sprawdz wysokos¢ instalacji w instrukcji
wytworcy wyciggu (min. 650 mm).

e Usun materiaty opakowaniowe i blokady do
transportu.

e Powierzchnie zastosowanych syntetycznych
laminatow i lepiszczy muszg by¢ odporne na
wysokg temperature (minimum 100 °C).

e  Blat trzeba utozy¢ poziomo i przytwierdzic.

e W blacie wytnij otwor na ptyte kuchenng zgodnie
Z wymiarami instalacyjnymi.

S80mm L2nm) 60mns min

Nie ustawiaj ptyty kuchennej na narozniku czy
strych krawedziach.

Istnieje niebezpieczerstwo pekniecia

powierzchni ceramicznej!

Przytaczenie elekiryczne

Przytaczy¢ ten wyrdb do uziemionego gniazda /
obwodu zabezpieczonego miniaturowym wytgcznikiem
automatycznym o odpowiedniej mocy, jak podano w
tabeli ,Dane techniczne”. Zleci¢ wykonanie instalacji



uziemienia wykwalifikowanemu elektrykowi,
niezaleznie od tego, czy uzywany jest transformator do
zasilania. Nasza firma nie odpowiada za zadne szkody
wynikte z uzytkowania tego wyrobu bez uziemienia,
zgodnie z przepisami miejscowymi.

ZAGROZENIE:
Wyrdb ten musi byt przytgczony do sieci
elekirycznej przez osobg upowazniong i

wykwalifikowang. Gwarancja na ten wyréb
obowigzuje dopiero po jego prawidiowym
zainstalowaniu.

Producent nie odpowiada za szkody wynikte z
instalacji i napraw wykonywanych przez osoby
nieupowaznione.

ZAGROZENIE:
Przewodu zasilajgcego nie mozna klamrowacg,
gina¢ i przyciskag, ani stykac z gorgcymi

czg$ciami urzadzenia.

Przewody uszkodzone wymienia¢ moze tylko
wykwalifikowany elektryk. Zagrozenie
porazeniem elektrycznym, zwarciem lub
pozarem z powodu niefachowej instalacji!

®  Przytaczenie musi by¢ zgodne z przepisami
krajowymi.

e Parametry zasilania muszg odpowiada¢ danym
podanym na tabliczce znamionowej urzadzenia.
Tabliczka znamionowa umieszczona jest na tylnej
obudowie urzadzenia.

*  Przewdd zasilajgcy ten wyrdb musi odpowiadac
parametrom podanym w tabeli "Dane

techniczne".
ZAGROZENIE:
Przed podjeciem jakichkolwiek prac przy
instalacji elektrycznej, odfgcz to urzadzenie od
zasilania.

Grozi to porazeniem elektrycznym!

Przytaczanie kabla zasilania

Podczas podigczania kabli nalezy przestrzegad

krajowych/migjscowych przepiséw

elektrycznych oraz korzystad z wiasciwego dla
urzadzenia gniazda zasilajgcego / obwodu oraz
wtyczki. Jesli ograniczenia mocy produktu
znajduja sie poza obecng obcigzalnoscia
wiyczki i gniazda zasilajacego / obwodu,
nalezy podifgczy¢ produkt bezposrednio za
posrednictwem statej instalacji elektrycznej bez|
korzystania z wtyczki i gniazda zasilajacego /
obwodu.

1. Jedli nie jest mozliwe odtgczenie od zasilania we
wszystkich biegunach, trzeba zainstalowac
wytacznik z przerwg stykowg co najmniej 3 mm

(bezpieczniki, liniowy wytgcznik bezpieczenstwa,
stycznik), ktérego wszystkie bieguny powinny
sgsiadowac z wyrobem (ale nie ponad nig) zgodnie
z przepisami IEE. Nieprzestrzeganie tych instrukcii
moze skutkowac problemami eksploatacyjnymi i
uniewaznieniem gwarancji na wyréb.

Zaleca sig dodatkowe zabezpieczenie wytgcznikiem

pradu resztkowego.

Jesli razem z tym wyrobem dostarczono kabel:

3N AC 380-415V

A

Przy przytaczeniu trzyfazowym, potgcz przewody
jak wskazano ponizej:

Przewod brgzowy = L1 (Faza 1)

Szary/czamy kabel = L2 (Faza 2)

Szary/czamy kabel = L3 (Faza 3)

Przewdd niebieski = N (Zero)

Zielony/ 76ty kabel = (E) @ (uziemiajacy)
Instalowanie wyrobu
Jedli piekarnik znajduije si¢ ponizej:

A min.15 mm

B min.2 mm

C 20 mm

Jesli deska znajduje sie ponizej:

Wymagane jest pozostawienie otworu wentylacyjnego
w tylnej czesci mebla, jak pokazano na ponizszym
rysunku.
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min.

Podczas instalowania kuchenki indukcyjnej nalezy ja
umiescic rownolegle do powierzchni, na ktdrej zostanie
zainstalowana. Na czgsci kuchenki majgce kontakt z
blatem nalezy zatozy¢ réwniez uszczelke, jak to
opisano ponizej, aby uniemozliwi¢ przedostawanie sig

ptynéw migdzy wyréb a blat.
1. Przygotuj powierzchnig blatu jak pokazano na
rysunku.

2. Qdwrécic alezy odwrdci¢ plyte kuchenng do gdry
dnem i potozy¢ jg na ptaskiej powierzchni.

3. Podczas montazu ptyty nalezy zatozy¢ wokdt nigj
uszczelke dostarczong w opakowaniu, tak jak
pokazano na ponizszym rysunku, pozostawiajac

1-2 mm wewnatrz od zewnetrznej krawedzi szyby.

4. Zamontuj sprezyny wktadajac je i przykrecajac
przez otwory u dotu obudowy, jak pokazano na
rysunku.

12/PL

przypadku niektérych modeli produkt
moze mie¢ fabrycznie zamontowane
sprezyny montazowe.
Liczba $rub montazowych dotgczonych do

produktu moze sig rézni¢ w zaleznosci od
modelu.

5. Ustaw ptyte na blacie i wyréwnaj.

6. Jesli ptyte kuchenng ustawia sig na blacie, tatwo
ja przytwierdzi¢ za pomocg klamr. Jesli wymiary
blatu sg nieodpowiednie, 2 klamry mocujace

mozna przytwierdzi¢ do przedniej czesci kuchenki,

jak pokazano na rysunku ponizej.

1 Plyta kuchenna
2 Klamra instalacyjna
3 Blat

esli ptyta kuchenna jest instalowana na
Iszafce, musi zosta¢ zamontowana pétka
joddzielajaca plyte od szafki, jak to pokazano

na powyzszej ilustracji. Nie jest to potrzebne
przy instalacji ponad piekarnikiem do
zabudowy.

Jesli, na przyktad, ze wzgledu na umieszczenie tego
urzadzenia ponad szufladg, mozna dotkna¢ jego spod

musi on by¢é przykryty ptyta drewniana.

|

|2

U

*

min. 15 mm
Widok z tytu (otwory przytaczeniowe)

miejscowienie otworéw przytaczeniowych
przedstawione na ponizszym rysunku jest
przyktadowe i moze sig rézni¢ w zaleznosci od
modelu wyrobu. Nalezy je zamocowad zgodnie
z otworami przytaczeniowymi w wyrobie.

)



ZAGROZENIE:

Plyta kuchenna zawiera elementy zasilane
gazem i energig elektryczna. Z tego powodu
plyte kuchenng nalezy przytwierdzi¢ do blatu
wytacznie poprzez otwory mocujace, przy
pomocy wytgcznie dostarczonych elementdw
mocujacych i $rub, tak jak pokazano w tej
instrukeji. W przeciwnym razie stwarza¢ bedzie
zagrozenie dla zycia i mienia.

Liczba $rub montazowych dotgczonych do
produktu moze sig rézni¢ w zaleznosci od
modelu.

- Ostateczne sprawdzenie

ZAGROZENIE: 1. Obstuga produktu...

Przytaczanie poprzez rézne otwory nie jest 2. Sprawd? funkcje

'dobra praktyka ze wzgledéw bezpieczenstwa,

poniewaz moze uszkodzi¢ system gazowy i Przyszty transport

elektryczny. Zachowaj oryginalne pudito kartonowe na

urzadzenie i transportuj go w nim. Przestrzegaj
instrukcji na pudle. Jesli nie masz oryginalnego
pudta, zapakuj urzgdzenie w folig babelkowg lub
gruba tekture i zabezpiecz tasma klejaca.

prawdzaj, czy urzadzenie nie ulegto w
ransporcie widocznym uszkodzeniom.

13/PL



[ Przygotowanie

Jak oszczedzac energie

Nastepujgce wskazéwki pomogg uzytkowac urzadzenie

w sposcb ekologiczny oraz energooszczedny.

Rozmrazaj mrozonki przed gotowaniem.

Do gotowania uzywaj garnkéw/rondli z
pokrywkami. Gotowanie bez pokrywki moze
czterokrotnie zwigkszy¢ pobdr pradu.

Gotuj na palniku o $rednicy odpowiadajace;
Srednicy garnka. Zawsze wybieraj garnki o
rozmiarze odpowiednim do potrawy. Wigksze
garnki zuzywajg wiecej pradu.

Do gotowania na kuchenkach elektrycznych
staraj sig uzywac garmnkdw o ptaskim dnie.
Naczynia o grubych dnach zapewniajg lepsze
przenoszenie ciepta. Mozna zaoszczedzi¢ do 1/3
energii elektryczngj.
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e Naczynia i garnki muszg by¢ zgodne ze strefami
gotowania. Dno garnka lub naczynia nie moze
by¢ mniejsze od piyty grzejngj.

e Utrzymuj strefy gotowania i dna garnkéw w
czystosci. Brud zmniejsza przenoszenie ciepta
miedzy strefg gotowania a dnem garmnka.

Pierwszy raz
Pierwsze czyszczenie

Pewne detergenty lub $rodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnig.

Nie uzywaj agresywnych detergentéw,
proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotéw.

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.
2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu wilgotng Sciereczka
lub gabka i wytrzyj do sucha $ciereczkg.



[ Jak uzywaé piyty kuchennej

Ogdlne informacje o gotowaniu

A\

Nigdy nie wolno napetnia¢ rondla
olejem powyzej jednej-trzeciej jego
pojemnosci. Podczas podgrzewania
oleju nie wolno pozostawiaé piyty bez
nadzoru. Przegrzany olej moze zapali¢
sie. Nigdy nie wolno gasi¢ ognia
woda! Gdy olej sig zapali, natychmiast
przykry¢ go kocem gasniczym lub
wilgotng szmatg. Gdy juz bedzie to
bezpieczne nalezy wytgczy¢ kuchenke i
zadzwoni¢ po straz pozarng.

e  Przed smazeniem potrawy zawsze doktadnie jg
osusz, a potem delikatnie jg potéz na gorgcym
oleju. Przed smazeniem mrozonek upewnij sie,
e catkowicie odtajaty.

e Nie przykrywaj naczynia, w ktérym podgrzewasz
olej.

e Patelnie i rondle ustawiaj tak, aby ich trzonki nie
byty nad ptyta, co zapobiegnie ich nagrzeweaniu
sie. Nie stawiaj na ptycie naczyn niewywazonych
i takich, ktore tatwo moge sie przechylic.

e Nie stawiaj pustych naczyn ani garnkéw na
zatgczonych strefach gotowania. Mogg sie
uszkodzic.

e Zatyczenie strefy gotowania, na ktdrej nie stoi
zadno naczynie ani garnek, moze uszkodzi¢ ten
wyréb. Po zakoniczeniu gotowania wytgcz strefy
gotowania.

e Poniewaz powierzchnia tego wyrobu moze by¢
gorgca, nie stawiaj na niej naczyn plastikowych
ani aluminiowych.

Jesli taki material roztopi sig na powierzchni piyty,
oczys¢ jg z niego natychmiast.

W naczyniach takich takze nie nalezy
przechowywacé Zywnosci.

e Uzywaj tylko garnkéw i naczyn z ptaskim dnem.

e Do garnkéw i patelni wkladaj odpowiednie ilosci
zywnosci. Tym samym zapobiegasz przelaniu sig
zawarto$ci naczynia, a wigc unikasz
niepotrzebnego czyszczenia.

Nie ktadZ pokrywek garmkéw ani patelni na
strefach gotoweania.

Garnki ustawiaj w $rodku strefy gotowania. Aby
przenie$¢ garnek do innej strefy gotowania,
podnie$ go i postaw w tej strefie zamiast go
przesuwac.

Dobor garnkow

e Powierzcyhnia szklano-ceramiczna jest odporna
na nagrzewanie i niewrazliwa na znaczne réznice
temperatur.

e Nie uzywaj powierzchni szklano-ceramicznej jako
potki do ustawiania rzeczy ani jako piyty do
krojenia.

e Uzywaj tylko garnkow i patelni z dnem
obrobionym mechanicznie. Ostre krawedzie
powodujg zarysowanie tej powierzchni.

Rozlane ptyny mogg
uszkodzi¢ powierzchnig
szklano-ceramiczng i
spowodowac pozar.

Nie uzywaj naczyn z
dnem wklestym ani
wypuktym.

Uzywaj tylko garnkow i
patelni z dnem ptaskim.
Zapewnia to fatwiejsze
przenoszenie ciepta.

Do gotowania na ptytach indukcyjnych uzywaj tylko

przeznaczonych do tego naczyn.

Préba garnka

Sprawdzaj, czy garnek nadaje sie do gotowania na

ptycie induykcyjnej, nastepujgca metoda.

1. Garnek nadaje sie, jesli na jego dnie utrzymuje
sie magnes.

2. Garnek nadaje sie, jesli b e miga po
ustawieniu go na strefie gotowania i zatgczeniu
plyty.

Mozna uzywac gamkdw stalowych, teflonowych lub

aluminiowych ze specjalnym dnem magnetycznym

oznaczonych etykietkg lub ostrzezeniem oznaczajgcym,

e garnek nadaje sie do gotowania indukcyjnego. Nie

nalezy uzywaé naczyn szklanych i ceramicznych ani

garnkdw i naczyn ze stali nierdzewnej z

niemagnetycznym dnem aluminiowym.

System rozpoznawania i ogniskowania garnkow

Przy gotowaniu indukcyjnym zasilany energig jest tylko

obszar odnosnej strefy gotowania przykryty dnem

naczynia. System rozpoznaje dno naczynia i

automatycznie nagrzewa tylko ten obszar. Gotowanie

przerywa sig, jesli w jego trakcie podniesie sig garnek
ze strefy gotowania. Wybrana strefa gotowania oraz
symbol b migajg na przemian.
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Bezpieczne uzytkowanie

Jesli zamierzasz uzy¢ granka o powierzchni
nieprzywierajacej (teflonowej) bez oleju lub z jego
niewielka iloscig, nie wybieraj najwyzszych poziomow
nagrzewania.

Nie ktadZ na ptycie zadnych przedmiotéw metalowych,
takich jak widelce, noze, lub pokrywki garmkaw,
poniewaz moga sie rozgrzac.

Wybor odpowiedniej dla naczynia strefy gotowania

Uzywanie garnkow w strefie gotowania o duzej
powierzchni.

Obu potéwek strefy
gotowania o duzej
powierzchni mozna
uzywac osobno jako
stref gotowania tylnej
lewej i przednigj lewe;.

Strefy gotowania o
duzej powierzchni

mozna uzywac do

duzych garnkow

__
-
O
S

v
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Nigdy nie uzywaj aluminiowej folii do pieczenia. Nigdy
nie kladZ na strefie gotowania zywnosci owinigtej w

folie aluminiowa.

esli pod plyta miesci sig piekarnik i jest
atgczony, czujniki ptyty moga obnizy¢ poziom
otowania lub wytgczyé piekarnik.

Gdy piyta dziata, trzymaj z dala od niej
przedmioty o wiasnosciacyh magnetycznych,
np. karty kredytiowe.

pokrywaé oba Srodki
strefy gotowania o
duzej powierzchni. Nie
uzywaj strefy
gotowania o duzej
powierzchni w zaden
inny sposdb.

Podswietlane obszary gotowania(Moze on nie
wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego
produktu).

Strefy gotowania na plycie grzewczej zostang
podswietlone. Strefy gotowania nie pojawig sie, jezeli
ptyta grzewcza jest wytgczona lub znajduje sie w fazie
gotowosci. Po wytgczeniu piyty grzewczej powinno
pojawic sig podSwietlenie wskazujgce strefy gotowania.



Uzytkowanie piyt kuchennych

ZAGROZENIE:
Nie dopuszczaj, aby cokolwiek spadto na ptyte

kuchenna. Nawet mate przedmioty (np.
solniczka) moga uszkodzi¢ plyte.

Nie uzywaj peknietej ptyty kuchennej. Do
takiego pekniecia moze dostaé sig woda i
spowodowac zwarcie.

Jesli powierzchnia piyty zostanie w jakikolwiek
sposéb uszkodzona (np. widocznie popgka),
natychmiast wylacz plyte, aby zmniejszy¢
zagrozenie porazeniem elektrycznym.

Panel sterowania

S, O ST O 8 I R C) 9 n
fes Boles O o _ 0 Ceo Oy fan O
g0 15 O s0 15 & v g0 15 o 15 o
Dane techniczne o Norafika i rysunki stuza wytacznie do celow
........... . . . informacyjnych. Rzeczywiste wyswietlane
Obszar ustawier (poziomu l informacje i funkcje moga sie rézni¢ w réznych
; temperatury) modelach piyty.
5
Przycisk wt./wyt. 1 2 3
Przycisk blokady przyciskéw } l |
Przycisk wigczania/wytgczania @ |
zegara .
o Przycisk szybkiego nagrzewania / im0 E
ustawienia duzej mocy (wzmacniacz)
[:] Przycisk automatycznego programu "0 15"
= gotowania l l_
|]|]. Przycisk Stop | { i
[ ] Przycisk wyboru strefy gotowania o 4 5 6
o duzej powierzchni (Ta funkcja jest

)& | +

L)

dostgpna opcjonalnie. Moze ona
nie wchodzi¢ w zakres
wyposazenia zakupionego
produktu).

Przycisk zwigkszania poziomu
zegara

Przycisk zmnigjszania poziomu
zegara

Symbol Hob to Hood (Hob to Hood
symbol) *

Symbol Wi-Fi *

(°r a funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze
ona nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

Oy O W NN

Obszar ustawien

Przycisk zegara

Wyswietlacz strefy gotowania

Symbol strefy gotowania (*)

Przycisk szybkiego podgrzewania

Przycisk automatycznego programu gotowania
(Réznia sig zaleznie od modelu piekarnika.)

rzadzenie to jest sterowane za pomocg

otykowego panelu sterowania. Kazda

peracja wywotana dotknieciem przycisku jest
potwierdzana sygnatem dzwigkowym.
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Panel sterowania trzeba stale utrzymywac w

czystosci. Zawilgocenie i zabrudzenie jego

powierzchni moze powodowaé problemy w
dziataniu funkgji.

W{qczame piyty

Dotkna¢ przycisku D" na panelu sterowania.
P’ryta jest gotowa do uzycia.

Jesli w ciggu 20 sekund nie wykona sig
7adnej czynnoscei, ptyta automatycznie
powrdci do stanu gotowosci.

Diugie naciskanie dowolnego przycisku
(przycisku "@") powoduje automatyczne
wytgczenie produktu ze wzgledow

bezpieczenstwa.

Wyiqczame piyty
Dotkna¢ przycisku D" na panelu sterowania.
P’ryta wytgczy sig i powrdci do trybu gotowosci.

Jesli po wyk qczemu piyty na wyswietlaczu
strefy gotowania $wieca sig symbole "H"
lub "h", oznacza to, Ze strefa ta jest nadal

gorgca. Nie dotykad stref gotowania.

Wskaznik ciepta resztkowego

Jesli na wyswietlaczu strefy gotowania Swieci sig
symbol "H", oznacza to, Ze strefa ta jest wcigz gorgea i
mozna jej uzy¢ do podgrzewania niewielkiej ilosci
jedzenia. Symbol ten szybko zmieni sig w symbol "h"
0znaczajgcy nizsza temperature.

Po odcigciu zasilania elektrycznego wskaznik
ciepta resztkowego nie zaswieci sig i nie
ostrzeze uzytkownika przed gorgcymi strefami

gotowania.

Wiaczanie stref gotowania

i

20 15O

1. Wigczy¢ plyte, dotykajac przycisku Dr

» W strefie gotowania zaswieci sig symbol ,0”.

2. Dotknac w strefie gotowania obszaru ustawien,
ktory chee sig wigczyc, i przesungé palcem w tym
obszarze.

Jesli w ciggu 20 sekund nie wykona sig
7adnej czynno$ci, plyta automatycznie
powrdci do stanu gotowosci.
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Ustawianie temperatury
Ustawic¢ temperature pomiedzy ,0" a , 15", dotykajac
obszaru regulacji lub przesuwajgc po nim palcem.
Wytgczanie stref gotowania
Wybrang strefg gotowania mozna wytgcza¢ na dwa
sposoby:
1. Poprzez obnizenie temperatury do ,0”
Strefe gotowania mozna wytgczy¢, obnizajac jej
temperature do ,0".
2. Stosujac wzgledem tej strefy wylgczenie
poprzez opcjg zegara
Po uptywie nastawionego czasu czasomierz
wytaczy przypisang do niego strefe gotowania.
Na wszystkich wyswietlaczach pojawi sig warto$¢
,0” lub ,00”. Z wyswietlacza ptyty zniknie
symbol "®"
Po uptywie tego czasu wigczy sie alarm
dzwigkowy. Aby go wytaczy¢, nalezy dotkng¢
dowolnego przycisku na panelu sterowania.
Wiaczanie strefy gotowania o duzej powierzchni
(Ta funkcja jest dostepna opcjonalnie. Moze ona
nie wchodzié w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).
1. Wigczy¢ plyte, dotykajac przycisku D
2. Dotkna¢ przycisku wyboru strefy gotowania o
duzej powierzchni.
» Na wyswietlaczu przedniej lewej strefy gotowania
pojawi sie 0 i symbol "L

3. Ustawi¢ temperature pomiedzy ,0" a ,15”,
dotykajac obszaru regulacii lub przesuwajac po
nim palcem.

» Temperature obu stref gotowania mozna zmienic w

obszarze ustawien.

[ ewe strefy gotowania o duzej powierzchni sg
0 podane jako przykiad. Jesli strefa gotowania o

[duzej powierzchni jest tez z prawej strony

piyty, zastosowanie maja te same instrukcie.

Wiaczanie strefy gotowania o duzej powierzchni,
gdy dziata jedna lub obie lewe strefy gotowania
(Ta funkcja jest dostepna opcjonalnie. Moze ona
nie wchodzié w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

Gdy dziata jedna lub obie lewe strefy gotowania,
mozna potgczy¢ obie strefy gotowania, uruchamiajgc
strefe gotowania o duzej powierzchni. Tym samym



mozna korzysta¢ z wigkszej strefy gotowania przy tych
samych wartosciach.
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1. DotknaC przycisku wyboru strefy gotowania o
duzej powierzchni, gdy dziata jedna lub obie lewe
strefy gotowania.

» Na wyswietlaczu przedniej lewej strefy gotowania

pojawi sig nizsza wartos¢ temperatur wybranych

uprzednio dla stref gotowania. Jesli na zegarze bedzie
ustawiony czas, na wyswietlaczu pojawi sie nizsza
warto$¢ zegara strefy gotowania.
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» Aby zmieni¢ wtedy temperature, nalezy ustawic
z3dang temperature w obszarze ustawieri obu stref
gotowania.

przypadku dotknigcia przycisku strefy
gotowania o duzej powierzchni, gdy dziata
strefa gotowania o duzej powierzchni, strefy
gotowania zostang roztaczone i wytgczone.

Wylaczanie strefy gotowania o duzej

powierzchni (Ta funkcja jest dostepna

opcjonalnie. Moze ona nie wchodzi¢ w zakres

wyposazenia zakupionego produktu).

Strefe gotowania o duzej powierzchni mozna wytgczy¢

na 3 sposoby:

1. Poprzez obnizenie temperatury do ,0”

Strefe gotowania o duzej powierzchni mozna wytgczyc,

obnizajac jej temperature do ,0”.

2. Stosujgc wzgledem tej strefy wylgczenie
poprzez opcjg zegara

Po uptywie nastawionego czasu czasomierz wytgczy

strefe gotowania o duzej powierzchni. Na wy$wietlaczu

lewej strefy gotowania pojawi sig 0, a na wyswietlaczu

czasomierza pojawi sie 00. Zgasnie podswietlenie

przycisku "©r lewej tylnej strefy gotowania.

3. Poprzez dotknigcie na 3 sekundy symbolu
strefy gotowania o duzej powierzchni

Jesli na 3 sekundy zostanie dotknigty symbol strefy

gotowania o duzej powierzchni, strefa ta zostanie

wytaczona.

Modele z pod$wietleniem wokdt stref gotowania:
(Moze on nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

A B
r 1 r a
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Gdy dwie oddzielne strefy gotowania
(przedstawione na rysunku A) zostang
pofaczone jako strefa gotowania o duzej
powierzchni pokazana na rysunku B, lampka
oddzielajgca powinna zgasnaé. Gdy szeroka
strefa gotowania zostanie oddzielona z
powrotem na dwie oddzielne strefy gotowania,

i

lampka oddzielajgca powinna sie zaswiecic.

Ustawienie duzej mocy (szybkie podgrzewanie)
Funkcja szybkiego podgrzewania stuzy do grzania z
maksymalng mocg. Jednakze dtugotrwate gotowanie
przy uzyciu tej funkgji nie jest zalecane. Funkcja
szybkiego podgrzewania moze by¢ niedostepna w
niektorych strefach gotowania. Gdy uptynie ustawiony
czas szybkiego podgrzewania (patrz tabela limitow
czasu pracy), strefa gotowania wytgczy sie.
Bezposrednie wybieranie szybkiego
podgrzewania:

1. WigczyC plyte, dotyka‘l‘ac przycisku (D

2. Dotkngé przycisku "Tt",

Wigczona strefa gotowania bedzie dziatac z
maksymalng mocg, a na wyswietlaczu strefy
gotowania pojavisig animowany symbol szybkiego

podgrzewania " ="

» Gdy uptynie ustawiony czas szybkiego podgrzewania

(patrz tabela limitéw czasu pracy), strefa gotowania

wytaczy sie.

Wybieranie funkcji szybkiego podgrzewania, gdy

strefa gotowania jest wiaczona:

1. Gdy plyta grzewcza jest wigczona oraz aktywna
jestmodpowiednia strefa gotowania, nacisng¢

u-@-u »
» .
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Szybkie nagrzewanie moze by¢ wigczone
Iko w jednej strefie na danej stronie
(lewej lub prawej). Jezeli jedna strefa

gotowania po tej same;j stronie jest
rozgrzana do pewnego poziomu
temperatury, nie mozna ustawi¢ szybkiego|
nagrzewania w innej strefie gotowania po
tej samej stronie. Jezeli duza strefa
gotowania jest wtaczona, nie mozna
ustawic¢ szybkiego nagrzewania dla
uzywanych stref gotowania.

2. Wybrana strefa bedzie dziataC z petng mocg, a na
jej wyswietlaczu migac bedg 3 lampki. Po uptywie
czasu szybkiego podgrzewania strefa ta przetaczy
sie na nastawiong temperature i bedzie
wys$wietlana tylko wybrana temperatura.

Przedwczesne wytgczenie ustawienia duzej

mocy (szybkiego podg,r“zewania):

Dotknigciem przycisku "t&1" mozna w kazdej chwili

wyfgczy¢ szybkie podgrzewanie.

Blokada przyciskow

Blokadg przyciskéw mozna aktywowac w celu

uniknigcia przypadkowych zmian funkcji w trakcie

pracy piyty.

Wiaczanie blokady przyciskow

1. DotkngC przycisku "®" na 3 sekundy, aby

zablokowac panel sterowania.

W przypadku nacisniecia dowolnego przycisku przy

wigczonej blokadzie przyciskow bedzie miga¢

podswietlenie przycisku "®".
Blokadg przyciskdw mozna wigczyé tylko w
rybie pracy. Po wigczeniu blokady przyciskow
dziafa tylko przycisk "\L". W przypadku
dotknigcia kazdego innego przycisku bedzie
migaé podswietlenie przycisku &
sygnalizujac, ze blokada jest wigczona.
W przypadku wytgczenia plyty w trybie blokady
przyciskow nalezy wytaczy¢ blokade, aby byto
mozliwe ponowne wigczenie piyty.

Wytaczanie blokady przyciskow
1. Nacisng¢ i przez 3 sekundy przytrzymac przycisk

@

Operacje te potwierdzi sygnat dZzwigkowy. Zgasnie

lampka przycisku @ panel sterowania odblokuje sig.

Funkcja czasomierza

Ta funkcja utatwia gotowanie. Nie trzeba pilnowac
kuchenki przez caty czas gotowania. Strefa gotowania
wytaczy sie automatycznie po uplywie nastawionego
czasu.
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Wiaczanie czasomierza

1. Wigczy¢ plyte, dotykajac przycisku Dr

2. W strefie gotowania pojawi sig symbol ,0”.

3. Zwigkszy¢ poziom strefy gotowania, kidrg chce sig
wiaczyc.

4. Dotkna¢ przycisku "©" aby wigczy¢ czasomierz.

Na wySwietlaczu odpowiedniej strefy gotowania pojawi

sie symbol ,00”.

1 g
, > 8 I
+ 2
5. Nastawi¢ zgdany czas trwania, dotykajgc
przyciskw "= "=,

» Dotkngc "(©" aby potwierdzié to ustawienie. Jesli
przycisk "®" nie zostanie dotkniety w ciggu kilku
sekund, wprowadzone ustawienie zostanie
automatycznie anulowane.

Czasomierz mozna nastawiac tylko dla
ziatajacych stref gotowania.

by ustawic¢ czasomierze innych stref
otowania, nalezy powtdrzy¢ proces opisany

DOWYZe).

(Czasomierza nie mozna nastawic, jesli nie
zostanie wybrana strefa gotowania i jej
emperatura.

Wytgczanie czasomierzy

Po uptywie nastawionego czasu plyta wytgczy sie

automatycznie i wyemituje dzwigkowy sygnat

ostrzegawczy.

Aby wyciszy¢ ten sygnat, nalezy nacisng¢ dowolny

przycisk.

Weczesniejsze wytaczanie czasomierza

Jesli czasomierz zostanie wytgczony wezesniej, ptyta

nadal bedzie dziata¢ przy nastawionej temperaturze, az

sig ja wylaczy.

Czasomierz mozna wytgczy¢ przed czasem na dwa

sposoby:

1 — Wytaczenie czasomierza poprzez skrécenie

ustawionego czasu do warto$ci ,00” :

1. Wybrac strefe gotowania, ktdrg chce sie wytgczyc.

2. DotkngcC przycisku "®©" aby wybrac jej
czasomierz.

3. Gdy na wyswietlaczu odpowiedniej strefy
gotowania wyswietlana jest wartos¢ ,00”,

zmniejszy¢ jg przyciskami "= i "=,



2 — Wytaczenie czasomierza poprzez dotknigcie

przycisku na okoto 3 sekundy:

1. DotkngC przycisku O odpowiedniej strefy
gotowania na okoto 3 sekundy; O zgasnie, a
ustawienie czasomierza zostanie anulowane.

Funkcja automatycznego programu gotowania
Za pomocg tej funkcji mozna szybko przyrzadzi¢
potrawe przy uzyciu 3 réznych poziomdéw gotowania.
1. Utrzymywanie w cieple

2. Gotowanie

3. Smazenie

Uruchomienie funkcji automatycznego programu

gotowania bez nastawiania czasomierza

1. WigczyC plyte, dotyk%c przycisku Dr

2. DotknaC przycisku """ strefy gotowania, dla
ktorej chee sie wigczy¢ funkcje automatycznego
programu gotowania.

3. Po pierwszym dotknigciu zostanie wigczona
odpowiednia strefa gotowania z programem
utrzymywania w cieple. Na wySwietlaczu pojawig
sie symbole " P "oraz" L J .

4. Po drugim dotknigciu zostanie wtgczona
odpowiednia strefa gotowania z programem
gotowania. Na wyswietlaczu pojawig sig symbole *
P "oraz" L J ",

5. Po trzecim dotknigciu zostanie wigczona
odpowiednia strefa gotowania z programem
smazenia. Na wySwietlaczu pojawig sig symbole *
P "oraz" W,

» Strefa gotowania wigczy sie na ustawionym poziomie

automatycznego programu gotowania.

Uruchomienie funkcji automatycznego programu

gotowania poprzez nastawianie czasomierza

1. Wybrac zadany poziom automatycznego programu
gotowania, dotykajac przycisku C-j
odpowiedniej strefy gotowania.

2. DotknaC przycisku "(&", aby wigczy¢ czasomierz.

» Na wy$wietlaczu strefy gotowania pojawig sig

symbole ,00” i "®".

3. Ustawic zadany czas trwania, dotykajgc
przyciskow ot it

» Strefa ta bedzie dziata¢ na wybranym poziomie

automatycznego programu gotowania przez caty

nastawiony czas.

» Po uptywie nastawionego czasu plyta wytgczy sie

automatycznie i wyemituje dzwigkowy sygnat

ostrzegawczy. Aby wyciszy¢ ten sygnat, nalezy

nacisng¢ dowolny przycisk.

Wytaczenie funkcji automatycznego programu

gotowania

1. Automatyczny program gotowania mozna
anulowac oraz catkowicie wytaczy¢ odpowiednig
strefe gotowania, dotykajgc przycisku Dr

2. Aby nastawi¢ odpowiedni poziom temperatury
strefy gotowania i wytgczy¢ funkcie
automatycznego programu gotowania, nalezy
ustawi¢ zgdany poziom temperatury, dotykajgc
przyciskow “/+ Strefa ta bedzie nadal
dziata¢ przy nastawionym poziomie temperatury.
Jesli wezesniej nastawiono czasomierz, wybrany
czas gotowania nie zostanie anulowany i bedzie
nadal aktywny na wybranym poziomie temperatury.

Funkcja zatrzymania

Wszystkie funkcje (z wyjatkiem czasomierza)

uruchomione na ptycie mozna zatrzymac za pomocg

tej funkgji.

esli dla jakie$ strefy nastawiono czasomierz,
l bedzie dalej dziatat w trakcie takiego
atrzymania.

L& ;O
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1. W trakcie pracy plyty dotkng¢ przycisku 'II".
Wszystkie aktywne strefy gotowania beda dziataty na
minimalnym poziomie temperatury.
2. Aby ponownie wigczy¢ wszystkie wytgczone strefy
gotowania z ich poprzednimi ustawieniami, nalezy
ponownie dotkngé przycisku "I,

przypadku nacisnigcia przycisku
atrzymania na wy$wietlaczach stref
gotowania aktywnych przed nacisnigciem

tego przycisku pojawi sig symbol """,

Bezpieczne i wydajne uzytkowanie indukcyjnych
stref gotowania

Zasady dziatania: Zasada dziatania ptyty indukcyjnej
polega na tym, ze nagrzewa ona bezposrednio
naczynia z gotowang zawarto$cig. Ma zatem rézne
zalety w poréwnaniu z kuchenkami innego rodzaju.
Dziata wydajniej, a powierzchnia ptyty nie nagrzewa sie.
Plyta indukcyjna wyposazona jest w lepsze systemy
zabezpieczen zapewniajgce maksymalne
bezpieczenstwo uzytkowania.
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Ptyta moze by¢ wyposazona w indukcyjne
strefy gotowania o $rednicy, zaleznie od
modelu, 145, 180, 210 oraz 280 mm. Kazda
strefa gotowania automatycznie rozpoznaje
ustawiane na niej naczynie dzigki funkcji
indukcyjnej. Energia kierowana jest tylko tam,
gdzie naczynie styka sig ze strefg gotowania, a
zatem ogranicza sie jej zuzycie do minimum.

Limity czasu pracy

Panel sterowania ptytg uwzglednia ograniczenie czasu
pracy. Gdy jedna (lub wigcej) ze stref gotowania bedzie
pozostawiona wigczona, strefa taka zostanie
automatycznie wytgczona po uptywie okreslonego
czasu (patrz tabela 1). Jesli do takiej strefy przypisany
jest czasomierz, pozniej wytgczy sie takze jego
wyswietlacz.

Limit czasu pracy zalezy od wybranej temperatury.
Maksymalny czas pracy ma zastosowanie do tego
poziomu temperatury.

Uzytkownik moze ponownie uruchomic te strefe
gotowania po jej automatycznym wytgczeniu jak
opisano ponizej.

Tabela 1: Limity czasu pracy
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Zabezpieczenie przed przegrzaniem

Ptyta ta wyposazona jest w czujniki zabezpieczajgce

przed przegrzaniem. W razie przegrzania mozna

zaobserwowac, co nastepuije:

e Moze zostaC wytgczona czynna strefa gotowania.

e Moze sig obnizy¢ wybrany poziom. Jednakze
stanu takiego nie pokazuje wskaznik.

System zabezpieczajacy przed wykipieniem

Ptyta ta wyposazona jest w system zabezpieczajacy

przed wykipieniem. Jesli zawarto$¢ naczyn przeleje sie

na panel sterowania, system bezzwtocznie odetnie

zasilanie | wytaczy plyte.

W tym czasie na wskazniku pojawi sig znak

ostrzegawczy ,E”.

Precyzyjne ustawienie mocy

Inna zasada dziatania ptyty indukcyjnej polega na tym,

ze natychmiast reaguje ona na polecenia. Bardzo

szybko zmienia ustawienia mocy. Tym samym mozna
zapobiec przelaniu sig zawartosci naczynia (woda,
mleko itd.), nawet jesli niewiele do niego brakuje.

Glosne dziatanie

Ptyta indukcyjna moze wydawac¢ pewne odgtosy. Jest

to normalna cecha gotowania indukcyjnego.

e (Odglosy te narastajg przy znacznych poziomach
temperatury.

e (Odgtosy moze powodowac stop, z ktérego
wykonane jest naczynie.

e Przy niskich poziomach stycha¢ normalny dla tej
zasady dziatania odgtos wigczania/wytgczania.

e (QOdgtos wydaje takze podgrzewane puste
naczynie. Po napefnieniu naczynia wodg lub
potrawg odgtos ten cichnie.

e Slyszalny moze by¢ odgtos wentylatora
chtodzacego uktad elektroniczny.



Komunikaty o btedach
Tabela 2: Kody i przyczyny btedéw

Przycisnieto Miga symbol | WysSwietlacz
dwa lub wiecej | ,E” strefy
przyciskow gotowania

Nie ma garka | Zapala sie Wyswietlacz
odpowiedniego | symbol =P | strefy

dla tej strefy gotowania
gotowania

Btad Miga symbol Wyswietlacz
komponentow | Ex**" strefy
indukeyjnych gotowania

\Wiecej informacji o komunikatach bigdéw,
ktdre moga sie pojawi¢ na panelu sterowania
dotykowego mozna znalezé w tabeli 2. Jesli
btedéw Fx i Ex nie uda sig wyeliminowag,
nalezy oddag plyte do autoryzowanego zaktadu
serwisowego.

esli powierzchnia dotykowego panelu

terowania zostanie poddana dziataniu pary,

aly system sterowania zostanie wytaczony,
zostanie wyemitowany sygnat dzwigkowy, a na
wyswietlaczu bedzie miga¢ symbol ,E”.

Powierzchnig dotykowego panelu sterowania
rzeba stale utrzymywacé w czystosci. Moze on
podawac btedne ostrzezenie co do dziatania.

Na panelu sterowania dotykowego nie wolno
tawia¢ garnkdw/patelni.
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E Czyszczenie 1 konserwacja

Informacje ogolne

Okres uzytkowania tego wyrobu przedtuzy sig, a
problemy stang sig rzadsze, jesli wyrdb ten czy$ci sie
w regularnych odstepach czasu.

ZAGROZENIE:
Przed konserwacjg i czyszczeniem, odtacz

urzadzenie od sieci.
Grozi to porazeniem elektrycznym!

ZAGROZENIE:
Przed czyszczeniem urzadzenie odczekaj, az
stygnie.

Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

e Po kazdym uzyciu doktadnie oczy$¢ ten wyrob.
Dzigki temu fatwiej bedzie usuwac pozostatosci
gotowania, unikajgc tym samym ich zapalenia sie
na nastgpnym uzyciem urzadzenia.

e Do jego czyszczenia nie potrzeba zadnych
specjalnych srodkow czyszczacych. Wyrdb ten
czysci sie migkka Sciereczkg lub gabka i cieptg
woda z mydtem w plynie, i wyciera suchg
Sciereczka.

e Pamietaj, aby zawsze starannie wyciera¢
nadmiar ptynu po czyszczeniu i natychmiast
wycieraC wszystko, co sig rozleje.

e Do czyszczenia powierzchni i klamki ze stali
nierdzewnej nie uzywaj Srodkdw czyszczacych
zawierajacych kwas lub chlorek. Czesci te
wyciera sig do czysta miekkg Sciereczkg z
detergentem w ptynie (nie w proszku), najlepiej
ruchami w tym samym kierunku.

Pewne detergenty lub $rodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnig.

Nie uzywaj agresywnych detergentéw,
proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotéw.
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Do czyszczenia tego urzadzenia nie uzywaj
urzadzen parowych, poniewaz moze to

spowodowag porazenie pradem.

Czyszczenie plyty

Powierzchnia szklano-ceramiczna

Przetrzyj powierzchnig ze szkta ceramicznego (szklano-
ceramiczng) zimng wodga, zwracajgc uwage, aby nie
pozostawic resztek srodkow czyszczacych, i wytrzyj do
sucha migkka sciereczka. Pozostawione resztki mogg
spowodowac uszkodzenie powierzchni szklano-
ceramicznej przy ponownym uzyciu phyty.

Zaschtych na powierzchni szklano-ceramicznej resztek
w zadnym razie nie nalezy skrobac zyletka, wetng
zelazng, ani podobnymi narzedziami.

Plamy wapienne (z6tte) usuwa sig dostepnymi w
handlu $rodkami do czyszczenia z wapienia lub
niewielkg iloscig octu lub soku z cytryny.

Jesli powierzchnia jest bardzo zabrudzona, zamocz
ggbke w Srodku czyszczaeym i odczekaj, az nim
nasigknie. Nastepnie oczyS¢ powierzchnie piyty
wilgotng Sciereczka.

Plamy z potraw 0 znacznej zawartosci cukru,
np. gestego kremu lub syropu, trzeba czy$cié
niezwtocznie, nie czekajac az zabrudzona
powierzchnia ostygnie. W przeciwnym razie
szklano-ceramiczna powierzchnia moze ulec
trwatemu uszkodzeniu.

Z czasem kolor powtok i innych powierzchni moze z
lekka blakng¢. Nie wyptywa to na dziatanie kuchenki.
Bledniecie koloru i plamy na powierzchni szklano-
ceramicznej to zjawiska normalne, a nie defekt.



Rozwiazywanie problemow

*  Podgrzewane czesci metalowe mogg sie rozszerzac i wydawac dzwigki. >>> To nie jest awaria.

e Bezpiecznik uszkodzony Ilub zadziatat. >>> Sprawdz bezpieczniki w skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymier je lub zatgcz.

e Urzadzenie nie jest przytaczone do (uziemionego) gniazdka. >>> SprawdZ kontakt wiyczki.

e Jesli wyswietlacz nie $wieci sie po ponownym wigczeniu ptyty kuchennej. >>> Odfgcz urzadzenie
bezpiecznikiem. Wigcz je ponownie po uptywie 20 sekunda.

e Zabezpieczenie przed przegrzaniem jest aktywne. >>> Pozostaw piyte kuchenng do wystygnigcia.

o Uzywasz niewtasciwego naczynia. >>> Sprawd? naczynie.

Na jej wyswietlaczu pojawi sie symbol '~

e Naczynie nie stoi na aktywnej strefie gotowanla >>> SprawdZ, czy w strefie gotowania znajduje sig
naczynie.

e Naczynie nieodpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej. >>> Sprawd?, czy naczynie jest
odpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej.

e Naczynie nie stoi na Srodku lub dno naczynia ma za matg srednicg dla strefy gotowania. >>> Wybierz
naczynie o wiasciwej srednicy i prawidtowo ustaw je na rodku strefy gotowania.

® Naczynie lub strefa gotowania maja za wysokg temperature. >>> Pozostaw je do wystygniecia.

W

e Prawdopodobnie uptynat czas gotowania w wybranej strefie gotowania. >>> Mozesz ustawi¢ nowy czas
gotowania lub zakoriczy¢ gotowanie.

e Zabezpieczenie przed przegrzaniem jest aktywne. >>> Pozostaw ptyte kuchenng do wystygniecia.

® Jakis przedmiot moze zastaniac dotykowy panel sterowania. >>> Usuni przedmiot z panelu.

N

s

Naczynie nieodpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej. >>> Sprawd?, czy naczynie jest
odpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej.

e Naczynie nie stoi na Srodku lub dno naczynia ma za matg srednicg dla strefy gotowania. >>> Wybierz
naczynie o wiasciwej srednicy i prawidtowo ustaw je na Srodku strefy gotowania.

esli pomimo postgpowania wedtug instrukcji z
€go rozdziatu problem pozostaje, skonsultuj
sie z autoryzowanym agentem serwisowym lub
sprzedawcg urzadzenia. Nie probuj samemu
naprawia¢ zepsutego urzadzenia.

25/PL






Prosim, ¢téte nejprve tento ndvod.

VéZeny zakazniku,

Dékujeme za vybér produktu Beko. Doufame, Ze s timto produktem, ktery byl vyroben s vyuZitim vysoce kvalitni a
k pouZiti a jakékoli doplfiujici dokumenty a uchovejte je pro budouci pouZiti. Pokud produkt pfedate dalSi osobé,
rovnéZ ji predejte ndvod k pouZiti. DodrZte veskera varovani a informace obsaZené v navodu k pouZiti.
Nezapomerite, Ze tento navod se mliZe vztahovat i k nékolika jinym modellim. Rozdily mezi modely jsou v névodu
vyslovné uvedeny.

Vysvétleni symbolii
V celém ndvodu k pouZiti jsou pouZity nasledujici symboly:

Dulezité informace o uZitecnych tipech k
pouZiti.

Varovani na nebezpecné situace v(ci
Zivotu a majetku.

Varovani na zasah elektrickym
proudem.

Nebezpedi vzniku poZaru.

Upozornéni na horké povrchy.

B B B P B

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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U Diilezité pokyny a upozornéni tykajici se bezpecnosti a

zivotniho prostiedi

Tento oddil obsahuje bezpecnostni
pokyny, které vam pomohou predejit
riziku zranéni a poskozeni.
NedodrZeni téchto pokyndl zrusi
platnost zaruky.

Obecna bezpecnost

e Toto zafizeni m0ze byt pouzivano
détmi starSimi 8 let a osobami se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo dusevnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zkuSenosti,
pokud je na né dohlizeno nebo
byly pouceny o pouziti zafizeni
bezpecnym zplsobem a rozumi
zahrutym rizik{im.

Déti si nesmi se zarizenim hrat.
Cisténi a udrzba uzivatelem nesmi
byt provadéna détmi bez dozoru.

e SpotfebiC neni urcen k pouziti
osobami (vCetné déti) se
snizenymi fyzickymi, senzorickymi
nebo dusevnimi schopnostmi
nebo bez nedostatku zkusenosti,
aniz by byly pod dohledem nebo
proSkoleni.

Déti si nesmi se zarizenim hrat.

e Pokud je vyrobek predan jiné
0sobeé za ucelem soukromého
pouziti nebo nepfimeho pouziti, je
tfeba této osobé poskytnout také
uzivatelskou prirucku, Stitky k
vyrobku a dalSi nezbytné
dokumenty a dily.
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Instalaci a opravy museji vzdy
provadet pracovnici
autorizovaného servisu. Viyrobce
neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadenych
neopravnénymi osobami, mize
dojit i k propadnuti zaruky. Pred
instalaci si peClivé prectéte
pokyny.

Nepouzivejte vyrobek, pokud je
vadny nebo vykazuije viditelné
Skodly.

Po kazdém pouziti zkontrolujte,
zda jsou vSechna funkeni tlaCitka

vypnuta.

Elektricka bezpecnost

Dojde-li k selhani produktu, nesmi
byt pouzivan az do okamziku
opravy zastupcem autorizovaného
servisu. Hrozi riziko zasahu
elektrickym proudem!

Produkt zapojte pouze do
uzemneéneé zasuvky s danym
napétim a ochranou uvedenou v
"Technické Udaje". Uzemneéni
musi zajistit kvalifikovany
elektrikar, pokud pouzivate
vyrobek s transformatorem nebo
bez ngj. NaSe spoleCnost nenese
zadnou zodpovédnost za
problémy vyplyvajici z
neuzemneni produktu v souladu s
mistnimi smérnicemi.



e Produkt nikdy nemyjte nalitim
vody na néj! Hrozi riziko zasahu
elektrickym proudem!

e Produkt musi byt béhem instalace,
udrzby, Cisténi nebo oprav
odpojen.

e Pokud je napajeci kabel poskozen,
musi jej vymenit vyrobce, jeho
servisni zastupce nebo obdobné
kvalifikovana osoba, aby se
predeslo riziku.

e SpotfebiC musi byt nainstalovan
tak, aby byl ze sité zcela odpojen.
Oddeéleni musi byt zajiSténo bud
zastrckou nebo spinacem
vestavenym do fixni elektrické
instalace, v souladu se stavebnimi
smernicemi.

e VSechny Cinnosti s elektrickym
zafizenim a systémy mohou
provadét jen autorizované osoby.

eV pripadé jakychkoli poSkozeni
vypnéte pristroj a odpojte jej od
napajeni. Za timto ucelem
vypnéte domovni pojistku.

e /kontrolujte, zda je hodnota
pojistky kompatibilni s vyrobkem.

Bezpecnost produktu

e VAROVANI: Spotebi¢ a dostupné
Casti se pfi pouzivani zahfivaj.
Davejte pozor, abyste se nedotkli
topnych prvkd. Déti do 8 let véku
udrzujte mimo dosah nebo pod
stalym dohledem.

e Nikdy nepouzivejte vyrobek,
pokud vas usudek nebo

koordinaci ovliviiuje pouziti
alkoholu a/nebo k.

Davejte pozor pfi pouzivani
alkoholu v pokrmech. Alkohol se
pi vysokych teplotach vyparuje a
miZe zplsobit poZar, jelikoZ se
vzniti, kdyz se dostane do
kontaktu s horkou plochou.
Nestavte zadné hoflavé materialy
vedle vyrobku, jelikoz jeho boky
se pii pouzivani zahreji.

VSechny vétraci otvory museji
zlstat bez prekazek.

Na Cisteni spotrebice nepouzivejte
parni Cistice, mohlo by dojit k
zasahu elektrickym proudem.
VAROVANI: Vareni bez dozoru, pfi
kterém pouzivate tuk nebo olej
mUZe byt nebezpecné a mize
zplisobit pozar. NIKDY se
nepokousSejte uhasit ohen vodou,
ale vypnéte spotrebic a poté
plamen zakryjte pokliCkou nebo
hasici rouskou.

VAROVANI: Proces vareni musi
byt pod dohledem. Kratkodoby
proces vareni musi byt pod
dohledem nepretrzite.
VAROVANI: NebezpeCi pozaru: Na
povrchu urCeném K vareni
neskladujte zadne predmety.
VAROVANI: Je-li povrch nalomeny,
vypnéte spotrebic, abyste tak
predesli moznosti Urazu
elektrickym proudem.
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e\ pfipadé rozbiti sklenéné varne
desky: Okamzité vypnéte vSechny
horaky a elektricka topna télesa a
odpojte spotiehiC z elektrické sité.
Nedotykejte se povrchu
spotrebiCe. SpotrebiC nepouziveijte.

e Po pouziti vypnéte varnou
plotynku pomoci daného ovladani.

e Kovové pfedmeéty, napf. noze,
vidlicky, Izice a pokliCky nesmite
pokladat na horky povrch nebot
by se mohly rozehrat.

e SpotfebiC by se nemél spinat
pomoci externiho ¢asovace nebo
samostatného dalkového ovladani.

e Tlak pary vzniklé z divodu
vlhkosti na povrchu trouby nebo
ve spodni ¢ésti konvice mize
zplisobit nadskakovani konvice.
Proto je nutno zajistit, aby byl
povrch trouby a dno hrncl vzdy
suche.

e Varné plotynky jsou vybavené
technologii "indukce". Indukéni
varnou desku, ktera Setfi Cas i
penize, je nutno pouzivat s
nadobami vhodnymi pro indukéni
vareni; jinak nebudou plotny
fungovat. Viz. Obecné informace
o vareni, strana 14 , whbér hrc(.

e Jelikoz indukeni desky vytvareji
magnetické pole, mohou mit
Skodlivy vliv na osoby pouzivajici
zafizeni, jako je inzulinova pumpa
nebo kardiostimulator.
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VAROVANI: PouZivejte pouze
Srouby navrzené vyrobcem
kuchyriského spotrebice nebo
uvedené vyrobcem spotrebice v
navodu k pouziti jako vhodné
nebo Srouby, které jsou zapojené
do spotfebice. Pouziti nevhodnych
Sroubl mZe zplisobit nehody.

Pro bezpeCny provoz:

Ujistéte se, zda zastrucka zapadla
do zasuvky a nezplsobi vznik
jiskry.

Nepouzivejte poSkozeny nebo
nalomeny prodluzovaci kabel ani
jiny nez originalni kabel.

Ujistéte se, zda je pfi zapojeni
neni na zastrcce zadna vihkost
ani kapalina.

Urené pouziti

Tento vyrobek je urcen pro
domaci pouziti. Komercni pouziti
neni pripustne.

VAROVANI: Toto zafizeni je
urceno jen pro vareni. Nesmi se
pouzivat na jiné ucely, napriklad k
vytapéni mistnosti.

\Vlyrobce nezodpovida za zadné
Skody zpdsobené nespravnym
pouzitim nebo manipulaci.

Bezpecnost déti

VAROVANI: Pistupné ¢asti se
mohou béhem pouzivani rozehrat.
Malé déti udrzujte mimo dosah.
Obalove materidly jsou pro déti
nebezpecné. Udrzujte déti mimo
dosah obalovych materidl.



VSechny Casti obalu prosim
likvidujte v souladu se standardy
ochrany zivotniho prostredi.

e Elektrické vyrobky jsou
nebezpecné pro déti. Udrzujte déti
mimo dosah tohoto vyrobku,
pokud je v provozu, nedovolte jim
hrat si s vyrobkem.

e Nad spotebi¢ nestavte zadné
pfedméty, na néz by déti mohly
dosahnout.

Likvidace starého vyrobku
Dodrzovani smérnice WEEE a o likvidaci odpadii:

Tento produkt splfiuje smérnici EU WEEE (2012/19/EU).
Tento vyrobek nese symbol pro tFidéni, platny pro
elektricky a elektronicky odpad (WEEE).

Tento produkt byl vyroben z vysoce kvalitnich soucasti
a materialll, které Ize znovu pouZit a které jsou vhodné
pro recyklaci. Produkt na konci Zivotnosti nevyhazujte
do héZného domaciho odpadu. Odvezte ho do
shérného mista pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni. Informace o téchto shérnych
mistech ziskdte na mistnich Ufadech.

Dodrzovani smérnice RoHS:

Produkt, ktery jste zakoupili splfiuje smérnicih EU
RoHS (2011/65/EU). Neobsahuje Zadné Skodlivé ani
zakdzané materialy, které jsou smérnici zakdzané.

Likvidace obalovych materiali

e (Obalové materidly jsou nebezpetné pro déti.
Obalové materialy uschovejte na bezpe¢ném
misté mimo dosah déti. Obalové materialy
vyrobku jsou vyrobeny z recyklovatelnych
materidl(l. Zlikvidujte je spravné a tridte je v
souladu s pokyny pro likvidaci recyklovaného
odpadu. Nelikvidujte je s béZnym domacim
odpadem.
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P Obecné informace
Piehled

1 Indukéni varnd deska 3 Kryt zakladny
2 Montazni svorka

Technickeé parametry
Vngjsi rozméry (vy3ka/Sirka/hloubka
Vykon
Vpfedu vpravo
Rozmé
Vikon
Vzadu vpravo
Rozmen,
Vikon
Stfed
Rozméry
Vkon
‘@Teohnické parametry se mohou ménit bez Hodnoty na $titcich vyrobku nebo v doprovodng
pfedchoziho upozornéni za Gcelem zvySovani dokumentaci jsou zjiStovany v laboratornich
kvality vyrobku. podminkach podle pfislusnych norem. Podle

provoznich a okolnich podminek vyrobku se

‘@Obrézky v tomto névodu jsou schematické a fyto hodnoty mohou ménit

nemuseji se shodovat s vasim vyrobkem.
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K] Montaz

Vlyrobek musi nainstalovat kvalifikovand osoba v

souladu s platnymi predpisy. Jinak neni mozné uznat
zéruku. Vyrobce neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadénych neopravnénymi osobami,
mize dojit i k propadnuti zaruky.

Za pifipravu mista a elektrické instalace
yrobku odpovida zékaznik.

NEBEZPECI:
VWrobek musf byt instalovan v souladu se
Semi mistnimi a/nebo elektrickymi

vyhlaskami.

NEBEZPECI:
Pfed instalaci zkontrolujte pfipadné vady na
yrobku. Pokud néjaké objevite, neinstalujte

jei.
Poskozené vyrobky mohou ohrozit vasi
bezpecnost.

# %

* Minimalni vySka k digestori viz doporudeni v
navodu k pouZiti digestore

Minimalni vzddlenost mezi skiini musf byt stejna
jako Sife varné desky

Instalace a pripojeni
e Pristroj Ize instalovat a pfipojovat jen v souladu
se zakonnimi predpisy.

*k

Pied montazi

Varna deska je urcena pro instalaci do béZné pracovni

desky. Mezi pfistrojem a kuchyriskymi sténami a

nabytkem musi zlistat bezpecnostni vzdalenost. Viz

obrazek (hodnoty v mm).

e |zejej pouZivat i jako samostatné stojici
spotfebic. Nad povrchem desky je nutno poéitat s
minimalni vzddlenosti 750 mm.

e (" Pokud nad sporakem instalujete digestor,
upravte vySku instalace podle pokyn( vyrobce
digestore (min. 650 mm)

e Sejméte obalové materidly a prepravni zamky

e Povrchy, syntetické laminaty a lepidia museji byt
tepluvzdorné (100 °C minimum).

e Pracovni deska musf byt v roviné a vodorovné
upevnéna.

e \/yfiznéte otvor pro varnou desku v pracovni
desce podle montaznich rozmérd.

Se0mat2om 60mm min

Neinstalujte varnou desku na mista s ostrymi
hranami nebo rohy.

Je zde nebezpedi ziomeni sklokeramického
povrchu!

Elektrické zapojeni

Pfipojte vyrobek k uzemnéné zasuvce/vedeni
chranéného miniaturnim jisticem vhodného vykonu, jak
je uvedeno v tabulce , Technické specifikace".
Uzemnéni musi zajistit kvalifikovany elektrikar, pokud
pouZivate vyrobek s transformatorem nebo bez néj.
Nase spolec¢nost neodpovidd za Skody vzniklé z dlivodu
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pouZivani vyrobku bez spravného uzemnéni v souladu
S mistnimi predpisy.

NEBEZPECI:

Vyrobek smi pripojit k napajeni pouze
autorizovany a kvalifikovany pracovnik. Zaruéni
Ihdita vrobku zacina béZet az po radné
instalaci.

\lyrobce neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadénych neopravnénymi
osobami.

NEBEZPECI:
Napédjeci kabel je nutno nepfiskfipnout, ohnout

¢i zmacknout, nesmi pfijit do styku s horkymi
¢astmi zarizeni.
PoSkozeny napajeci kabel musi vyménit
kvalifikovany elektrikdr. Jinak je zde nebezpeCi
zasahu elektrickym proudem, zkratu nebo
pozaru!
Zapojeni musf spliiovat narodni predpisy.
Udaje napdjeni museji odpovidat tidajtim na
typovém §titku pristroje. Typovy Stitek je na
zadnim krytu vyrobku.
e Napdjeci kabel vaSeho vyrobku musi odpovidat
hodnotdm v rabulce "Technické parametry".

NEBEZPECI:
NeZ zahdjite jakoukoli ¢innost na elektrické
instalaci, odpojte vyrobek od napajeni.

Hrozi riziko zasahu elektrickym proudem!

Pripojovani napajeciho kabelu

Béhem zapdjenf je nutné pouZit narodni/mistni
elektrické predpisy a musi se pouzit prislusna
asuvka/vedent a zastréka pro troubu. V
pfipadé, Ze jsou limity vykonu produktu mimo
provozni schopnost zastréky a zasuvky/veden,
musi byt vyrobek pfipojen pres pevnou
elektrickou instalaci primo bez pouZiti zastréky
a zasuvky/vedeni.

1. Pokud nelze odpajit vSechny pdly v napéjeni, je
nutno pfipojit odpojovaci zafizeni s odstupem
kontakt(l nejméné 3 mm (pojistky, bezpecnostni
spinace, stykae) a vSechny poly tohoto
odpojovaciho zafizeni museji byt vedle vyrobku

(nikoli nad vyrobkem) v souladu se smérnicemi IEE.

NedodrZeni tohoto pokynu miize vést k provoznim

problémiim a neplatnosti zaruky na vyrobek.
Doporucujeme provést dal$i ochranu odpojovacem
zbytkového proudu.
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Je-li k vyrobku dodan i kabel:
3N AC 380-415V
~ 3x16A

®

A

Pro tfifazové zapojeni pripojte kabely podle
nasledujiciho popisu:

Hnédy kabel = L (Faze 1)

Seda/Cerny kabel = L2 (Faze 2)

Seda/Cerny kabel = L3 (Féaze 3)

Modry kabel = N (Nula)
e Zeleno/Zluty kabel = (E) @ (Uzemnéni)

Instalace vyrobku
Pokud trouba je vespod:

A min.15 mm

B min.2 mm

C 20 mm

Pokud deska je vespod:

Je tfeba zajistit ventilacni otvor v zadni sténé nabytku,
viz nasleduijici obrazek.

4504

min.



Béhem montaze indukéni desky umistéte vyrobek

rovnob&zné k instalaénimu povrchu. Na ¢asti desky,

které jsou ve styku s deskou, naneste tésnéni podle

nasledujiciho popisu, aby nedoslo k priiniku kapalin

mezi vyrobek a desku.

1. Pripravte plochu pracovni desky dle obrazku.

2. Otodte varnou desku vzh(iru nohama a umistéte ji
na rovnou plochu.

3. Prfiinstalaci varné desky pouZijte tésnéni, které je

soucasti dodavky. Tésnéni umistéte kolem varné 1 Varna deska
desky, jak je uvedeno na nasledujicim obrazku, a P) Montazni svorka
zajistéte odstup 1 aZ 2 mm od vnitfniho okraje 3 Pracovni deska

K

Kdyz instalujete desku na skfifi, musite
instalovat polici, ktera oddéli skfifi od desky
podle predchoziho obrazku. Nenf to nutné,
kdyZ provadite instalaci na vestavénou troubu.

Napfiklad, pokud je mozné se dotknout spodni strany
vyrobku po jeho montéze do zasuvky, musi byt tato
¢ast zakryta drevénou deskou.

4. Upevnéte vioZené montazni purZiny a zasroubujte
je do otvor(i ve spodni ¢asti, tak jak je znaroznéno
na obrazku.

[VZZZZ7A
1% 7
<)

*

min. 15 mm
Pohled zezadu (otvory pro pfipojeni)

Umisténi spojovacich otvorll zndzornéné na
obrazku niZe je pouze schématické a miiZe se
liSit v zavislosti na modelu produktu.
Pripeviiujte je podle umisténi spojovacich
otvor(l na vasem produktu.

)

U nékterych model(l miiZe vas vyrobek
obsahovat jiz namontované pruziny.

Pocet montaznich pruzin na vaSem
vyrobku se liSi v zavislosti na modelu
vyrobku.

5. Umistéte vyrobek na pracovni desku.

6. Po umisténi na desku pracovniho pultu bude
upevnéni snazsi, diky pomoci svorek. Nejsou-li
rozméry pracovni desky vhodné, na predni stranu
produktu Ize pfipevnit 2 montazni haky, jak je
zndzornéno na obrazku niZe.
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NEBEZPECI: Poget montaznich pruzin na vaSem vyrobku se
Upevnéni spojd k jinym otvordm neni vhodny liSi v zavislosti na modelu vyrobku.
postup z bezpecnostnich dlivodd, jelikoz mize

poSkodit systém plynu a elektfiny.

Posledni kontrola
NEBEZPECi: 1. Obsluha vyrobku..
Plotynka obsahuje komponenty vyuZivajici plyn 2. Zkontrolujte funkce.

a elekifinu. Z tohoto dlivodu musf byt plotynka Likvidace starého Wrobku
upevnéna na desku pouze pres fixacni otvory,

b p , p o e Uschovejte si originalni karton od vyrobku a
pouze pomoci dodanych bezpe€nostnich prvki o o . v
a Sroubli a jak je uvedeno v navodu. V prepravujte vyrobek\{ nem. !:)Oldl’gUJte pokyny na
opaéném pfipadé bude pfedstavovat ohroZenf k%ll’tOﬂU. Pokud _nemate or lg!nalnl karton, Zabalte
sivota a majetku. vyrobek do bublin nebo silného kartonu a pevné

oblepte paskou.

Zkontrolujte vzhled vyrobku, zda neobsahuje
Skody, k nimZ mohlo dojit pfi pfepravé.
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B Priprava

Tipy pro tisporu energie e Nadoby a hrnce museji byt vhodné pro plotny.

Nasledujici informace vdam pomohou pouZivat zafizeni Dna nadob nebo hmot nesméji byt mensi nez

; i o lotna.
ekologicky a usetfit energii: p G e
e Zmrazené potraviny pred varenim rozmrazte. e Plotny a dna hrncti udrZujte Cisté. NeCistoty snizi

e PouZivejte panve/hrnce s viky na vareni. Pokud vodivost tepla ez plotnou a dnem hrnce.

neméte viko, spotfeba energie miiZe vzrlist a7 Uvodni pouziti
Ctyfnasobng. Prvni ¢isténi produktu
e Zvolte horak, ktery je vhodny pro rozmér dna . —
hrnce. V#dy zvolte sprévny rozmér hrce pro zgvgcngfﬁe r:;géeéips(;is;gﬁ';";t‘ggl frj]ekteryoh
pripravovany pokrm. VEtSi hrnce vyZaduiji vice N ponat i o g tict
energie. eROlelV?J'E agrgswnllsavp(()jna’sy, CI\?. IVC.Iv -
e Déavejte pozor a pouzivejte ploché hrce pii i pvrasev micko ani ostré predmety pri cisten.
vareni na elektrickych deskach. 1. Sejméte vsechny obaly. g
Hrnce se silnym dnem zarucuji lepsi vodivost 2. Setrete povrch vyrobku vinkym hadrikem nebo
tepla. Dosahnete tak Uspor energie az 0 1/3. houbickou a osuste hadrikem.
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B Pouzivani varné desky

Obecné informace o vareni

Nikdy nepliite panev olejem do vice nez
jedné tretiny. Pri nahfivani oleje
nenechavejte varnou desku bez dozoru.
Prehfaty olej znamena nebezpedi
pozaru. Nikdy se nesnazte mozny
oheii uhasit vodou! KdyZ se olej vzniti,
prikryjte jej poZarni dekou nebo vihkym
hadrem. Vypnéte varnou desku, pokud
je to bezpetné, a zavolejte hasice.

e Potraviny pred smazenim peclivé osuste a
opatrné vioZte do horkého oleje. Pfed smazenim
zkontrolujte, zda zmrazené potraviny zcela
rozmrzly.

e Nezakryvejte nadobu, v niz zahfivate olgj.

e Panve a hrnce umistuijte tak, aby jejich rukojeti
nebyly nad varnou deskou a nemohlo dojit k
jejich spaleni. Na desku neumistujte nevyvazené
a snadno pieklopitelné nadoby.

e Na zapnuté varné oblasti nepokladejte prazdné
nadoby a hrnce. Mohly by se poSkodit.

e Provoz varnych oblasti naprazdno bez nadoby
nebo hrnce mlize poskodit wrobek. Jakmile
dovarite, vypnéte varné oblasti.

e Jelikoz povrch vyrobku mlze byt horky,
nepokladejte na néj plastové ani hlinikové nadoby.
Jakeékoli roztavené materidly z povrchu ihned
odstrarite.

Takové nadoby by nemély byt pouZivany k
uchovavani potravin.

e PouZivejte pouze hrnce a nadoby s plochym
dnem.

e Do hrncll a panvi vkiddejte priméfené mnoZstvi
potravin. Takto nebudete muset provadét
zbytecné Gisténi z divodu pretecent.
Nepokladejte poklice hrncli nebo panvi na varné
oblasti.

Pokladejte hrce do stfedu varné oblasti. Pokud
cheete hrnec posunout na jinou varnou oblast,
zvednéte jej a postavte ho tam, neposunuijte jim.

Vybér hrnce

e Sklokeramicka deska je odolnd proti horku a
neohrozi ji ani velké teplotni rozdily.

e Sklokeramickou desku nepouZivejte k ukladani
véci ani jako krdjeci prkénko.

14/CZ

e PouZivejte pouze hrnce a panve se strojové
upravenym dnem. Ostré okraje mohou zp{sobit
poSkrabani povrchu.

Rozlité potraviny mohou
poSkodit skiokeramickou
desku a zplisobit pozar.

NepouZivejte nadoby s
konkdvnim nebo
konvexnim dnem.

Pouzivejte pouze hrnce
a panve s plochym
dnem. Ty zajiStuji snazsi
prenos tepla.

Pro indukéni desky pouZivejte pouze nadoby

uréené pro indukéni varen.

Test hrnce

K testovani, zda je vas hrnec vhodny pro indukéni

desku ¢i ne, pouZijte nasledujici metody.

1. V&S hrnec je vhodny, pokud jeho dno udrZi
magnet.

2. Va$ hrnec je vhodny, pokud el nejiskri, kdyz
ho postavite na varnou oblast a zapnete desku.

Muzete pouzivat ocelové, teflonové nebo hlinikové

hrnce se specidlnim magnetickym dnem, které nese

znacky nebo upozornéni, Ze je tento hrnec vhodny pro

indukéni vareni. Sklenéné a keramické nadoby, hrnce

a nerezové nadoby s nemagnetickym hlinikovym dnem

by nemély byt pouzivany.

Systém rozpoznavani hrnce

PFi indukénim vareni je napajen pouze prostor pokryty

nadobou na pfislusné vamé oblasti. Dno nadoby je

rozpoznano systémem a automaticky se ohfiva pouze

tento prostor. Vafeni se zastavi, je-li vafici nadoba

zvednuta béhem vareni z varné oblasti. Vybrana varna

oblast a =" symbol stfidavé blika.

Bezpecné pouzivani

NepouZivejte ohfev na vysokou teplotu, pokud

pouZivate nepfilnavy (teflon) hrnec bez oleje nebo s

velmi malym mnoZstvim olgje.

Na varnou desku nepokladejte Zzadné kovové predméty

jako vidligky, noze nebo poklice hrnctl, mohou se ohrat.

NepouZivejte k vareni alobal. Nikdy nepokladejte na

varnou oblast potraviny zabalené do alobalu.



Pokud je pod vasi varnou deskou trouba a Pokud je varnd deska v provozu, udrzujte
béZi, snimace desky mohou snizit stuperi predméty s magnetickymi prvky jako kreditni

areni nebo troubu vypnout. karty nebo kazety mimo dosah.

Volba varné oblasti vhodné pro nadobu

Velké varna oblast Normalni varna oblast

Mal4 varnd oblast

Velk4 varn4 oblast Normalni varnd oblast Mala varna oblast
e Automaticky vyhovuje panvi. e Automaticky vyhovuje e PouZiva se pro pomalé
e |dedlng Sifi vykon. panvi. vareni (omacky, krémy)

e  7ajiStuje dokonalg Siteni tepla. Pouzivda | o  ldeding Sifi vykon. Pouziva se pro pfipravu
se k prfipravé pokrm, jako jsou velké e  7ajistuje dokonalé malych mnoZstvi nebo
palaCinky nebo velke ryby malo Sifeni tepla. Pouziva se mnozstvi podle poctu
propecené nebo velmi malo propeceng. na v8echny druhy 0s0h.
vareni.

Pouzivani hrncii na varné oblasti se Sirokou
plochou

Pouzivani varnych desek

Varnou oblast se NEBEZPECi:
Sirokou plochou Nedovaolte, aby cokoli padio na varnou desku. |

miiZete pouZivat na malé predméty, jako je slanka, mohou varnou

dvé poloviny oddélené desku poskodit.

jako zadni levou a NepouZivejte prasklé varné desky. Témito
zadni pravou varnou prasklinami miZe prosakovat voda a zpdisobit
oblast. zkrat.

Varnou oblast se V pripadé jakéhokoli poSkozeni na povrchu
" (napf. viditelné praskliny) okamZité vypnéte
SIro Vkou pIOCVh,OU zaffzeni, abyste snfZili riziko zasahu
muizete pouzivat pro elektrickym proudem.

velké hrnce.

V&S hrnec musf zakryt
oba stfedy varné
oblasti se Sirokou
plochou. NepouZivejte
varnou oblast jinak.

15/CZ



Ovladaci panel

@ JEC) 8 0
4 B 0 -+ o o _
0 15 ¢ 30 15
Specifikace 6 Tlacitko automatického vafeni
,,,,,,,,,, » , . * (Lisf se podle modelu vyrobku.)
: Tlacitko nastaveni (pro Uroven
teploty)
Tlacitko Zap./Vyp ento produkt se ovlada dotykovym ovlddacim

Tlacitko zamknuti tladitek
Tlacitko zapnuti/vypnuti Gasovace

Tlacitko rychlého zahfivani/Tlagitko
zesilovace (Booster)
Tlacitko automatického vareni

Tlacitko Stop

Tlacitko velkoplo$né varné zény
(Tato funkee je volitelnd. Nemusi
byt soucasti vaSeho vyrobku.)
Tladitko pridani trovné ¢asovace

0 #Eee-

¢ &=

Tlacitko sniZeni tirovné ¢asovace
Symbol varné desky (Hob to Hood
symbol) *

= Wifi Symbol *

*(Tato funkce je volitelnd. Nemusi byt sou¢ésti
va$eho vyrobku.)

) & |+

Grafika a obrazky majf jen informativni Gcel.
ktudlni displeje a funkce mohou byt riizné

podle typu vasi varné desky.

1 2 3
| | |
| ] |
P semseni, ..'.. @
N W
<0 | 15 O
| |
{ ] |
4 5 5

Oblast nastaveni

Tlagitko ¢asovacde

Displej varné zdny

Symbol varné zény ()
Tlacitko rychlého zahfivani
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panelem. Kazdou ¢innost, kterou provédite na
dotykovém ovladani, je potvrzena akustickym
signalem.

Oviddaci panel udrZujte vzdy suchy a Cisty.
Ihky a zneCistény povrch mize zplsobit

potize funkénosti.

Zapnuti varné desky

1. Dotknéte se tiacitka "(D" na oviadacim panelu.
Varna deska je pripravena k pouZiti.

Pokud se do 20 sekund neprovede Zadny

(kon, varna deska se automaticky vrati do
pohotovostniho rezimu.

Pokud jakékoli tladitko (tlacitko "@J")
stisknete po delSi dobu, vyrobek se z
bezpecnostnich divodd automaticky
vypne.

Vypnuti varné desky.

1. Dotknéte se tlacitka "(D" na oviadacim panelu.
Varnd deska se vypne a vrati se do pohotovostniho
rezimu.

Ic|S

Pokud se na varné zoné rozsviti symbol
"H" nebo "h", znamend to, Ze varnd zéna
je stale horka. Nedotykejte se varnych
z0n.

Ukazatel zbytkového tepla

Pokud se na displeji varné zony zobrazi "H" znamend
to, Ze deska je stale horka a Ize ji pouZit pro zahfani
malého mnoZstvi pokrmu. Tento symbol se brzy zméni
na "h" a znamena to, 7e je méné horka.

1°]

Prerusi-li se napdjeni, ukazatel zbytkového
epla se nerozsviti a neupozorni uZivatele na
horké varné zony.

©




Zapnuti varnych zon

1. Stisknutim tacitka "CD" zapnéte varnou desku.

» Symbol "0" se zobrazi na displejich.

2. Dotknéte se ¢asti nastaveni varné zony, kterou

chcete zapnout a prejdéte prstem po této Casti.
Pokud se do 20 sekund neprovede zadny

(kon, varna deska se automaticky vrati do
pohotovostniho rezimu.

Nastaveni teploty
Dotykem na ¢ast nastaveni nebo posunutim prstu pres
tuto ¢ast nastavte teplotu na troveri mezi "0" a "15".

Vypnuti varnych zon:
Vybranou varnou zonu Ize vypnout 2 rlznymi zpQsoby:
1. Zmirnénim teploty na "0"
Varnou zonu miZete vypnout zmirnénim
nastaveni teploty na "0".
2. Vypnutim funkce ¢asovate pro poZadovanou
varnou zonu;
Po vypreni ¢asu ¢asovac vypne prislusnou
varnou zénu. "0" nebo "00" se objevi na viech
displejich. Symbol"®" na displeji varné desky
Zmizi,
Po vyprseni ¢asu zazni zvukovy signdl. Pro
vypnuti zvukového signdlu stisknéte jakékoli
tlacitko na oviadacim panelu.
Zapnuti velkoplo$né varné zony (Tato funkce je
volitelna. Nemusi byt soucasti vaseho vyrobku.)
1. Stisknutim tlaitka "D zapnéte varnou desku.
2. Stisknéte tladitko velkoplo3né varné zony.
» 0 se zobrazi na displeji predni levé Gasti varné zony
a na tom samém displeji se zobrazi symbol g

‘_,».t"" ' r.,
(IR I R
- 0 15O
1

3 Dotykem na Cést nastaveni nebo piejetim prstu
pies tuto Cast nastavte teplotu na Urover mezi 0 a
15.

» Teplotu mlzete zménit v ¢asti nastaveni obou

varnych zon.

-
-

o 15

Levé velkoploSné varné zény jsou vysvétleny
9 jako priklad. Pokud je velkoplo$na varnd zéna

aké na pravé strané varné desky, pouZiji se

stejné postupy jako u uvedené varné zony.

Zapnuti velkoplo$né varné zony, zatimco je
jedna nebo obé levé varné zony zapnuté (Tato
funkce je volitelna. Nemusi byt soucéasti vaSeho
vyrobku.)

KdyZ jsou jedna nebo obg levé varné zony zapnute,
mizete kombinovat obé varné z6ny tim, Ze aktivujete
velkoploSnou varnou zonu. Tak mlZete pouZzivat Sirsi
varnou zonu se stejnymi hodnotami.

e C 5

30 15O
1

1. Stisknéte tladitko velkoplo$né varné zény, zatimco
je jedna nebo obé levé varné zény zapnuté

» MenSi z teplot varné desky, kterou jste predtim

vybrali se zobrazi na displeji predni levé varné desky.

Pokud je zadano ¢asové obdobi, objevi se na displeji

hodnota asovace varné desky s niz8i hodnotou.

» Pro naslednou zménu teploty nastavte poZadovanou
teplotu v oblasti nastaveni obou varnych zén.

Pokud stisknete tlacitko velkoplo$né varné
z0ny, kdy? je velkoplo$nd varna zéna aktivni,
budou varné zony oddéleny a vypnuty.

Vypnuti velkoplo$né varné zény: (Tato funkce je

volitelna. Nemusi byt soucasti vaseho vyrobku.)

VelkoploSnou varnou zonu Ize vypnout 3 rliznymi

zplisoby:

1. Zmirnénim teploty na "0"

VelkoploSnou varnou zonu mlZete vypnout zmirnénim

teploty na "0".

2. Vypnutim ¢asovace velkoplo$né varné zony.

Po vypreni ¢asu ¢asovac vypne velkoploSnou vamou

z6nu. Na obrazovce levé varmné zony se objevi 0 a na

obrazovce gasovage se objevi 00. Svétio tlagitka "®"

na displeji zadni levé varné zony se vypne.

3. Stisknutim symbolu velkoplo$né varné zény po
dobu 3 sekund

Pokud stisknete symbol velkoplo$né varné zény po

dobu 3 sekund, varna zéna se vypne
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Modely s osvétlenim kolem varnych zon:
(Nemusi byt soucasti vaseho vyrobku.)

A B
r 1 r 1

68 - L )

Pokud jsou dvé oddélené varné zény
(zndzornéné na obréazku A) kombinovany jako
arna zona s velkym povrchem, které jsou
zndzornény na obrazku B, oddélovaci svétlo by
mélo zhasnout. KdyZ je prostorova varnd zéna
oddélena zpét do dvou oddélenych varnych

z6n, musi se rozdélovaci svétlo rozsvitit.

Nastaveni vysokého vykonu (BOOSTER)

K zajisténi maximalniho vykonu pfi ohfevu mlZete
pouZit funkci zesilovace. Tato funkce se vSak
nedoporucuje na dlouhodobéjsi vareni. Funkce
zesilovate nemusi byt dostupnd na vSech varnych
plochéch. KdyZ uplyne ¢as nastaveni zesilovace (viz
tabulka provoznich ¢asovych limitli), varna zéna se
vypne.

PFimy vybér ZESILOVAGE:

1. Stisknutim tiacitka " zapnéte varnou desku.

2 Stisknte " fiacitko.

Varna zéna byla aktivovana na nejvyssi vykon a symbol

zesilovage " U " se zobrazi na displeji varné zony.

» KdyZ uplyne ¢as nastaveni zesilovace (viz tabulka

provoznich ¢asovych limitd), varna zéna se vypne.

Volba zesilovace, zatimco je aktivni varna

plocha:

1. Po zapnuti varné zény a provozu minimainé po
dobu 20 se‘kund pri uritém stupni stisknéte

§§)
tlagitko "1
\Varna zona by méla byt zapnuta na
urcitou roveri po dobu alespori 20
sekund.
2. Zvolena varna zéna bude fungovat na maximalni

vykon a na displeji varné oblasti se postupné
rozsviti 3 kontrolky. Po uplynuti doby zesilovace se
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varna zona prepne na nastavenou teplotu a
zobrazi se pouze zvolena hodnota teploty.

Predéasné vypnuti ‘\;(ysokého vykonu (BOOSTER):

Stisknutim tlacitka "t mizete kdykoli vypnout

nastaveni zesilovace.

Zamknuti tlacitek

Aby omylem nedoSlo ke zméné funkci béhem provozu

varné desky, mliZete aktivovat zamknutf tlaitek.

Aktivace zamknuti tlacitek

1. Stisknéte "®" po dobu 3 sekund, abyste uzamkli
ovladaci panel.

Pokud se stiskne jakékoli tladitko v dobé, kdy je

zamknuti tladitek aktivovano, kontrolka tlacitka "®"

blikd.

Zamknuti tlacitek Ize zapnout pouze v
provoznim rezimu. Je-li zdmek tlacitek
zapnuty, funguje pouze tlacitko @
Dotknete-li se jakéhokoli jiného tladitka,
kontrolka tlacitka "®" se rozsviti, aby
oznamila, Ze zamek tladitek je v provozu.
Vlypnete-li varnou desku, kdyZ jsou tlacitka
zaméena, zamek tlacitek musi byt vypnut,
abyste mohli varnou desku opét zapnout.

Deaktivace zamku

1. Tisknéte tlacitko "®" po dobu 3 sekund.
Operace bude potvrzena zvukovym signalem.
Kontrolka tladitka "@" zhasne a oviddaci panel je
odemcen.

Funkce ¢asovace
Tato funkce vam usnadnuje vareni. Nebudete muset
hlidat troubu po celou dobu vareni. Varna zéna se
automaticky vypne po vyprseni vami zvolené doby.
Zapnuti Gasovace
1. Stisknutim tlacitka " zapnéte varnou desku.
2. "0" s objevi na displeji varné plochy.
3. Pridejte Uroven vamé zony, kterou chcete zapnout.
4. Stisknéte tlagitko "®" pro zapnuti asovade.
"00" s objevi na displeji prislusné varné zony.

1

& 0

oo 0

5. Nastavte poZadovanou délku trvani stisknutim

Hacitek "4 .
» Stisknéte "®" a potvrdte nastaveni. Pokud
nestisknete "®", nastaveni bude za par sekund
automaticky zruseno.

n a 1icasassec 11



Casovad Ize nastavit pouze pro varné zony,
které jsou jiZ v provozu.

Opakuijte vySe zminény postup pro ostatni
arné zony, u kterych si prejete nastavit

Casovac.

Casovad nelze nastavit, pokud neni zvolena
arna zona a teplota varné zony.

Vypnuti ¢asovaci
Po uplynuti nastaveného ¢asu se varnd deska
automaticky vypne a vyda zvukovy signal.

Zvukové varovani vypnete stisknutim jakéhokoli tlacitka.

Vypnuti ¢asovacii pfed¢asné

Vlypnete-li ¢asovad predcasné, varna deska bude

pokradovat v provozu na nastavenou teplotu, dokud

nebude vypnuta.

Casovac Ize vypnout predcéasné dvéma zplisoby:

1-Vypnutim ¢asovace snizenim jeho hodnoty na

IIO0II :

1. Zvolte varnou zénu, kterou cheete vypnout.

2. Stisknéte tlagitko "®" pro volbu Zasovate
prislusné varné zony.

3. Dokud se nezobrazi "00" na displeji prislusné
varné zony, snizujte hodnotu stisknutim tlacitek

" "

2-Deaktivace tasovade stisknutim tlagitka

¢asovate po dobu okolo 3 sekund:

1. Stisknéte tlagitko "®" prisludné vamé z6ny po
dobu 3 sekund; "®" se vypne a dasovad bude
zrusen.

Funkce automatického vareni

Pomoci této funkce mzete varit rychle na 3 riiznych

Urovnich.

1. UdrZovani teploty

2. Vafeni

3. Smazeni

Aktivace funkce automatického vareni bez

nastaveni ¢asovace

1. Stisknutim tlaitka "D zapnéte varnou desku.

2. Stisknéte tlagitko ""CI" varné z6ny, u které
cheete aktivovat funkci automatického vareni.

3. PrisluSna varna zéna se aktivuje na Urovni
udrZovéni tepla po prvnim dotyku. Na obrazovce
se objevi symboly “P1" a " (UBE

4. Prislusna varnd zona se aktivuje na drovni vareni
po druhém doteku. Na obrazovce se objevi
symboly “P2” a " LUtJ ",

5. PrisluSna varna zéna se aktivuje na Urovni
smazeni po tfetim doteku. Na obrazovce se objevi
symboly “P3” a " LM,

» Varna zéna za€ne vafit na nastavené Urovni

automatického vareni.

Aktivovani funkce automatického vareni

nastavenim ¢asovace

1. Vyberte poZzadovanou Uroveri automatického
vafeni stisknutim tlacitka """ prislusné vamé
z6ny.

2. Stisknéte tlagitko "®" pro zapnuti Zasovate.

» Na displeji se rozsviti symboly "00" a O

3. Nastavte poZadovanou délku trvani stisknutim
Hagitek "=/

» Varnd zéna bude béhem nastavené doby vafit dale

na zvolené drovni automatického vareni.

» Po uplynuti nastaveného ¢asu se varnd deska

automaticky vypne a vyda zvukovy signal. Zvukové

varovani vypnete stisknutim jakéhokoli tlacitka.

Deaktivovani funkce automatického vareni

1. Prislu$nou varnou zénu miizZete zcela vypnout
stisknutim tiacitka """ a zrusit funkei
automatického vareni.

2. Pokud cheete, aby varna zéna varila na urcité
Urovni a cheete deaktivovat funkci automatického
vareni, nastavte poZadovanou teplotu stisknutim
tlagitek "=="/"4" Varn4 z6na bude déle vatit
s nastavenou teplotou. Pokud jste predtim
nastavili ¢asovac, nastaveny ¢as vareni se nezrusi
a vareni bude pokracovat pfi stejné teploté.

Funkce Stop

Pouzitim této funkce mlzete prerusit véechny funkce

varné desky, které jsou v provozu (kromé Easovace).

Pokud je pro nékterou varnou zénu nastaven
Casovac, bude fungovat i béhem zastaveni.

S .0 8

1. Stisknéte tlacitko "II" béhem provozu varné desky.

V8echny aktivni varné plochy budou pokracovat na

minimalnich teplotach.

2. Stisknéte tlacitko "IlI" znovu pro opétovné spusténi
véech zastavenych varnych ploch s pfedchozimi
nastavenimi.
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Kdyz se zmackne tlacitko zastaveni,
symbol "l S€ ZObrazi na displejich
varnych ploch, které byly zapnuté pred
zmacknutim tohoto tladitka.

Bezpecné a ucinné pouziti ploch indukéniho
vareni

Zésady pouZivani: Indukéni varna deska zahfiva pfimo
kuchyriské nadobi. Proto méa ve srovnani s jinymi typy
varnych desek ¢etné vyhody. Funguje Gcinngji a povrch
varné desky se nezahfiva.

Indukéni deska je vybavena dokonalejSimi
bezpeCnostnimi systémy, které zajistuji maximalni
bezpec€nost béhem jejiho pouZivani.

aSe varna deska mliZe byt vybavena
indukénimi varnymi plochami o priiméru 145,
180, 210 a 280 mm dle typu. Kazda varna
plocha rozpoznd nadobu, kterd je na ni
postavena diky funkce indukce. Energie vznika
pouze tam, kde se nadoba dotyka varné
plochy, a tak dochdzi k minimalni spotiebé
energie.

Limity provozni doby

Ovladac varné desky je vybaven limitem doby provozu.
Je-li nékterd z varnych ploch ponechana v provozu, po
urcité dobé se automaticky vypne (viz Tabulka-1).
Pokud je k varné ploSe pfifazen ¢asovac, displej
¢asovace se také pozdgji vypne.

Limit doby provozu zavis na nastaveni zvolené teploty.
Pi této teploté probiha maximalni doba provozu.
Varnou plochu Ize znovu spustit poté, co se
automaticky vypne, jak je popsano vyse.

Tabulka-1: Limity provozni doby

Teplota Limit doby provozu -
hodina

Ochrana proti prehrati

Va3e varna deska je vybavena snimaci zajistujicimi

ochranu proti prehrati. V pripadé prehrati miize byt

pozorovano nasledujici:

e Aktivni varna plocha mlze byt vypnuta.

e Vybrana trovefi miZe poklesnout. Tento stav
vak neni vidét na ukazateli.

Bezpecnostni systém proti preteceni

Va3e deska je vybavena bezpecnostnim systémem
proti preteceni. Pokud dojde k preteceni, které znecisti
ovladaci panel, systém ihned prerusi napajeni a vypne
varnou desku. Béhem této doby na displeji sviti
vystraha"E".

Upfiesnit nastaveni vykonu

Indukéni deska reaguje ihned na prikazy, je to jedna z

jejich vyhod. Nastaveni vykonu zméni velmi rychle.

Mizete tak predejit tomu, aby hrnec (s vodou, mlékem

atd.) pretekl, i kdyZ byl tésné pfed pretecenim.

Hluény provoz

Z indukéni varné desky maze vychazet hluk. Tyto zvuky

jsou normalni a patfi k induk&nimu vareni.

e Hiuk roste pfi vysSich teplotach.

e Hluk miZe zplisobovat slitina pouZzita na nadob.

e Pfinizkych teplotach se milze ozyvat pravidelny
zvuk zapinani/vypinani zplisobeny provozem.

e Hluk miZe vzniknout pfi zahfivani prazdného
hrnce. Hluk utichne, jakmile pfidate vodu nebo
jidlo.

e MiZete slySet hluk ventilatoru, ktery ochlazuje
elektricky systém.



Hiaseni o chybach
Tabulka-2: Kédy chyb a pficiny chyb

Priciny Ukazatel Displej
chyb

DalSi informace o hlaSeni chyb, ktera se
mohou objevit na dotykovém kontrolnim
panelu, najdete v Tabulce-2. Pokud se zpravy

Fx a Ex trvale zobrazuiji, kontaktujte
autorizovany servis.

Pokud se povrch dotykového panelu odparuie,
dojde k deaktivaci celého kontrolniho systému,
ozve se zvukovy signdl a na displeji se rozblika
e

IR

UdrZujte povrch dotykového oviddaciho panelu
Cisty. MZe se zobrazit chybové provozni
arovani.

S

Na dotykovy ovladaci panel se nesmf
umistovat Zadné panve/hrnce.

!
hardwaru

dotykového
ovladani

Y
se rozsvitl Casovace

@]

Sechny

nebo jiny ika displeje varné
objekt je na plochy
desce

dotykového
ovladani,
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[ Udrzba a péce

Obecné informace
Zivotnost vyrobku se prodlouZi a pfipadné problémy se

omezi, pokud je vyrobek pravidelné Cistén.

NEBEZPECI:
Odpojte zafizeni od napajeni, nez zacnete s
(drzbou a Cisténim.

Hrozi riziko zasahu elektrickym proudem!

Q NEBEZPECI:

Pred ¢isténim nechte pfistroj vychladnout.
Horké povrchy mohou zplsobovat popéleniny!

e \lyrobek po kazdém pouZiti peclivé vyGistéte.
Takto snadnéji odstranite necistoty z pecen,
které se takto nebudou pfi pristim pouZiti
piistroje dale pripalovat.

e Pro GiSténi pristroje nejsou potfeba Zadna zviastni
cistidla. Viyrobek omyjte vodou s mycim
pipravkem a hadfikem nebo houbou a osuste ji
suchym hadrem.

e Vidy zkontrolujte, zda byla jakakoli zbyla kapalina
po Cisténi peclivé otfena a a pripadna vylita
kapaliny vysusena.

e K(isténi nerezovych ploch a rukojeti nepouZivejte
Cistidla obsahujici kyselinu nebo chlorid. K otfeni
téchto ¢asti pouZijte mékky hadfrik s tekutym
rozpoustédlem (ne brusnym) a davejte pozor,
abyste Cistili jednim smérem.

Povrch se milZe poskodit viivem nékterych
saponatli nebo Cisticich materidld.
NepouZivejte agresivni saponéty, Cistici
prasek/mléko ani ostré predméty pri Cisténi.
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Na ¢isténi spotfebiCe nepouZzivejte parni
CistiCe, mohlo by dojit k zdsahu elektrickym

proudem.

Gisténi varné desky.

Sklokeramické povrchy

Povrch sklokeramické desky otfete hadrem
namodenym do studené vody, aby se odstranily zbytky
Cistice. Osuste mékkym suchym hadrem. Zbytky
Cistidla by mohly ponicit sklokeramickou desku pfi
jejim pristim pouZiti.

Dried residues on the glass ceramic surface should
under no circumstances be scraped with hook blades,
steel wool or similar tools.

Vépenaté usazeniny (Zluté skvrny) odstrarite malym
mnoZstvim odstrafiovace vodniho kamene, jako
napriklad octem nebo citronovou $tévou. Miizete
rovnéz pouzit i vhodné komercné dostupné produkty.
Pokud je povrch silné znecistén, naneste Cistic houbou
a vyckejte, dokud se nevsakne. Poté vyCistéte povrch
desky vihkym hadrem.

Potraviny na bézi cukru, jako je husty krém
nebo sirup, je nutno ihned setfit a necekat, az
povrch vychladne. Jinak miize byt
sklokeramicka deska nevratné poskozena.

Casem milze barva natéru nebo na jinych plochach
mirné vyblednout. To nema vliv na fungovani vyrobku.
Blednuti barev a skvrny na sklokeramické desce jsou
normalnim jevem, ne vadou.



Odstrafiovani potii

*  Kdyz se zahfeji kovové soucéstky, mohou se rozpinat a zplisobovat hiuk. >>> Nejde 0 zdvad.

e Hlavni pojistka je vadna nebo uvolnéna. >>> Zkontrolujte pojistky v pajistkové skiini. Pokud je to
nutng, vymerite je nebo znovu aktivujte.

*  Vyrobek neni zapojen do (uzemnéné) zasuvky. >>> Zkontrolujte zapojeni zdstrcky.

e Pokud se displej nerozsviti, kdyZ varnou desku znovu zapnete. >>> Odpojte Spotrebic u prerusovace.
Pockejte 20 sekund a znovu jej zapojte.

e Je aktivni ochrana proti piehtéti. >>> Pockejte, aZ deska vychladne.

e Hrnec neni vhodny. >>> Zkontrolujte hrnec.

e Neumistili jste hrnec na aktivni vamou zénu. >>> Zkontrolujte, zda je na vamé zéné hrnec.

e Vas$ hrnec neni vhodny pro indukéni vafeni. >>> Zkontrolujte, zda je va$ hrnec vhodny pro indukéni desku.

e Hrnec neni uprostied nebo dno hrmce neni dostatecné Siroké na varnou zénu. >>> Zvolte dostate¢né
Siroky hrnec a postavte jej do stfedu varné zény.

*  Varnd z0na nebo hrnec se prehfivaji. >>> PoCkejte, az vychladnou.

e Mozna uplynula doba vareni pro zvolenou varnou zonu. >>> M(iZete nastavit novy ¢as nebo dokoncit
vareni.

e Je aktlvnl ochrana protl prehratl >>> Pockejte, az deska vychladne.

gte predmét z panelu.

e Vas$ hrnec neni vhodny pro indukéni vafeni. >>> Zkontrolujte, zda je va$ hrnec vhodny pro indukéni desku.
e Hrnec neni uprostied nebo dno hrnce neni dostatecné Siroké na varnou zénu. >>> Zvolte dostatecné
Siroky hrnec a postavte jej do stfedu varné zony.

Pokud nemUZete odstranit poruchu ani poté,
co jste postupovali podle pokynli obsazenych v
éto Casti, obratte se na autorizovaného
servisniho pracovnika nebo prodejce, u néhoz
jste vyrobek zakoupili. Nikdy se nepokouseijte

opravovat vadny vyrobek sami.
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ZAKAZNICKE CENTRUM BEKO

BEKO Spolka Akcyjna, org. sl. LuZnd 716/2, 160 00 Praha 6 — Vokovice

7 dni v tydnu od 8:00 do 18:00
pomuze vyfesit zaruéni, piipadné pozdrucni opravy vyrobkl( BEKO

kontakt 220105 371

800 350 333

e-mail zakaznickecentrum@bekosa.cz

Objednavka opravy spotfebie online www.bekocr.cz

5 LET ZARUKY — podminky a registrace online www.bekocr.cz
ZARUCNI PODMINKY CR

a) Platny a Citelny prodejni doklad, ktery obsahuje datum prodeje, model spotfebife a oznaceni prodejce
opraviiuje ufivatele wvyuZit zéruku na wyrobek v souladu s ustanovenimi Ob&anského zakoniku, v platném  znéni.

b)  Neni-li stanoveno jinak, je zdruéni doba na wyrobek 24 mésich. Zatind plynout ode dne pfevzeti véci kupujicim
vyjma piipadu, kdy je nutné uvedeni do provozu opravnénou firmou. V tom piipadé zaéne zéruéni doba plynout ode
dne uvedeni vyrobku do provozu.

Vyrobky vyZadujici odborné zapojeni: plynové a kombinované spordky a varné desky, dale viechny spotfebice,
které nejsou vybaveny pFivodnim elektrickym kabelem zakoncenym vidlicl. Zapojeni spotfebile je sluZbou hrazenou
zékaznikem. Dovozce nezodpovidd za poskozeni vzniklé chybnou instalaci a chybnym zapojenim vyrobku.

c) Zéruka vyplyvajici z téchto zarugnich podminek miiZe byt uplatnéna pouze na tizemi Ceské republiky a tykd se
pouze a vyhradné spotfebiéli dovezenych do CR prostfednictvim nasi spolecnosti, BEKO Spolka Akcyjna, org. sl. LuZnd
716/2, 160 00 Praha 6 — Vokovice, kterd je oficialnim zastoupenim znagky BEKO pro Ceskou republiku.

d)  Zdruka je poskytovana kupujicimu (kone¢nému spotfebiteli) v souladu se zékonem ¢. 634/1992 Sb., o ochrané
spotiebitele v platném znéni, na wvyrobek slouZici bé&inému pouZivani v domdcnosti. Vyrobek neni uréen
k primyslovému pouliti a poskytovéani sluZeb. Spotfebiée, které nejsou poulivany v domdacnosti, nejsou predmétem
zéruky (hotelovd a restauraéni zafizeni, $kolskd zatizeni, aklidové firmy, atd..)

e) Préva ze zodpovédnosti za vady vyrobku se uplatiiuji u prodévajiciho. Zaruéni oprava se vztahuje vyhradné na
zévady, které vzniknou v dobé platnosti zdruéni Ihiity a to vyrobni vadou. Takto vzniklé zdvady je oprévnén odstranit
pouze autorizovany servis.

O odstranéni vad vyrobku v zéruéni |hité je kupujici opravnény poiddat prodejce nebo Zakaznické centrum BEKO
tel: 220 105 371 (800 350 333) httpy//www.bekocr.cz/oprava -spotrebice .

f)  Zakaznik musi pfi objednani opravy nahlasit datum prodeje, model spotfebice, vyrobni a produktové éislo, které
se nachazi na vyrobnim 3titku kaZdého spotfebice. Bez nahlaeni téchto Udaji nebude moci byt poZadavek zakaznika
na bezplatnou opravu vyfeden. Zakaznik je také déle povinen poskytnout autorizovanému servisu soucinnost
potfebnou k ovéfeni existence pfipadné odstranéni reklamované vady.
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g) PH navitévé servisniho technika kupujici prokéZe existenci zaruky pfedloZenim &itelného prodejniho dokladu
nebo certifikatu 5 let zaruky BEKO. Po provedeni zirucni opravy jsou autorizovand servisni stfediska nebo prodavajici
povinni vydat kupujicimu &itelnou kopii opravniho listu nebo doklad o uplatnéni prava zéruky a dobé trvani opravy.
Po dobu zéruky je kupujici povinen uschovat veskeré doklady souvisejici s koupi a servisem vyrobku.

Opravni list slouzi k prokazovani prav kupujictho, proto je ve vlastnim zéjmu kupujiciho si zkontrolovat pred

podpisem veskeré ddaje. Zaruéni Ihita se v pripadech, kdy zédvada znemoznila pouZivani vyrobku, prodluZuje o dobu,
kdy kupujici uplatnil ndrok na zaruéni opravu u autorizovaného stfediska az do dne pfevzeti opraveného vyrobku,

h)  Vyrobek musi byt instalovdn a provozovan podle navodu k obsluze a platnych norem. Funkce chladnicek,
mrazni¢ek a jinych kombinaci je zaruéena pfi okolni teploté od +10°C do +32°C,

i) Touto zdrukou nejsou dotfena prava kupujiciho, ktera se ke koupi véci vaZi podle zvldStnich pravnich ptedpisd.

j)  Spole¢nost BEKO Spolka Akcyjna, org. sl. LuZnd 716/2, 160 00 Praha 6 — Vokovice nabizi spotfebitelim na
vybrané modely prodlouzenou zéruku vcelkové délce trvani 5 let. Pfedmétem této nadstandardni zaruky je
bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad po dobu nasledujicich 36 mésicl od skondeni zdkonné dvouleté zaruéni lhity.
Podminkou ziskani certifikatu prodlouZené zéruky je spinéni veskerych podminek uvedenych na www.bekocr.cz.
O odstranéni vad vyrobku v prodlouzené zérucni Ihité je kupujici oprédvnény pozadat Zakaznické centrum BEKO
tel: 220 105 371 (800 350 333) httpy/www.bekocr.cz/oprava -spotrebice .

PFi opravé vramci prodlouzené zaruky je uZivatel povinen autorizovanému servisu pFedloZit platny certifikdt
prodlouZené zaruky a prodejni doklad.

V dobé trvani prodlouZené zéruky bude opravnéna reklamace fe§ena opravou nebo doddnim nahradniho dilu.

V pfipadé neodstranitelné vady zajisti dovozce pifimo u zékaznika vyménu vyrobku za novy. Ndrok na vyménu
uplatiiuje zakaznik po zaslani viech potiebnych dokladl /platny certifikat, doklad o zakoupeni, vyjadieni servisniho
technika/ na e-mail: reklamace@bekosa.cz nebo postou na adresu BEKO Spolka Akcyjna, org. sl. LuZnd 716/2, 160 00
Praha 6 — Vokovice. Spotfebitel nema pravo v prib&hu prodlouzené zaruky na vraceni kupni &astky. Uplatnéni préva
na bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad podléha zde uvedenym vieobecnym zaruénim podminkdm.

Pravo na uplatnéni zaruky zanikd pokud:

® neni vyrobek pouzivan v souladu s navodem

@® doslo k mechanickému pogkozeni vyrobku cizim zavinénim, pfi nespravné idrzbé nebo jinym zanedbanim péce
o vyrobek

byl na vyrobku proveden neodborny zdsah neopravnénou osobou

plynové spotfebice nebo spotiebice s napajenim 400V nebyly uvedeny do provozu odbornou firmou

doslo k mechanickému poskozeni pfi prepravé

je vada zplsobend vnéjsimi podminkami, jako jsou napf. poruchy v elektrické siti nebo vadna bytova instalace,
nevhodnymi provoznimi podminkami, poskozenf Ziviem

je vyrobek vadny z dlvodu pouZiti neorigindlniho pisluenstvi a ndhradnich dild

kuchyfiskd linka, do které je wrobek zabudovany, nesplfiuje technické parametry

zgruka se ddle nevztahuje na preventivni Udribu popsanou v navodu k obsluze, popfipadé zivady zplsobené
nevhodnou manipulaci, na opotfebeni vzniklé béinym pouZivinim, mechanické poSkozeni sklenénych a
plastovych komponent(

zaruka se nevztahuje na ndvstévu technika za tcelem poradenstvi, preventivni kontrolu stavu spotiebice,
vyménu nahradniho dilu, ktery nevyZaduje odborny zésah, zaména sméru otvirani dvefi chladniéek
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Najprej preberite ta prirocnik za uporabo.

Spostovani kupec,

Hvala, da ste se odloCili za izdelek znamke Beko. Upamo, da boste z izdelkom, ki je bil proizveden z najsodobnej$o
tehnologijo visoke kakovosti, dosegli najboljSe rezultate. Zato pred uporabo izdelka pozorno preberite celoten prirocnik
za uporabo in vse ostale priloZene dokumente ter jih shranite za uporabo v prihodnje. V primeru, da napravo
posredujete naprej, priloZite tudi priroénik za uporabo. UpoStevajte vsa opozorila in informacije v priroéniku za
uporabo.

Prirocnik za uporabo se lahko nana$a tudi na druge modele. Razlike med modeli so navedene v prirocniku.

Pomen simbolov
V priro€niku za uporabo se pojavijo naslednji simboli:

Pomembne informacije in napotki o
uporabi.

Opozorila na nevarne situacije, ki lahko
ogrozijo vaSe Zivljenje in lastnino.

Opozorilo na elektriéni udar.

Opozorilo na nevarnost pozara.

Opozorilo na vroge povrsine.

RS
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ﬂ Pomembna navodila in opozorila za varnost in okolje

To poglavje vsebuje varnostna
navodila, s katerimi boste preprecili
nevarnosti telesnih poskodb in
poSkodb lastnine. NeupoStevanje teh
navodil bo razveljavilo vse garancije.
SploSna varnost

e (Qtroci, stari 8 let ali veC in osebe
Z zmanjSanimi fiziCnimi,
senzornimi ali duSevnimi
sposobnostmi, brez izkuSen; ali
znanja lahko napravo uporabljajo,
samo Ce jih nadzoruje ali jin je o
varni uporabi naprave in z njo
povezanimi nevarnostmi poucila
oseba, ki je odgovorna za njihovo
varnost.

Otroci naj se ne igrajo z napravo.
Otroci naj naprave ne Cistijo in
vzdrzujejo brez nadzora.

e Te naprave naj ne uporabljajo
osebe (vkljutno z otroki) z
zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali
duSevnimi sposobnostmi, brez
izkuSenj ali znanja, razen Ce so
pod nadzorom ali pa so prejele
navodila za uporabo.

Da preprecite igranje otrok z
napravo, naj bodo ti pod
nadzorom.

e (e izdelek predate drugi osebi za
namene osebne uporabe ali
uporabe iz druge roke, ji predajte
tudi priroCnik za uporabo, oznake
izdelka in drugo ustrezno
dokumentacijo ter dele.
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Namestitev in popravila sme
opravljati samo pooblascen
serviser. Proizvajalec ni
odgovoren za poSkodbe, Ki
nastanejo zaradi poseganja
nepooblascenih oseb in lahko
razveljavijo garancijo. Pred
namestitvijo pozorno preberite
navodila.

Naprave ne upravljajte, ¢e je
okvarjena ali ima kakrSnekoli
vidne poSkodbe.

Po vsaki uporabi se prepricajte,
da so gumbi za funkcije izdelka
izklopljeni.

Elektricna varnost

Ce je na izdelku napaka, ga ne
smete uporabljati, razen Ce ga
popravi pooblascena servisna
sluzba. Nevarnost elektriCnega
udara!

Izdelek prikljucite samo na
ozemljeno vticnico/napeljavo z
napetostjo in zascito, kot je
doloCeno v poglavju "Tehnicne
specifikacije". Ozemljitev naj
namesti usposobljen elektricar, ko
uporabljate napravo z ali brez
transformatorja. NaSe podietje ni
odgovorno za kakrsne Koli tezave,
nastale zaradi izdelka, ki ni
ozemljen v skladu z lokalnimi
predpisi.



Izdelka nikoli ne perite tako, da bi
po njem prsili ali polivali vodo!
Nevarnost elektricnega udara!
Izdelek je treba med
namescanjem, vzdrzevanjem,
¢isCenjem in popravilom odklopiti.
Ce je napajaini kabel izdelka
poSkodovan, ga mora proizvajalec,
serviser ali podobno usposobljena
oseba zamenjati, da ne pride do
nevarnosti.

Naprava mora biti nameScena
tako, da jo je mogocCe popolnoma
odklopiti z elektricnega omrezja.
Odklop je treba izvesti tako, da
izvleCete vitic, ali s pomocjo
stikala, vgrajenega v fiksno
elektricno napeljavo, v skladu z
gradbenimi predpisi.

Vsa dela na elektricni opremi in
sistemih sme opravljati samo
pooblasceno strokovno osebje.

V primeru okvar izklopite napravo
in jo izkljuCite iz napajanja. Zato
izklopite varovalko doma.
Prepricajte se, ali zmogljivost
varovalke ustreza napravi.

Varnost izdelka

OPOZORILO: Naprava in dostopni
deli se med uporabo segrejejo.
Previdno, ne dotikajte se segretih
elementov. Preprecite dostop
otrokom, mlajSim od 8 let,
oziroma otroke v blizini naprave
stalno nadzoruijte.

Naprave ne uporabljajte, Ce je
vaSa presoja ali koordinacija
zmanjSana zaradi vpliva alkohola
in/ali drog.

Ko v jedeh uporabljate alkoholne
pijaCe, bodite zelo pozorni.
Alkohol pri visokih temperaturah
izhlapi in lahko povzroCi pozar, saj
se lahko ob stiku z vroCimi
povrSinami vname.

V blizino naprave ne postavljajte
vnetljivih materialov, saj se
stranice med uporabo lahko
Segrejejo.

Ne blokirajte zraCnih odprtin.

Za CiSCenje naprave ne
uporabljajte parnih Cistilnikov, saj
lahko povzroCijo elektricni udar.
OPOZORILO: Nenadzorovano
kuhanje na plosci z mascobo ali
oljem, je nevarno in lahko
povzroCi ogenj. Ognja NIKOLI ne
poskuSajte pogasiti z vodo,
temvec izklopite napravo in
plamene pokrijte npr. s pokrovom
ali pozarno odejo.

POZOR: Postopek peke je treba
nadzorovati. KratkoroCni postopek
peke je treba nenehno
nadzorovati.

OPOZORILO: Nevarnost pozara:
Na kuhalni povrSini ne shranjujte
predmetov.

OPOZORILO: Ce je povrSina
poCena, izklopite napravo, da
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preprecCite nevarnost elektricnega
udara.

Ce se steklo grelne plogée zlomi:
Nemudoma izklopite vse grelnike
in vse elektricne grelne elemente
ter napravo izklopite iz napajanja.
Ne dotikajte se povrSine naprave.
Naprave ne uporabljajte.

Po uporabi plos¢o izklopite z
upravljalnimi elementi in se ne
zanasSajte na detektor za ponve.
Kovinskih predmetov, kot so nozi,
vilice, Zlice in pokrovi, ne
odlagajte na povrsino plosce, saj
se lahko segrejejo.

Naprave ne morete upravljati z
zunanjim ¢asovnikom ali lo¢enim

sistemom za daljinsko upravljanje.

Parni tlak, ki nastane zaradi vlage
na povrsini plosce ali na dnu
lonca, lahko povzroCi, da se lonec
premakne. Zato se prepricajte, da
sta povrSina pecice in dno loncev
vedno suha.

Grelne ploSCe so opremljene z
"indukcijsko" tehnologijo.
Indukcijsko ploSco, ki vam
privarCuje tako Cas kot denar,
uporabljajte z lonci, ki so primerni
za indukcijsko kuhanje. V
nasprotnem primeru grelne
ploSCe ne bodo delovale. Glejte.
Splosne informacije o kuhanju,
stran 14, izbiranje loncev.

Ker indukcijska ploSca ustvari
magnetno polje, lahko ima

Skodljiv vpliv na ljudi, ki
uporabljajo naprave kot sta
inzulinska Crpalka ali sréni
spodbujevalnik.

OPOZORILO: Uporabljajte samo
zaSCite za ploSCo, Kijih je
zasnoval proizvajalec naprave za
kuhanje ali, Ki jo je proizvajalec
naprave v navodilih oznacil kot
primerno ali zasCite za ploSCe, ki
so vkljuCene v napravo. Uporaba
neprimernih zascit lahko povzroCi
nesrece.

/a pozamo zanesljivost naprave;

Prepricajte se, da je viti¢
prikljuCen v vticnico, da ne pride
do nastanka isker.

Ne uporabljajte posSkodovanega ali
prerezanega kabla ali
podaljSevalnih kablov, temveC
uporabljajte samo originalni kabel.
Prepriajte se, da na vticnici, na
katero je prikljuena naprava, ni
tekoCine ali vlage.

Namen uporabe

Naprava je namenjena uporabi v
gospodinjstvu. Uporaba v
komercialne namene ni dovoljena.
POZOR: Naprava je namenjena le
kuhanju. Ne uporabljajte je v
druge namene kot na primer
gretje.

Proizvajalec ne odgovarja za
Skodo nastalo zaradi
neustreznega namena uporabe ali
nepravilne uporabe.



Varnost otrok
e (OPOZORILO: Dostopni deli se
lahko med uporabo segrejejo.

Otroci naj se ji zato ne priblizujejo.

e Embalazni material je lahko
nevaren za otroke. Otroci naj se
embalaznemu materialu ne
priblizujejo. Vse dele
embalaznega materiala odstranite
v skladu z okoljskimi standardi.

e FlektriCne naprave so nevarne za
otroke. Otroci naj se ne
priblizujejo napravi med njenim
delovanjem in ne dovolite, da bi
se igrali z njo.

e Nad napravo ni dovoljeno hraniti
predmetov, po katerih lahko
sezejo otroci.

Ostranjevanje stare naprave
Skladnost z direktivo OEEO in odstranjevanjem
odpadnih izdelkov:

Izdelek je v skladu z direktivo EU OEEQ (2012/19/EU).
Izdelek vsebuje simbol za razvrstitev odpadne
elektricne in elektronske opreme (OEEOQ).

Izdelek je bil izdelan z visokokakovostnimi sestavnimi
deli in materiali, ki jih je mogoce ponovno uporabiti in
so primerni za recikliranje. OdsluZenega odpadnega
izdelka ne odlagajte z obicajnimi gospodinjskimi in
drugimi odpadki. Odnesite ga na center za zbiranje in
recikliranje elektriéne in elektronske opreme. Za
informacije o teh centrih za zbiranje se obrite na
lokalne oblasti.

Skladnost z direktivo RoHS:

lzdelek, ki ste ga kupili, je v skladu z direktivo EU RoHS
(2011/65/EU). Ne vsebuje Skodljivih in prepovedanih
materialov, ki so navedeni v direktivi.

Odstranjevanje embalaze
EmbalaZa je nevarna za otroke. EmbalaZo hranite
na varnem, stran od otrok. Embalazni material
izdelka sestoji iz reciklaznih materialov.
Odstranite jih v skladu s pravili za odstranjevanje
reciklaznih odpadkov. Ne odstranjujte jih z
obic¢ajnimi gospodinjskimi odpadki.
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P Splosne informacije

Pregled
1 1 1
T\ | T
2 3 2
1 Indukcijska kuhalna plosca 3 Pokrov osnove

2 Montazna sponka

Tehnicne specifikacije

2300/3700 W

Spredaj desno Indukcijska kuhalna plo$¢a
1800/2500W

Sredina Indukcijska kuhalna plo$¢a
1800/3600 W

ehnicne specifikacije se lahko spremenijo rednosti navedene na oznakah izdelka ali v
brez predhodnega obvestila v namene rugih priloZenih dokumentih so pridobljeni v
izboljSave kakovosti izdelka. laboratorijskih pogojih pod ustreznimi

- - . standardi. Glede na pogoje delovanja in
Podatki navedeni v tem prirocniku so okoliske pogoje naprave, se te vrednosti lahko
[demonstrativni in morda popolnoma ne razlikujejo.
ustrezajo vasemu izdelku.
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E] Intalacija

Napravo lahko namesti le usposobljen strokovnjak v
skladu z veljavnimi predpisi. V nasprotnem primeru
garancija ni veljavna. Proizvajalec ni odgovoren za
poSkodbe, ki nastanejo zaradi poseganja
nepooblasgenih oseb in lahko razveljavi garancijo.

Pred namestitvijo

Plos¢a je oblikovana za namestitev v obicajno delovno
plos¢o. Med napravo in kuhinjskimi stenami ali
pohi§tvom mora biti zadostna varnostna razdalja.

Za pripravo namestitve in elektricnih instalacij
naprave je odgovoren kupec.

Glejte sliko (vrednosti v mm).

e |ahko se uporablja tudi v prostostojecem
poloZaju. Nad povrsino ploste zagotovite najmanj
750 mm razdalje.

NEVARNOST:
Naprava naj bo priklju¢ena v skladu z vsemi
lokalnimi plinskimi in/ali elektriénimi predpisi.

e (") Pri name$¢anju kuhinjske nape nad pecico
upoStevajte navodila proizvajalca kuhinjske nape
glede viSine namestitve (min 650 mm).

NEVARNOST:

Pred namestitvijo preglejte, ¢e so na napravi
idne kak$ne poskodbe. V tem primeru je ne

namescajte.

Poskodovana naprava lahko ogroza vaso

varnost.

e Qdstranite embalazni material in transportne
zapore.

e PovrSine, sinteticni laminati in lepila morajo biti
odporni na toploto (najmanj 100 °C).

¢ Delovna plo$¢a mora biti poravnana in

Najmanj$a viina do ekstraktorja kot je
priporoceno v navodilih za uporabo ekstraktorja

Najmanj$a razdalja med omaricami mora biti
enaka Sirini ploce.

Namestitev in prikljucitev

e Napravo je dovoljeno namestiti in prikljuiti samo

v skladu z zakonskimi dolodili 0 namestitvi.

name$C¢ena vodoravno.
e Qdprtino za ploco izreZite v delovno povrsino
glede na mere navedene v ilih.

60mm min

S0rmm Mil

Elektricna povezava
Napravo prikljucite na ozemljen izhod/linijo, ki je
za$Citena z ustreznim miniaturnim prekinjevalcem
elektricnega tokokroga, kot je dologeno v tabeli
»Tehni¢ne specifikacije«. Ozemljitev naj namesti
usposobljen elektricar, ko uporabljate napravo z ali
brez transformatorja. NaSe podjetje ne odgovarja za

Plosée ne namestite na povrSine z ostrimi
robovi ali vogali,
saj lahko zlomite steklokeramicne povrsine!

kakr$nokoli Skodo, nastalo zaradi uporabe naprave
brez ustrezne ozemljitve v skladu z lokalnimi predpisi.
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NEVARNOST:
Prikljucitev naprave na elektri¢no omrezje
lahko opravi samo pooblaséena in

usposobliena oseba. Garancijska doba naprave
se pricne po pravilni nastavitvi.

Proizvajalec ni odgovoren za poskodbe, ki
nastanejo zaradi poseganja nepooblaséenih
o0seb.

NEVARNOST:
Napajalni kabel ne sme biti spet, upognjen ali
stisnjen 0z. ne sme priti v stik z vro¢imi deli

naprave.
Ce je napajalni kabel poskodovan, ga lahko
zamenija le usposobljen elektricar. V
nasprotnem primeru obstaja nevarnost
elektricnega udara, kratkega stika ali pozara!

e Prikljucitev mora ustrezati nacionalnim
predpisom.

e Vrednosti napajanja morajo ustrezati podatkom
navedenih na tipski etiketi naprave. Tipska
etiketa se nahaja na zadnji strani ohiSja naprave.

e Napajalni kabel naprave mora ustrezati
vrednostim, navedenim v tabeli "Tehniéne
specifikacije".

NEVARNOST:

Pred deli na elektriéni napeljavi izklopite
napravo iz napajanja.

Nevarnost elektriénega udara!

Priklju¢itev napajalnega kabla

Pri izvajanju oZi¢enja morate upoStevati
drzavne/lokalne elektriéne predpise in uporabiti
ustrezno vtiénico/linijo ter viic za pegico. Ce so
mocnostne omejitve izdelka izven trenutne
nosilne zmogljivosti vtica in vticnice/linije,
morate izdelek prikljuciti neposredno prek
fiksne elektriéne napeljave brez uporabe vtica
in vtiénice/linije.

1. Ce ni moZno izklopiti vseh polov v elektriénem
napajanju, je treba prikljuciti odklopno enoto z
najmanj$im kontaktnim razmikom 3 mm
(varovalke, varnostna stikala, stikala) in vsa stikala
te odklopne enote naj bodo v skladu z direktivami
IEE ob napravi, vendar ne nad njo. Neupo$tevanje
teh navodil lahko povzro¢i motnje delovanja in
neveljavnost garancije naprave.

Priporocljiva je dodatna zaScita s pomocjo izklopnika

preostalega toka.
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Ce je napravi priloZen kabel:
3N AC 380-415V
~ 3x16A

@

2. Zatrifazni priklop prikljucite kable, kot je opisano

spodaj;
*  Rjavikabel = L1 (faza 1)
»  siva/Gmi kabel = L2 (faza 2)
e siva/Cmi kabel = L3 (faza 3)
e Moder kabel = N (nevtralen)
e Zeleno/rumen kabel = @ (0zemljitev)
Namestitev naprave
Ce je petica spodaj:

A min.15 mm

B min.2 mm

C 20 mm

Ce je deska spodaj:

Na zadnjem delu pohistva je treba pustiti
rezracevalne odprtine, kot prikazuje naslednja slika.

45.0*//1\

min.



Med nameSc¢anjem indukcijske ploSce, namestite

napravo vzporedno z intalacijsko povrsino. Prav tako

na dele ploSce, ki se dotikajo delovnega pulta

namestite tesnilo, kot je opisano spodaj, saj boste s

tem preprecili uhajanje tekocin med napravo in delovni

pult.

1. Pripravite povr§ino delovnega pulta, kot je
prikazano na sliki.

2. Plo¢o obmite in jo namestite na ravno povrsino.

3. Pri namesc¢anju grelne plo$ce okrog plosce
nanesite tesnilo, ki je bilo priloZeno v paketu, kot
je prikazano na naslednii sliki, pri cemer
zagotovite, da ostane 1 do 2 mm prostora v

4 Upevnite montdZne pruZinové viozky a
priskrutkujte ich cez otvory na dne puzdra tak, ako
je zobrazené na obrazku.

Pri nekaterih modelih so vzmeti Ze
pritrjene.

Stevilo montaznih vzmeti na vasem
izdelku je odvisno od modela izdelka.

5. Postavite ploS¢o na delovni pult in ju poravnajte.

6. Ked sa platiia sporaka umiestni na pracovnu
dosku, jednoducho sa bude dat upevnit pomocou
svoriek. Ak rozmery pracovnej dosky nie st
vhodné, k prednej strane produktu sa daju upevnit

2 montazne svorky tak, ako je zobrazené na
obrazku niZSie.

1 Plos¢a
2 Spojka za namestitev
3 Delovni pult

Ce ploso namestite na omarico, je treba med

marico in plo§¢o namestiti polico, kot
prikazuje zgornja slika. To pa ni potrebno, ¢e jo
namestite na vgradno pecico.

Ce je naprava na primer nameScena na predal in se
lahko dotaknete njene spodnje strani, morate ta predel
pokriti z leseno plosco.

7777 | [zZZ2
1* i
14
* min. 15 mm

Pogled od zadaj (odprtine za prikljucitev)

|okacija prikljuénih lukenj, prikazanih na
podniji sliki, je shematska in se lahko razlikuje
lede na model izdelka. Popravite jih glede na

priklju¢ene luknje na vaSem izdelku.
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NEVARNOST:
Povezovanje z razli¢nimi odprtinami ni

priporocliivo, saj je lahko nevarno, ker lahko
pride do poskodb plinskega in elektriénega
sistema.

NEVARNOST:
Kuhalna plo$c¢a vkljucuje elemente, ki delujejo

na plin in elektriko. Iz tega razloga je treba
kuhalno plosco pritrditi na pult le preko
pritrdilnih lukenj, le z uporabo priloZenih
pritrdilnih elementov in vijakov ter kot je
prikazano v tem priro¢niku. V nasprotnem
primeru to lahko predstavlja nevarnost za
Zivljenje in lastnino.

Stevilo montaznih vzmeti na vasem izdelku je
lodvisno od modela izdelka.

Zadniji preizkus
1. Uporaba izdelka.
2. Preverite funkcije.

Odstranjevanje stare naprave
Obdrite originalen karton naprave in jo vedno
transportirajte v njem. Sledite navodilom na
kartonu. Ce nimate originalnega kartona,
zapakirajte napravo v zratno folijo ali debel
karton in jo polepite.
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Preverite splo$ni izgled naprave, da bi opazili
morebitne poskodbe, ki so nastale med

ransportom.




B Priprave

Nasveti za varéevanje z elektri¢no
energijo

Naslednje informacije vam bodo pomagali uporabljati
napravo na varcen in okolju prijazen nacin;

Zamrznjena Zivila odtajajte pred peCenjem.
Za kuhanje uporabite lonce/ponve s pokrovi. Ce
ne uporabljate pokrova lahko porabite tudi do 4
krat ve¢ energije.

Izberite grelnik, ki najbolj ustreza velikosti dna
posode, ki jo boste uporabljali. Vedno izberite
pravilno velikost posode za jedi. Vecje posode
potrebujejo ve energije.

Ko kuhate na elektricni ploS¢i, uporabljajte lonce
s ploskim dnom.

Posode z debelej$im dnom bolje prevajajo toploto.

Prihranite lahko do 1/3 energije.

Posode in lonci morajo ustrezati kuhalnim
povrSinam. Dno posode ali lonca ne sme biti
manjSe od grelne plosce.

Kuhalne povrsine in dna loncev naj bodo vedno
¢ista. Umazanija bo zmanjSala prevajanje toplote
med kuhalno povr$ino in dnom lonca.

Prva uporaba

Prvo ¢iSéenje izdelka

DoloCena Cistila ali Cistilna sredstva lahko
poskodujejo povrsino.

a ¢iscenje ne uporabljajte agresivnih Cistil,
Cistilnih praskov/krem ali ostrih predmetov.

Odstranite ves embalazni material.

2. Zvlazno krpo ali gobo ter s suho krpo obrisite vse

povrsine izdelka.
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[ uporaba plosée

Splosne informacije o kuhanju

A\

Nikoli ne napolnite ve¢ kot eno tretjino
ponve z oliem. Ko segrevajte olje, nikoli
ne pusCajte plosce nenadzorovane.
Pregreto olje lahko povzroti pozar. Ce
obstaja nevarnost poZara, ga nikoli
ne poskuSajte pogasiti z vodo! Ce se
olje vname, ga pokrijte z poZarno odejo
ali vlazno krpo. Izkljucite plosco, Ce je
varno, in poklicite gasilce.

e Pred cvrenjem Zivila vedno dobro osusite in jih
nezno poloZite v vroce olje. Pred cvrenjem Zivila
popolnoma odtajajte.

e Posode, ki jo uporabljate pri segrevanju olja, ne
pokrijte.

e Lonce in ponve namestite, tako da rocaji ne
segajo preko ploSce, da se ne segrejejo.
Nestabilnih posod, ki se lahko prekucnejo ne
postavljajte na ploSco.

e Praznih posod in loncev ne postavljajte na
vklopliena kuhalna mesta. Lahko se pokodujejo.

e (e kuhalna mesta delujejo, brez da bi na njih bile
posode ali ponve, se naprava lahko poSkoduje.
Po kon¢anem kuhanju izklopite kuhalna mesta.

e PovrSina naprave je lahko vroca, zato na njo ne
postavijajte plasticnih ali aluminijastih posod.
Ce se taksni materiali pri¢nejo taliti, jih
nemudoma odistite s povrSine.

V taksnih posodah prav tako ne hranite Zivil.

e Uporabljajte samo lonce ali posode s ploskim
dnom.

e Vlonce in ponve dajte primerno kolicino Zivil.
Tako Zivila ne bodo prekipela in preprecili boste
nepotrebno CisCenje.

Pokrovov loncev in ponev ne postavljajte na
kuhalna mesta. 3
Lonce namestite na sredino kuhalnih mest. Ce
Zelite lonec prestaviti na drugo kuhalno mesto,
ga dvignite in poloZite na kuhalno mesto,
namesto da ga potegnete.

Izbira posode

e Steklokerami¢na povrsina je odporna na vrocino
in velike temperaturne razlike.

e Steklokeramicne povrSine ne uporabljajte kot
mesto za shranjevanie ali desko za rezanje.

e Uporabljajte le lonce in ponve z ravnim dnom.
Ostri robovi lahko opraskajo povrsino.
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Razliti ostanki lahko
poSkodujejo
steklokeramicno
povr§ino in povzrocijo
pozar.

Ne uporabljajte posod z
vbocenim ali izboGenim
dnom.

Uporabljajte le lonce in
ponve z ravnim dnom. Ti
namre¢ zagotovijo boljSi
prenos toplote.

Za indukcijske plo$¢e uporabljajte samo posodo, ki

je primerna za indukcijsko kuhanje.

Preverjanje posode

Na naslednji nacin boste ugotovili ali je posoda

primerna za indukcijsko ploSco ali ne.

1. Posoda je primerna, ¢e se na njeno dno pritrdi
magnet.

2. Posoda je primerna, ¢e e utripa, ko
posodo postavite na kuhalno mesto in vklopite
plosco.

Uporabljate lahko kovinske, teflonske ali aluminijaste

posode s posebnim magnetnim dnom, ki imajo oznako

ali opozorilo, da je posoda primerna za kuhanje na
indukijski plosgi. Steklene in keramicne posode, lonci
in posode iz nerjavecega jekla z nemagnetnim
aluminijastim dnom niso primerne.

Sistem za zaznavanje posode

Pri kuhanju na indukcijski ploSCi se toplota sprosc¢a
samo na delu plo$Ce ustreznega kuhalnega mesta,

Kier se nahaja posoda. Sistem zazna dno posode in
samodejno segreje samo to povrSino. Kako postopati,
¢e med kuhanjem dvignete posodo s kuhalnega mesta.
Izberite kuhalno mesto in simbol "=/ izmenicno utripa.

Varna uporaba

Ce uporabljate posodo proti sprilemanju (teflon) brez
olja ali z majhno koli€ino olja, ne izberite visokih

stopenj segrevanja

Na ploS¢i ne puscajte kovinskih predmetov kot so vilice,
noZi ali pokrovi posod, saj se lahko segrejejo.

Pri kuhanju nikoli ne uporabljajte aluminijastih folij. Na
kuhalno mesto nikoli ne postavijajte jedi zavitih v
aluminijasto folijo.

Ce se pod plodéo nahaja pedica, lahko senzorji
na ploci zmanjSajo stopnjo kuhanja ali
izklopijo pecico med njenim delovanjem.




Ko je plosca vklopliena, v njeni blizini ne
puscajte magnetnih predmetov kot so kreditne
kartice ali kasete.

Izberite ustrezno kuhalno mesto glede na posodo

@24 cm @21 cm

Uporaba loncev na Siroko povrSinskem kuhal-
nem mestu

Siroko povrsinsko
kuhalno mesto lahko
uporabite loeno v
dveh delih kot zadnje
levo in sprednje levo
kuhalno mesto.

O
| ‘/@
O
O
O
.

Siroko povrsinsko
kuhalno mesto lahko
uporabite za velike
lonce.

Va$ lonec mora
pokrivati obe sredini
Siroko povrSinskega
kuhalnega mesta.
Kuhalnega mesta ne
uporabljajte na
drugacen nacin.

@

Osvetljena kuhalna mesta(Morda je vas izdelek
ne vkljuéuje.)

Kuhalna mesta na kuhalni plo&¢i se bodo osvetlila. Ko
je kuhalna ploS¢a izklopljena ali v mirovanju, kuhalna
mesta niso vidna. Kuhalna plos¢a se bo ob vklopu
osvetlila in prikazala se bodo kuhalna mesta.

Uporaba plos¢

NEVARNOST:
Preprecite, da bi predmeti padli na plosco.
"Tudi majhni predmeti kot solnica lahko

poskodujejo plosco.

Ce je plo$ca pocena, je ne uporabljajte.
Razpoke lahko puscajo vodo, kar povzrodi
kratki stik.

Ce na povrsini opazite kakrsno koli poskodbo
(npr. vidne razpoke), nemudoma izklopite
napravo, da zmanjSate nevarnost kratkega

stika.
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Nadzorna plosc¢a

=+ moi-dse B O o -t -t ,
g0 18 @ $0 15 & T 40 15D 0 15 ro 15
Specifikacije 4 Simbol kuhalnega mesta (*)
........... . B . 5 Tipka za hitro segrevanje
Nastavitveno obmocje (za stopnjo 6 Tioka za samodejno kuhanje
temperature) . ) L
(Funkcije se razlikujejo glede na model naprave.)

Gumb za vklop/izklop
Tipka za zaklep

Tipka za vklop/izklop ¢asovnika

Tipka za hitro segrevanje/tipka za
visoko nastavitev moci (ojacevalnik)
Tipka samodejnega kuhanja

Tipka za zaustavitev

Tipka za izbiro Siroko povrSinskega
kuhalnega mesta (Ta funkcija je
izbirna. Morda je va$ izdelek ne
vkljuduje.)

Tipka za poveganie stopnje
¢asovnika

Tipka za zmanj$anje stopnje
¢asovnika

Simbol za kuhinjsko vrvico (Hob to
Hood symbol) *

= Simbol za WiFi *

*(? a funkcija je izbirna. Morda je va$ izdelek ne
vkljuduje.)

) GEPe

——
[ 2K J
—

)& | +

o Norafike in slike so le informativnega znaCaja.
1 Dejanski zaslon in funkcije se lahko razlikujejo
glede na model ploce.

1 2 3
i | |
! | I
o ' @
18 E
=0 | 15O
| |
i I i
4 5 6

1 Nastavitveno obmocje

2 Tipka ¢asovnika

3 Zaslon kuhalnega mesta
1

6/SL

Napravo upravljate s plosco za upravijanje na
o Idotik. Vsaka opravijena funkcija na plosci za

upravijanje na dotik bo potrjena z zvoénim
signalom.

‘

Nadzorna plo$¢a naj bo vedno ¢ista in suha.
laZna in umazana povrsina lahko povzrogi
ezave pri funkcijah.

)

Vklop plosée
1. Dotaknite se tipke D" na nadzomi plos¢i.
Plos¢a je pripravljena za uporabo.

Ce v 20 sekundah ne izberete nobene
unkcije, se bo ploséa samodejno vrnila v
nacin stanja pripravljenosti.

©

Ce katerokoli tipko (tipka "@") pritiskate
predolgo, se naprava iz varnostnih
razlogov samodejno izklopi.

=

Izklop plosce

1. Dotaknite se tipke D" na nadzomi plos¢i.
Plos¢a se ho izklopila in vrnila v nagin stanja
pripravljenosti.

Ce se simbol "H" ali "h" sveti na zaslonu

kuhalnega mesta, ko je plosca izklopliena,
0 pomeni, da je kuhalno mesto Se vedno

vroGe. Ne dotikajte se kuhalnih mest.

&

Kazalec preostale toplote
Ce se simbol "H" sveti na zaslonu kuhalnega mesta, to
pomeni, da je kuhalno mesto Se vedno vroce ter da z
njim lahko ohranite manjSo koli¢ino hrane toplo.
Simbol bo hitro preklopil na simbol "h", ki pomeni
manj vroCe.

0Ob izklopu elektrike kazalnik preostale toplote
ne bo svetil in uporabnika ne bo posvaril pred
ro¢imi kuhalnimi mesti.

©




Vklop kuhalnih mest

+0

1. Dotaknite se tipke @ da vklopite plosco.

» Simbol »0« se prikaze na zaslonu kuhalnega mesta.

2. Dotaknite se nastavitvenega obmodja, ki ga Zelite
vKlopiti, in podrsajte s prstom ¢ez obmocje.

Ce v 20 sekundah ne izberete nobene
unkcije, se bo ploséa samodejno vrnila v
nacin stanja pripravljenosti.

» Stopnjo temperature lahko spremenite na
nastavitvenem obmogju obeh kuhalnih mest.

Leva Siroko povrsinska kuhalna mesta so
razlozena kot primer. Ce je Siroko povrSinsko
kuhalno mesto tudi na desni strani plosce,
veljajo za to kuhalno mesto ista navodila.

Vklop Siroko povrSinskega kuhalnega mesta
med delovanjem enega ali obeh levih kuhalnih
mest (Ta funkcija je izbirna. Morda je vas
izdelek ne vkljucuje.)

Med delovanjem enega ali obeh levih kuhalnih mest,
lahko oba kuhalna mesta zdruZzite s vklopom Sirokega
povrSinskega kuhalnega mesta. Tako lahko izkoristite
SirSe kuhalno mesto z enakimi vrednostmi.

Nastavitev stopnje temperature
Ce se dotaknete nastavitvenega obmogja ali s prstom
podrsnete po njem, nastavite stopnjo temperature med
»0« in »15¢,
Izklop kuhalnih mest
Izbrano kuhalno mesto lahko izklopite na dva nacina:
1. Temperaturo zniZate na stopnjo »0«.
Kuhalno mesto lahko izklopite, ¢e zniZate stopnjo
temperature na stopnjo »0«.
2. Ce uporabite funkcijo za izklop éasovnika za
Zeleno kuhalno mesto.
Ko &as potece, bo ¢asovnik izklopil ustrezno
kuhalno mesto. Na vseh zaslonih se prikaze »0«
ali »00«. Simbol "®" na zaslonu plosce, bo
ugasnil.
Po poteku €asa hoste zasliSali zvocni signal.
Zvocni alarm utiSate s katero koli tipko na
nadzorni plos¢i.
Vklop Siroko povrSinskega kuhalnega mesta (Ta
funkcija je izbirna. Morda je vas izdelek ne
vkljuéuje.)
1. Dotaknite se tipke CD da vklopite plosco.
2. Dotaknite se tipke za izbiro Siroko povrSinskega
kuhalnega mesta
» Simbol 0 se prikaze na zaslonu sprednjega levega
kuhalnega mesta , na istem zaslonu zasveti tudi simbol

3 Ce se dotaknete nastavitvenega obmocja ali s
prstom podrsnete po njem, nastavite stopnjo
temperature med 0 in 15.

©g

e ®
o 15 O 4 o 15O

1. Dotaknite se tipke za izbiro kuhalnega mesta s
Siroko povrSino med delovanjem enega ali obeh
levih kuhalnih mest.

» Manj$a od temperaturnih vrednosti kuhalnih mest, ki

ste jih predhodno izbrali, se pojavi na zaslonu

sprednjega levega kuhalnega mesta. Ce je podano Cas
¢asovnika, se na zaslonu prikaze vrednost ¢asovnika
kuhalnega mesta z nizjo vrednostjo.

B o
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» Ce Zelite po tem spremeniti temperaturno vrednost,
nastavite Zeleno temperaturo na nastavitvenem
obmocju obeh kuhalnih mest.

Ce se dotaknete tipke $iroko povréinskega
kuhalnega mesta, medtem ko je Siroko
povrSinsko kuhalno mesto vkloplieno, se
kuhalna mesta locijo in izklopijo.

Izklop kuhalnega mesta s Siroko povrsino: (Ta

funkcija je izbirna. Morda je vas izdelek ne

vkljuéuje.)

Kuhalno mesto s Siroko povrdino lahko izklopite na tri

razli¢ne nacine:

1. Temperaturo zniZate na stopnjo »0«.

Siroko kuhalno mesto lahko izklopite, ¢e znizate

stopnjo temperature na »0«,

2. Zizklopom s funkcijo ¢asovnika za Siroko
povrSinsko kuhalno mesto

Ko &as potece, bo ¢asovnik izklopil Siroko povrsinsko

kuhalno mesto. Na zaslonu levega kuhalnega mesta se

bo prikazalo 0, na zaslonu ¢asovnika pa 00. Lucka
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tipke "®" na zaslonu zadnjega levega kuhalnega
mesta bo ugasnila.

3. Ce se za tri sekunde dotaknete simbola za

. kuhalno mesto s Siroko povrSino.

Ce se dotaknete simbola za Siroko kuhalno mesto za 3
sekunde, bo kuhalno mesto izklopljeno

Modeli z osvetljenimi okrovi kuhanja: (Morda je
vas$ izdelek ne vkljucuje.)

A B
r 1 r 1

= | [54 |

Ko sta dve loceni kuhinjski coni (prikazana na
Sliki A) zdruzena kot obmogje za kuhanje
Sirokega povrsja, prikazano na sliki B, se mora
lo¢ilna lucka ugasniti. Ko je obmocje za
kuhanije Siroke povrsine lo¢eno nazaj v dve
logeni kuhalni coni, mora biti lo¢ena luc¢ka
osvetljena.

Nastavitev najvisje moci (0JACEVALNIK)
Funkcijo ojacevalnika lahko uporabite za segrevanje pri

i

kuhanje. Funkcija ojacevalnika morda ni na voljo na
vseh kuhalnih mestih. Po poteku ¢asa funkcije
ojacevalnika (glejte tabelo omejitev ¢asa delovanja) se
kuhalno mesto izklopi.

Neposredna izbira 0JACEVALNIKA:

1. Dotaknite se tipke (% da vklopite plosco.

2. Dotaknite se tipke "f&".

na zaslonu kuhalnega mesta pa se prikaze animiran

simbol ojacevalnika " ="

» Po poteku ¢asa funkcije ojacevalnika (glejte tabelo
omejitev ¢asa delovanja) se kuhalno mesto izklopi.
Izbira ojacevalnika med delovanjem kuhalnega
mesta:

1. Ko je kuhalna plosca vklopljer};c} in kuhalno mesto

aktivno, se dotaknite ikone "t&t",
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Ojacevalnik lahko aktivirate samo na

o lenem od kuhalnih mest na isti strani (levi
ali desni). Ce eno od kuhalnih mest na isti
strani deluje pri doloGeni temperaturi, ni
mogocCe nastaviti ojadevalnika za drugo
kuhalno mesto na isti strani. OjaCevalnika
za ta kuhalna mesta ni mogoce nastaviti,
ko je veliko kuhalno mesto aktivno.

2. Izbrano kuhalno mesto deluje pri najvegji moci, ob
tem pa bodo na zaslonu kuhalnega mesta utripale
3 lugi. Ko se delovanje ojacevalnika konca,
kuhalna mesta preklopijo na stopnjo nastavljene
temperature in prikaZe se samo izbrana
temperatura.

Predc"iasen izklop nastavitve najviSje moéi
(OJACEVALNIK): .

Z dotikom tipke "t&" lahko kadar koli izklopite
funkcijo ojacevalnika.

Zaklep

Zaklep lahko vklopite, da pomotoma ne spremenite
funkcij med delovanjem naprave.

Vklop funkcije zaklepa

1. Dotaknite se "®" za 3 sekunde in zaklenite

_ nadzorno ploSco.

Ce med zaklepom pritisnete katero koli tipko, zatne
utripati luéka tipke "@".

aklep lahko vklopite le v nacinu delovanja. Ko

klopite zaklep, bo delovala le tipka CD z
otikom katere koli druge tipke bo zasvetila
lucka tipke & ki oznaCuie, da je zaklep
vklopljen.
Ce izklopite plo$co, ko so tipke zaklenjene,
morate izklopiti zaklep, da lahko ponovno
vklopite plosco.

Izklop funkcije zaklepa

1. Driite tipko "&" pritisnjeno 3 sekunde.

Funkcija je potrjena z zvocnim signalom. Lucka tipke
"&" ugasne in nadzorna ploéa je odklenjena.

Funkcija ¢asovnika

Ta funkcija vam olaj$a kuhanje. Ne bo vam treba biti

ves ¢as kuhanja ob pecici. Ob koncu ¢asa, ki ste ga

izbrali, se bo kuhalno mesto samodejno izklopilo.

Vklop ¢asovnika

1. Dotaknite se tipke @ da vklopite plosco.

2. Simbol »0« se bo prikazal na zaslonu kuhalnega
mesta.

3. Povecajte stopnjo kuhalnega mesta, ki ga Zelite
vklopiti.

4. Dotaknite se tipke "©" da vklopite ¢asovnik.



Simbol »00« se bo prikazal na zaslonu ustreznega
kuhalnega mesta.

5. Zelen &as nastavite z dotikom tipk '+ in "
» Dotaknite se "®", da potrdite nastavite. Ce se ne
dotaknete "®", je nastavitev v nekaj sekundah
samodejno preklicana.

Casovnik lahko nastavite samo za delujoca
kuhalna mesta.

Ce Zelite nastaviti tudi Gasovnike drugih
kuhalnih mest, ponovite zgoraj opisan
postopek.

Casovnika ne morate nastaviti, e najprej ne
izberete kuhalnega mesta in temperaturne
rednosti kuhalnega mesta.

Izklop ¢asovnikov

Ko nastavljen Cas potece, se bo ploSta samodejno

izklopila in zasliSali boste zvotno opozorilo.

Zvocno opozorilo ugasnete s pritiskom na katero koli

tipko.

Predéasen izklop ¢asovnikov

Ce tasovnik predéasno izklopite, bo plosta $e naprej

delovala z nastavljeno temperaturo, dokler je ne

izklopite.

Casovnik lahko predéasno izklopite na dva nacina:

1- Izklopite ¢asovnik, tako da zniZate njegovo

vrednost na »00« :

1. Izberite kuhalno mesto, ki ga Zelite izklopiti.

2. Dotaknite se tipke "®" da izberete dasovnik za
ustrezno kuhalno mesto.

3. Dokler na zaslonu ustreznega kuhalnega mesta ne
prikaZe »00«, se dotikajte tipk "= in "==" ter
tako zniZujte vrednost.

2- |zklopite ¢asovnik, tako da drZite njegovo tipko

priblizno 3 sekunde:

1. Driite tipko "®" ustreznega kuhalnega mesta za
priblizno 3 sekunde; "®" se popolnoma ugasne,
¢asovnik pa je preklican.

Funkcija samodejnega kuhanja

S pomoagjo te funkcije lahko kuhate hitro na 3 razliénih

stopnjah.

1. Ohranjanje toplote Zivil

2. Vrenje

3. Cvrtie

Vklop funkcije samodejnega kuhanja brez

nastavitve ¢asovnika

1. Dotaknite se tipke @._ da vklopite plosco.

2. Dotaknite se tipke »"J"« kuhalnega mesta, na
katerem Zelite vklopiti funkcijo samodejnega
kuhanja.

3. Po prvem dotiku se na ustreznem kuhalnem
mestu vklopi stopnja ohranjanja toplote. Na
zaslonu se prikazeta simbol " P "in" L.

4. Po drugem dotiku se na ustreznem kuhalnem
mestu vklopi stopnja vrenja. Na zaslonu se
prikaZeta simbol " P "jn" L) ",

5. Po tretiem dotiku se na ustreznem kuhalnem
mestu vklopi stopnja cvrtja. Na zaslonu se
prikaZeta simbol " P "jn" L1 ",

» Kuhalno mesto zacne delovati pri nastavljeni stopnji

samodejnega kuhanja.

Vklop funkcije samodejnega kuhanja z

nastavitvijo asovnika

1. Z dotikom tipke »"Q"« za ustrezno kuhalno
mesto izberite Zeleno stopnjo samodejnega
kuhanja.

2. Dotaknite se tipke "©" da vklopite ¢asovnik.

» Na zaslonu kuhalnega mesta zasvetita simbola »00«

in "Q",

3. Zelen &as nastavite z dotikom tipk ‘—'/+

» Kuhalno mesto bo ves nastavljen ¢as delovalo z

izbrano stopnjo samodejnega kuhanja.

» Ko nastavljen ¢as potece, se bo plo§¢a samodejno

izklopila in zasliSali boste zvotno opozorilo. Zvocno

opozorilo ugasnete s pritiskom na katero koli tipko.

I1zklop funkcije samodejnega kuhanja

1. Z dotikom tipke >>"®"<< lahko popolnoma

ugasnete ustrezno kuhalno mesto in preklicete

funkcijo samodejnega kuhanja.

Ce Zelite, da kuhalno mesto deluje na dologeni

stopniji in hkrati izklopiti funkcijo samodejnega

kuhanja, nastavite Zeleno stopnjo temperature z

dotikom tipk “/'l‘ Kuhalno mesto bo ob

nastavljeni temperaturi nadaljevalo z delovanjem.

Ce ste predhodno nastavili ¢asovnik, se

nastavljeni as kuhanja ne preklice in se kuhanje

nadaljuje pri nastavijeni stopniji temperature.

Funkcija zaustavitve

S to funkcijo lahko zaustavite vse funkcije (razen

Gasovnika), ki delujejo na plos¢i.

A

Ce je Gasovnik nastavljen za katero koli
kuhalno mesto, bo tudi med zaustavitvijo
nadaljeval z delovanjem.
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1. Dotaknite se tipke "I", ko plos¢a deluje.

Vsa vklopljena kuhalna mesta bodo delovala pri najnizji

stopniji.

2. Ponovno se dotaknite tipke I, da ponovno

zazenete vsa zaustavljiena kuhalna mesta s
predhodnimi nastavitvami.

Ko pritisnete tipko za zaustavitev, se na
aslonu kuhalnih mest, ki so delovala pred

pritiskom tipke, prikaze simbol ':.l

Varna in uéinkovita uporaba indukcijskih kuhal-
nih mest

Nacini delovanja: Indukcijska plo$¢a neposredno
greje posodo za kuhanje, kar je ena izmed funkcij
njenega nacina delovanja. Zato ima v primerjavi z
drugimi vrstami ploS¢ veliko prednosti. Deluje
ucinkoviteje in povrsina plo$Ce se ne segreje.
Indukcijska plo$¢a ima iziemen varnostni sistem, ki bo
zagotovil najve¢jo mozno varnost uporabe.

Plos¢a je lahko glede na model opremljena z
indukcijskimi kuhalnimi mesti premera 145,
180, 210 in 280 mm. Z indukcijsko funkcijo
vsako kuhalno mesto samodejno zazna
posodo, ki je postavljena na njem. Energija se
ustvari le na mestu, kjer se posoda dotika
kuhalnega mesta, zato je poraba energije
minimalna.

Omejitev ¢asa delovanja

Enota za upravijanje ploSce razpolaga s funkcijo
omejitve ¢asa delovanja. Ce pustite vklopljeni dve ali
vec kuhalnih mest, se bo kuhalno mesto po dolocenem
¢asu samodejno izklopilo (glejte tabelo-1). Ce je za
kuhalno mesto vklopljen ¢asovnik, se bo tudi zaslon
¢asovnika kasneje izklopil.

Omejitev Gasa delovanja je odvisna od izbrane stopnje
temperature. Za to stopnjo temperature je doloCen
najdaljsi ¢as delovanja.

Ko se kuhalno mesto samodejno izklopi, kot je opisano
zgoraj, ga lahko ponovno zaZenete.

Tabela-1: Omejitev Casa delovanja
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Zascita pred pregretiem

Plosca vsebuje senzorje, ki zagotavljajo zaScito pred

pregretiem. V primeru pregretja se lahko pojavi

naslednje:

e Aktivno kuhalno mesto se lahko izklopi.

e |zbrana stopnja se lahko zniZa, vendar pa to ni
opazno na kazalcu.

Varnostni sistem proti razlitju 5

Plos¢a ima varnostni sistem proti razlitju. Ce se po

nadzorni ploS¢i razlije tekoCina, bo sistem nemudoma

prekinil napajanje in izklopil plo§co.

Med tem ¢asom je na indikatorju prikazano opozorilo

»E«,

Natancéne nastavitve moci

Indukcijska plo$¢a se nemudoma odzove na ukaze, kar

je ena izmed funkcij njenega nacina delovanja. Zelo

hitro spremeni nastavitve modi. Tako lahko preprecite,

da bi se iz kuhalnega lonca (ki vsebuje vodo, mleko itd.)

razlila tekocina, Ceprav je bila tik pred razlitiem.

Hrup ob delovanju

Indukcijska plo$¢a lahko povzroci nekatere zvoke. To je

obi¢ajno in del kuhanja z indukcijsko plosco.

e Zvok postane izrazitejsi pri visokih temperaturah.

e Hrup lahko povzrogi zlitina kuhalne posode.

e Prinizkih stopnjah lahko zaradi nacinov delovanja
slisite ponavljajo¢ se vklop in izklop zvoka.

e Hrup povzro€i tudi segrevanje prazne posode. Ko
jo napolnite z vodo ali hrano, bo zvok ponehal.

e SliSite lahko tudi hrup, ki ga povzroca ventilator
za hlajenje elektritnega sistema.



Sporocilo o "apa_ki ) i7a veé informacij o sporoéilih o napakah, ki se
Tabela — 2: Kode in vzroki napak lahko pojavijo na plosci za upravijanje na dotik,

glejte tabelo-2. Ce napak Fx in Ex ne morete
Pritisnili ste Simbol »E« Zaslon
dve ali ve utripa kuhalnega
tipk mesta

odpraviti, pokli¢ite pooblaséeni servis.
Nobena Zasveti simbol | Zaslon
posoda ni e kuhalnega
primerna za mesta
kuhalno
mesto

&

Ce je povrsina ploée za upraviianje na dotik
izpostavliena pari, se celoten sistem za
upravijanje izklopi, zaslisi se zvocni signal in na
zaslonu se prizge »E«.

a

PovrSina plosce za upravijanje naj bo ista.
[ahko se pojavi opozorilo za napacno
elovanje.

©

Na nadzorno plo$éo na dotik ne postavljajte
posod/loncev.

©]

apal im aslon
indukcijske i kuhalnega
strojne mesta
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[ Vzdrzevanje in giséenje

Splosne informacije

Ob rednem ¢iS¢enju naprave se ho servisna Zivljenjska
doba podalj$ala in teZave bodo manj pogoste.

a ¢isCenje naprave ne uporabljajte parnih
Cistilnikov, saj lahko povzrocijo elektriéni udar.

NEVARNOST:
Napravo izkljucite iz elektrinega omrezja
preden pricnete z vzdrZzevanjem in ¢iscenjem.

Nevarnost elektriénega udara!

NEVARNOST:
Pred ¢iscenjem pocakajte, da se naprava
ohladi.

VroCe povrSine lahko povzrocijo opekline!

e Povsaki uporabi napravo temeljito ogistite. Tako
boste ostanke kuhanja laZje odstranili ter
preprecili, da bi se le-ti ob naslednji uporabi
zazgali.

e ZaciSCenje naprave ne potrebujete posebnih
Cistil. Napravo ocistite s toplo vodo s Cistilom,
mehko krpo in gobo ter jo obriSite s suho krpo.

e Po ciscenju vedno obrisite vsakrSne presezke
tekoCine in vsa razlitia nemudoma osusite.

e PovrSin iz nerjavecega jekla in rocaja ne Cistite s
cistili, ki vsebujejo kisline ali klor. Te dele oistite
z mehko krpo s tekoGim Cistilom (ne abrazivnim),
bodite pozorni, da briSete v eno smer.

CiScenje plosce
Steklokeramicne povrsine
Steklokerami¢no povrsino obriite z mrzlo vodo in pri
tem pazite, da na njej ne ostanejo sledi Cistil. Nato jo
obrisite do suhega z mehko krpo. Ob naslednji uporabi
lahko ostanki poSkodujejo steklokerami¢no povrSino.
Posusenih ostankov na steklokeramicni ploSci v
nobenem primeru ne strgajte z ostrimi rezili, Zicno
gobico ali podobnimi predmeti.
Ostanke kalcija (rumene madeZe) odstranite z majhno
koli¢ino odstranjevalca vodnega kamna, ki ga lahko
kupite v trgovini, ali pa uporabite domadega, npr. kis
ali limonin sok.
Ce je povr§ina moéno umazana, z gobo nanesite Cistilo
in pocakajte, da se popolnoma vpije. Nato oCistite
povrsino ploSée z vlazno krpo.
Hrano z visoko vsebnostjo sladkorja kot sta
metana in sirup odstranite takoj, Se preden se
povrSina ohladi. VV nasprotnem primeru se
lahko steklokerami¢na povrsina trajno
poSkoduje.

DoloCena Cistila ali Cistilna sredstva lahko
poskodujejo povrsino.

Z7a ¢iScenje ne uporabljajte agresivnih &istil,
Cistilnih praskov/krem ali ostrih predmetov.
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Barva na prevleki ali drugih povr§inah lahko ¢ez ¢as
rahlo zbledi. To ne vpliva na delovanje naprave.
Bledenje barv in madeZi na steklokeramicni povrsini so
obicajni in niso napaka.



Odpravljanje tezav

Ko se kovinski deli segrejejo, se lahko razsirijo in sliSen je zvok raztezanja. >>> To ni napaka.

Varovalka je okvarjena ali izklopljena. >>> Preverite varovalke. Po potrebi jih zamenjajte ali znova

nastavite.

e Naprava ni prikju¢ena na (ozemljeno) vticnico. >>> Preverite Vtic.

(e zaslon ob ponovnem vklopu plosce ne zasveti. >>> Izklopite napravo iz elektricnega tokokroga.
Pocakajte 20 sekund in jo nato ponovno prikijucite.

e 7adita pred pregretiem je vklopliena. >>> Pocakajte, da se plosca ohladi.

Lonca niste postavili na delujoCe kuhalno mesto. >>> Preverite ali je lonec na kuhalnem mestu.

Lonec ni primeren za indukcijsko kuhanje. >>> Preverite ali je lonec primeren za indukcijsko kuhanje.
Lonec ni pravilno nameS¢en ali pa dno lonca ni dovolj Siroko za kuhalno mesto. >>> |zberite dovolj Sirok
lonec in ga pravilno namestite na kuhalno mesto.

®  Lonec ali kuhalno mesto sta pregreta. >>> PoCakajte, da se ohladita.

e Morda je potekel ¢as kuhanja za izbrano kuhalno mesto. >>> Izberete lahko nov ¢as kuhanja ali koncate
kuhanije.

e ZaSCita pred pregretiem je vklopljena. >>> PoCakajte, da se ploS¢a ohladi.

stranite predmet na ploSci.

Lonec se ne segreje, kijub temu da je kuhalno mesto vkiopljeno.

e Lonec ni primeren za indukcijsko kuhanje. >>> Preverite ali je lonec primeren za indukcijsko kuhanje.

e Lonec ni pravilno nameScen ali pa dno lonca ni dovolj Siroko za kuhalno mesto. >>> Izberite dovolj Sirok
lonec in ga pravilno namestite na kuhalno mesto.

kolikor tezave ne morete odpraviti, kljub
emu da ste upoStevali navodila v tem
poglavju, se obrnite na pooblaséenega
serviserja ali prodajalca, pri katerem ste kupili
napravo. Okvarjene naprave nikoli ne
poskuSajte popraviti sami.
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