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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results from your
product which has been manufactured with high quality and state-of-the-art technology.
Therefore, please read this entire user manual and all other accompanying documents
carefully before using the product and keep it as a reference for future use. If you handover the
product to someone else, give the user manual as well. Follow all warnings and information in
the user manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models. Differences
between models will be identified in the manual.

Explanation of symbols

Throughout this user manual the following symbols are used:
Important information or useful hints about usage.

Warning of hazardous situations with regard to life and property.

Warning of electric shock.

Warning of risk of fire.

e

Warning of hot surfaces.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Important instructions and warnings for safety and

environment

This section contains safety
instructions that will help
protect from risk of personal
injury or property damage.
Failure to follow these
instructions shall void any
warranty.

General safety

- This appliance can be used
by children aged from 8
years and above and
persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of
experience and knowledge if
they have been given
supervision or instruction
concerning use of the
appliance in a safe way and
understand the hazards
involved.

Children shall not play with
the appliance. Cleaning and
user maintenance shall not
be made by children without
supervision.

- The appliance is not to be
used by persons (including
children) with reduced
physical, sensory or mental
capabilities, or lack of
experience and knowledge,

unless they have been given
supervision or instruction.
Children should be
supervised and ensure they
do not play with the
appliance

- If the product is handed over
to someone else for personal
use or second-hand use
purposes, the user manual,
product labels and other
relevant documents and
parts should be also given.

- Installation and repair
procedures must always be
performed by Authorised
Service Agents. The
manufacturer shall not be
held responsible for
damages arising from
procedures carried out by
unauthorised persons which
may also void the warranty.
Before installation, read the
instructions carefully.

- Do not operate the product if
it is defective or has any
visible damage.

- Ensure that the product
function knobs are switched
off after every use.

Electrical safety
- If the product has a failure, it
should not be operated
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unless it is repaired by an
Authorised Service Agent.
There is the risk of electric
shock!

- Only connect the product to
a grounded outlet/line with
the voltage and protection as
specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made
by a qualified electrician
while using the product with
or without a transformer. Our
company shall not be liable
for any problems arising due
to the product not being
earthed in accordance with
the local regulations.

- Never wash the product by
spreading or pouring water
onto it! There is the risk of
electric shock!

- The product must be
disconnected during
installation, maintenance,
cleaning and repairing
procedures.

- If the power connection
cable for the product is
damaged, it must be
replaced by the
manufacturer, its service
agent or similarly qualified
persons in order to avoid a
hazard.

- The appliance must be
installed so that it can be

completely disconnected
from the mains supply. The
separation must be provided
by a switch built into the
fixed electrical installation,
according to construction
regulations.

- Any work on electrical
equipment and systems
should only be carried out by
authorised and qualified
persons.

- In case of any damage,
switch off the product and
disconnect it from the mains.
To do this, turn off the fuse
at home.

- Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety
- WARNING: The appliance
and its accessible parts
become hot during use. Care
should be taken to avoid
touching heating elements.
Children less than 8 years of
age shall be kept away
unless continuously
supervised.

- Never use the product when

your judgment or
coordination is impaired by
the use of alcohol and/or
drugs.

- Be careful when using

alcoholic drinks in your
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dishes. Alcohol evaporates
at high temperatures and
may cause fire since it can
ignite when it comes into
contact with hot surfaces.

- Do not place any flammable
materials close to the
product as the sides may
become hot during use.

- Keep all ventilation slots
clear of obstructions.

- Do not use steam cleaners
to clean the appliance as this
may cause an electric shock.
- WARNING: Unattended
cooking on a hob with fat or
oil can be dangerous and
may result in fire. NEVER try
to extinguish a fire with
water, but switch off the
appliance and then cover
flame e.g. with a lid or a fire
blanket.

- CAUTION: The cooking

process has to be supervised.

A short term cooking
process has to be supervised
continuously:.

- WARNING: Danger of fire: Do
not store items on the
cooking surfaces.

- WARNING: If the surface is
cracked, switch off the
appliance to avoid the
possibility of electric shock.

- In case of hotplate glass
breakage : Immediately shut
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off all burners and any
electrical heating element
and isolate the appliance
from the power supply. Do
not touch the appliance
surface. Do not use the
appliance.

. After use, switch off the hob

element by its control and do
not rely on the pan detector.

- Metallic objects such as

knives, forks, spoons and lids
should not be placed on the
hob surface since they can
get hot.

- The appliance is not

intended to be operated by
means of an external timer
or separate remote-control
system.

- Vapour pressure that build

up due to the moisture on
the hob surface or at the
bottom of the pot can cause
the pot to move. Therefore,
make sure that the hob
surface and bottom of the
pots are always dry.

- Hotplates are equipped with

"Induction” technology. Your
induction hob that provides
both time and money
savings must be used with
pots suitable for induction
cooking; otherwise hotplates
will not operate. See. General



information about cooking, page 15,
selecting the pots.

- As induction hobs create a
magnetic field, they may
cause harmful impacts for
people who use devices
such as insulin pump or
pacemaker.

- Do not put electronic
products such as mobile
phones, tablets, computers
on the induction cooker.
Your product may be
damaged.

- WARNING: Use only hob
guards designed by the
manufacturer of the cooking
appliance or indicated by the
manufacturer of the
appliance in the instructions
for use as suitable or hob
guards incorporated in the
appliance. The use of
inappropriate guards can
cause accidents.

Prevention against possible
fire risk!

- Ensure all electrical
connections are secure and

Intended use
- This product is designed for

domestic use. Commercial
use will void the guarantee.

- CAUTION: This appliance is

for cooking purposes only. It
must not be used for other
purposes, for example room
heating.

- The manufacturer shall not

be liable for any damage
caused by improper use or
handling errors.

Safety for children

- WARNING: Accessible parts
may become hot during use.
Young children should be
kept away.

- The packaging materials will

be dangerous for children.
Keep the packaging

materials away from children.
Please dispose of all parts of
the packaging according to
environmental standards.

- Electrical products are

tight to prevent risk of arcing.

- Do not use damaged cables
or extension cables.

- Ensure liquid or moisture is
not accessible to the
electrical connection point.

dangerous to children. Keep
children away from the
product when it is operating
and do not allow them to
play with the product.

- Do not place any items
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Disposing of the old product

Compliance with the WEEE Directive
and Disposing of the Waste Product:

This product complies with EU WEEE
Directive (2012/19/EU). This product bears
a classification symbol for waste electrical
and electronic equipment (WEEE).

This product has been manufactured with
high quality parts and materials which can
be reused and are suitable for recycling. Do
not dispose of the waste product with
normal domestic and other wastes at the
end of its service life. Take it to the
collection center for the recycling of
electrical and electronic equipment. Please
consult your local authorities to learn about
these collection centers.

Compliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies
with EU RoHS Directive (2011/65/EU). It
does not contain harmful and prohibited
materials specified in the Directive.

Package information
+ Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials
in accordance with our National
Environment Regulations. Do not dispose
of the packaging materials together with
the domestic or other wastes. Take them
to the packaging material collection
points designated by the local authorities.
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H General information

Overview
NTN\
2 3 2
1 Induction cooking plate 3 Base cover

2 Assembly clamp
Technical specifications

Voltage / frequency 3N ~ 380-415V; 50 Hz
Total power consumption max. 10800 W

Cable type / section min.HO5V2V2-F 5 x 1,6 mm®
External dimensions (height / width / depth) 48 mm/900 mm/510 mm
Installation dimensions (width / depth) 880 (+2) mm/490 (+2) mm
Burners

Rear left Induction cooking plate
Dimension 210 mm

Power 2300/3700 W

Front left Induction cooking plate
Dimension 145 mm

Power 1500/2200 W

Front right Induction cooking plate
Dimension 180 mm

Power 1800/2500W

Rear right Induction cooking plate
Dimension 180 mm

Power 1800/2500 W

Middle Induction cooking plate
Dimension 180/280 mm

Power 1800/3600 W

Technical specifications may be changed without prior notice to improve the quality of

the product.

ﬂ Figures in this manual are schematic and may not exactly match your product.

Values stated on the product labels or in the documentation accompanying it are
obtained in laboratory conditions in accordance with relevant standards. Depending
on operational and environmental conditions of the product, these values may vary.
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E Installation

Product must be installed by a qualified
person in accordance with the regulations in
force. The manufacturer shall not be held
responsible for damages arising from
procedures carried out by unauthorized
persons which may also void the warranty.

Preparation of location and electrical
installation for the product is under
customer's responsibility.

The product must be installed in
accordance with all local electrical
regulations.

Prior to installation, visually check if
the product has any defects onit. If
s0, do not have it installed.
Damaged products cause risks for
your safety.

Before installation
The hob is designed for installation into
commercially available work tops. A safety

Omim min
S5mm min

Dmm
+2mm) .

*  Minimum height to extractor as recommend
in hood instruction manual. If not
recommended in the hood instruction
manual, this height should be at least 650
mm.

*  Minimum distance between cabinetry must
be equal to width of hob
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50mm Mig

distance must be left between the appliance

and the kitchen walls and furniture. See

figure (values in mm).

+ Allow a minimum distance of 750 mm
above the hob surface.

+ (*) If a cooker hood is to be installed
above the cooker, refer to cooker hood
manufacturer’ instructions regarding
installation height. If not defined any size
in the hood manual, this height should be
at least 650 mm.

+ Remove packaging materials and
transport locks.

+ Surfaces, synthetic laminates and
adhesives used must be heat resistant
(100 °C minimum).

+ The worktop must be aligned and fixed
horizontally.

+ Cut aperture for the hob in worktop as per
installation dimensions.

+ This product is a class 3 device according
to EN 30-1-1standard.

380mm 2o G0mm min

e,

Installation and connection

+ The product must be installed in
accordance with all local gas and
electrical regulations.



Do not install the hob on places with
sharp edges or corners.

There is the risk of breakage to the
glass ceramic surface!

Electrical connection

Connect the product to a grounded
outlet/line protected by a miniature circuit
breaker of suitable capacity as stated in the
"Technical specifications” table. Have the
grounding installation made by a qualified
electrician while using the product with or
without a transformer. Our company shall
not be liable for any damages that will arise
due to using the product without a
grounding installation in accordance with
the local regulations.

The product must be connected to
the mains supply only by an
authorised and qualified person. The
product’s warranty period starts only
after correct installation.
Manufacturer shall not be held
responsible for damages arising from
procedures carried out by
unauthorised persons.

The power cable must not be
clamped, bent or trapped or come
into contact with hot parts of the
product.

A damaged power cable must be
replaced by a qualified electrician.
Otherwise, there is risk of electric
shock, short circuit or fire!

+ Connection must comply with national
regulations.

+ The mains supply data must correspond
to the data specified on the type label of
the product. Type label is at the rear
housing of the product.

+ Power cable of your product must comply
with the values in "Technical
specifications” table.

Before starting any work on the
electrical installation, disconnect the
product from the mains supply.
There is the risk of electric shock!

Connecting the power cable

While performing the wiring, you
must apply with the national/local
electrical regulations and must use
the appropriate socket outlet/line and
plug for oven. In case of the
product’'s power limits are out of
current carrying capability of plug
and socket outlet/line, the product
must be connected through fixed
electrical installation directly without
using plug and socket outlet/line.

1. If itis not possible to disconnect all poles
in the supply power, a disconnection unit
with at least 3 mm contact clearance
(fuses, line safety switches, contactors)
must be connected and all the poles of
this disconnection unit must be adjacent
to (not above) the product in accordance
with IEE directives. Failure to obey this
instruction may cause operational
problems and invalidate the product
warranty.

Additional protection by a residual current

circuit breaker is recommended.

If a cable is supplied with the product:

3N AC 380-415V

~ 3x16A

2. For three-phase connection, connect the
wires as identified below:

+ Browncable = L1 (Phase 1)

+ Grey/Black cable = L2 (Phase 2)

+ Grey/Black cable = L3 (Phase 3)

+ Blue cable = N (Neutral)

+ Green/yellow cable = (E) @ (Ground)

11/EN



Installing the product
If the oven is below:

A min. 15 mm

B min.2mm

C 20mm

If the board is below:

It is required to leave a ventilation opening
at the rear section of the furniture as
illustrated in the following figure.

* min.

During installation of your induction hob,
place the product parallel to the installation
surface. Also, apply sealing gasket to the
parts of the hob contacting the counter as
described below in order to prevent any
liquid from penetrating between the product
and the counter.

Easy Installation: Some models come with
mounting springs and sealing gasket
attached to the product. For these models,
ignore the mounting springs and bracket
mounting instructions described in the
manual. Place your product directly in the
space where the product will be placed as
shown in the figure below. For these models,
consider the width and depth
measurements written in the user manual
as 10 mm more.

B o o on o wwqp o b

1. Prepare the surface of the counter as
shown in the figure.

2. Turning the hob upside down, place iton a
flat surface.

3. When installing the hob, apply the sealing
gasket, which was provided in the
packaging, around the hob as shown in
the following picture, ensuring that it
remains 1 to 2 mm inside from the outer

dge of the gl

=

4. Fix the mounting springs inserting and
screwing them through the holes of the
bottom case as shown in the figure.

For some models, your product may
come with the mounting springs
already fitted onit.

The number of mounting springs on
your product varies depending on
product model.

5. Place the hob on the counter and align it.
6. When the hob is placed on the counter top
it will be fixed easily with the help of the
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clamps. If the installation with these
clamps is not sufficient for your cooktop,
additional 2 mounting clamps can be
fixed to the front side of the product as
shown in the below figure.

1 Hob
2 Installation clamp
3 Counter

When installing the hob onto a
cabinet, a shelf must be installed in
order to separate the cabinet from
the hob as illustrated in the above
figure. This is not required when
installing onto a built-under oven.

For example, if it is possible to touch the
bottom of the product since it is installed
onto a drawer, this section must be covered
with a wooden plate.

A min. 15mm
B min. 2mm
Rear view (connection holes)

Location of the connection holes
shown in the below figure are
schematic,may vary depending on
the product model. Fix them
according to connection holes on
your product.

&

A Making connections to different
holes is not a good practice in terms
of safety since it can damage the gas
and electrical system.

There are gas and electrical
components contained within this
hob, therefore when fitting the
mounting springs/clamps only
attach the supplied fixings to the
connection holes shown in this
manual. Failure to observe this
advise may lead to life and property
safety

The number of mounting springs on
your product varies depending on
product model.

Final check
1. Operate the product.
2.Check the functions.

Future Transportation

+ Keep the product's original carton and
transport the product in it. Follow the
instructions on the carton. If you do not
have the original carton, pack the product
in bubble wrap or thick cardboard and
tape it securely.

Check the general appearance of

ﬂ your product for any damages that
might have occurred during
transportation.
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Bl Preparation

Tips for saving energy Initial use
The following information will help you to First cleaning of the appliance

use your appliance in an ecological way, and

to save energy:

+ Defrost frozen dishes before cooking
them.

+ Use pots/pans with cover for cooking. If
there is no cover, energy consumption
may increase 4 times.

+ Select the burner which is suitable for the
bottom size of the pot to be used. Always
select the correct pot size for your dishes.
Larger pots require more energy.

+ Pay attention to use flat bottom pots
when cooking with electric hobs.

Pots with thick bottom will provide a
better heat conduction. You can obtain
energy savings up to 1/3.

+ Vessels and pots must be compatible
with the cooking zones. Bottom of the
vessels or pots must not be smaller than
the hotplate.

+ Keep the cooking zones and bottom of
the pots clean. Dirt will decrease the heat
conduction between the cooking zone and
bottom of the pot.

+ Information on energy efficiency
according to EU 66/2014 can be found on
the product fiche given with the product.

1.
2.
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The surface might get damaged by
some detergents or cleaning
materials.

Do not use aggressive detergents,
cleaning powders/creams or any
sharp objects during cleaning.

Do not use harsh abrasive cleaners
or sharp metal scrapers to clean the
oven door glass since they can
scratch the surface, which may result
in shattering of the glass.

Remove all packaging materials.
Wipe the surfaces of the appliance with a
damp cloth or sponge and dry with a cloth.



[ How to use the hob

General information about cooking

Never fill the pan with oil more than
& one third of it. Do not leave the hob
unattended when heating oil.
Overheated oils bring risk of fire.
Never attempt to extinguish a
possible fire with water! When oil
catches fire, cover it with a fire
blanket or damp cloth. Turn off the
hob if it is safe to do so and call the
fire department.

+ Before frying foods, always dry them well
and gently place into the hot oil. Ensure
complete thawing of frozen foods before
frying.

+ Do not cover the vessel you use when
heating oil.

+ Place the pans and saucepansin a
manner so that their handles are not over
the hob to prevent heating of the handles.
Do not place unbalanced and easily tilting
vessels on the hob.

+ Do not place empty vessels and
saucepans on cooking zones that are
switched on. They might get damaged.

+ Operating a cooking zone without a vessel
or saucepan on it will cause damage to
the product. Turn off the cooking zones
after the cooking is complete.

+ As the surface of the product can be hot,
do not put plastic and aluminum vessels
onit.

Clean any melted such materials on the
surface immediately.

Such vessels should not be used to keep
foods either.

+ Use flat bottomed saucepans or vessels
only.

+ Put appropriate amount of food in
saucepans and pans. Thus, you will not
have to make any unnecessary cleaning

by preventing the dishes from overflowing.

Do not put covers of saucepans or pans
on cooking zones.

Place the saucepans in a manner so that
they are centered on the cooking zone.
When you want to move the saucepan
onto another cooking zone, lift and place it
onto the cooking zone you want instead
of sliding it.

Saucepan selection

+ Glass ceramic surface is heatproof and is
not affected by big temperature
differences.

+ Do not use the glass ceramic surface as a
place of storage or as a cutting board.

+ Use only the saucepans and pans with
machined bottoms. Sharp edges create
scratches on the surface.

5 p Spills may damage

the glass ceramic

surface and cause

fire.

Do not use vessels
with concave or
convex bottoms.

Use only the
saucepans and pans
with flat bottoms.
They ensure easier
heat transfer.

Boiling behaviour may vary depending on
the pot types, size of the pot and size of the
cooking zone. For a more homogenous
boiling behaviour a one step larger cooking
zones might be used. To use a larger
cooking zone has no negative effect on
energy consumption at induction hobs,
because the heat is only created in relevant
pot area.

For induction hobs, use only vessels

suitable for induction cooking.

Saucepan test

Use following methods to test whether your

saucepan is compatible with the induction

hob or not.

1.Your saucepan is compatible if its base
holds magnet.

2. Your saucepan is compatible if =" does
not flash when you place your saucepan
on cooking zone and start the hob.

You can use steel, teflon or aluminium

saucepans with special magnetic base that

contains labels or warnings indicating that
the saucepan is compatible with induction
cooking. Glass and ceramic vessels, pots
and the stainless steel vessels with non-
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magnetic aluminium base should not be
used.

Pan detection-focusing system

In induction cooking, energy is generated
only in the area where the base of the pan
on the respective cooking zone covers. The
base of the pan is detected by the induction
system and only this area is automatically
heated. If the pan is removed from the
cooking zone during cooking, the cooking
process will be stopped. =V symbol
flashes.(For some hob models, the selected
cooking zone level and "=V flash
respectively.

Safe use

Do not select high heating levels when you
will use a non-sticking (teflon) saucepan
with no oil or with very little oil.

Do not put metal items such as forks, knives
or saucepan covers onto your hob since
they can get heated.

Never use aluminium foil for cooking. Never
place food items wrapped with aluminium
foil onto the cooking zone.

If there is an oven under your hob
and if it is running, sensors of the hob
can decrease the cooking level or
turn off the hob.

When the hob is running, keep items
with magnetic properties such as
credit cards or cassettes away from
the hob.

Selecting cooking zone suitable to the vessel

Large cooking zone

@ 28-32
24 cm

@21 cm

Normal cooking zone
218 cm

Small cooking zone
2 14,5 cm

Large cooking zone

+ Automatically fits to the saucepan.

+ Distributes the power ideally.

+ Provides perfect heat distribution.
Used to cook dishes such as large
crepes or large fishes rare or very

rare.

Normal cooking zone

+ Automatically fits to
the saucepan.

« Distributes the power
ideally.

+ Provides perfect heat
distribution. Used for
all kinds of cookings.

Small cooking zone

+ Used for slow
cookings (sauces,
creams)

+ Used to prepare small
portions or portions
based on number of
persons.

Using pots on the wide surface

cooking zone

You can use the
wide surface
cooking zone in
two halves

separately as rear

left and front left
cooking zones.

V‘

You can use the
wide surface
cooking zone for
large pots.

Your pot must
cover both centers
of the wide surface

Location of the
wide surface
cooking zone may
vary depending on
the product model.

O cooking zone. Do
N | notusethe
cooking zone in

other ways.
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llluminated cooking areas(This may

not exist on your product.)

Using the hobs

Cooking zones on the hob will be illuminated.
The cooking zones will not appear when the
hob is in the turned-off or stand-by position.

When you turn on the hob, the illumination

that indicates the cooking zones should
appear.

Control panel

Do not allow any object to drop on
the hob. Even small objects such as
a saltshaker may damage the hob.
Do not use cracked hobs. Water may
leak through these cracks and cause
short circuit.

In case of any kind of damage on the
surface (eg., visible cracks), switch
off the product immediately to
minimize the risk of electric shock.

o © @ 8 T ® @ )
-t d HERES. Y o NECENEE S S o el Mom e o
0 15 @ +o o 15 & T 15y 0 15 30 15
Specifications 1 > 3
<" Setting area (for temperature : i |
i level) |
On/Off key . - E
Key lock key i
Timer Activation/Deactivation o."o | 15-" o
key 1 =
4 Rapid Heating key/High power ! , !
setting (Booster) key 4 5 6
1"']‘ Automatic cooking key
|]|]‘ Stop key 1 Setting area
[.] Wide Surface Cooking Zone 2 Timer key
$§|6‘C’[I|Oﬂ kle.y o K 3 Cooking zone display
+ imer level increasing key 4 Cooking zone symbol ()
Jr— Timer level decreasing key 5 Rapid heating key
%\\ Hob to Hood symbol * 6 Automatic cooking key
= :

- Wifi Symbol *
*(This feature is optional. It may not exist
on your product.)

Graphics and figures are for
ﬂ informational purposes only.
Actual displays and functions
may vary according to the
model of your hob.
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(Varies depending on the product model.)

This product is controlled by means
of a touch control panel. Each
operation you make on your touch
control panel will be confirmed by an
audible signal.

Always keep the control panel clean
and dry. Having damp and soiled
surface may cause problems in the
functions.




Turning on the hob
1. Touch the '@ key on the control panel.
The hob is ready for use.

If no operation is performed within 20
seconds, the hob will automatically
return to Standby mode.

When any key ("8" key) is pressed for
a long time, the product
automatically turns off for safety
reasons.

Turning off the hob

1. Touch the '@ key on the control panel.
The hob will turn off and return to Standby
mode.

If "H" or "h" symbol is lit on the
cooking zone display once the hob is
turned off, it means that the cooking
zone is still hot. Do not touch cooking
Zones.

Residual heat indicator

If "H" symbol is lit on the cooking zone
display, it means that the cooking zone is
still hot and may be used to keep a small
amount of food warm. This symbol will
soon turn to "h" symbol meaning less hot.

When the electricity is cut off,
residual heat indicator will not light
up and does not warn the user
against hot cooking zones.

Turning on the cooking zones

0 15O

1. Touch the "’ key to turn on the hob.

n n . .

» "0 symbol on cooking zone displays.

2. Touch the setting area of the cooking
zone you want to switch on and slide your
finger across the area.

If no operation is performed within 20
seconds, the hob will automatically
return to Standby mode.

Setting the temperature level
By touching the adjustment area or by
sliding your finger across the area, adjust

the temperature level between "0" and

"'I 5".

Turning off the cooking zones:

A selected cooking zone can be turned off in
2 different ways:

1. By dropping the temperature to "0" level
You can turn the cooking zone off by

dropping the temperature setting to "0"
level.

2. By using the switch-off function on the
timer for the desired cooking zone
When the time is over, the timer will
switch off the cooking zone linked to it.

"0" or "00" value will appear on all
displays. The "®" symbol on the hob
display will disappear.
When the time is over, an audible alarm
will sound. Touch any button on the
control panel to silence the audible alarm.
Turning on the wide surface cooking
zone (This feature is optional. It may
not exist on your product.)
1. Touch the "® key to turn on the hob.
2. Touch Wide Surface Cooking Zone
Selection key
» 0 will be displayed on the display of the
front left cooking zone and (I symbol will
appear on the same display.

3. By touching the adjustment area or by
sliding your finger across the area, adjust
the temperature level between 0 and 15.

» You can change the temperature level on

the setting area of both cooking zones.

Wide surface left cooking zones are
explained as an example. If there is a
wide surface cooking zone also on
the right-hand side of the hob, the
same instructions apply to the said
cooking zone.
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Turning on the wide surface cooking
zone while one or both of the left
cooking zones are running (This
feature is optional. It may not exist on
your product.)

While one or both of the left cooking zones
are running, you can combine both cooking
zones by activating the wide surface
cooking zone. Thus, you can utilize a wider
cooking zone just with the same values.

.. ©
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1. Touch the wide surface cooking zone
selection key while one or both of the left
cooking zones is/are running.

» The smaller one of the temperature values

of the cooking zones you have previously

selected will appear on the front left cooking
zone display. If there is a timer duration
given, the timer value of the cooking zone
with the lower value will appear on the
display.

on the left cooking zone display and 00 will

appear on the timer display. The light of "®"

key on the rear left cooking zone display will

go off.

3. By touching the wide surface cooking
zone symbol for 3 seconds

If you touch the wide surface cooking zone

symbol for 3 seconds, the cooking zone is

turned off

Models with llluminated around
cooking zones: (This may not exist on
our product.)
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» To change the temperature value
afterwards, set the desired temperature on
the setting area of both cooking zones.

If you touch the wide surface zone
key while the wide surface cooking
zone is active, the cooking zones will
be separated and turn off.

Turning off the wide surface cooking
zone: (This feature is optional. It may
not exist on your product.)
Wide surface cooking zone can be turned
off in 3 different ways:
1. By dropping the temperature to "0" level
You can turn the wide surface cooking zone
off by dropping the temperature level to "0".
2. By using the turn-off with the timer
option for the wide surface cooking zone
When the time is over, the timer will turn off
the wide surface cooking zone. 0 will appear

When the two separate cooking
zones (shown in the figure A) are
combined as a wide surface cooking
zone shown in the figure B, the
separating light should go off. When
the wide surface cooking zone is
returned back into two separate
cooking zones, the separating light
should be illuminated.

High power setting (BOOSTER)

You can use hooster function to perform
heating at the maximum power. However,
this function is not recommended for
cooking a long time. Booster function may
not be available in all cooking zones. When
the booster setting time (see, Table of
operation time limits) is over, cooking zone
will switch off.

Selecting BOOSTER directly:
1. Touch the CB key to turn on the hob.
2. Touch the "t&1" key.

The cooking zone that has been activated
will run with maximum power and the
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animated booster symbol "=" will appear
on the cooking zone display.

» When the booster setting time (see, Table
of operation time limits) is over, cooking
zone will switch off.

Selecting the booster while the
cooking zone is operating:
1. While the hob is on and the respective

. . . §5§
cooking zone is active, touch "{&t".

The booster may only be activated in
one of the zones on the same side
(left or right). If one of the cooking
zones on the same side is operating
at a certain temperature level, the
booster cannot be set for the other
cooking zone on the same side.
While the large cooking zone is
active, the booster cannot be set for
these cooking zones.

2. Selected cooking zone will operate at the
maximum power and 3 lights will flash on
the cooking zone display respectively.
Once the Booster period is over, the
cooking zone switches to the set
temperature level and only the selected
temperature value is displayed.

Switching off the high power setting
(BOOSTER) prewaturely:

By touching the "t&f" key you can turn off
the booster setting any time you want.

Key Lock

You can activate the key lock to avoid
changing the functions by mistake when the
hob is operating.

Activating the key lock

1. Touch "&@" for 3 seconds to lock the
control panel.

If any key is pressed when the key lock is

active, the light of the "@" key flashes.

You can activate the key lock in
operation mode only. When key lock
is activated, only the L% key will be
functional. When you touch any other
key, the light of the "®" key will flash
to indicate that the key lock is active.
If you turn the hob off when the keys
are locked, the key lock must be
deactivated to turn the hob on again.

Deactivating the key lock

1.Keep "8" key pressed for 3 seconds.

The operation is confirmed with an audible
signal. The light of the "®" key turns off and
the control panel is unlocked.

Timer function

This function makes it easier for you to cook.
It will not be necessary to attend the oven
for the whole cooking period. Cooking zone
will be turned off automatically at the end of
the time you have selected.

Activating the timer

1. Touch the '@ key to turn on the hob.

2."0" symbol will appear on cooking zone
displays.

3. Increase the level of the cooking zone you
want to turn on.

4. Touch "®" key to activate the timer.

"00" will appear on the display of the
relevant cooking zone.

_\gi; HH ®

5. Set the desired duration by touching e ol
and ™" keys.

» Touch "®" to confirm the setting. If you do

not touch "®” the setting will be cancelled

automatically in a few seconds.

The timer can only be set for the
operating cooking zones.
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In order to set the timers of the other
cooking zones, repeat the process
explained above.

Timer cannot be adjusted unless the
cooking zone and the temperature
value for the cooking zone are
selected.

Deactivating the timers

Once the set time is over, the hob will be
switched off automatically and give an
audible warning.

Press any key to silence the audio warning.

Turning off the timers earlier

If you deactivate the timer earlier, the hob
will keep on operating at the set
temperature until it is switched off.

You can turn the timer off earlier in two
different ways:

1-Turning off the timer by dropping its

value down to "00" :

1. Select the cooking zone you want to turn
off.

2. Touch "®" key to select the timer of the
relevant cooking zone.

3.Until "00" is displayed on the relevant
cooking zone display, decrease the value
by touching the =+ and =" keys.

2-Deactivating the timer by touching its

key for about 3 seconds:

1. Touch "®" key of the relevant cooking
zone for about 3 seconds; "®" will go off

completely and the timer will be cancelled.

Automatic cooking function

You can cook quickly at 3 different levels by

means of this function.

1.Warm keeping

2. Boiling

3.Frying

Activating the automatic cooking

function without setting the timer

1. Touch the '@ key to turn on the hob.

2. Touch the "™ key of the cooking zone
on which you want to activate the
automatic cooking function.

3. The relevant cooking zone will be
activated at the keeping warm level after

the first touch. " P "and" LLJ " symbol will
appear on the display.

4. The relevant cooking zone will be
activated at the boiling level after the
second touch. " P "and” " symbol will
appear on the display.

5. The relevant cooking zone will be
activated at the frying level after the third
touch. " P "and" " symbol will appear
on the display.

» The cooking zone will start to operate at

the set automatic cooking level.

Activating the automatic cooking

function by setting the timer

1. Select the desired automatic cooking level
by touching the g key of the relevant
cooking zone.

2. Touch "®" key to activate the timer.

»"00" and "®" symbols will light on the

cooking zone display.

3. Set the desired duration by touching the
1 1 keys.

» The cooking zone will keep on operating at

the selected automatic cooking level

throughout the set time period.

» Once the set time is over, the hob will be

switched off automatically and give an

audible warning. Press any key to silence

the audio warning.

Deactivating the automatic cooking

function

1.You can completely switch off the
relevant cooking zone by touching the
ZOK key to cancel the automatic cooking
function.

2. If you want the cooking zone to operate at
a certain level and deactivate the
automatic cooking function, set the
desired temperature level by touching the
"=/ """ keys. The cooking zone will
keep on operating at the set temperature
level. If the timer has been set previously,
the set cooking time will not be canceled
and will keep on at the set temperature
level.
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Operating Hood and Hob as connected
(Hob to Hood) (This may not exist on
your product.)

If your product has "&"" symbol, your
product has the ability to operate in
conjunction with the hood. You can connect
your hob and hood via this feature allowing
your hood to operate automatically by
adjusting the extraction level for optimum
performance according to the set heating
level of your hob. In order to do this you
must first connect your hood and hob to
each other, once this is done you can
activate the connection on the hob allowing
the hob and hood to work together.

Matching the hob and hood to one
another

The process of connecting hob and
hood is required only once. To
connect the hob and the hood, simply
activate the connection via the hob
after the initial connection has been
achieved.

1.To turn on the hob, touch the D key.

2. Touch the "#&" key for 3 seconds
approximately.

» "d"symbol flashes on the display.

3. Activate matching to the hob on your
hood (see the hood manual) and the
corresponding symbol on the hood will
start to flash.

» When the matching is complete, the "

symbol on the hob and the corresponding

symbol on the hood constantly appear.

Activating the connected operation of

the hob and the hood

1.To turn on the hob, touch the Dr key.

2. Touch the "@&" on the hob.

3.When activation is complete, the
corresponding symbol in the hood and the
"d&" symbol on the hob will appear
continuously.

» Depending on the total temperature level

of your hob, your hood will automatically run,

increase or decrease the level.

Using the HomeWhiz application

If your product has "% " symbol, you can

control your hob via tablet/phone. Follow

the steps below to control and track your
hob via your tablet/phone. You need to
connect your tablet/phone to your home
network and download the HomeWhiz
application onto your tablet/phone from the
application store of your smart device.

1. Start the app you've downloaded on your
tablet/phone..

2. Touch "Add/remove product” on the
tablet/phone.

3. Follow the instructions on the
tablet/phone to complete the setup.

4. Press and hold the "% key for 3 seconds
and then release it. On the screen, "&"
symbol will blink. During this time, you
can connect to your smart device.

5. Connect to your hob, using the name and
the password in the application through
the settings of your tablet/phone.

6. Select the network you are using in the
network list and connect your hob to the
network with the required password.
When the setup is complete, "% will
flash continuously on the display. You can
start to use your hob after giving it a
name in the "Add/remove product”
section in your app.

HomeWhiz supports 2.4GHz
frequency band.

If the network connection cannot be
set up within 5 minutes after
touching the "2 key for about 3
seconds, the homewhiz application
will be automatically exited and the
"2 symbol will disappear.

The HomeWhiz application on your
tablet / phone will guide you to set up
the connection and use the
application.

Your connection should be active in
order for you to reach the HomeWhiz
menu.
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As long as HomeWhiz is on, you can
control and monitor your hob both on
the hob screen and via smart
devices.

To disconnect HomeWhiz, press and
hold the "&" key and then release it.
The "&" symbol will go off on the
screen.

If there is a power failure and your
connection is cut off while the
HomeWhiz connection of your
product is enabled, HomeWhiz will
automatically switch to the off
position.

Using the hob via tablet

1. Start the HomeWhiz application installed
on your tablet / phone.

» Your device will be visible on the

application page.

2. Tap your device.

» Hob control and monitoring page will

appear on the display. On this screen, you

can adjust temperature level of cooking

zones, key lock, hob-hood connection

activation (Hob to Hood) and other settings.

3. After finishing all settings made from your
tablet / phone, go to the product to
confirm."C3" and "==" symbols blink.
Touch "O" key and activate the settings.

Each setting on the tablet / phone
requires confirmation of the product
for safety reasons.

Turning off the HomeWhiz Application

1.When your tablet / phone is connected
with the product, tap" %" key. "&" symbol
disappears on the screen. During this time,
your tablet / phone is disconnected from

your product.

Deleting a connected product

1. Touch'll’ and "% keys simultaneously.

»"'lIl"and "&" symbols start blinking and

audible warning will be heard.

2.0nce "Il and "&" symbols on the display
has stopped blinking, the deleting process

has been completed.

You need to have a network
connection to complete the deleting
process.

Declaration of Conformity

Arcelik A.S. hereby declares that this
appliance complies with Directive
2014/53/EU. A detailed RED Declaration
of Conformity can be found online at
support.beko.com among the additional
documents on the product page for your
appliance.

2.4 GHz band: 100 mW max.

The defined cybersecurity-related
software update support period of the
product is the warranty period of the
product. After this period, cybersecurity-
related software updates are not
guaranteed.

Stop function

You can stop all functions (except for the
timer) operating on the hob by means of
this function.

If the timer is set for any cooking
zone, timer will continue operating
during stoppage.

- .n....‘_'.. @ @
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1. Touch the "lI" key when your hob is
operating.

All active cooking zones will continue to

operate at the minimum level.

2. Touch "ll" key again to restart all stopped
cooking zones with previous settings.

When the stop key is pressed, P
symbol will appear on the displays of
the cooking zones which were active
before this key is pressed.

Using the induction cooking zones
safely and effectively

Operating principles: Induction hob heats
directly the cooking vessel as a feature of its
operating principles. Therefore, it has
various advantages when compared to
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other hob types. It operates more efficiently
and the hob surface does not heat up.

Your induction hob is equipped with
superior safety systems that will provide
you maximum safe usage.

Your hob can be equipped with
induction cooking zones with a
diameter of 145,180, 210 and 280
mm depending on the model. Each
cooking zone automatically detects
the vessel placed on it thanks to the
induction feature. Energy builds up
only where the vessel contacts with
the cooking zone and thus, minimum
energy consumption is achieved.

Operation time limits

The hob control is equipped with an
operation time limit. When one or more
cooking zones are left on, the cooking zone
will automatically be deactivated after a
certain period of time (see, Table-1). If there
is a timer assigned to the cooking zone, the
timer display will also turn off later.
Operation time limit depends on the
selected temperature level. Maximum
operation time is applied at this temperature
level.

The cooking zone may be restarted by the
user after it is turned off automatically as
described above.

Table-1: Operation time limits
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Rapid Heating 10 minutes
P1 5
P2 2
P3 1

Overheating protection

Your hob is equipped with some sensors

ensuring protection against overheating.

The following may be observed in case of

overheating:

+ Active cooking zone may be turned off.

+ Selected level may drop. However, this
condition cannot be seen on the indicator.

Overflow safety system

Your hob is equipped with a safety system
to prevent overflows. If there is overflowing
that affects the control panel, the system
will turn off the hob by disconnecting the
power automatically.

Meanwhile, "E" will be displayed.

Precise power setting

Induction hob reacts the commands

immediately as a feature of its operating

principles. It changes the power settings
very fast. Thus, you can prevent a cooking
pot (containing water, milk and etc.) from
overflowing even if it was just about to
overflow.

Noisy operation

Some noises may arise from the induction

hob. These sounds are normal and a part of

induction cooking.

+ Sound becomes prominent in high
temperature levels.

+ Alloy of the cooking pot can cause noise.

+ Inlow levels, a regular on/off sound can
be heard because of the operating
principles.

+ Noise can be heard if an empty cooking
pot is heated. When you put water or meal
in it, this sound will clear away.

+ The noise of the fan that cools the
electronic system can be heard.
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Error messages
Table-2: Error codes and error causes

Two or
more keys
are
pressed

Cooking zone
display

Hob is
overheated

"H" symbol
blinks

Cooking zone
display

No
saucepan
suitable
for the
cooking
zone

el symbol
lights up.

Cooking zone
display

Touch
control
card
hardware
error

"Fx*+" will turn
on

Timer display

Induction
hardware
error

"Ex**" symbol
blinks

Cooking zone
display

Pan/pot or
another
object on
the touch
control

board

"F" symbol
blinks

All cooking
zone displays

x**:"1,2,.,9"
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For more information about the
descriptions of error messages that
may appear on the touch control
panel, please refer to Table 2. If Fx,Ex
or EH errors cannot be corrected,
please call the authorised service
agent.

If the surface of the touch control
panel is subjected to vapor, the entire
control system will be deactivated, a
signal sound will be heard and "E" will
flash on the display.

Keep the surface of the touch control
panel clean. It may give erroneous
operation warning.

No pots/pans must be placed on the
touch control panel.



[ Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and
the possibility of problems will decrease if
the product is cleaned at regular intervals.

Disconnect the product from mains
supply before starting maintenance
and cleaning works.

There is the risk of electric shock!

Allow the product to cool down
before you clean it.
Hot surfaces may cause burns!

+ Clean the product thoroughly after each
use. In this way it will be possible to
remove cooking residues more easily,
thus avoiding these from burning the next
time the appliance is used.

+ No special cleaning agents are required
for cleaning the product. Use warm water
with washing liquid, a soft cloth or sponge
to clean the product and wipe it with a dry
cloth.

+ Always ensure any excess liquid is
thoroughly wiped off after cleaning and
any spillage is immediately wiped dry.

+ Do not use cleaning agents that contain
acid or chloride to clean the stainless or
inox surfaces and the handle. Use a soft
cloth with a liquid detergent (not abrasive)
to wipe those parts clean, paying attention
to sweep in one direction.

The surface might get damaged by
some detergents or cleaning
materials.

Do not use aggressive detergents,
cleaning powders/creams or any
sharp objects during cleaning.

Do not use harsh abrasive cleaners
or sharp metal scrapers to clean the
oven door glass since they can
scratch the surface, which may result
in shattering of the glass.

Do not use steam cleaners to clean
the appliance as this may cause an
electric shock.

Cleaning the hob

Glass ceramic surface

Wipe the glass ceramic surface
(vitroceramic) with cold water, paying
attention to leave no residual cleaning
agents, and dry with a soft clothing.
Residues may cause damage on the glass
ceramic surface when using the hob for the
next time.

Dried residues on the glass ceramic surface
(vitroceramic) should under no
circumstances be scraped with hook blades,
steel wool or similar tools.

Remove calcium stains (yellow stains) with
commercially available lime remover or a
small amount of lime remover such as
vinegar or lemon juice.

If the surface is heavily soiled, apply the
cleaning agent on a sponge and wait until it
is absorbed well. Then, clean the surface of
the hob with a damp cloth.

Sugar-based foods such as thick
cream and syrup must be cleaned
promptly without waiting the surface
to cool down. Otherwise, glass
ceramic surface may get damaged
permanently.

Slight color fading may occur on coatings or
other surfaces in time. This does not affect
the operation of the product.

Color fading and stains on the glass
ceramic surface is a normal condition, and
not a defect.
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Troubleshooting

+ When the metal parts are heated, they may expand and cause noise. >>> This is not a

e mains fuse is defective or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If necessary,
replace or reset them.

+ Product is not plugged into the (grounded) socket. >>> Check the plug connection.

+ If the display does not light up when you switch the hob on again. >>> Disconnect the
appliance at the circuit breaker. Wait 20 seconds and then reconnect it.

+ Overheat protection is active. >>> Allow your hob to cool down.

+ The cooking pot is not suitable. >>> Check your pot.

¥ symbol appears on the cooking zone display.

* You have not placed the pot on the active cooking zone. >>> Check if there is a pot on the
cooking zone.

+ Your pot is not compatible with induction cooking. >>> Check if your cooking pot is
compatible with induction hob.

+ The cooking pot is not centered properly or the bottom surface of the pot is not wide
enough for the cooking zone. >>> Choose a pot wide enough and center the pot on the
cooking zone properly.

+ Cooking pot or cooking zone is overheated. >>> Allow them to cool down.

Selected couklng zone suddenly turns off during operation.

« Cooking time for the selected cooking zone may be over. >>> You may set a new cooking
time or finish cooking.

+ Overheat protection is active. >>> Allow your hob to cool down.

*An object may be covering the touch control panel. >>> Remove the object on the panel.

The pot does not get warm even if the cooking zone is on.

« Your pot is not compatible with induction cooking. >>> Check if your cooking pot is
compatible with induction hob.

+ The cooking pot is not centered properly or the bottom surface of the pot is not wide
enough for the cooking zone. >>> Choose a pot wide enough and center the pot on the
cooking zone properly.

Consult the Authorised Service Agent or technician with licence or the dealer where

you have purchased the product if you can not remedy the trouble although you have

implemented the instructions in this section. Never attempt to repair a defective
product yourself.
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Bitte zuerst diese Bedienungsanleitung lesen!

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

vielen Dank fUr den Kauf eines Beko-Produktes. Wir hoffen, dass dieses Produkt, das mit
hochwertiger und hochmoderner Technologie hergestellt wurde, beste Ergebnisse erzielt.
Daher bitte die gesamte Bedienungsanleitung und alle beiliegenden Dokumente aufmerksam
durchlesen und zum zuklnftigen Nachschlagen aufbewahren. Bei Weitergabe des Produktes
auch die Bedienungsanleitung mit aushandigen. Alle Warnungen und Informationen in der
Bedienungsanleitung einhalten.

Bitte beachten, dass diese Bedienungsanleitung fiir unterschiedliche Modelle geschrieben
wurde. Unterschiede zwischen den verschiedenen Modellen werden natirlich in der Anleitung
erwahnt.

Die Symbole
In dieser Anleitung verwenden wir folgende Symbole:

ﬂ Wichtige Informationen oder niitzliche Tipps zum Gebrauch.

AWarnung vor gefahrlichen Situationen, in denen es zu Verletzungen oder Sachschaden
kommen kann.

AWarnung vor Stromschlagen.
&Wamung vor Brandgefahr.

&Wamung vor heillen Flachen.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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[l Wichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

Dieser Abschnitt enthalt
Hinweise, die flr die Sicherheit
des Benutzers und anderer
Personen unerlasslich sind.
Diese Hinweise miissen
beachtet werden, damit es
nicht zu Verletzungen oder
Sachschaden kommt.
Bei Nichteinhaltung dieser
Anweisungen erloschen
samtliche Garantieansprche.
Allgemeine Sicherheit
- Dieses Gerat darf von
Kindern (ab acht Jahren)
oder Personen bedient
werden, die unter
korperlichen, sensorischen
oder geistigen
Einschrankungen leiden oder
denen es an der ndtigen
Erfahrung und Wissen im
Umgang mit solchen
Geraten mangelt, wenn
solche Personen
beaufsichtigt werden und,
zuvor grandlich mit der
sicheren Bedienung des
Gerates vertraut gemacht
wurden und sich der damit
verbundenen Gefahren voll
und ganz bewusst sind.
Kinder dirfen nicht mit dem
Gerat spielen. Reinigungs-
und Wartungsarbeiten
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durfen von Kindern nicht
ohne Aufsicht eines
Erwachsenen durchgefiihrt
werden.

- Das Gerat darf nicht von

Personen genutzt werden,
die unter korperlichen oder
geistigen Einschrankungen
leiden oder denen es an der
notigen Erfahrung im
Umgang mit solchen
Geraten mangelt.
Ausnahmen sind nur dann
maoglich, wenn solche
Personen beaufsichtigt
werden oder grindlich Gber
den richtigen Umgang mit
dem Gerat aufgeklart wurden.
Dies gilt natUrlich auch fir
Kinder.

Kinder missen stets
beaufsichtigt werden, damit
sie nicht mit dem Gerat
spielen.

- Falls das Produkt an jemand

anderen zur personlichen
oder Secondhand-
Benutzung Ubergeben wird,
sollten Bedienungsanleitung,
Produktetiketten und andere
relevante Dokumente und
Teile ebenfalls tbergeben
werden.

- Installation und Reparaturen

mussen grundsatzlich vom



autorisierten Kundendienst
ausgefihrt werden. Der
Hersteller haftet nicht flr
Schaden, die durch den
Eingriff nicht autorisierter
Personen entstehen; zudem
kann dadurch die Garantie
erloschen. Vor der
Installation aufmerksam alle
Anweisungen lesen.

- Gerat nicht nutzen, falls es
nicht ordnungsgemalf}
funktioniert oder sichtbare
Beschadigungen aufweist.

- Nach jeder Benutzung prtifen,
ob die Funktionsknopfe des
Produktes ausgeschaltet
sind.

Elektrische Sicherheit

. Falls das Produkt einen
Fehler aufweist, sollte es bis
zur Reparatur durch einen
autorisierten
Kundendienstmitarbeiter
nicht in Betrieb genommen
werden. Es besteht
Stromschlaggefahr!

- SchlieRen Sie das Produkt
nur an eine geerdete
Steckdose an, deren
Spannung und Schutz den
Angaben unter ,Technische
Daten" entsprechen. Lassen
Sie durch einen qualifizierten
Elektriker eine Erdung
vornehmen. Unser
Unternehmen haftet nicht flr
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Probleme, die durch ein nicht
entsprechend den ortlichen
Richtlinien geerdetes
Produkt entstehen.

- Reinigen Sie das Produkt

niemals, indem Sie Wasser
darauf verteilen oder
schiitten! Es besteht
Stromschlaggefahr!

. Das Produkt darf wahrend

Installation, Wartung,
Reinigung und Reparatur
nicht an eine Steckdose
angeschlossen sein.

. Falls das Netzkabel des

Produktes beschadigt ist,
muss es zur Vermeidung von
Gefahren vom Hersteller,
einem
Kundendienstmitarbeiter
oder vergleichbar
qualifizierten Personen
ausgetauscht werden.

.- Das Gerat muss so installiert

sein, dass es vollstandig vom
Netzwerk getrennt werden
kann. Die Trennung muss
entsprechend den
Baurichtlinien entweder
durch einen Netzstecker
oder einen in der festen
elektrischen Installation
eingebauten Schalter
ermaoglicht werden.

- Jegliche Arbeiten an

elektrischen Geraten und
Systemen sollten von



autorisierten und
qualifizierten Personen
ausgefihrt werden.

- Schalten Sie das Gerat bei
Schaden aus, unterbrechen
Sie die entsprechende
Stromversorgung. Schalten
Sie dazu die Sicherungen im
Haus ab.

. Stellen Sie sicher, dass die
Sicherungsangaben mit dem
Produkt kompatibel sind.
Produktsicherheit

- WARNUNG: Das Gerat und
seine zuganglichen Teile
werden wahrend des
Betriebs heilk. Keine
Heizelemente berihren.
Kinder unter 8 Jahren
fernhalten, sofern nicht
kontinuierlich beaufsichtigt.
- Produkt niemals nutzen,
wenn Urteilsvermogen oder
Koordination durch Alkohol
und/oder Drogen
beeintrachtigt sind.

- Bei alkoholischen Getranken
in den Gerichten

entsprechend vorsichtig sein.

Alkohol verdampft bei hohen
Temperaturen und kann
durch Entzinden bei Kontakt
mit heilRen Oberflachen
Feuer verursachen.

- Keine brennbaren
Materialien in der Nahe des
Produktes aufstellen, da die
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Seiten wahrend des
Gebrauchs heil} werden
konnen.

. Darauf achten, dass keine

Belliftungsschlitze blockiert
werden.

- Zur Reinigung des Gerates

keine Dampfreiniger
verwenden; andernfalls
besteht Stromschlaggefahr.

- WARNUNG:

Unbeaufsichtigtes Garen auf
einem Kochfeld mit Fett oder
Ol kann gefahrlich sein und
Brande verursachen.
Niemals versuchen, ein
Feuer mit Wasser zu loschen;
stattdessen das Gerat
abschalten und Flammen z.
B. mit einem Deckel oder
einer Feuerloschdecke
abdecken.

- VORSICHT: Das Gerat muss

beim Kochen im Auge
behalten werden. Auch bei
kurzen Zubereitungen muss
das Gerat standig im Auge
behalten werden.

- WARNUNG: Brandgefahr:

Keine Gegenstande auf den
Kochoberflachen
aufbewahren.

- WARNUNG: Falls die

Oberflache gesprungen ist,
Gerat zur Vermeidung
maoglicher



Stromschlaggefahr
abschalten.

- Falls das Glas der Herdplatte
springt: Schalten Sie
umgehend alle Brenner und
elektrischen Heizelemente
aus und trennen Sie das
Gerat von der
Stromversorgung.
Gerateoberflache nicht
berthren! Gerat nicht
benutzen.

- Kochfeld nach dem Einsatz
Uber den Regler abschalten
und nicht auf
Kochgeschirrdetektor
verlassen.

- Metallische Objekte, wie
Messer, Gabeln, Loffel und
Deckel, sollten nicht auf dem
Kochfeld abgelegt werden,
da sie heils werden konnen.

. Das Gerat darf nicht Uber
externe Timer oder separate
Fernsteuerungssysteme
betrieben werden.

- Dampfdruck, der aufgrund
von Feuchtigkeit an der
Kochfeldoberflache oder an
der Unterseite des
Kochgeschirrs entsteht, kann
dazu flhren, dass sich das
Kochgeschirr bewegt. Stellen
Sie daher sicher, dass die
Kochfeldoberflache und der
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Boden der Topfe immer
trocken sind.

.- Kochfelder sind mit

Induktionstechnologie
ausgestattet. Das
Induktionskochfeld, das
sowohl Zeit- als auch
Kosteneinsparungen
bedeutet, muss mit zum
Induktionskochen
geeignetem Kochgeschirr
verwendet werden;
andernfalls funktionieren die
Kochfelder nicht. Siehe.

Allgemeine Hinweise zum Kochen,
seite 17, Kochgeschirrauswahl.

. Da Induktionskochfelder ein

magnetisches Feld erzeugen,
konnen sie fir Menschen, die
Gerate wie Insulinpumpen
oder Herzschrittmacher
verwenden, gefahrlich sein.

. Stellen Sie keine

elektronischen Produkte wie
Mobiltelefone, Tablets,
Computer auf das
Induktionskochfeld. Ihr
Produkt kann beschadigt
werden.

- WARNUNG: Verwenden Sie

nur
Kochfeldschutzabdeckungen,
die vom Hersteller des
Gerates entwickelt wurden
oder vom Geratehersteller in
der Anleitung als geeignet
angegeben sind, bzw. die mit



dem Gerat gelieferten

Kochfeldschutzabdeckungen.

Die Nutzung nicht geeigneter
Schutzabdeckungen kann
Unfalle verursachen.
Brandschutzvorkehrungen des
Produktes:

- Sicherstellen, dass die
elektrische Verbindung
richtig in die Steckdose
eingesteckt ist und keine
Funken erzeugt.

- Keine beschadigten oder
abgeschnittenen Kabel bzw.
Verlangerungskabel
verwenden; nur das
Originalkabel einsetzen.

- Beim AnschlieRen des
Produktes sicherstellen, dass
sich keine Flussigkeit oder
Feuchtigkeit an der
elektrischen Verbindung
befindet.
Bestimmungsgemale
Verwendung

- Dieses Gerat wurde flr den
reinen Hausgebrauch
entwickelt. Eine gewerbliche
Nutzung ist nicht zulassig.

- VORSICHT: Dieses Gerat
dient ausschlief3lich der
Zubereitung von Speisen. Es
darf nicht zu anderen
Zwecken eingesetzt werden.
- Der Hersteller haftet nicht fr
Schaden, die durch

unsachgemalen Gebrauch
oder falsche Bedienung
verursacht werden.

Sicherheit von Kindern

- WARNUNG: Verschiedene
Teile des Gerates werden
wahrend des Gebrauchs heil}.
Daher kleine Kinder vom
Gerat fernhalten.

- Verpackungsmaterialien
konnen eine Gefahr fir
Kinder darstellen. Samtliche
Verpackungsmaterialien an
einem sicheren Ort und
auflerhalb der Reichweite
von Kindern aufbewahren.

. Elektrische Produkte konnen
eine Gefahr fUr Kinder
darstellen. Kinder im Betrieb
daher unbedingt vom Gerat
fernhalten. Kinder nicht mit
dem Gerat spielen lassen.

- Keine Gegenstande auf das
Gerat stellen, die Kinder
erreichen konnen.

Informationen zur Entsorgung
lhre Pflichten als Endnutzer
Dieses Elektro- bzw.
Elektronikgerat ist mit einer
durchgestrichenen
Abfalltonne auf Rédern
gekennzeichnet.
Das Gerat darf deshalb nur getrennt vom
unsortierten Siedlungsabfall gesammelt
und zuriickgenommen werden. Es darf
somit nicht in den Hausmiill gegeben
werden. Das Gerat kann z.B. bei einer
kommunalen Sammelstelle oder ggf. bei
einem Vertreiber (siehe unten zu deren
Ricknahmepflichten in Deutschland)
abgegeben werden
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Das gilt auch fir alle Bauteile,
Unterbaugruppen und
Verbrauchsmaterialien des zu entsorgenden
Altgerats. Bevor das Altgerét entsorgt
werden darf, missen alle Altbatterien und
Altakkumulatoren vom Altgeréat getrennt
werden, die nicht vom Altgerat umschlossen
sind. Das gleiche gilt fiir Lampen, die
zerstérungsfrei aus dem Altgerat
entnommen werden kdnnen. Der Endnutzer
ist zudem selbst daflir verantwortlich,
personenbezogene Daten auf dem Altgerét
zu l6schen.

Hinweise zum Recycling

’\ Helfen Sie mit, alle

Materialien zu recyceln, die
mit diesem Symbol
gekennzeichnet sind.

Entsorgen Sie solche Materialien,

insbesondere Verpackungen, nicht im

Hausmdill, sondern Uber die bereitgestellten

Recyclingbehélter oder die entsprechenden

ortlichen Sammelsysteme. Recyceln Sie

zum Umwelt - und Gesundheitsschutz

elektrische und elektronische Geréte.

Riicknahmepflichten der Vertreiber

Wer auf mindestens 400 m? Verkaufsflache

Elektro- und Elektronikgerate vertreibt oder

diese gewerblich an Endnutzer abgibt, ist

verpflichtet, bei Abgabe eines neuen Gerates,
ein Altgerat des Endnutzers der gleichen

Gerateart, das im Wesentlichen die gleichen

Funktionen wie das neue Geréat erflllt, am

Ort der Abgabe oder in unmittelbarer Nahe,

unentgeltlich zurlickzunehmen. Das gilt

auch flr Vertreiber von Lebensmitteln mit
einer Gesamtverkaufsflache von

mindestens 800 m?, die mehrmals im

Kalenderjahr oder dauerhaft Elektro- und

Elektronikgerate anbieten und auf dem

Markt bereitstellen. Solche Vertreiber

missen zudem auf Verlangen des

Endnutzers Altgerate, die in keiner duReren

Abmessung groRer als 25 cm sind, (kleine

Elektrogerate) im Einzelhandelsgeschaft

oder in unmittelbarer Nahe hierzu

unentgeltlich zurlickzunehmen; die

Ricknahme darf in diesem Fall nicht an den
Kauf eines Elektro- oder Elektronikgerates
verknipft, kann aber auf drei Altgeréte pro
Geréteart beschrankt werden. Ort der
Abgabe ist auch der private Haushalt, wenn
das neue Elektro- oder Elektronikgerat
dorthin geliefert wird; in diesem Fall ist die
Abholung des Altgerétes fiir den Endnutzer
kostenlos. Die vorstehenden Pflichten gelten
auch flr den Vertrieb unter Verwendung von
Fernkommunikationsmitteln, wenn die
Vertreiber Lager- und Versandflachen fir
Elektro- und Elektronikgerate bzw.
Gesamtlager und Versandflachen fir
Lebensmittel beinhalten, die den oben
genannten Verkaufsflachen entsprechen.
Die unentgeltliche Abholung von Elektro-
und Elektronikgeraten ist dann aber auf
WarmedUbertrager (z.B. Kiihlschrank),
Bildschirme, Monitore und Gerate, die
Bildschirme mit einer Oberflache von mehr
als 100 cm? enthalten und Geréate
beschrankt, bei denen mindestens eine der
duReren Abmessungen mehr als 50 cm
betréagt. Fir alle Gbrigen Elektro- und
Elektronikgerate muss der Vertreiber
geeignete Rickgabemdglichkeiten in
zumutbarer Entfernung zum jeweiligen
Endnutzer gewahrleisten; das gilt auch fr
kleine Elektrogerate (s.0.), die der Endnutzer
zurlickgeben mdachte, ohne ein neues Gerat
zu erwerben.

Einhaltung von RoHS-Vorgaben:

Das von lhnen erworbene Produkt erfiillt die
Vorgaben der EU-RoHS Direktive
(2011/65/EU). Es enthalt keine in der
Direktive angegebenen gefahrlichen und
unzulassigen Materialien.

Verpackungsmaterialien entsorgen

+ Die Verpackung des Gerates besteht aus
wiederverwertbaren Materialien.
Entsorgen Sie diese vorschriftsgeman
und entsprechend sortiert. Entsorgen Sie
solche Materialien nicht mit dem
normalen Hausmdll.
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F Aligemeine Informationen
Gerateiibersicht

”“TN\
2 3 2
1 Induktionskochplatte 3 Basisabdeckung
2 Montageklemme
Technische Daten
Spannung/Frequenz 3N ~ 380-415V; 50 Hz
Leistungsaufnahme gesamt max. 10800 W
Kabeltyp/Kabelquerschnitt MinimumHO5V2V2-F 5 x 1,6 mm?
Aulenabmessungen (Hohe/Breite/Tiefe) 48 mm/900 mm/510 mm
Einbaumale (Breite/Tiefe) 880 (+2) mm/490 (+2) mm
Kochzonen
Hinten links Induktionskochplatte
Abmessungen 210 mm
Leistung 2300/3700 W
Vorne links Induktionskochplatte
Abmessungen 145 mm
Leistung 1500/2200 W
Vorne rechts Induktionskochplatte
Abmessungen 180 mm
Leistung 1800/2500W
Hinten rechts Induktionskochplatte
Abmessungen 180 mm
Leistung 1800/2500 W
Mitte Induktionskochplatte
Abmessungen 180/280 mm
Leistung 1800/3600 W
ﬂ Im Zuge der Qualitatsverbesserung konnen sich technische Daten ohne Vorankiindigung
andern.

Die Abbildungen in dieser Anleitung dienen lediglich der Veranschaulichung und kénnen
etwas vom tatsachlichen Aussehen des Gerates abweichen.

Angaben am Produkt oder in der begleitenden Dokumentation wurden unter
Laborbedingungen unter Berilicksichtigung der zutreffenden Richtlinien ermittelt. Solche
Werte kdnnen je nach Einsatzumgebung und Nutzungsweise des Gerates abweichen.
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E Installation

Gerat vom nachstgelegenen autorisierten
Kundendienst gemal giltigen Bestimmungen
installieren lassen. Andernfalls erlischt die
Garantie. Der Hersteller haftet nicht fiir
Schaden, die durch Aktivitaten nicht
autorisierter Personen entstehen; zudem kann
dadurch die Garantie erléschen.

Die Vorbereitung des Aufstellungsortes
und der elektrischen Anschlisse sind
Sache des Kunden.

Die Installation des Gerdtes muss in
Ubereinstimmung mit sémtlichen
zutreffenden Vorschriften zur
Elektroinstallation erfolgen.

Gerat vor der Installation auf eventuelle,
A sichtbare Defekte untersuchen. Falls

Defekte vorliegen, darf das Gerét nicht

installiert werden.

Beschadigte Gerate missen

grundsaétzlich als Sicherheitsrisiko

betrachtet werden.

S5mm min

0mm
+2mm ,

*  Minimale Abzugshohe geman
Empfehlungen der zugehorigen Anleitung.
Wenn dies in der Bedienungsanleitung der
Haube nicht empfohlen wird, sollte diese
Hohe mindestens min.650 mm betragen.

880mm (+2mm)

S0mm Mig

Vor der Installation

Das Kochfeld ist fiir den Einbau in eine

handelsibliche Klichenarbeitsplatte

vorgesehen. Zwischen Gerat und
angrenzenden Kiichenwanden und -md&beln
muss ein Sicherheitsabstand verbleiben. Siehe

Abbildung auf der nachsten Seite (Angaben in

mm).

+ Achten Sie auf einen minimalen Abstand von
750 mm oberhalb des Kochfeldes.

+ Wenn eine Dunstabzugshaube tber dem
Herd installiert werden soll, beachten Sie die
Anweisungen des Herstellers zur
Installationshéhe. Wenn im Handbuch der
Haube keine GroRe definiert ist, sollte diese
Hohe mindestens 650 mm betragen.

+ Verpackungsmaterial und
Transportsicherungen entfernen.

+ Oberflachen, Kunststoffbeldge und
verwendete Kleber miissen hitzebestandig
sein (bis mindestens 100 °C).

+ Die Klichenarbeitsplatte muss waagerecht

ausgerichtet und fixiert sein.

+ Die Klichenarbeitsplatte entsprechend den

Einbaumalien ausschneiden.

+ Dieses Produkt ist ein Gerat der Klasse 3

geman der Norm EN 30-1-1.

G0mm min

« Minimaler Abstand zu Mobeln muss der

Breite des Kochfeldes entsprechen
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Einbauen und AnschlieBen

+ Die Installation des Gerétes muss in
Ubereinstimmung mit sémtlichen
zutreffenden Vorschriften zur Gas- und
Elektroinstallation erfolgen.

Installieren Sie das Kochfeld nichtin
der N&he von scharfen Ecken oder
Kanten auf.

Glaskeramik kann bei
unsachgemafer Handhabung
brechen!

Elektrischer Anschluss

SchlieRen Sie das Gerat an eine geerdete
Schutzkontaktsteckdose/Leitung an, die mit
einem Miniatur-Leistungstrennschalter
passender Kapazitat geman der
,Technische Daten"-Tabelle abgesichert
wird. Lassen Sie durch einen qualifizierten
Elektriker eine Erdung vornehmen, egal ob
Sie das Produkt mit oder ohne
Transformator verwenden. Der Hersteller
haftet nicht bei Schaden, die durch den
Einsatz des Gerates ohne vorschriftsmaRige
Erdung entstehen.

Das Gerat darf nur von einer
autorisierten Fachkraft an das
Stromnetz angeschlossen werden.
Der Hersteller haftet nicht ftr
Schaden, die durch Aktivitaten nicht
autorisierter Dritter entstehen.

Das Netzkabel darf nicht
eingeklemmt, geknickt oder
gequetscht werden und darf nicht mit
heilen Gerateteilen in Beriihrung
kommen.

Beschadigte Netzkabel missen
durch einen zugelassenen Elektriker
ausgetauscht werden. Andernfalls
kann es zu Stromschlagen,
Kurzschlissen und Branden
kommen!

+ Der Anschluss muss gemaR nationalen
Richtlinien erfolgen.

+ Der Netzstecker muss nach der
Installation frei zuganglich bleiben, das
Netzkabel darf jedoch nicht Uber das
Gerat hinweg verlegt werden.

+ Verwenden Sie nur Netzkabel, die den
Angaben im Abschnitt , Technische
Daten" entsprechen.

Trennen Sie das Gerét vollstandig
von der Stromversorgung, bevor Sie
mit der Elektroinstallation beginnen.
Es besteht Stromschlaggefahr!

Netzkabel anschlieBen

Beim Ausfiihren der
Elektroinstallation missen die
nationalen/lokalen
Elektroinstallationsregeln eingehalten
und muss eine korrekte Steckdose
und ein passender Stecker fiir den
Ofen verwendet werden. Falls die
Anschlusswerte des Gerats zu hoch
fir den Steckeranschluss sind, muss
es ohne Steckverbindung mit
direktem Kabelanschluss fest
installiert werden.

1. Falls der Netzanschluss nicht vollstandig
getrennt werden kann, muss ein
Trennschalter (Sicherung, Netzschalter
oder dergleichen) mit mindestens 3 mm
Kontaktabstand zwischengeschaltet
werden. Die einschlagigen
Installationsvorschriften (in Deutschland
VDE 0100) sind dabei einzuhalten. Bei
Nichtbeachtung kann es zu
Betriebsstorungen und zum Erléschen der
Garantie kommen.

Wir empfehlen eine zuséatzliche Absicherung

mit einem Fehlerstromschutzschalter (FI-

Schutzschalter).

Netzanschluss am Gerét :

3N AC 380-415V
~ 3x16A

2.Bei Dreiphasenanschluss erfolgt der
Anschluss der Kabel wie folgt:
+ Braunes Kabel = L1 (Phase 1)
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+ Graues/Schwarzes Kabel = L2 (Phase 2)
+ Graues/Schwarzes Kabel = L3 (Phase 3)
+ Blaues Kabel = N (Nullleiter)

+ Grlines/gelbes Kabel = (E)
Gerat installieren

Wenn sich der Ofen darunter befindet:
e

e

(Erde)

A Minimum 15 mm

B Minimum 2 mm

C 20mm

Wenn sich ein Brett darunter befindet:
Beachten Sie eine Beliiftungséffnung im
hinteren Bereich des Mobels (vgl.
nachstehende Abbildung).

*  Minimum

Platzieren Sie lhr Induktionskochfeld
wahrend der Installation parallel zur
Installationsflache. Tragen Sie zudem die
Dichtung auf die Teile des Kochfelds auf,
welche die Arbeitsplatte beriihren (vgl.
nachstehende Beschreibung); dadurch
verhindern Sie, dass FlUssigkeiten zwischen
Produkt und Arbeitsplatte eindringen.
Einfache Installation: Einige Modelle
werden mit am Produkt angebrachten
Befestigungsfedern und Dichtungen
geliefert. Ignorieren Sie bei diesen Modellen
die im Handbuch beschriebenen
Befestigungsanweisungen fir

Befestigungsfedern und Halterungen.
Platzieren Sie |hr Produkt direkt an der Stelle,
an der das Produkt platziert werden soll
(siehe Abbildung unten). Berticksichtigen Sie
bei diesen Modellen die in der
Bedienungsanleitung angegebenen Breiten-
und Tiefenmale als weitere 10 mm.

1. Bereiten Sie die Oberflache der
Arbeitsplatte wie abgebildet vor.

2. Drehen Sie das Kochfeld herum:;
platzieren Sie es auf einem flachen
Untergrund.

3. Bringen Sie bei Installation des
Kochfeldes wie abgebildet die
mitgelieferte Dichtung rund um das
Kochfeld an. Achten Sie darauf, einen
Abstand von 1 bis 2 mm von der
Innenseite des Glasaulenrandes
einzuhalten

4. Befestigen Sie die Montagefedern,
stecken Sie sie wie abgebildet durch die
Locher am unteren Gehause und
schrauben sie fest.
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Bei einigen Modellen konnte Ihr
Produkt mit bereits angebrachten
Montagefedern geliefert werden.

Die Anzahl Montagefedern an Ihrem
Produkt variiert je nach
Produktmodell.

5. Zentrieren Sie das Produkt auf der
Arbeitsplatte.

6. Wenn das Kochfeld auf der Arbeitsplatte
platziert wird, lasst es sich problemlos mit
den Klemmen befestigen. Wenn die
Installation mit diesen Klemmen nicht fiir
Ihr Arbeitsplatte geeignet ist, kdnnen
weitere 2 Montageklemmen an der
Vorderseite des Produktes wie in der
nachstehenden Abbildung gezeigt
befestigt werden.

1 Kochfeld
2 Montageklemme
3 Arbeitsplatte

Bei der Installation des Kochfeldes in
einem Mdbel muss ein Einlegeboden
installiert werden, damit das Mdbel
vom Kochfeld getrennt wird (vgl.
Abbildung oben). Dies ist bei der
Installation eines integrierten Ofens
nicht erforderlich.

Beispiel: Wenn Sie die Unterseite des
Produktes berlhren konnen, da dieses Uber
einer Schublade installiert ist, muss dieser
Bereich mit einer Holzplatte abgedeckt
werden.

A Minimum 15 mm
B Minimum 2 mm

Beachten Sie eine Beliiftungséffnung
von mindestens 180 cm? im hinteren
Bereich des Mdbels (vgl.
nachstehende Abbildung). siehe
Gerat installieren.

Riickansicht (Anschluss6ffnungen)

Positionen der nachstehend
abgebildeten Verbindungslocher sind
schematisch und kénnen je nach
Produktmodell variieren. Befestigen
Sie sie entsprechend den
Verbindungsldchern an Ihrem
Produkt.

® % 5

*

A Der Anschluss Uber mehrere
Offnungen sollte vermieden werden,
da es unter Umstanden zu
Beschadigungen des Gas- und
elektrischen Systems kommen kann.
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Das Kochfeld enthalt Komponenten,
die mit Gas und Strom arbeiten. Aus
diesem Grund darf das Kochfeld nur
durch die Befestigungslocher unter
ausschlieBlichem Einsatz der
mitgelieferten Befestigungselemente
und Schrauben und entsprechend
den Anweisungen in der Anleitung an
der Arbeitsplatte befestigt werden.
Andernfalls besteht eine Gefahr fiir
Leib, Leben und Eigentum.

Die Anzahl Montagefedern an Ihrem
Produkt variiert je nach
Produktmodell.

Endkontrolle
1. Betrieb des Gerats.
2. Priifen Sie die Funktion.

Transport

+ Bewahren Sie den Originalkarton auf, falls
Sie das Gerat kinftig transportieren
mussen. Halten Sie sich an die Hinweise
auf dem Karton. Falls Sie den
Originalkarton nicht mehr besitzen sollten,
verpacken Sie das Gerét in Luftpolsterfolie
oder starken Karton, anschlieRend gut mit
Klebeband sichern.

Uberprifen Sie das Gerat nach dem
Transport genau, Uberzeugen Sie
sich davon, dass es nicht zu
Beschadigungen gekommen ist.
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Bl Vorbereitungen

Tipps zum Energiesparen

Mit den folgenden Hinweisen nutzen Sie Ihr

Gerat umweltbewusst und energiesparend:

+ Tauen Sie gefrorene Gerichte vor der
Zubereitung auf.

+ Kochen Sie mit Deckel. Beim Kochen ohne
Deckel kann der Energieverbrauch auf das
Vierfache ansteigen.

+ Wahlen Sie stets die zum
Bodendurchmesser des Kochgeschirrs
passende Kochstelle. Entscheiden Sie
sich immer fiir Kochgeschirr in der
passenden GroRe. GroReres Kochgeschirr
verbraucht mehr Energie.

+ Achten Sie darauf, beim Kochen mit
Elektroherden grundsatzlich Kochgeschirr
mit flachem Boden zu verwenden.
Kochgeschirr mit dickem Boden leitet die
Warme besser und speichert diese eine
Weile. Auf diese Weise kdnnen Sie bis zu
ein Drittel Energie einsparen.

+ Die Grole des Kochgeschirrs muss
grundsatzlich zur Kochzone passen. Der
Boden des Kochgeschirrs darf nicht
kleiner als die Kochstelle sein.

+ Halten Sie das Kochfeld und den Boden
des Kochgeschirrs sauber.
Verschmutzungen verschlechtern die
Warmedbertragung zwischen Kochfeld
und Kochgeschirrboden.

+ Informationen zur Energieeffizienz nach
EU 66/2014 finden Sie auf dem
beigelegten Datenblatt.

Erste Inbetriebnahme
Erstreinigung des Gerates

Durch bestimmte Reinigungsmittel
konnen die Oberflachen des Gerates
beschadigt werden.
Verwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine
Scheuermittel und keine scharfen
oder spitzen Gegenstande bei der
Reinigung.
1. Entfernen Sie sdmtliches
Verpackungsmaterial.
2. Gerateoberflachen mit einem feuchten
Tuch oder Schwamm abwischen und mit
einem Tuch trocknen.
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B Bedienung Kochfeld

Allgemeine Hinweise zum Kochen

Flllen Sie Kochgeschirr maximal
& bis zu einem Drittel mit Ol. Lassen
Sie das Kochfeld niemals
unbeaufsichtigt, wenn Sie mit
heitem Ol arbeiten. Uberhitzte Ole
und Fette kdnnen Brande
verursachen. Versuchen Sie
niemals, Fettbrande mit Wasser zu
16schen! Falls Ole oder Fette Feuer
fangen, ersticken Sie die Flammen
mit einer Loschdecke, notfalls mit
einem leicht feuchten Tuch.
Trennen Sie den Herd von der
Stromversorgung, falls dies
gefahrlos moglich ist. Rufen Sie die
Feuerwehr.

+ Vor dem Frittieren trocknen Sie die
Lebensmittel griindlich und lassen sie
langsam in das heille Ol hinab. Achten Sie
darauf, dass gefrorene Lebensmittel vor
dem Frittieren restlos aufgetaut sind.

+ Decken Sie das Kochgeschirr beim
Frittieren nicht ab.

+ Platzieren Sie das Kochgeschirr so auf
dem Kochfeld, dass dessen Griffe oder
Stiele nicht von anderen Kochstellen
erhitzt werden. Stellen Sie keine Behalter
auf das Kochfeld, die zum Kippen neigen.

+ Stellen Sie kein leeres Kochgeschirr auf
eingeschaltete Kochzonen. Es kann zu
Beschadigungen kommen.

+ Wenn Sie eine Kochzone verwenden, ohne
Kochgeschirr darauf zu platzieren,
verursacht dies Schaden am Geraét.
Schalten Sie die Kochzonen nach dem
Gebrauch aus.

+ Da sich die Oberflache des Gerétes erhitzt,
legen Sie niemals Gegenstéande aus
Kunststoff oder Aluminium darauf ab.
Entfernen Sie geschmolzene Riickstéande
solcher Materialien sofort von der
Oberflache.

Ubrigens sollten Lebensmittel
grundsatzlich nichtin solchen Gefalen
gelagert werden.

+ Verwenden Sie ausschliellich
Kochgeschirr mit flachem Boden.

+ Geben Sie die richtige Menge an
Lebensmitteln in das jeweilige

Kochgeschirr; nicht tberflllen. Dadurch
ersparen Sie sich unnétige
Reinigungsarbeit durch Uberlaufende
Speisen.

Legen Sie die Deckel des Kochgeschirrs
nicht auf den Kochzonen ab.

Stellen Sie Kochgeschirr so auf das
Kochfeld, dass es exakt in der Mitte der
Kochzone steht. Wenn Sie Kochgeschirr
von einer Kochzone zur ndchsten
bewegen mdochten, heben Sie das
Kochgeschirr an, anstatt es Uber das
Kochfeld zu schieben, da es ansonsten zu
Schéden der Glaskeramik kommt.

Kochgeschirr wahlen

+ Glaskeramik ist hitzefest und besténdig
gegen starke Temperaturdifferenzen.

+ Missbrauchen Sie die Glaskeramik nicht
als Ablage oder als Schneidbrett.

+ Verwenden Sie ausschliellich
Kochgeschirr mit entsprechend
bearbeitetem Boden. Scharfe Kanten
verursachen Kratzer auf der Oberflache.

Uberlaufende
Speisen kénnen die
Glaskeramik
beschadigen und
Brande verursachen.
Kein Kochgeschirr
mit gewdlbtem
Boden verwenden.

AusschlieRlich
Kochgeschirr mit
ebenem Boden
verwenden. Dadurch
wird die Hitze
optimal Ubertragen.

Das Kochverhalten kann je nach Art und
GroRe des Topfes sowie GroRe der
Kochzone variieren. Fir ein gleichmaBigeres
Kochverhalten sollte eine etwas grolere
Kochzone als der Topf verwendet werden.
Das Verwenden einer groleren Kochzone
hat bei Induktionskochfeldern keine
Auswirkungen auf den Energieverbrauch, da
die Hitze nur im Topfboden generiert wird.
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Verwenden Sie bei Induktionsherden nur
Kochgeschirr, das zum Kochen mit
Induktion geeignet ist.

Kochgeschirr testen

Priifen Sie anhand folgender Methoden, ob

Ihr Kochgeschirr mit dem

Induktionskochfeld kompatibel ist.

1. 1hr Kochgeschirr ist kompatibel, wenn an
dessen Unterseite ein Magnet haften
bleibt.

2. Ihr Kochgeschirrist kompatibel, wenn b
nicht blinkt, sobald Sie Ihr Kochgeschirr
auf der Kochzone abstellen und das
Kochfeld einschalten.

Sie kénnen Kochgeschirr aus Stahl, Teflon

oder Emaille mit spezieller magnetischer

Unterseite verwenden, an denen sich

Angaben befinden, die darauf hinweisen,

dass das Kochgeschirr zum Kochen mit

Induktion eingesetzt werden kann. Glas-

und Keramikkochgeschirr sowie Topfe und

Edelstahlkochgeschirr ohne magnetische

Unterseite kdnnen nicht verwendet werden.

Kochgeschirrerkennungssystem
Beim Kochen mit Induktion wird nur der
Bereich aktiviert, der auf der
entsprechenden Kochzone durch das
Kochgeschirr abgedeckt ist. Die Unterseite
des Kochgeschirrs wird vom System
erkannt; ausschlieBlich dieser Bereich wird

automatisch erhitzt. Die Kochzone wird
deaktiviert, sobald das Kochgeschirr von der
Kochzone heruntergenommen wird. Die
ausgewahlte Kochzone und das "=""-
Symbol blinken abwechselnd.

Sichere Benutzung

Wahlen Sie keine hohen
Temperaturenstufen, wenn Sie ein
antihaftbeschichtetes (Teflon) Kochgeschirr
ohne bzw. mit nur wenig Ol verwenden.
Platzieren Sie keine metallischen
Gegenstéande, wie z. B. Gabeln, Messer oder
Deckel von Kochgeschirr auf der Kochstelle;
andernfalls werden diese erhitzt.
Verwenden Sie zum Kochen keinesfalls
Aluminiumfolie. Platzieren Sie niemals in
Aluminiumfolie eingewickelte Lebensmittel
auf der Kochzone.

Falls sich unter lhrem Kochfeld ein
Ofen befindet und dieser in Betrieb
ist, kdnnen die Sensoren des
Kochfeldes die Kochstufe verringern
oder das Kochfeld ausschalten.

Halten Sie Gegenstande mit
magnetischen Eigenschaften (z. B.
Kreditkarten oder Kassetten) vom
Kochfeld fern, solange dieses in
Betrieb ist.

Kochzone passend zum Kochgeschirr wahlen

GroRe Kochzone

@ 28-32

@24 cm @21 cm

Normale Kochzone
@18 cm

Kleine Kochzone
@ 14,5 cm

GroBe Kochzone
Passt sich automatisch an das
Kochgeschirr an.

+ Verteilt die Leistung ideal.

+ Bietet perfekte Hitzeverteilung.

Gerichten, wie z. B. groften
Pfannenkuchen, bzw. zum leichten
Anbraten von grolien Fischen.

Normale Kochzone
Passt sich
automatisch an das
Kochgeschirr an.

+ Verteilt die Leistung

Ideal zur Zubereitung von ideal.

+ Bietet perfekte
Hitzeverteilung. Ideal
bei allerlei Gerichte.

Kleine Kochzone
+ Ideal zum langsamen
Erhitzen (Saucen,
Rahmsaucen)

+ |deal zur Zubereitung
kleiner Portionen bzw.
einer geringen Anzahl
an Portionen.
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Kochgeschirr auf der Flexkochzone

verwenden

Bedienfeld

Sie kbnnen die
Flexkochzone in
zwei Halften als
separate hintere
und vordere linke
Kochzone nutzen.
Die Position der
Kochflache mit
grofber Oberflache
kann je nach
Produktmodell
variieren.

Sie kbnnen die
Flexkochzone fur
sehr grol3es
Kochgeschirr
nutzen.

Das Kochgeschirr
muss beide
Mittelpunkte der
Flexkochzone
bedecken. Nutzen
Sie die Kochzone
nicht auf andere
Weise.

Beleuchtete Kochzonen(Es ist bei
lhrem Modell moglicherweise nicht
vorhanden.)

Die Kochzonen am Kochfeld werden
beleuchtet. Die Kochzonen werden nicht
beleuchtet, wenn das Kochfeld abgeschaltet
oder im Bereitschaftsmodus ist. Wenn Sie
das Kochfeld einschalten, sollte die
Beleuchtung der Kochzonen aufleuchten.

Kochfeld verwenden

Lassen Sie keine Gegenstande auf
das Kochfeld fallen. Selbst kleine
Gegenstande wie Salzstreuer kénnen
das Kochfeld beschadigen.
Verwenden Sie keine Kochfelder, die
gesprungen sind. Durch die Spriinge
kann Wasser eindringen und einen
gehdrigen Kurzschluss verursachen.
Falls Sie Beschadigungen der
Glaskeramik (z. B. sichtbare Spriinge)
bemerken sollten, unterbrechen Sie
sofort die Stromversorgung, damit es
nicht zu Stromschlagen kommt.
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Technische Daten

[l Stopptaste

Ein-/Austaste
Tastensperre-Taste

~, Einstellbereich (Temperaturregelung)

Timer-aktivieren/deaktivieren-Taste

Schnellheiztaste/Hochleistungseinste
[Itaste (Turboheizen)
Automatisches-Garen-Taste

Breitkochzone-Auswahltaste *
Timer-erhohen-Taste
Timer-verringern-Taste

%\\ Hob & Hood Symbol *

Z WLAN-Symbol *

*(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei
lhrem Modell mdglicherweise nicht
vorhanden.)

Samtliche Abbildungen dienen
lediglich der Veranschaulichung. Das
Aussehen lhres Kochfeldes kann je
nach Modell etwas abweichen.
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Einstellbereich

Timer-Taste
Kochzonenanzeige
Kochzonensymbol (*)
Schnellheiztaste
Automatisches-Garen-Taste
(Variiert je nach Produktmodell.)

* O O AW~

Das Produkt wird Uber ein
Sensorbedienfeld bedient. Bei jeder
Berlihrung der Sensortasten héren
Sie einen kurzen Quittungston.

Halten Sie das Bedienfeld stets
sauber und trocken. Ein feuchtes
und/oder verschmutztes Bedienfeld
kann Funktionsstorungen
verursachen.

Kochfeld einschalten

1.Berihren Sie die "®"-Taste am
Bedienfeld.

Ihr Kochfeld ist jetzt einsatzbereit.

Falls innerhalb 20 Sekunden keine
Tasten betatigt werden, wechselt das
Kochfeld automatisch wieder in den
Bereitschaftsmodus.

Wenn ldngere Zeit keine Tasten ('@'-
Taste) betatigt werden, schaltet sich
das Gerat aus Sicherheitsgriinden
von selbst ab.

Kochfeld abschalten

1.Berihren Sie die "O’-Taste am
Bedienfeld.

Das Kochfeld schaltet sich ab und wechselt

in den Bereitschaftsmodus.

Wenn das Symbol "H" oder "h" nach
dem Abschalten in der
Kochzonenanzeige erscheint,
bedeutet dies, dass die jeweilige
Kochzone noch heifd ist. Kochzonen
nicht berthren!

Restwarmeanzeige
Wenn das Symbol "H" in der
Kochzonenanzeige leuchtet, signalisiert dies,
dass die jeweilige Kochstelle noch heil ist
und zum Warmbhalten kleinerer Speisen
verwendet werden kann. Beim Abkihlen
verwandelt sich das Symbol in ein kleines
"h".
Bei unterbrochener Stromversorgung
leuchtet die Restwarmeanzeige nicht,
warnt also auch nicht vor heien
Kochzonen.

Kochzonen einschalten

1. Schalten Sie das Kochfeld mit der Taste
" ein.

» ,,0“—Symbol in Kochzonenanzeigen.

2.Berlhren Sie den Einstellbereich der
Kochzone, die Sie einschalten méchten,
und wischen Sie mit Ihrem Finger Uber
den Bereich.

Falls innerhalb 20 Sekunden keine
Tasten betatigt werden, wechselt das
Kochfeld automatisch wieder in den
Bereitschaftsmodus.

Temperaturstufe einstellen

Durch Bertihren des Einstellbereiches und
indem Sie mit dem Finger darlber streichen,
wahlen Sie eine Temperaturstufe zwischen

,,0“ und ,,1 5"

Kochzonen abschalten:

Eine ausgewahlte Kochzone lasst sich auf

zwei unterschiedliche Weisen abschalten:

1. Durch Einstellen der Temperaturstufe auf
20"
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Sie kénnen eine Kochzone abschalten,

indem Sie deren Temperaturstufe auf 0
einstellen.

2. Durch Timer-gesteuerte Abschaltung der
ausgewahlten Kochzone:
Nach Ablauf der vorgegebenen Zeit
schaltet der Timer die ihm zugewiesene
Kochzone selbsttatig ab. Der Wert

,,0“ oder ,,00“ erscheint auf allen

Anzeigen. Das Symbol "®" verschwindet
aus dem Display.

Nach Ablauf der Zeit erklingt ein Signalton.

Zum Abstellen des Signaltons berlihren
Sie einfach eine beliebige Taste am
Bedienfeld.
Breitkochzone einschalten (Dieses
Merkmal ist optional. Es ist bei lhrem
Modell moglicherweise nicht
vorhanden.)
1. Schalten Sie das Kochfeld mit der Taste
"D ein.
2.Berthren Sie die Breitkochzone-
Auswahltaste
» 0 wird im Display der Kochzone vorne
links angezeigt und im gleichen Display
erscheint das Symbol ' g

3. Durch Berlhren des Einstellbereiches und
indem Sie mit dem Finger darlber
streichen, wahlen Sie eine
Temperaturstufe zwischen 0 und 15.

» Sie kdnnen die Temperaturstufe im

Einstellbereich beider Kochzonen dndern.

Beispielhaft wird dies anhand der
linken breiten Kochzonen erlautert.
Wenn sich auf der rechten Seite des
Kochfeldes ebenfalls eine
Breitkochzone befindet, gelten die
Anweisungen auch fur die besagte
Kochzone.

Breitkochzone einschalten, wenn eine
oder beide der linken Kochzonen
arbeitet (Dieses Merkmal ist optional.

Es ist bei lhrem Modell
maoglicherweise nicht vorhanden.)
Wenn eine oder beide linke Kochzonen
arbeiten, kdnnen Sie beide Kochzonen durch
Einschalten der Breitkochzone kombinieren.
Auf diese Weise kénnen Sie eine breitere
Kochzone mit denselben Werten nutzen.

1. Beriihren Sie die Auswahltaste der
Breitkochzone, wenn eine oder beide der
linken Kochzonen arbeitet.

» Der geringere Temperaturwert der zuvor

gewahlten Kochzonen erscheint im Display

der Kochzone vorne links. Wenn eine Timer-

Dauer angegeben ist, erscheint der Timer-

Wert der Kochzone mit dem niedrigeren

Wert im Display.
e © P C)
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» Sie kdnnen den Temperaturwert
anschlieRend dndern, indem Sie die
gewlinschte Temperatur im Einstellbereich
beider Kochzonen festlegen.

Wenn Sie die Taste der
Breitkochzone berlhren, wahrend die
Breitkochzone aktiv ist, werden die
Kochzonen wieder getrennt und
abgeschaltet.

Breitkochzone abschalten: (Dieses

Merkmal ist optional. Es ist bei lhrem

Modell moglicherweise nicht

vorhanden.)

Die Breitkochzone lasst sich auf drei

unterschiedliche Weisen abschalten:

1. Durch Einstellen der Temperaturstufe auf
.0

Sie kénnen die Breitkochzone abschalten,

indem Sie deren Temperaturstufe auf

,0" einstellen.

2. Durch Timer-gesteuerte Abschaltung der
Breitkochzone
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Nach Ablauf der vorgegebenen Zeit schaltet
der Timer die Breitkochzone selbsttatig ab.
0 erscheint in der linken Kochzonenanzeige,
00 erscheint in der Timeranzeige. Die
Leuchte der "®"-Taste in der hinteren linken
Kochzonenanzeige erlischt.
3.Durch 3 Sekunden langes Beriihren des
Breitkochzone-Symbols
Wenn Sie das Breitkochzone-Symbol 3
Sekunden lang berihrt halten, wird die
Kochzone abgeschaltet.
Modelle mit beleuchteten Kochzonen:
(Es ist bei lhrem Modell
maoglicherweise nicht vorhanden.)

A B

r Al r 7

(K8 | [ -

Wenn die beiden separaten
Kochzonen (Abb. A) zu einer
GroRflachen-Kochzone verbunden
werden (Abb. B) schaltet sich die
mittlere Beleuchtung ab. Wenn die
GroRflachen-Kochzone wieder in
zwei separate Kochzonen unterteilt
wird, schaltet sich die mittlere
Beleuchtung wieder ein.

Hochleistungseinstellung
(Turboheizen)

Mit der Turboheizen-Funktion kdnnen Sie
bei maximaler Leistung erhitzen. Wir raten
davon ab, diese Funktion langere Zeit zu
nutzen. Die Turboheizen-Funktion kann
eventuell nicht bei sémtlichen Kochzonen
genutzt werden. Wenn die Turboheizen-Zeit
(vgl. Tabelle der Betriebszeitgrenzen)
abgelaufen ist, schaltet sich die Kochzone
ab.

Turboheizen direkt auswahlen:

1. Schalten Sie das Kochfeld mit der Taste
O ein.

2.Berlhren Sie die Taste 1%‘1

Die Kochzone, die aktiviert wurde, arbeitet

mit maximaler Leistunwnd das animierte

Turboheizen-Symbol "X" erscheint im
Display der Kochzone.

» Wenn die Turboheizen-Zeit (vgl. Tabelle
der Betriebszeitgrenzen) abgelaufen ist,
schaltet sich die Kochzone ab.
Turboheizen bei aktiver Kochzone
auswahlen:

1. Berlhren Sie 1‘% wahrend das
Kochfeld eingeschaltet und die
entsprechende Kochzone aktiv ist.

Der Booster kann nur fiir eine der
Zonen auf derselben Seite (links oder
rechts) aktiviert werden. Falls eine
der Kochzonen auf derselben Seite
bei einer bestimmten
Temperaturstufe arbeitet, kann der
Booster nicht fiir die andere
Kochzone auf derselben Seite
eingestellt werden. Wenn die grol3e
Kochzone aktiv ist, kann der Booster
nicht fir diese Kochzonen eingestellt
werden.

2. Die ausgewahlte Kochzone arbeitet nun
mit maximaler Leistung, 3 Leuchten
blinken in der Kochzonenanzeige. Nach
Ablauf der Turboheizen-Zeit schaltet die
Kochzone auf die zuvor eingestellte
Temperaturstufe zuriick, die ausgewahlte
Temperaturstufe wird angezeigt.

Hochleistungseinstellung

(Turboheizen) vorzeitig ausschalten:

Durch Berthren der "T%I"—Taste lasst sich

die Turboheizen-Einstellung jederzeit

abschalten.

Tastensperre

Mit der Tastensperre kbnnen Sie das

Kochfeld im Betrieb gegen unabsichtliche

Bedienung sperren.

Tastensperre aktivieren

1. Beriihren Sie "&" zum Sperren des
Bedienfelds 3 Sekunden lang.
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Falls bei aktiver Tastensperre Tasten
betatigt werden, blinkt die Anzeigeleuchte
der Taste "®".

Die Tastensperre ldsst sich nurim
Betrieb einschalten. Bei aktiver
Tastensperre reagiert das Kochfeld
nur noch auf die Taste "0, Falls
andere Tasten berthrt werden, blinkt
die Anzeigeleuchte der Taste "®" und
zeigt damit an, dass die Tastensperre
aktiv ist.

Falls Sie das Kochfeld bei aktiver
Tastensperre abschalten, miissen
Sie die Tastensperre zum
Einschalten des Kochfeldes wieder
aufheben.

Tastensperre abschalten

1. Halten Sie die Taste "@" 3 Sekunden lang
gedrtickt.

Ein Signalton erklingt zur Bestatigung. Die

Anzeigeleuchte der Taste & erlischt, das

Bedienfeld ist wieder freigegeben.

Timerfunktionen

Diese Funktion vereinfacht das Garen. Sie

missen bei der Zubereitung nicht standig in

der N&he des Kochfeldes bleiben. Die

Kochzone schaltet sich am Ende der von

lhnen ausgewahlten Zeit automatisch aus.

Timer einschalten

1. Schalten Sie das Kochfeld mit der Taste

" ein.

2.,0" erscheintin den Kochzonenanzeigen.

3. Erhdhen Sie die Stufe der Kochzone, die
Sie einschalten méchten.

4. BerUhren Sie zum Aktivieren des Timers
die Taste "®".

,00" erscheint im Display der jeweiligen
Kochzone.

i 33 OO 0

5. Stellen Sie die gewlinschte Dauer mit den
Tasten "+ und ™" ein.

» Beriihren Sie "®" zum Bestatigen der

Einstellung. Wenn Sie '®" nicht berthren,

wird die Einstellung nach einigen Sekunden
automatisch abgebrochen.

Der Timer kann nur bei bereits
aktiven Kochzonen verwendet
werden.

Wiederholen Sie die obigen Schritte
bei Bedarf mit weiteren Kochzonen,
flr die Sie ebenfalls einen Timer
einstellen mdchten.

Der Timer kann erst dann eingestellt
werden, wenn zuvor Kochzone und
Temperaturstufe ausgewahlt
wurden.

Timer abschalten

Nach Ablauf der eingestellten Zeit schaltet
sich das Kochfeld automatisch ab, ein
Signalton erklingt.

Den Signalton kdnnen Sie durch Berthren
einer beliebigen Taste abschalten.

Timer vorzeitig abschalten

Bei vorzeitiger Abschaltung des Timers
arbeitet das Kochfeld mit der zuvor
eingestellten Temperaturstufe bis zum
Abschalten weiter.

Der Timer lasst sich auf zwei
unterschiedliche Weisen vorzeitig
abschalten:

1. Timer durch Einstellung der Zeit auf

,,00“ abschalten:

1. Wahlen Sie die Kochzone, die Sie
abschalten mochten.

2.Wahlen Sie den Timer der Kochzone
durch Berihren der Taste "®",

3. Verringern Sie den Wert durch Bertihrung
der Tasten "™t und "', bis ,00" im
Display der relevanten Kochzone
angezeigt wird.

2-Timer abschalten, indem Sie seine Taste

etwa 3 Sekunden beriihren:

1. Beriihren Sie die Taste "®" der relevanten
Kochzone 3 Sekunden lang; '@ erlischt
vollstandig und der Timer wird
abgebrochen.

Automatische Garfunktion

Mit dieser Funktion kénnen Sie schnell bei 3

verschiedenen Stufen garen.

1. Warmhalten
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2. Sieden

3. Braten

Automatische Garfunktion ohne

Timereinstellung einschalten

1. Schalten Sie das Kochfeld mit der Taste
@ ein,

2.Berlihren Sie die Taste l"_:J der
Kochzone, an der Sie die automatische
Garfunktion aktivieren méchten.

3. Die entsprechende Kochzone wird nach
der ersten Berlihrung bei der Warmhalten-
Stufe aktiviert. Das Symbol " P "und" LLJ"
wird angezeigt.

4. Die entsprechende Kochzone wird nach
der zweiten Berlihrung bei der Sieden-
Stufe aktiviert. Das Symbol " P "und" UJ”
wird angezeigt.

5. Die entsprechende Kochzone wird nach
der dritten Berlihrung bei der Braten-Stufe
aktiviert. Das Symbol " P "und" W'Y wird
angezeigt.

» Die Kochzone arbeitet bei der

Automatisches-Garen-Stufe.

Automatische Garfunktion durch

Timereinstellung

1. Wahlen Sie die gewlinschte
Automatisches-Garen-Stufe durch
Berthren der ,,"D"“—Taste der
entsprechenden Kochzone.

2.Berlihren Sie zum Aktivieren des Timers
die Taste "®".

» Die Symbole ,00* und "®" leuchten an der

Kochzonenanzeige.

3. Stellen Sie die gewlinschte Dauer mit den
Tasten ™"/ "+ ein.

» Die Kochzone arbeitet nun mit der zuvor

ausgewahlten Automatisches-Garen-Stufe

weiter, bis der Timer ablduft.

» Nach Ablauf der eingestellten Zeit schaltet

sich das Kochfeld automatisch ab, ein

Signalton erklingt. Den Signalton kdnnen Sie

durch Beriihren einer beliebigen Taste

abschalten.

Automatische Garfunktion abschalten

1. Sie kénnen die entsprechende Kochzone
komplett abschalten, indem Sie zum
Abbrechen der automatischen
Garfunktion die Taste ,"™ driicken.

2. Wenn die Kochzone bei einer bestimmten
Stufe arbeitet und die automatische
Garfunktion abgeschaltet werden soll,
stellen Sie durch Beriihrung der Tasten
v /1 i gewlinschte Temperatur
ein. Die Kochzone arbeitet nun mit der
zuvor eingestellten Temperaturstufe
weiter. Falls der Timer zuvor eingestellt
wurde, wird die eingestellte Garzeit nicht
abgebrochen und das Gerat |auft bei der
eingestellten Temperatur weiter.

Hob & Hood Verbindung(Es ist bei

lhrem Modell moglicherweise nicht

vorhanden.)

Wenn an lhrem Kochfeld das """ Symbol

vorhanden ist, ist es in der Lage, sich mit der

Dunstabzugshaube zu verbinden. Wenn

Kochfeld und Dunstabzugshaube

miteinander verbunden sind, passt sich die

Leistungsstufe der Haube automatisch an

die gewahlte Kochstufe an. Dazu verbinden

Sie zunachst Kochfeld und Haube

miteinander. Anschlieend kdnnen Sie die

Verbindung am Kochfeld aktivieren und

erlauben so, dass Kochfeld und Haube

miteinander arbeiten.

Kochfeld und Haube aufeinander

abstimmen

Kochfeld und Haube missen nur
einmalig aufeinander abgestimmt
werden. Danach kénnen Sie die
Verbindung der beiden Gerate immer
iber das Kochfeld aktivieren.

1. Schalten Sie das Kochfeld mit der Taste
"Orein.

2.Beriihren Sie die "&" Taste fiir ca. 3
Sekunden.

» Das "a&" Symbol blinkt im Display.

3. Aktivieren Sie die Funktion zur
Abstimmung mit dem Kochfeld an Ihrer
Haube (siehe Bedienungsanleitung der
Haube). Das entspre-chende Symbol an
der Haube beginnt zu blinken.

» Wenn die Abstimmund der beiden Geréte

abgeschlossen ist, wird das "&" Symbol am

Kochfeld und das entsprechende Symbol an

der Haube dauerhaft leuchten.

24/DE



Aktivieren der Verbindung zwischen

Kochfeld und Dunstabzugshaube

1.Schalten Sie das Kochfeld mit der '@
Taste ein.

2.Beriihren Sie das "e8" Symbol am
Kochfeld.

3. Wenn die Aktivierung abgeschlossen ist,
wird das "&" Symbol am Kochfeld und
das entsprechende Symbol an der Haube
dauerhaft leuchten.

» Abhangig von der Kochstufe wird die

Haube automatisch starten bzw. die

Leistungsstufe anpassen.

Nutzung der HomeWhiz-App

Wenn Ihr Kochfeld ein "= Symbol aufweist,

konnen Sie Ihr Kochfeld via Tablet /

Smartphone steuern. Fiihren Sie die

nachfolgenden Schritte aus, um Ihr Kochfeld

via Tablet / Smartphone zu steuern und zu
kontrollieren. Laden Sie die HomeWhiz-App
aus dem App Store lhres Anbieters auf Ihr

Tablet / Smartphone herunter.

1. Starten Sie die heruntergeladene App.

2.Berlhren Sie ,Gerat hinzufligen /
entfernen".

3. Folgen Sie den Anweisungen auf lhrem
Tablet / Smartphone, um die Einstellung
abzuschlielfen.

4. Halten Sie die "5 "Taste fir 3 Sekunden
gedrlickt und lassen Sie sie anschliefend
los. Das, "% Symbol beginnt zu blinken.
Nun kénnen Sie |hr Tablet / Smartphone
verbinden.

5. Verbinden Sie sich mit dem Kochfeld
indem Sie Name und Passwort in der App
eingeben.

6. Wahlen Sie Ihr WLAN aus der Liste und
verbinden Sie das Kochfeld mit dem
WLAN. (WLAN-Passwort erforderlich).
Wenn die Verbindung aufgebaut wurde,
wird das, "&" Symbol kontinuierlich im
Display blinken. Nachdem Sie Ihrem
Kochfeld im Bereich ,Gerate hinzufiigen /
entfernen" einen Namen gegeben haben,
kdnnen Sie das Kochfeld benutzen.

HomeWhiz unterstiitzt 2,4-GHz-
Freguenzband.

Wenn die WLAN-Verbindung nicht
innerhalb von 5 Minuten hergestellt
werden kann, nachdem Sie das "&"
Symbol flir 3 Sekunden gedrlickt
gehalten haben, wird die HomeWhiz
App das Installationsmend
automatisch verlassen und das "%

"Symbol verschwindet.

Die HomeWhiz App auf Ihrem Tablet
/ Smartphone wird Sie durch die
Nutzung der App und den Aufbau der
Verbindung fuhren.

Die Verbindung muss aktiv sein, um
das HomeWhiz-MenU aufzurufen.

Solange die HomeWhiz Verbindung
aktiv ist, konnen Sie lhr Kochfeld
sowohl Uber das Display des Gerétes
als auch Uber die App auf lhrem
Tablet / Smartphone steuern und
kontrollieren.

Um die HomeWhiz Verbindung zu
trennen, halten Sie die "% einen
Augenblick lang gedriickt. Danach
wird das "&" Symbol im Display
erldschen.

Falls es einen Stromausfall gibt
wahrend lhre HomeWhiz Verbindung
aktiv ist, wird diese getrennt und
HomeWhiz schaltet sich automatisch
ab.

Bedienung des Kochfelds via Tablet /

Smartphone

1. Starten Sie die HomeWhiz App, die Sie
zuvor auf Ihrem Tablet / Smartphone
installiert haben.

» Ihr Gerat wird in der App sichtbar sein.

2. Tippen Sie auf Ihr Geréat.

» Die Seite fUr die Steuerung und die

Uberwachung des Kochfelds wird auf dem

Display erscheinen. Auf dieser Seite kdnnen

Sie die Temperaturen fiir die Kochzonen

einstellen, die Kindersicherung und die

Hob&Hood Verbindung aktivieren oder

andere Einstellungen vornehmen.

3.Wenn Sie alle Einstellungen
vorgenommen haben, tippen Sie zum
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Bestatigen auf Ihr Produkt. Die "CJ" und
"==" Symbole beginnen zu blinken.
Beriihren Sie die "CJ" Taste und aktivieren
Sie die Einstellungen.

Flr jede Einstellung, die auf dem
Tablet / Smartphone vorgenommen
wird, muss das Produkt aus
Sicherheitsgriinden bestatigt werde.

HomeWhiz App beenden

1.Wenn lhr Tablet / Smartphone mit dem
Produkt verbunden ist, berlhren Sie
die"®" Taste. Das"%" Symbol erlischt.
Nun ist die Verbindung mit Ihrem Tablet /
Smartphone getrennt.

Ein verbundenes Produkt I6schen

1. Beriihren Sie gleichzeitig die "ll' und die
"Z" Taste.

» Die I" und "% Symbole beginnen zu

blinken und ein Signalton ertont.

2.Sobald die'll" und "Z" Symbole aufhéren
zu blinken, ist der Losch-Vorgang
abgeschlossen.

Sie bendtigen eine WLAN-Verbindung,
um den Losch-Vorgang
abzuschlielen.

Konformitatserklarung

Arcelik A.S. erklart hiermit, dass dieses
Gerat der Richtlinie 2014/53/EU
entspricht. Eine ausfuhrliche ROTE
Konformitétserklarung finden Sie
online unter support.beko.com unter
den zusétzlichen Dokumenten auf der
Produktseite fur lhr Ger&t.

2,4-GHz-Band: 100 mW Max.

Der definierte Supportzeitraum fir
Softwareupdates im Zusammenhang
mit der Cybersicherheit des Produkts
ist der Garantiezeitraum des Produkts.
Nach diesem Zeitraum werden
Cybersicherheits-bezogene Software-
Updates nicht garantiert.

Stoppfunktion

Mit dieser Funktion konnen Sie alle an
einem Kochfeld aktiven Funktionen (mit
Ausnahme des Timers) stoppen.

Falls Timer gestartet wurden, laufen
diese auch beim Stopp unbeeinflusst

weiter.
N ®
0 15O
1.Beriihren Sie im laufenden Betrieb die
Taste "lII".

Alle aktiven Kochzonen arbeiten bei

minimaler Stufe weiter.

2.Durch erneutes Berthren der Taste "II"
werden samtliche abgeschalteten
Kochzonen wieder eingeschaltet; die
vorherigen Einstellungen bleiben dabei
erhalten.

Wenn die Stopptaste gedriickt wird,
erscheint das Symbol £V in den
Displays der Kochzonen, die vor
Betatigung dieser Taste aktiv waren.

Induktionskochzonen sicher und
effektiv einsetzen

Funktionsweise: Als Merkmal seiner
Funktionsweise erhitzt das
Induktionskochfeld das Kochgeschirr selbst.
Daher bietet es im Vergleich zu anderen
Kochfeldarten verschiedene Vorteile. Es
arbeitet effizienter und die Oberflache des
Kochfeldes erhitzt sich nicht.

Ihr Induktionskochfeld ist mit
ausgezeichneten Sicherheitssystemen
ausgestattet, die beim Einsatz maximale
Sicherheit bieten.

Ihr Kochfeld ist je nach Modell mit
Induktionskochzonen mit einem
Durchmesser von 145, 180, 210 und
280 mm ausgestattet. Dank der
Induktionsfunktion wird automatisch
erkannt, auf welcher Kochzone
Kochgeschirr platziert wurde. Energie
wird nur dort erzeugt, wo das
Kochgeschirr mit der Kochzone in
Kontakt steht; dadurch wird ein
minimaler Energieverbrauch
gewabhrleistet.
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Betriebszeitbegrenzungen

Ihr Kochfeld ist mit einer praktischen
Betriebszeitbegrenzung ausgestattet. Wenn
Sie bei einer oder mehreren Kochzonen das
Abschalten vergessen sollten, werden die
Kochzonen nach Ablauf einer bestimmten
Zeit (siehe Tabelle 1) automatisch
abgeschaltet. Falls die Kochzone mit einem
Timer arbeitet, wird auch die Timeranzeige
mit abgeschaltet.

Die Betriebszeitbegrenzung ist von der
ausgewahlten Temperaturstufe abhangig.
Die maximale Betriebszeit wird bei dieser
Temperaturstufe angewandt.

Nachdem eine Kochzone auf diese Weise
abgeschaltet wurde, kann sie natdrlich auch
wieder eingeschaltet werden.

Tabelle 1: Betriebszeitbegrenzungen

0 0

1 6
2 6
3 5
4 5
5 4
6 4
7 3
8 3
9 2
10 2
11 1
12 1
13 1
14 0,5
15 0,5
Schnellaufheizung | 10 Minuten
P1 5
P2 2
P3 1
Uberhitzungsschutz

Ihr Kochfeld ist mit einigen Sensoren

ausgestattet, die einen guten Schutz gegen

Uberhitzung bieten. Folgendes gilt bei

Uberhitzung:

+ Aktive Kochzonen kénnen abgeschaltet
werden.

+ Die Temperaturstufe kann verringert
werden. Dies wird allerdings nicht
angezeigt.

Uberlaufsicherheitssystem

Ihr Kochfeld ist mit einem
Uberlaufsicherheitssystem ausgestattet.
Falls Gberlaufende Speisen auf das
Bedienfeld gelangen, trennt das System
sofort die Stromversorgung; das Kochfeld
schaltet sich aus.

Dabei erscheint die Warnung ,E" in der
Anzeige.

Prazise Leistungseinstellungen

Ein Merkmal seiner Arbeitsweise ist, dass
das Induktionskochfeld umgehend auf die
Befehle reagiert. Es andert die
Leistungseinstellungen sehr schnell.
Dadurch kdnnen Sie verhindern, dass
Speisen in einem Kochgeschirr (Wasser,
Milch etc.) Uberkochen; selbst wenn dies
kurz bevorsteht.

Gerauschvoller Betrieb

Das Induktionskochfeld gibt im Betrieb

Gerausche aus. Diese Gerdusche sind

normal und beim Kochen mit Induktion

typisch.

+ Je hoher die Temperatur, desto markanter
das Gerausch.

+ Die Legierung des Kochgeschirrs kann
Gerausche verursachen.

+ Aufgrund der Funktionsweise wird bei
geringen Stufen ein regulares Gerausch
beim Ein-/Ausschalten ausgegeben.

+ Wenn ein leeres Kochgeschirr erhitzt wird,
kann dies Gerausche verursachen. Sobald
Sie Wasser oder Lebensmittel
hineingeben, verschwindet auch das
Gerausch.

+ Der LUfter, der die Elektronik kihlt, gibt
Gerausche aus.
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Fehlermeldungen
Tabelle 2: Fehlermeldungen und Ursachen

dem
Sensorbedienfel
d

Mehrere Tasten | Das Kochzonenanze
auf einmal Symbol ige
berlihrt +E" blinkt
Kochfeld Das Kochzonenanze
Uberhitzt Symbol ige

"H" blinkt
Kein flr die Das Kochzonenanze
Kochzone Symbol ige
geeignetes b
Kochgeschirr leuchtet

auf,
Sensorbedienfel | Das Timeranzeige
d- WFXAx-
Hardwarefehler | Symbol

leuchtet.
Induktionshardw | Das Kochzonenanze
are-Fehler Symbol ige

JEx*** bli

nkt
Kochgeschirr Das Alle
oder ein anderer | Symbol Kochzonenanze
Gegenstand auf | ,F" blinkt |igen

xx*:,1,2,.,9"
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Weitere Hinweise zu mdglichen
Fehlermeldungen finden Sie in
Tabelle 2. Falls Fx- und Ex-Fehler
nicht korrigiert werden, wenden Sie
sich an den autorisierten
Kundendienst.

Falls die Oberflache des
Sensorbedienfeldes Wasserdampf
ausgesetzt ist, wird das gesamte
Kontrollsystem deaktiviert; ein
Signalton wird ausgegeben und E
blinkt im Display.

Halten Sie die Oberflache des
Bedienfeldes sauber. Mdglicherweise
die Warnung einer Funktionsstorung
ausgegeben.

Kochgeschirr darf nicht auf dem
Sensorbedienfeld platziert werden.



[ Reinigung und Wartung

Allgemeine Hinweise

Durch regelmafiges Reinigen verlangern Sie
die Lebenserwartung lhres Gerates und
beugen Fehlfunktionen vor.

Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung, bevor Sie es
reinigen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

Lassen Sie das Gerat vor dem
Reinigen griindlich abkdihlen.
Verbrennungsgefahr durch heile
Flachen!

+ Reinigen Sie das Gerat nach jedem
Gebrauch griindlich. Dadurch lassen sich
Speisereste leichter entfernen und kénnen
beim nachsten Einsatz des Gerates nicht
einbrennen.

+ Zur Reinigung bendtigen Sie keine
Spezialreiniger. Verwenden Sie am besten
warmes Wasser mit etwas
herkdmmlichem Reiniger, ein weiches
Tuch oder einen Schwamm. Anschlielend
mit einem Tuch trocknen.

+ Achten Sie stets darauf, Uberschissige
und verschittete FlUssigkeiten nach der
Reinigung grindlich ab- bzw.
aufzuwischen.

+ Wenn Sie Edelstahl und Griffe reinigen
verzichten Sie auf Reinigungsmittel, die
Sé&uren oder Chlor enthalten. Reinigen Sie
diese Teile mit einem weichen Tuch und
etwas FlUssigreiniger (kein Scheuermittel);
wischen Sie dabei am besten nur in eine
Richtung.

Durch bestimmte Reinigungsmittel
kdnnen die Oberflachen des Gerates
beschadigt werden.

Verwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine
Scheuermittel und keine scharfen
oder spitzen Gegenstande bei der
Reinigung.

Nutzen Sie keine Dampfreiniger zur
Reinigung des Gerédtes _ es besteht
Stromschlaggefahr.

Kochfeld reinigen

Glaskeramik

Wischen Sie die Glaskeramikoberflache mit
warmes Wasser ab; achten Sie darauf, dass
keine Reinigungsmittelreste zurlickbleiben;
anschlieRend mit einem weichen Tuch
abtrocknen. Achten Sie darauf, dass keine
Riickstande auf der Glaskeramik verbleiben;
andernfalls kann das Kochfeld bei der
nachsten Nutzung beschadigt werden.
Versuchen Sie niemals, Rlckstande mit
Messern, Stahlwolle und dhnlichen
Hilfsmitteln von der Glaskeramikoberflache
zu entfernen.

Entfernen Sie Kalkflecken (beige bis gelbe
Flecken) mit handelsiiblichem Kalkentferner
oder einer kleinen Menge alternativer
Kalkentferner, wie Essig oder Zitronensaft.
Bei hartnackigen Verschmutzungen tragen
Sie Reinigungsmittel mit einem Schwamm
auf und warten ab, bis das Mittel richtig in
den Schmutz eingezogen ist. Anschliefend
wischen Sie die Glaskeramik des Kochfeldes
mit einem feuchten Tuch sauber.

Stark zuckerhaltige Lebensmittel
mussen sofort entfernt werden,
bevor die Glaskeramik abkdihlt.
Andernfalls kann die
Glaskeramikoberflache dauerhaft
beschadigt werden.

Mit der Zeit kann es zu leichten
Farbveranderungen der Glaskeramik und
der Markierungen kommen. Dies wirkt sich
nicht auf den Betrieb des Produktes aus.
Farbveranderungen und sonstige leichte
optische Veranderungen sind bei
Glaskeramik normal; es handelt sich nicht
um einen Defekt.
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Problemlésungen

+ Wenn sich die Temperatur von Metalltellen andert, dehnen sich dlesé aus oder ziehen
i i entstehen Gerdusche. >>> Dies ist kein Fehler.

le Sicherung Ist durchgebrannt oder ausgeldst. >>> Kontrollieren Sie die Sicherungen im
Sicherungskasten. Bei Bedarf austauschen oder zurlicksetzen. -

+ Das Gerat ist nicht richtig an die (geerdete) Steckdose angeschlossen. >>> Uberpriifen
Sie die Steckerverbindung.

+ Die Anzeige leuchtet beim erneuten Einschalten des Kochfeldes nicht auf. >>> Trennen
Sie das Geraét vollstandig von der Stromversorgung (Netzstecker ziehen oder Sicherung
abschalten). 20 Sekunden abwarten, anschlieBend wieder anschlief3en.

+ Der Uberhitzungsschutz ist aktiv. >>> Lassen Sie das Kochfeld abkihlen.

+ Das Kochgeschirr ist nicht geeignet. >>> Priifen Sie |hr Geschirr.

+ Sie haben das Kochgeschirr nicht auf der aktiven Kochzone aufgestellt. >>> Priifen Sie,
ob sich ein Kochgeschirr auf der Kochzone befindet.

+ Ihr Kochgeschirr nicht zum Kochen mit Induktion geeignet. >>> Priifen Sie, ob Ihr
Kochgeschirr mit Induktionsherden kompatibel ist.

+ Das Kochgeschirr ist nicht richtig zentriert oder die Unterseite des Kochgeschirrs ist
nicht breit genug fur die Kochzone. >>> Wahlen Sie ein Kochgeschirr, das breit genug ist;
zentrieren Sie es auf der Kochzone.

*Kochgeschirr oder Kochzone sind Uberhitzt. >>> Lassen Sie sie abkuhlen.

+ Eventuell ist der Timer der ausgewahlten Kochzone abgelaufen. >>> Sie kdnnen den
Timer neu einstellen, das Kochen beenden oder die Kochstelle auf normale Weise wieder
einschalten.

+ Der Uberhitzungsschutz ist aktiv. Lassen Sie das Kochfeld abkihlen.

+ Mdglicherweise liegt ein Gegenstand auf dem Bedienfeld. Nehmen Sie den stérenden

d dienfeld h

Kochgeschirr mit Induktionsherden kompatibel ist.

+ Das Kochgeschirr ist nicht richtig zentriert oder die Unterseite des Kochgeschirrs ist
nicht breit genug fur die Kochzone. >>> Wahlen Sie ein Kochgeschirr, das breit genug ist;
zentrieren Sie es auf der Kochzone.

Falls sich ein Problem nicht mit den obigen Hinweisen I6sen lassen sollte, wenden

ﬂ Sie sich bitte an den autorisierten Kundendienst oder an den Handler, bei dem Sie
das Gerat gekauft haben. Versuchen Sie niemals, ein defektes Gerat selbst zu
reparieren.
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Prosim, ¢téte nejprve tento navod.

Vazeny zakazniku,

Dékujeme za vybér produktu Beko. Doufame, Ze s timto produktem, ktery byl vyroben s
vyuzitim vysoce kvalitni a moderni technologie, dosahnete téch nejlepsich vysledkd. Proto si
pred pouzitim produktu peclivé prectéte cely ndvod k pouziti a jakékoli doplfiujici dokumenty a
uchovejte je pro budouci pouziti. Pokud produkt pfedate dalsi osobé, rovnéz ji predejte navod k
pouziti. Dodrzte veskera varovani a informace obsazené v navodu k pouziti.

Nezapomerite, Ze tento navod se mlzZe vztahovat i k nékolika jinym modeltm. Rozdily mezi
modely jsou v ndvodu vyslovné uvedeny.

Vysvétleni symbolt

V celém navodu k pouziti jsou pouzity nasledujici symboly:

Dulezité informace o uZitecnych tipech k pouZziti.
Varovani na nebezpecné situace vUci Zzivotu a majetku.

Varovani na zasah elektrickym proudem.

cdd

Nebezpeéi vzniku poZaru.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Dulezite pokyny a upozornéni tykajici se bezpecnosti a

zivotniho prostredi

Tento oddil obsahuje
bezpecnostni pokyny, které
vam pomohou predejit riziku
zranéni a poskozeni.
Nedodrzeni téchto pokynu
zrusi platnost zaruky.
Obecna bezpecnost
- Toto zarfizeni muze byt
pouzivano détmi starsimi 8
let a osobami se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem
zkusenosti, pokud je na né

dohlizeno nebo byly pouceny

0 pouziti zarizeni bezpecnym
zpusobem a rozumi
zahrnutym rizikam.

Déti si nesmi se zafizenim
hrat. Cisténi a udrzba
uzivatelem nesmi byt

provadéna détmi bez dozoru.

- Spotrebi¢ neni urcen k
pouziti osobami (vCetné déti)
se snizenymi fyzickymi,
senzorickymi nebo
dusevnimi schopnostmi
nebo bez nedostatku
zkusenosti, aniz by byly pod
dohledem nebo proskolent.
Déti si nesmi se zarizenim
hrat.

- Pokud je vyrobek predan jiné
0sobé za ucelem

soukromého pouziti nebo
neprimého pouziti, je treba
této osobé poskytnout také
uzivatelskou prirucku, stitky
k vyrobku a dalsi nezbytné
dokumenty a dily.

- Instalaci a opravy museji

vzdy provadét pracovnici
autorizovaného servisu.
Vyrobce neodpovida za
Skody vzniklé pfi procesech
provadénych neopravnénymi
osobami, muze dojit i k
propadnuti zaruky. Pred
instalaci si pecClivé prectéte
pokyny.

- Nepouzivejte vyrobek, pokud
je vadny nebo vykazuje
viditelné skody.

- Po kazdém pouziti
zkontrolujte, zda jsou
vSechna funkeni tlacitka
vypnuta.

Elektricka bezpecnost

- Dojde-li k selhani produktu,
nesmi byt pouzivan az do
okamziku opravy zastupcem
autorizovaného servisu.
Hrozi riziko zasahu
elektrickym proudem!

- Produkt zapojte pouze do
uzemneéné zasuvky s danym
napétim a ochranou
uvedenou v "Technické
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udaje”. Uzemnéni musi
zajistit kvalifikovany
elektrikar, pokud pouzivate
vyrobek s transformatorem
nebo bez néj. Nase
spolecnost nenese zadnou
zodpovédnost za problémy
vyplyvajici z neuzemnéni
produktu v souladu s
mistnimi smérnicemi.

- Produkt nikdy nemyjte
nalitim vody na néj! Hrozi
riziko zasahu elektrickym
proudem!

- Produkt musi byt béhem
instalace, udrzby, cisténi
nebo oprav odpojen.

+ Pokud je napajeci kabel
poskozen, musi jej vymeénit
vyrobce, jeho servisni
zastupce nebo obdobné
kvalifikovana osoba, aby se
predeslo riziku.

* Spotrebi¢ musi byt
nainstalovan tak, aby byl ze
sité zcela odpojen. Oddéleni
musi byt zajisténo bud
zastrckou nebo spinacem
vestavénym do fixni elektrické
instalace, v souladu se
stavebnimi smérnicemi.

* VSechny ¢innosti s
elektrickym zarizenim a
systémy mohou provadét jen
autorizované osoby.

* V pripadé jakychkoli
poskozeni vypnéte pristroj a

odpojte jej od napajeni. Za
timto Ucelem vypnéte
domovni pojistku.

« Zkontrolujte, zda je hodnota
pojistky kompatibilni's
vyrobkem.

Bezpecnost produktu
 VAROVANI: Spotreb|c a
dostupné casti se pri
pouzivani zahfivaji. Davejte
pozor, abyste se nedotkli
topnych prvku. Déti do 8 let
véku udrzujte mimo dosah
nebo pod stalym dohledem.

+ Nikdy nepouzivejte vyrobek,
pokud vas usudek nebo
koordinaci ovliviuje pouziti
alkoholu a/nebo Ieku.

+ Davejte pozor pfi pouzivani
alkoholu v pokrmech. Alkohol
se pr| vysokych teplotach
vyparUJe a muze zpusobit
pozar, jelikoz se vzniti, kdyz se
dostane do kontaktu s horkou
plochou.

 Nestavte zadné horlavé
materialy vedle vyrobku,
jelikoz jeho boky se pri
pouzivani zahreji.

+ VSechny vétraci otvory museji
zUstat bez prekazek.

+ Na ¢isténi spotrebice
nepouzivejte parni Cistice,
mohlo by dojit k zasahu
elektrickym proudem.

+ VAROVANI: Vareni bez dozoru,
pri kterém pouzivate tuk nebo
olej muze byt nebezpecné a
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muze zpusobit pozar. NIKDY
se nepokousejte uhasit ohen
vodou, ale vypnéte spotrebiC a
poté plamen zakryjte
poklickou nebo hasici rouskou.
* VAROVANI: Proces vareni
musi byt pod dohledem.
Kratkodoby proces vareni
musi byt pod dohledem
nepretrzité.

« VAROVANI: Nebezpedi pozaru:

Na povrchu urceném k vareni
neskladujte zadné predmeéty.

« VAROVANI: Je-li povrch
nalomeny, vypnéte spotrebic,
abyste tak predesli moznosti
Urazu elektrickym proudem.
-V pfipadé rozbiti sklenéné
varné desky: Okamzité
vypnéte vSechny horaky a
elektricka topna télesa a
odpojte spotrebic z elektrické
sité. Nedotykejte se povrchu
spotrebice. Spotrebic
nepouzivejte.

- Po pouziti vypnéte varnou
plotynku pomoci daného
ovladani.

- Kovové predmeéty, napr. noze,
vidlicky, Izice a poklicky
nesmite pokladat na horky
povrch nebot by se mohly
rozehrat.

- Spotrebic by se nemél spinat
pomoci externiho ¢asovace
nebo samostatného
dalkového ovladani.
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- Tlak pary vzniklé z davodu

vlhkosti na povrchu trouby
nebo ve spodni ¢asti konvice
muze zpusobit nadskakovani
konvice. Zajistéte proto, aby
povrch varné desky a dno
hrnct byly vzdy suché.

- Varné plotynky jsou

vybavené technologif
"indukce”. Indukeni varnou
desku, ktera Setfi Cas | penize,
je nutno pouzivat s

nadobami vhodnymi pro
indukeni vareni; jinak
nebudou plotny fungovat. Viz.
Obecné informace o vareni, strana 14,
vybér hrncu.

- Jelikoz indukéni desky

vytvareji magnetické pole,
mohou mit Skodlivy vliv na
osoby pouzivajici zafizeni,
jako je inzulinova pumpa
nebo kardiostimulator.

- Na induk¢ni varnou desku

nepokladejte elektronické
vyrobky, jako jsou mobilni
telefony, tablety, pocitace.
Vas vyrobek muze byt
poskozen.

« VAROVANI: Pouzivejte pouze

Srouby navrzené vyrobcem
kuchynského spotrebice
nebo uvedené vyrobcem
spotrebice v navodu k pouziti
jako vhodné nebo Srouby,
které jsou zapojené do
spotrebice. Pouziti



nevhodnych Sroubd muze
zpusobit nehody.

Pro bezpecny provoz:

* Ujistéte se, zda zastrucka
zapadla do zasuvky a
nezpusobi vznik jiskry.

* Nepouzivejte poskozeny nebo
nalomeny prodluzovaci kabel
ani jiny nez originalni kabel.

* Ujistéte se, zda je pfi zapojeni
neni na zastrcce zadna
vlhkost ani kapalina.

Urcené pouziti

* Tento vyrobek je urCen pro
domaci pouziti. Komereni
pouziti neni pripustné.

+ VAROVANI: Toto zarizeni je
urc¢eno jen pro vareni. Nesmi
se pouzivat na jiné ucely,
napriklad k vytapéni mistnosti.

* Vyrobce nezodpovida za
zadné sSkody zpusobené
nespravnym pouzitim nebo
manipulaci.

BezpecCnost déti

« VAROVANI: Pristupné casti se
mohou béhem pouzivani
rozehrat. Malé déti udrzujte
mimo dosah.

+ Obalové materialy jsou pro
déti nebezpecné. Udrzujte déti
mimo dosah obalovych
materiald. VSechny casti
obalu prosim likvidujte v
souladu se standardy ochrany
zivotniho prostredi.

« Elektricke vyrobky jsou
nebezpecné pro déti. Udrzujte
déti mimo dosah tohoto
vyrobku, pokud je v provozuy,
nedovolte jim hrat si s
vyrobkem.

+ Nad spotrebi¢ nestavte zadné
predméty, na néz by déti
mohly dosahnout.

Likvidace starého vyrobku

Dodrzovani smérnice WEEE a o likvi-
daci odpadu:

Tento produkt spliuje smérnici EU WEEE
(2012/19/EU). Tento vyrobek nese symbol
pro tfidéni, platny pro elektricky a
elektronicky odpad (WEEE).

Tento produkt byl vyroben z vysoce
kvalitnich soucasti a materialU, které Ize
znovu pouzit a které jsou vhodné pro
recyklaci. Produkt na konci Zivotnosti
nevyhazujte do béZného domaciho odpadu.
Odvezte ho do shérného mista pro recyklaci
elektrickych a elektronickych zafizeni.
Informace o téchto sbérnych mistech
ziskate na mistnich Uradech.

Dodrzovani smérnice RoHS:

Produkt, ktery jste zakoupili splfiuje
smérnicih EU RoHS (2011/65/EU).
Neobsahuje Zadné skodlivé ani zakdzané
materialy, které jsou smérnici zakazané.

Likvidace obalovych materialQ
+ Obalové materidly jsou nebezpecné pro
déti. Obalové materialy uschovejte na
bezpecném misté mimo dosah déti.
Obalové materialy vyrobku jsou vyrobeny
z recyklovatelnych materiald. Zlikvidujte je
spravné a tfidte je v souladu s pokyny pro
likvidaci recyklovaného odpadu.
Nelikvidujte je s béZnym domacim
odpadem.
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F Obecné informace
Pirehled

1 Indukéni varna deska
2 Montazni svorka

Technické parametry

3 Kryt zakladny

Napéti/frekvence 3N ~ 380-415V ;50 Hz
Celkova spotieba energie max. 10800 W

Typ kabelu / prifez min.HO5V2V2-F 5 x 1,6 mm®
Vnéjsi rozméry (vyska/sitka/hloubka) 48 mm/900 mm/510 mm

Rozméry instalace (Sitka/hloubka)

880 (+2) mm/490 (+2) mm

Horaky

Vzadu vlevo Indukéni varna deska
Rozméry 210 mm

Vykon 2300/3700 W

Vpredu vlevo Indukéni varna deska
Rozméry 145 mm

Vykon 1500/2200 W

Vpredu vpravo Indukéni varna deska
Rozméry 180 mm

Vykon 1800/2500W

Vzadu vpravo Indukéni varna deska
Rozméry 180 mm

Vykon 1800/2500 W

Stred Indukéni varna deska
Rozméry 180/280 mm

Vykon 1800/3600 W

Technické parametry se mohou ménit bez pfedchoziho upozornéni za uc¢elem zvySovani

kvality vyrobku.

ﬂ Obrazky v tomto navodu jsou schematické a nemuseji se shodovat s vasim vyrobkem.

Hodnoty na stitcich vyrobku nebo v doprovodné dokumentaci jsou zjistovany v
laboratornich podminkach podle prislusnych norem. Podle provoznich a okolnich podminek

vyrobku se tyto hodnoty mohou ménit.
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E] Montaz
Vyrobek musi nainstalovat kvalifikovana
osoba v souladu s platnymi predpisy. Jinak
neni mozné uznat zaruku. Vyrobce
neodpovida za Skody vzniklé pfi procesech
provadénych neopravnénymi osobami,
muZze dojit i k propadnuti zaruky.
Za pfipravu mista a elektrické
instalace vyrobku odpovida zékaznik.

Vyrobek musi byt instalovan
v souladu se vSemi mistnimi a/nebo
elektrickymi vyhlaskami.

Pred instalaci zkontrolujte pfipadné
vady na vyrobku. Pokud néjaké
objevite, neinstalujte jej.
Poskozené vyrobky mohou ohrozit
vasi bezpe¢nost.

Pred montazi
Varna deska je urena pro instalaci do

bézné pracovnl desky Mezi pfistrojem a
kuchynsky mi a nabytkem musi

Omm min
S5mm min

i

S0mmm Mig

*  Minimalni vyska k digestofi viz doporuceni v
navodu k pouZiti digestofe. Pokud to nenf
doporu¢eno v ndvodu k pouZiti digestore,
méla by byt tato vyska alespor min.650
mm.

*  Minimalni vzdalenost mezi skfini musi byt
stejna jako §ife varné desky

KK

o

Instalace a pfipoj
+ Pristroj Ize instalovat a pfipojovat jen v

zUstat bezpeénostni vzdalenost. Viz obrazek

(hodnoty v mm).

Nad povrchem desky je nutno poditat s
minimalni vzdalenosti 750 mm.

+ (*) Pokud nad sporakem instalujete
digestof, upravte vysku instalace podle
pokynud vyrobce digestofe. Pokud neniv
prirucce k digestofi definovana zadna
velikost, méla by byt tato vyska alespon
650 mm.

+ Sejméte obalové materialy a pfepravni
zamky

+ Povrchy, syntetické laminaty a lepidla
museji byt tepluvzdorné (100 °C
minimum).

+ Pracovni deska musi byt v roviné a
vodorovné upevnéna.

+ Vyfiznéte otvor pro varnou desku v
pracovni desce podle montaznich
rozmérd.

+ Tento vyrobek je zafizenim tfidy 3 podle
normy EN 30-1-1.

8B0wm (+2mm) 60m in

souladu se zakonnimi predpisy.

Neinstalujte varnou desku na mista s
ostrymi hranami nebo rohy.

Je zde nebezpedi zlomeni
sklokeramického povrchu!
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Elektrické zapojeni
PFipojte vyrobek k uzemnéné
zasuvce/vedeni chranéného miniaturnim
jisticem vhodného vykonu, jak je uvedeno v
tabulce , Technické specifikace". Uzemnéni
musi zajistit kvalifikovany elektrikar, pokud
pouZivate vyrobek s transforméatorem nebo
bez n&j. Nase spole¢nost neodpovida za
Skody vzniklé z divodu pouzivani vyrobku
bez spravného uzemnéniv souladu s
mistnimi predpisy.
Vyrobek smi pfipojit k napajeni pouze
autorizovany a kvalifikovany
pracovnik. Zaruéni Ihta vyrobku
zacina bézet az po fadné instalaci.
Vyrobce neodpovida za Skody vzniklé
pfi procesech provadénych
neopravnénymi osobami.

Napdjeci kabel je nutno
nepfiskfipnout, ohnout & zmacknout,
nesmi pfijit do styku s horkymi
¢astmi zafizeni.
Poskozeny napdjeci kabel musi
vymeénit kvalifikovany elektrikar.
Jinak je zde nebezpedi zasahu
elektrickym proudem, zkratu nebo
pozarul
+ Zapojeni musi splfiovat narodni predpisy.
+ Udaje napajeni museji odpovidat udajdm
na typovém stitku pfistroje. Typovy Stitek
je na zadnim krytu vyrobku.
+ Napajeci kabel vaseho vyrobku musi
odpovidat hodnotam v rabulce "Technické
parametry”.

NeZ zahajite jakoukoli €innost na
elektrické instalaci, odpojte vyrobek
od napajeni.

Hrozi riziko zasahu elektrickym
proudem!

Pripojovani napajeciho kabelu
Béhem zapajeni je nutné pouzit
narodni/mistni elektrické pfedpisy a
musi se pouzit pfislusna
zasuvka/vedeni a zastrcka pro
troubu. V pfipadé, Ze jsou limity
vykonu produktu mimo provozni
schopnost zastréky a
zasuvky/vedeni, musi byt vyrobek
pfipojen pres pevnou elektrickou
instalaci pfimo bez pouziti zastréky a
zasuvky/vedeni.

1. Pokud nelze odpojit vSechny pdly v
napajeni, je nutno pfipojit odpojovaci
zafizeni s odstupem kontaktl nejméné 3
mm (pojistky, bezpe¢nostni spinace,
stykace) a véechny pdly tohoto
odpojovaciho zafizeni museji byt vedle
vyrobku (nikoli nad vyrobkem) v souladu
se smérnicemi IEE. NedodrZeni tohoto
pokynu muze vést k provoznim
problémum a neplatnosti zaruky na
vyrobek.

Doporucujeme provést dalsi ochranu

odpojovacem zbytkového proudu.

Je-li k vyrobku dodan i kabel:

3N AC 380-415V

2. Pro tfifazové zapojeni pripojte kabely
podle nasledujiciho popisu:

+ Hnédy kabel = L (Faze 1)

+ Sedd/Cerny kabel = L2 (Faze 2)

+ Sedd/Cerny kabel = L3 (Faze 3)

+ Modry kabel = N (Nula)

+ Zeleno/Zluty kabel = (E) @ (Uzemnéni)
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Instalace vyrobku
Pokud trouba je vespod:

A min.15mm

B min.2mm

C 20mm

Pokud deska je vespod:

Je tfeba zajistit ventilani otvor v zadni
sténé nabytku, viz nasledujici obrazek.

* . min.
Béhem montaze indukeni desky umistéte

vyrobek rovnobézné k instalacnimu povrchu.

Na ¢asti desky, které jsou ve styku s deskovu,
naneste tésnéni podle nasledujiciho popisu,
aby nedoslo k priniku kapalin mezi vyrobek
a desku.

Snadna instalace: Nékteré modely jsou
dodavany s montaznimi pruzinami a
tésnicim tésnénim pfipojenym k produktu. U
téchto modell ignorujte montazni pruziny a
pokyny pro montaz drzaku popsané v
priru¢ce. Umistéte vyrobek pfimo do
prostoru, kde bude umistén, jak je
znazornéno na obrazku nize. U téchto
modeld povaZzujte méfeni Sitky a hloubky
uvedené v uzivatelské pfiru¢ce o 10 mm
vice.

1. Pripravte plochu pracovni desky dle
obrazku.

2. Otocte varnou desku vzhiru nohama a
umistéte ji na rovnou plochu.

3. Priinstalaci varné desky pouzijte tésnéni,
které je soucasti dodavky. Tésnéni
umistéte kolem varné desky, jak je
uvedeno na nasledujicim obrazku, a
zajistéte odstup 1 aZz 2 mm od vnitfniho
okraje skla.

4, Upevnéte vloZené montazni purziny a
zasSroubujte je do otvoru ve spodni ¢asti,
tak jak je znaroznéno na obrazku.

U nékterych modell mdze vas
vyrobek obsahovat jiZ namontované
pruziny.

Pocet montaznich pruzin na vasem
vyrobku se lisi v zavislosti na modelu
vyrobku.

5. Umistéte vyrobek na pracovni desku.
6. Po umisténi na desku pracovniho pultu
bude upevnéni snazsi, diky pomoci svorek.
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Nejsou-li rozméry pracovni desky vhodné,

na predni stranu produktu Ize pfipevnit 2
montazni haky, jak je zndzornéno na
obrazku nize.

1 Varna deska
2 Montazni svorka
3 Pracovnideska

KdyZ instalujete desku na skfin,
musite instalovat polici, ktera oddéli
skfif od desky podle pfedchoziho
obrazku. Neni to nutné, kdyz
provadite instalaci na vestavénou
troubu.

Napfiklad, pokud je mozné se dotknout
spodni strany vyrobku po jeho montéaze do
zasuvky, musi byt tato ¢ast zakryta
drevénou deskou.

A min.15mm
B min.2mm
Pohled zezadu (otvory pro pfipojeni)

Umisténi spojovacich otvor(
znazornéné na obrazku niZe je pouze
schématické a mUze se lisitv
z4vislosti na modelu produktu.
Pfipeviujte je podle umisténi
spojovacich otvorli na vasem
produktu.

&

Upevnéni spoju k jinym otvortim neni
vhodny postup z bezpe€nostnich
dtvody, jelikoz mUze poskodit
systém plynu a elektfiny.

Plotynka obsahuje komponenty
vyuzivajici plyn a elektfinu. Z tohoto
dtvodu musi byt plotynka upevnéna
na desku pouze pres fixacni otvory,
pouze pomoci dodanych
bezpecnostnich prvkd a Sroubt a jak
je uvedeno v navodu. V opacném
pfipadé bude predstavovat ohrozeni
Zivota a majetku.

Pocet montaznich pruzin na vasem
vyrobku se lisi v zavislosti na modelu
vyrobku.

Posledni kontrola
1. Obsluha vyrobku..
2. Zkontrolujte funkce.

L|kV|dace starého vyrobku
+ Uschovejte si origindlni karton od vyrobku
a prepravujte vyrobek v ném. DodrZujte
pokyny na kartonu. Pokud nemate
origindlni karton, zabalte vyrobek do
bublin nebo silného kartonu a pevné
oblepte paskou.

Zkontrolujte vzhled vyrobku, zda
neobsahuje skody, k nimz mohlo
dojit pfi pfepravé.
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B Piiprava

Tipy pro usporu energie
Nasledujici informace vam pomohou

pouzwat zafizeni ekologicky a usetfit energii:

+ ZmraZené potraviny pfed vafenim
rozmrazte.

+ PouZivejte panve/hrnce s viky na vareni.
Pokud nemate viko, spotfeba energie
muze vzrust az étyfnasobné.

+ Zvolte hotak, ktery je vhodny pro rozmér
dna hrnce. VZdy zvolte spravny rozmér
hrnce pro pfipravovany pokrm. Vétsi
hrnce vyZaduji vice energie.

+ DAavejte pozor a pouzivejte ploché hrnce
pfi vareni na elektrickych deskach.
Hrnce se silnym dnem zarucuji lepsi
vodivost tepla. Dosahnete tak Uspor
energie az o 1/3.

+ Nadoby a hrnce museji byt vhodné pro

plotny. Dna nadob nebo hrncll nesméji byt

mensi nez plotna.

+ Plotny a dna hrnct udrZujte Cisté.
Necistoty snizi vodivost tepla mezi
plotnou a dnem hrnce.

+ Informace o energetické Ucinnosti podle
EU 66/2014 naleznete na produktovém
listu uvedeném u vyrobku.

Uvodni pouziti
Prvni ¢isténi produktu

Povrch se muze poskodit vlivem
nékterych saponétl nebo cisticich
material.
NepouZivejte agresivni saponaty,
Cistici prasek/mléko ani ostré
predméty pfi ¢isténi.

1. Sejméte vSechny obaly.

2. Setfete povrch vyrobku vihkym hadfikem

nebo houbickou a osuste hadfikem.
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B Pouzivani varné desky

Obecné informace o vareni

A\

Nikdy neplfite panev olejem do vice
nez jedné tretiny. PFi nahfivani oleje
nenechavejte varnou desku bez
dozoru. Prehraty olej znamena
nebezpeci pozaru. Nikdy se

nesnazte mozny ohen uhasit

vodou! Kdyz se olej vzniti, prikryjte

jej pozarni dekou nebo vihkym

hadrem. Vypnéte varnou desku,

pokud je to bezpecné, a zavolejte

hasice.

+ Potraviny pfed smaZzenim peclivé osuste a
opatrné vloZte do horkého oleje. Pred
smazenim zkontrolujte, zda zmrazené
potraviny zcela rozmrzly.

+ Nezakryvejte nadobu, v niz zahfivate olej.

+ Panve a hrnce umistujte tak, aby jejich
rukojeti nebyly nad varnou deskou a
nemohlo dojit k jejich spaleni. Na desku
neumistujte nevyvazené a snadno
preklopitelné nadoby.

+ Na zapnuté varné oblasti nepokladejte
prazdné nadoby a hrnce. Mohly by se
poskodit.

+ Provoz varnych oblasti naprédzdno bez
nadoby nebo hrnce muze poskodit
vyrobek. Jakmile dovafite, vypnéte varné
oblasti.

+ JelikoZ povrch vyrobku muze byt horky,
nepokladejte na néj plastové ani hlinikové
nadoby.

Jakékoli roztavené materidly z povrchu
ihned odstrarite.

Takové nadoby by nemély byt pouzZivany k
uchovavani potravin.

+ Pouzivejte pouze hrnce a nadoby s
plochym dnem.

+ Do hrncl a panvi vkladejte pfimérené
mnozstvi potravin. Takto nebudete muset
provadét zbytecné Cisténi z dlivodu
preteceni.

Nepokladejte poklice hrncti nebo panvi na
varné oblasti.

Pokladejte hrnce do stfedu varné oblasti.
Pokud chcete hrnec posunout na jinou
varnou oblast, zvednéte jej a postavte ho
tam, neposunujte jim.

Vybér hrnce

+ Sklokeramicka deska je odolna proti horku
a neohrozi ji ani velké teplotni rozdily.

+ Sklokeramickou desku nepouzivejte k
ukladani véci ani jako krajeci prkénko.

+ PouZivejte pouze hrnce a panve se
strojové upravenym dnem. Ostré okraje
mohou zpUsobit poskrabani povrchu.

i Rozlité potraviny
mohou poskodit
sklokeramickou
desku a zpUsobit
poZzar.

Nepouzivejte nadoby

s konkavnim nebo

konvexnim dnem.

Pouzivejte pouze

hrnce a panve s

plochym dnem. Ty

zajistuji snazsi

pfenos tepla.

.10, jak je jidlo v hrnci uvafi, zalezi na typu

hrnce, rozméru hrnce a rozméru varné zony,

pouzit varnou zénu o 1 velikost vétsi. Pouziti

vétsi varné zény nema negativni vliv na

spotrebu energie u induk&nich varnych

desek, protoZe teplo se generuje jenom v té

oblasti, kde se nachazi hrnec."

Pro indukéni desky pouzZivejte pouze

nadoby uréené pro indukéni vareni.

Test hrnce

K testovani, zda je vas hrnec vhodny pro

indukéni desku ¢i ne, pouzijte nasledujici

metody.

1.Vas hrnec je vhodny, pokud jeho dno udrzi
magnet.

2.Va3 hrnec je vhodny, pokud "=V nejisk,
kdyZ ho postavite na varnou oblast a
zapnete desku.

MUzZete pouzivat ocelové, teflonové nebo

hlinikové hrnce se specialnim magnetickym

dnem, které nese znacky nebo upozornéni,

Ze je tento hrnec vhodny pro indukéni vareni.

Sklenéné a keramické nadoby, hrnce a

nerezové nadoby s nemagnetickym

hlinikovym dnem by nemély byt pouzivany.
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Systém rozpoznavani hrnce

PFi indukénim vareni je napdjen pouze
prostor pokryty nadobou na pfislusné varné
oblasti. Dno nadoby je rozpoznano
systémem a automaticky se ohfiva pouze
tento prostor. Vareni se zastavi, je-li vafici
nadoba zvednuta béhem vareni z varné
oblasti. Vybrana varna oblast a "= symbol
stfidaveé blika.

Bezpecné pouzivani

NepouZivejte ohfev na vysokou teplotu,
pokud pouZivate nepfilnavy (teflon) hrnec
bez oleje nebo s velmi malym mnoZzstvim
oleje.

Volba varné oblasti vhodné pro nadobu

Na varnou desku nepokladejte Zadné
kovové predméty jako vidlicky, noze nebo
poklice hrncl, mohou se ohfat.
NepouZivejte k vareni alobal. Nikdy
nepokladejte na varnou oblast potraviny
zabalené do alobalu.

Pokud je pod vasi varnou deskou
trouba a bézi, snimace desky mohou
snizit stupen vareni nebo troubu
vypnout.

Pokud je varna deska v provozu,
udrZujte pfedméty s magnetickymi
prvky jako kreditni karty nebo kazety
mimo dosah.

Velka varna oblast

@ 28-32

@24 cm @21 cm

Normalni varna oblast
@18 cm

Mala varna oblast
@ 14,5 cm

Velka varna oblast

+ Automaticky vyhovuje panvi.

+ |dealné Sifi vykon.

+ Zajistuje dokonalé sifeni tepla.
Pouziva se k pfipravé pokrmd, jako
jsou velké palacinky nebo velké
ryby malo propecené nebo velmi

Normalni varna oblast

+ Automaticky vyhovuje
panvi.

+ |dealné Sifi vykon.

Zajistuje dokonalé

Sifeni tepla. Pouziva se

na vSechny druhy

vareni.

Mala varna oblast

+ Pouziva se pro pomalé
vareni (omacky,
krémy)

+ Pouziva se pro
pfipravu malych
mnoZstvi nebo

malo propecené.

mnozstvi podle poétu
0sob.

Pouzivani hrnct na varné oblasti se
Sirokou plochou

Varnou oblast se
Sirokou plochou
muzete pouzivat
na dvé poloviny
oddélené jako
zadni levou a zadni
pravou varnou
oblast. Umisténi
varné zony s
Sirokym povrchem
se muze lisit v
zavislosti na
modelu produktu.

Varnou oblast se
Sirokou plochou
muzete pouzivat
pro velké hrnce.

V‘

(L

V&s hrnec musi
zakryt oba stredy
varné oblasti se
Sirokou plochou.
Nepouzivejte
varnou oblast

&
O

jinak.
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Osvétlené oblasti vareni(Nemusi byt
soucasti vaseho vyrobku.)

Varné zény na varné desce se rozsviti.
Varné zény se nezobrazi, kdyZ je varna
deska v poloze vypnuto nebo v
pohotovostnim rezimu. Po zapnuti varné
desky by se mélo objevit osvétleni, které
oznaduje varné zony.

Pouzivani varnych desek

Nedovolte, aby cokoli padlo na
varnou desku. I malé pfedméty, jako
je slanka, mohou varnou desku
poskodit.

NepouZivejte prasklé varné desky.
Témito prasklinami muze prosakovat
voda a zpUsobit zkrat.

V pfipadé jakéhokoli poskozeni na
povrchu (napf. viditelné praskliny)
okamzité vypnéte zafizeni, abyste
snizili riziko zasahu elektrickym

proudem.
Ovladaci panel
) P & [ . ® e @
4+ oy t + o 2 ? = 4] o ) 0oy
015 O +0 15w +0 15 W 0 15w
Specifikace Grafika a obrazky maji jen
""" Tlagitko nastaveni (pro troven informativni Ucel. Aktualni displeje a
i teploty) funkce mohou byt rdzné podle typu
15 5 vasi varné desky.
Tlacitko Zap./Vyp.
Tlagitko zamknutf tlagitek 1| 2| C:)
Tlacitko zapnuti/vypnuti | | I
gasovate e ., ®
4 Tlagitko rychlého S
zahrivani/Tlagitko zesilovage Py E
(Booster)
(. Tla¢itko automatického vareni <0 | 15" 3
[][].— Tlagitko Stop | |
[*] Tlagitko velkoplogné varné I ' !
® z6ny (Tato funkce je volitelna. 4 5 6
Nemusi byt soucasti vaseho
vyrobku.) 1 Oblast nastaveni
+ Tlagitko pridani trovné 2 Tlagitko Gasovace
Casovace 3 Displej varné zény
— Tlacitko snizeni trovne 4 Symbol varné zény ()
tasovace o . Y
R symohamésesky obo ¢ ORI
Hood symbol) *
@ *

- Wifi Symbol *
*(Tato funkce je volitelna. Nemusi byt
soucasti vaseho vyrobku.)

(Lisi se podle modelu vyrobku.)

Tento produkt se ovlada dotykovym
ovladacim panelem. Kazdou ¢innost,
kterou provadite na dotykovém
ovladani, je potvrzena akustickym
signdlem.
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Ovladaci panel udrzujte vZzdy suchy a
Cisty. VIhky a znecistény povrch
muzZe zpUsobit potize funk&nosti.

Zapnuti varmné desky
1. Dotknéte se tlagitka "@" na ovladacim
panelu.

Varna deska je pfipravena k pouZiti.
Pokud se do 20 sekund neprovede
Zadny Ukon, varna deska se
automaticky vréati do pohotovostniho
reZzimu.

Pokud jakékoli tlagitko (tlagitko "&")
stisknete po delsi dobu, vyrobek se z
bezpecnostnich ddvodd automaticky
vypne.

Vypnuti varné desky.

1. Dotknéte se tlagitka "@" na ovlddacim
panelu.

Varna deska se vypne a vréati se do

pohotovostniho rezimu.

Pokud se na varné zoné rozsviti
symbol "H" nebo "h", znamena to, Ze
varna zéna je stale horka.
Nedotykejte se varnych zén.

Ukazatel zbytkového tepla
Pokud se na displeji varné zény zobrazi "H"
znamena to, Ze deska je stale horkd a Ize ji
pouzit pro zahfani malého mnozstvi pokrmu.
Tento symbol se brzy zménina "h" a
zZnamena to, Ze je méné horka.
Prerusi-li se napajeni, ukazatel
zbytkového tepla se nerozsviti a
neupozorni uzivatele na horké varné
zény.

Zapnuti varnych z6n

i

i)

3

15": O

1. Stisknutim tlaitka " zapnéte varnou
desku.

» Symbol "0" se zobrazi na displejich.

2. Dotknéte se ¢asti nastaveni varné zony,
kterou chcete zapnout a prejdéte prstem
po této ¢asti.

Pokud se do 20 sekund neprovede
Zadny Ukon, varna deska se
automaticky vréati do pohotovostniho
reZzimu.

Nastaveni teploty
Dotykem na ¢ast nastaveni nebo posunutim
prstu pres tuto ¢ast nastavte teplotu na

droverimezi "0"a"15".

Vypnuti varnych zén:

Vybranou varnou zénu Ize vypnout 2

rznymi zpUusoby:

1. Zmirnénim teploty na "0"
Varnou zonu muzete vypnout zmirnénim
nastaveni teploty na "0".

2. Vypnutim funkce ¢asovace pro
pozadovanou varnou zénu;
Po vyprseni Casu Casovac vypne
pfislusnou varnou zénu. "0" nebo 00"
se objevi na v&ech displejich. Symbol"®"
na displeji varné desky zmizi.
Po vyprseni ¢asu zazni zvukovy signal.
Pro vypnuti zvukového signalu stisknéte
jakékoli tlacitko na ovladacim panelu.

Zapnuti velkoplosné varné zény (Tato

funkce je volitelna. Nemusi byt

soucasti vaseho vyrobku.)

1. Stisknutim tlacitka " zapnéte varnou
desku.

2. Stisknéte tlacitko velkoplosné varné zény.

» 0 se zobrazi na displeji pfedni levé ¢asti

varné zény a na tom samém displeji se

zobrazi symbol (g

3. Dotykem na ¢ast nastaveni nebo pfejetim
prstu pres tuto ¢ast nastavte teplotu na
Uroveri mezi 0 a 15.

» Teplotu muzZete zménit v ¢asti nastaveni

obou varnych zén.
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Levé velkoplo$né varné zény jsou
vysvétleny jako pfiklad. Pokud je
velkoplodna varna zéna také na
pravé strané varné desky, pouziji se
stejné postupy jako u uvedené varné
zény.

Zapnuti velkoplo$né varné zény,
zatimco je jedna nebo obé levé varné
z6ny zapnuté (Tato funkce je volitelna.
Nemusi byt souéasti vaseho vyrobku.)
KdyZ jsou jedna nebo obé levé varné zény
zapnuté, muzete kombinovat obé varné
z6ny tim, Ze aktivujete velkoplo$nou varnou
zénu. Tak mUZete pouzivat Sirsi varnou
z6nu se stejnymi hodnotami.

2.Vypnutim ¢asovace velkoplo$né varné
z6ny.

Po vyprseni Casu Casovac vypne

velkoplodnou varnou zénu. Na obrazovce

levé varné zény se objevi 0 a na obrazovce

Casovace se objevi 00. Svétlo tlacitka "G na

displeji zadni levé varné zény se vypne.

3. Stisknutim symbolu velkoplosné varné
zény po dobu 3 sekund

Pokud stisknete symbol velkoplosné varné

z6ny po dobu 3 sekund, varna zéna se

vypne

Modely s osvétlenim kolem varnych
z6n: (Nemusi byt soucasti vaseho

1. Stisknéte tlagitko velkoplosné varné zény,

zapnuté
» Mensi z teplot varné desky, kterou jste
predtim vybrali se zobrazi na displeji pfedni
levé varné desky. Pokud je zadano ¢asové

vyrobku.)
A B

o (a0°5 | | mmmw | e

J -t

0 15 O
/10/

zatimco je jedna nebo obg levé varné zény ! = ! I !
L 4 L 4

obdobi, objevi se na displeji hodnota
Casovace varné desky s nizsi hodnotou.

Pokud jsou dvé oddélené varné zény

M

Ce O3

30 15O

(znadzornéné na obrazku A)
kombinovany jako varna zéna s
velkym povrchem, které jsou

» Pro naslednou zménu teploty nastavte
pozadovanou teplotu v oblasti nastaveni
obou varnych zén.

Pokud stisknete tlacitko velkoplodné
varné zény, kdyz je velkoplo$na varna
z6na aktivni, budou varné zoény
oddéleny a vypnuty.

Vypnuti velkoplo$né varné zény: (Tato
funkce je volitelna. Nemusi byt
soucasti vaseho vyrobku.)
Velkoplo$nou varnou zénu Ize vypnout 3
rznymi zpUusoby:

1. Zmirnénim teploty na "0"

Velkoplo$nou varnou zénu muizZete vypnout
zmirnénim teploty na "0".

znazornény na obrazku B, oddélovaci
svétlo by mélo zhasnout. Kdyz je
prostorova varnd zéna oddélena zpét
do dvou oddélenych varnych zén,
musi se rozdélovaci svétlo rozsvitit.

Nastaveni vysokého vykonu
(BOOSTER)

K zajisténi maximalniho vykonu pfi ohfevu
muzZete pouzit funkci zesilovace. Tato
funkce se v&ak nedoporucuje na
dlouhodobéjsi varfeni. Funkce zesilovace
nemusi byt dostupna na vSech varnych
plochach. Kdyz uplyne ¢as nastaveni
zesilovace (viz tabulka provoznich ¢asovych
limitU), varna zéna se vypne.
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PFimy vybér ZESILOVACE:
1. Stisknutim tlacitka "O" zapnéte varnou
desku.

2. Stisknéte 1%‘1 tlacitko.

Varna zéna byla aktivovana na nejvyssi
vykon a symbol zesilovace "X" se zobrazi

na displeji varné zény.

» KdyZ uplyne ¢as nastaveni zesilovace (viz
tabulka provoznich ¢asovych limitt), varna

zona se vypne.

Volba zesilovace, zatimco je aktivni
varna plocha:
1.KdyzZ je varna deska zapnuta a pfislusna

. . . . §55
varna zéna je aktivni, dotknéte se ""t&1"".

Posilova¢ muze byt aktivovan pouze
v jedné ze zén na stejné strané (vlevo
nebo vpravo). Pokud néktera z
varnych zdén na stejné strané pracuje
na urc€ité Urovni teploty, nelze
nastavit posilova¢ pro druhou varnou
z6nu na stejné strané. Pokud je
aktivni velkd varna zéna, nelze pro
tyto varné zény nastavit posilovac.

2.Zvolend varna zéna bude fungovat na
maximalni vykon a na displeji varné
oblasti se postupné rozsviti 3 kontrolky.
Po uplynuti doby zesilovace se varna zéna
pfepne na nastavenou teplotu a zobrazi
se pouze zvolena hodnota teploty.

Predcasné vypnuti vysokého vykonu
(BOOSTER):

5
Stisknutim tladitka "t&t" mzete kdykoli
vypnout nastaveni zesilovace.

Zamknuti tlacditek

Aby omylem nedoslo ke zméné funkei
béhem provozu varné desky, mizZete
aktivovat zamknuti tlacitek.

Aktivace zamknuti tlacitek

1. Stisknéte "&" po dobu 3 sekund, abyste
uzamkli ovladaci panel.

Pokud se stiskne jakékoli tlacitko v dobé,

kdy je zamknuti tlaGitek aktivovano,

kontrolka tlacitka "®" blika.

Zamknuti tlacitek |ze zapnout pouze
v provoznim rezimu. Je-li zémek
tlacitek zapnuty, funguje pouze
tlacitko "@. Dotknete-i se jakéhokoli
jiného tlagitka, kontrolka tlagitka "®"
se rozsviti, aby oznamila, Ze zadmek
tlacitek je v provozu.

Vypnete-li varnou desku, kdyZ jsou
tlacitka zamcena, zamek tlacitek
musi byt vypnut, abyste mohli varnou
desku opét zapnout.

Deaktivace zamku

1. Tisknéte tladitko "®" po dobu 3 sekund.
Operace bude potvrzena zvukovym
signalem. Kontrolka tlagitka "@" zhasne a
ovladaci panel je odemcen.

Funkce Casovace

Tato funkce vam usnadniuje vareni.

Nebudete muset hlidat troubu po celou

dobu vareni. Varna zéna se automaticky

vypne po vyprdeni vami zvolené doby.

Zapnuti ¢asovace

1. Stisknutim tlacitka " zapnéte varnou
desku.

2."0" s objevi na displeji varné plochy.

3. Pridejte Uroven varné zény, kterou chcete
zapnout.

4. Stisknéte tlagitko "®" pro zapnuti
Casovace.

"00"s objevi na displeji pfislusné varné
zony.

5. Nastavte pozadovanou délku trvani
stisknutim tlacitek "¥" a "=="

» Stisknéte "®" a potvrdte nastaveni. Pokud

nestisknete "®", nastaveni bude za par

sekund automaticky zrugeno.

Casovat Ize nastavit pouze pro varné
z6ny, které jsou jiz v provozu.
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Opakujte vySe zminény postup pro
ostatni varné zény, u kterych si
prejete nastavit Casovac.

Casovag nelze nastavit, pokud nenf
zvolena varna zéna a teplota varné
zény.

Vypnuti ¢asovacu

Po uplynuti nastaveného ¢asu se varna
deska automaticky vypne a vyda zvukovy
signal.

Zvukové varovani vypnete stisknutim
jakéhokoli tlacitka.

Vypnuti ¢asovacl predcasné
Vypnete-li Casovac predasné, varna deska
bude pokracovat v provozu na nastavenou
teplotu, dokud nebude vypnuta.

Casovac Ize vypnout pfedcasné dvéma

zpusoby:

1-Vypnutim ¢asovace sniZzenim jeho

hodnoty na "00":

1. Zvolte varnou zénu, kterou chcete
vypnout.

2. Stisknéte tlagitko "®" pro volbu Sasovade
prislusné varné zény.

3. Dokud se nezobrazi "00" na displeji
prislusné varné zény, snizujte hodnotu
stisknutim tlacitek "+ a "".

2-Deaktivace ¢asovace stisknutim tlacitka

¢asovace po dobu okolo 3 sekund:

1. Stisknéte tladitko "®" pFislusné varné
z6ny po dobu 3 sekund; "®" se vypne a
Casovac bude zrusen.

Funkce automatického vareni

Pomaoci této funkce muizete vafit rychle na 3
rtznych urovnich.

1. UdrZovani teploty

2. Vareni

3.Smazeni

Aktivace funkce automatického vareni

bez nastaveni ¢asovace

1. Stisknutim tlacitka "O" zapnéte varnou
desku.

2. Stisknéte tlagitko "I varné zény, u
které chcete aktivovat funkci
automatického vareni.

3. Prislusna varna zéna se aktivuje na trovni
udrZovani tepla po prvnim dotyku. Na
obrazovce se objevi symbol " P "a" LLJ".

4. Pfislusnd varna zéna se aktivuje na drovni
vareni po druhém doteku. Na obrazovce
se objevi symbol " P "a" ULJ",

5. Prislusna varnd zéna se aktivuje na Urovni
smazeni po tfetim doteku. Na obrazovce
se objevi symbol " P "a" LU,

» Varna zéna zacne varit na nastavené

Urovni automatického vareni.

Aktivovani funkce automatického

vareni nastavenim casovace

1. Vyberte poZadovanou Uroven
au_'£<_)maticl<ého vareni stisknutim tlacitka
U™ piislugné varné zony.

2. Stisknéte tlagitko "®" pro zapnuti
Casovace.

» Na displeji se rozsviti symboly "00" a "©".

3. Nastavte pozadovanou délku trvani
stisknutim tlagitek "=/,

» Varna zéna bude béhem nastavené doby

varit dale na zvolené Urovni automatického

vareni.

» Po uplynuti nastaveného ¢asu se varna

deska automaticky vypne a vyda zvukovy

signal. Zvukové varovani vypnete stisknutim

jakéhokoli tlacitka.

Deaktivovani funkce automatického

vareni

1. Prislusnou varnou zénu muzete zcela
vypnout stisknutim tlacitka (D a zrusit
funkci automatického vareni.

2. Pokud chcete, aby varna zéna vafila na
urcité drovni a cheete deaktivovat funkai
automatického vareni, nastavte
pozadovanou teplotu stisknutim tlacditek
et /"= Varna zona bude dale varit
s nastavenou teplotou. Pokud jste predtim
nastavili asovac, nastaveny ¢as vareni se
nezrusi a vareni bude pokracovat pfi
stejné teploté.

20/CZ



Provoz varné desky ve spojeni s
digestofi (Varna deska pfipojena k
digestofi) (Nemusi byt soucasti
vaseho vyrobku.)

Pokud je na vagem vyrobku symbol "d&""

vas vyrobek muze byt pfipojen k digestofi.

Pomaoci této funkce muzete propojit vasi

varnou desku a digestor tak, aby digestor

automaticky pfizplsobovala Uroven
odsavani v souladu s nastavenou Urovni
ohfivani varné desky. Abyste to provedli,
nejdrive musite propojit digestorf a varnou
desku, poté muZete aktivovat pfipojeni na
varné desce tak, aby varna deska a digestor
fungovaly jako celek.

Propojeni varné desky a digestore
Proces pfipojovani varné desky a
digestore k sobé je tfeba provést
jenom jednou. K propojeni varné
desky a digestore jednoduse aktivujte
pfipojeni pfes varnou desku po
vytvoreni pocatecniho pfipojeni.

1. Stisknutim tlagitka "O" zapnéte desku.

2. Tlagitko "d&" udrzujte stisknuté po dobu
asi 3 sekund.

» Symbol " blika na displeji.

3. Aktivujte propojeni s varnou deskou na
vasi digestofi (viz ndvod k pouziti
digestore), poté se na digestofi rozblika
odpovidajici symbol.

» Az bude propojeni dokoncéeno, symbol "o&

" na varné desce a odpovidajici symbol na

digestofi bude stale svitit.

Aktivace spolecného provozu varné

desky a digestore

1. Stisknutim tlacitka " zapnéte desku.

2. Stisknéte "o na varné desce.

3. Po dokongeni aktivace se na digestori
objevi odpovidajici symbol a na varné
desce se objevi symbol "&", které budou
stéle svitit.

» V zavislosti na celkové teplotni Grovni vasi

varné desky digestor bude automaticky

zvySovat nebo snizovat Uroven odsavani.

Vyuziti aplikace HomeWhiz

Pokud je vas vyrobek vybaven symbolem

"% znamend to, Ze mizete ovladat vasi

varnou desku pres tablet / telefon.

Postupujte podle niZze uvedenych krokd pro

ovladani a monitorovani varné desky

pomoci tabletu / telefonu. Tablet / telefon
musite pfipojit k domaci siti a stahnout si
aplikaci HomeWhiz do tabletu nebo telefonu

z obchodu s aplikacemi vaseho

inteligentniho zafizeni.

1. Spustte aplikaci, kterou jste si stahli, na
svém tabletu / telefonu.

2.Klepnéte na ,Pridat/odebrat vyrobek" na
tabletu / telefonu.

3. Postupujte podle pokynt na tabletu /
telefonu a dokoncete instalaci.

4. Stisknéte a podrzte tladitko "=
3 sekund a poté jej uvolnéte. Na
obrazovce bude pomalu blikat symbo
". Béhem této doby mUzZete pfipojit své
inteligentni zafizeni.

5. Pripojte se ke své varné desce pomoci
jména a hesla v aplikaci v nastaveni
tabletu / telefonu.

6. Vyberte sit, kterou pouzivate, v seznamu
siti a pfipojte varnou desku k siti po
zadani poZzadovaného hesla. Kdyz bude
nastaveni dokonéeno, za¢ne na displeji
svitit "&". Po zadani jména v 84sti ,Pridat
/ odebrat vyrobek" ve vasi aplikaci mizete
zacit varnou desku pouZzivat.

HomeWhiz podporuje frekvenéni
pasmo 2,4 GHz.

po dobu

In;\

n/\n

Pokud po stisknuti tlacitka
dobu 3 sekund sitové pripojeni
nebylo vytvofeno béhem 5 minut,
aplikace HomeWhiz se automaticky
vypne a symbol "&" zmizi.

po

Aplikace HomeWhiz na vasem
tabletu / telefonu vas provede
nastavenim pfipojeni a pouzitim
aplikace.

Vase spojeni musi byt aktivni, abyste

mohli vstoupit do nabidky
HomeWhiz.
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KdyZ je aplikace HomeWhiz zapnuta,

mUZete ovladat a monitorovat varnou
desku jak na obrazovce varné desky,

tak pres inteligentni zafizeni.

Pro odpojeni aplikace HomeWhiz
stisknéte a podrzte tlagitko "5 a
poté jej uvolnéte. Na obrazovce
zhasne symbol """

Pokud dojde k vypadku proudu a
vase pfipojeni je preruseno, kdyz je
zapnuto pfipojeni HomeWhiz vaseho
vyrobku, HomeWhiz se automaticky
prepne do polohy vypnuto.

Pouzivani varné desky pomoci tabletu

1. Spustte aplikaci HomeWhiz
nainstalovanou ve vasem tabletu /
telefonu.

» Vase zafizeni se zobrazi na strance

aplikace.

2. Klepnéte na zafizeni.

» Na displeji se objevi stranka pro ovladani a

kontrolu varné desky. Na této obrazovce

mUZete nastavovat teplotni Grovné varnych

z6n, funkei zamku tlagitek, aktivaci propojenti

varné desky a digestore (pfipojeni varné

desky k digestofi a jina nastaveni.

3. Po dokong&eni vSech nastaveni na vasem
tabletu / telefonu musiteje potvrdit na
vyrobku. Symboly g =z blikaiji.

Stisknutim tlagitka "CJ" nastaveni
aktivujte.

Kazdé nastaveni provedené na
tabletu / telefonu vyZaduje z
bezpecnostnich divodu potvrzeni na
vyrobku.

Vypnuti aplikace HomeWhiz

1.KdyzZ je vas tablet / telefon pripojen k
vyrobku, stisknéte tlagitko "&". "
Béhem této doby vas tablet / telefon je
odpojen od vaseho vyrobku.

Odstranéni pripojeného vyrobku

1. Stisknéte sougasné tlagitka 'lI" a " ="

» Symboly "II"a "&" zadnou blikat a uslysr[e

zvukové upozornéni.

2. Jakmile proces vymazanl bude ukoncen,
symboly "II' a "% " na displeji pfestanou
blikat.

K provedeni procesu odstranéni
musite byt pfipojeni k siti.
Prohlaseni o shodé
Arcelik A.S. timto prohlasuje, Ze toto
zarizeni vyhovuje smérnici 2014/53/EU.
Podrobné RED prohlaseni o shodé
najdete online na support.beko.com mezi
dal§imi dokumenty na produktové
strance vaseho spotrebice.

C€

Pasmo 2,4 GHz: 100 mW max.
Definovana doba podpory aktualizace
softwaru souvisejici s kybernetickou
bezpecnosti je zaruéni dobou produktu.
Po uplynuti této doby nejsou aktualizace
softwaru souvisejici s kybernetickou
bezpecnosti zaruceny.

Funkce Stop

Pouzitim této funkce muiZete prerusit
vsechny funkce varné desky, které jsou v
provozu (kromé casovace).

Pokud je pro nékterou varnou zénu
nastaven ¢asovagc, bude fungovat i
béhem zastaven.

............. @ @
s ]
0 15O
1. Stisknéte tlacitko "lI" béhem provozu varné

desky.

V&echny aktivni varné plochy budou

pokra¢ovat na minimalnich teplotach.

2. Stisknéte tladitko "ll" znovu pro opétovné
spusténi véech zastavenych varnych
ploch s pfedchozimi nastavenimi.

KdyZ se zmackne tlacitko zastaveni,
symbol"!:l" se zobrazi na displejich
varnych ploch, které byly zapnuté
pred zmacknutim tohoto tlacitka.
Bezpecné a ucinné pouziti ploch
indukéniho vareni
Zasady pouzivani: Indukéni varna deska

zahfiva pfimo kuchyrniské nadobi. Proto ma
ve srovnani s jinymi typy varnych desek
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Cetné vyhody. Funguje U&inné&ji a povrch

varné desky se nezahfiva.

Indukéni deska je vybavena dokonalejsimi

bezpecnostnimi systémy, které zajistuji

maximalni bezpe¢nost béhem jejiho

pouzivani.
Vase varna deska mulze byt
vybavena induk&nimi varnymi
plochami o priméru 145,180,210 a
280 mm dle typu. Kazda varna
plocha rozpozna nadobu, kterd je na
ni postavena diky funkce indukce.
Energie vznika pouze tam, kde se
nadoba dotyka varné plochy, a tak
dochazi k minimalni spotfebé
energie.

Limity provozni doby

Ovladac varné desky je vybaven limitem
doby provozu. Je-li nékterd z varnych ploch
ponechana v provozu, po urcité dobé se
automaticky vypne (viz Tabulka-1). Pokud je
k varné plose pfifazen ¢asovac, displej
Casovace se také pozdéji vypne.

Limit doby provozu zavisi na nastaveni
zvolené teploty. Pri této teploté probiha
maximalni doba provozu.

Varnou plochu Ize znovu spustit poté, co se
automaticky vypne, jak je popsano vyse.
Tabulka-1: Limity provozni doby

N[O || lWIN—= O

O
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13
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14 0,56

15 0,56

Rychly ohrev 10 minut

P2 2

P3 1

Ochrana proti prehrati

Vase varna deska je vybavena snimaci

zajistujicimi ochranu proti prehfati. V

pfipadé prehrati mdze byt pozorovano

nasledujici:

+ Aktivni varna plocha mlzZe byt vypnuta.

+ Vybrana Uroven muze poklesnout. Tento
stav v8ak neni vidét na ukazateli.

Bezpecnostni systém proti preteceni
Vase deska je vybavena bezpe¢nostnim
systémem proti preteceni. Pokud dojde k
pretedeni, které znecisti ovladaci panel,
systém ihned prerusi napajeni a vypne
varnou desku.

Béhem této doby na displeji sviti vystraha"E".

Upresnit nastaveni vykonu

Indukéni deska reaguje ihned na prikazy, je

to jedna z jejich vyhod. Nastaveni vykonu

zméni velmi rychle. MUZete tak predejit
tomu, aby hrnec (s vodou, mlékem atd.)
pretekl, i kdyZ byl tésné pred pfetecenim.

Hluény provoz

Z indukéni varné desky mudze vychazet hluk.

Tyto zvuky jsou normaini a patfi k

induk&nimu vareni.

+ Hluk roste pfi vyssich teplotach.

+ Hluk maze zpUsobovat slitina pouzita na
nadobi.

+ P¥i nizkych teplotach se mize ozyvat
pravidelny zvuk zapinani/vypinani
zpUsobeny provozem.

+ Hluk maze vzniknout pfi zahfivani
prazdného hrnce. Hluk utichne, jakmile
pridate vodu nebo jidlo.

+ MUZete slySet hluk ventilatoru, ktery
ochlazuje elektricky systém.
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Hlaseni o chybach

Tabulka-2: Kédy chyb a pficiny chyb

Jsou Symbol Displej varné
stisknuta blika plochy

dvé a vice

tlacitek

Varna deska | Symbol "H" Displej varné
je prehrata | blika plochy
Péanev neni | Symbol =l | Displej varné
vhodna pro | se rozsvitr. plochy
varnou

zonu.

Chyba Symbol Displej
hardwaru "Fx*+" se CasovacCe
dotykového | rozsviti

ovladani

Chyba Symbol Displej varné
hardwaru JEx**" blika plochy
indukce

Panev/hrnec | Symbol ,F" VSechny
nebo jiny blika displeje
objekt je na varné plochy
desce

dotykového

ovladani.

x**:"1,2,.,9"
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Dalsiinformace o hlaseni chyb, kterd
se mohou objevit na dotykovém
kontrolnim panelu, najdete v
Tabulce-2. Pokud se zpravy Fx a Ex
trvale zobrazuji, kontaktujte
autorizovany servis.

Pokud se povrch dotykového panelu
odpafuje, dojde k deaktivaci celého
kontrolniho systému, ozve se
zvukovy signal a na displeji se
rozblika "g".

UdrZujte povrch dotykového
ovladaciho panelu ¢isty. MlzZe se
zobrazit chybové provozni varovani.

Na dotykovy ovladaci panel se nesmi
umistovat zadné panve/hrnce.



[ Udrzba a péce
Obecné informace
Zivotnost vyrobku se prodlouzi a pfipadné
problémy se omezi, pokud je vyrobek
pravidelné ¢istén.
Odpojte zafizeni od napajeni, nez
zacnete s UdrZbou a Cisténim.
Hrozi riziko zasahu elektrickym
proudem!

Pred ¢isténim nechte pfistroj
vychladnout.

Horké povrchy mohou zpUsobovat
popaleniny!

+ Vyrobek po kazdém pouziti peclivé
vyCistéte. Takto snadnéji odstranite
necistoty z peceni, které se takto nebudou
pfi pristim pouZiti pristroje dale pfipalovat.

+ Pro Cisténi pfistroje nejsou potfeba 7adna
zvIastni Gistidla. Vyrobek omyjte vodou s
mycim pfipravkem a hadfikem nebo
houbou a osuste ji suchym hadrem.

+ Vzdy zkontrolujte, zda byla jakakoli zbyla
kapalina po ¢isténi peclivé otfena a a
pfipadna vylita kapaliny vysusena.

+ K &isténi nerezovych ploch a rukojeti
nepouzivejte Cistidla obsahujici kyselinu
nebo chlorid. K otfeni téchto ¢asti pouzijte
meékky hadrik s tekutym rozpoustédlem
(ne brusnym) a davejte pozor, abyste
Cistili jednim smérem.

Povrch se muze poskodit vlivem
nékterych saponétl nebo cisticich
materialud.

NepouZivejte agresivni saponaty,
Cistici prasek/mléko ani ostré
predméty pfi ¢isténi.

Na ¢isténi spotfebice nepouZivejte
parni ¢isti¢e, mohlo by dojit k zasahu
elektrickym proudem.

Cisteni varné desky

Sklokeramicky povrch

Sklokeramicky povrch (sklokeramiku) otfete
studenou vodovu, dejte pozor, abyste
nezanechali Zadné zbytky Cisticiho
prostfedku a osuste suchym hadfikem.
Zbytky ¢istidla by mohly ponicit
sklokeramickou desku pfi jejim pFistim
pouZiti.

Zaschlé zbytky na sklokeramické plose
(sklokeramice) za Zadnych okolnosti
nestrhavejte nozem, ocelovou vinou ¢i
podobnymi nastroji.

Vapenaté usazeniny (Zluté skvrny) odstrante
komercéné dostupnym odstrafiovacem
vodniho kamene, jako napfiklad octem nebo
citronovou Stavou.

Pokud je povrch silné znecistén, naneste
Cisti¢ houbou a vyckejte, dokud se nevsakne.
Poté vycistéte povrch desky vihkym hadrem.

Potraviny na bazi cukru, jako je husty
krém nebo sirup, je nutno ihned setfit
a necekat, az povrch vychladne.
Jinak muze byt sklokeramicky
povrch nevratné poskozeny.

Casem muze barva natéru nebo na jinych
plochach mirné vyblednout. To nema vliv na
funkci spotfebice.

Blednuti barev a skvrny na sklokeramické
desce jsou normalnim jevem, ne vadou.
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Odstraiovani potizi

+ Kdyz se zahreji kovove soucastky, mohou se rozpinat a zplsobovat hluk. >>> Nejde o
zavadu.

+ Hlavni pojistka je vadna nebo uvolnéna. >>> Zkontrolujte pojistky v pojistkové skrini.
Pokud je to nutné, vymeérite je nebo znovu aktivujte.

+ Vyrobek neni zapojen do (uzemnéné) zasuvky. >>> Zkontrolujte zapojeni zastrcky.

+ Pokud se displej nerozsuviti, kdyZ varnou desku znovu zapnete. >>> Odpojte spotrebic u
prerusovace. Pockejte 20 sekund a znovu jej zapojte

+ Je aktivni ochrana proti pfehféati. >>> Pockejte, aZ deska vychladne.

+ Hrnec neni vhodny. >>> Zkontrolujte hm C.

¥ symbol se objevi na displeji varné zony.

« Neumistili Jste hrnec na aktivni varnou zénu. >>> Zkontrolujte, zda je na varné zéné
hrnec.

+ Va&s$ hrnec neni vhodny pro indukéni vareni. >>> Zkontrolujte, zda je vas hrnec vhodny pro
indukéni desku.

+ Hrnec neni uprostfed nebo dno hrnce neni dostatec¢né Siroké na varnou zénu. >>> Zvolte
dostatecne Siroky hrnec a postavte Jej do stredu varné zony.

az vychladnou.

+ Mozna uplynula doba vareni pro zvolenou varnou zénu. >>> MUZete nastavit novy ¢as
nebo dokon¢it varen.

+ Je aktivni ochrana proti prehra’u >>> Pockejte, az deska vychladne.

Ovladaci panel zakryva néjaky predmét. >>> Sejméte pfedmét z panelu.

kontrolujte, zda je vas hrnec vhodny pro

indukéni desku.
+ Hrnec neni uprostfed nebo dno hrnce neni dostatecné Siroké na varnou zénu. >>> Zvolte
dostate¢né Siroky hrnec a postavte jej do stfedu varné zény.

Pokud nemuZete odstranit poruchu ani poté, co jste postupovali podle pokynt
obsaZenych v této ¢asti, obratte se na autorizovaného servisniho pracovnika nebo
prodejce, u néhoz jste vyrobek zakoupili. Nikdy se nepokousejte opravovat vadny
vyrobek sami.
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f Guarantee Details

a)

b)

0)

d)

e)

)

ZAKAZNICKE CENTRUM BEKO

BEKO SPOLKA AKCYINA, organizaéni sloZka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodtilky

7 dniv tydnu od 8:00 do 18:00
poradinebo pomiZe vyfesit zérugni, pifpadné pozaruni opravy vyrobk( Beko

tel. kontakt 222 525 222

tel. kontakt 800 350 333

e-mail zakaznickecentrum@bekosa.cz

online objedndvka opravy spotiebite 93

5 let zaruky ~ podminky a registrace wiwwe.bekoorox
ZARUCNI PODMINKY CR

Platny a titelny prodejni doklad, ktery obsahuje datum prodeje, model spotfebite a oznateni prodejce,
opraviiuje uZivatele vyuZit zaruku na vyrobek v souladu s ustanovenimi Ob&anského zakoniku, v platném znéni.
Neni-li stanoveno jinak, je zarutni doba na vyrobek 24 mésicli. Zatina plynout ode dne prevzeti véci kupujicim

vyjrna piipadu, kdy je nutné uvedeni do provozu opravnénou firmou. V tom piipadé zaéne zarucni doba plynout
ode dne uvedeni vyrobku do provozu,

Vyrobky vyZadujici odborné zapajeni: plynové a kambinované spordky a varné desky, dale viechny spotfebice,
které nejsou vybaveny piivodnim elektrickym kabelem zakonZenym vidlici, Zapojeni spotfebite je siuzbou
hrazenou zdkaznikem. Potvrzen( je nutné uschovat. Dovozce nezodpovidd za podkozeni & Skody vzniklé
chybnou instalaci nebo chybnym zapojenim vyrobku.

Zéruka vyplyvaijici z téchto zaruénich podminek miZe byt uplatnéna pouze na tizemf Ceské republiky a tykd se
pouze a vyhradné spotiebict dovezenych do CR prostfednictvim nadi spoleénosti, BEKO SPOLKA AKCYJNA,
organizatni stoZka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodulky, kterd je oficiainim zastoupenim znatky Beko
pro Ceskou republiku,

Zéruka je poskytovana kupujicimu (konetnému spotfebiteli) v souladu se zékonem €, 634/1992 Sb.. o ochrané
spotfebitele vplatném znéni, na vyrobek slouZici béznému pouzivani vdomdcnosti. Vyrobek neni uréen
kprimyslovému pouZiti a poskytovani sluZeb. Spotfebite, které nejsou pouZivany vdomacnosti, nejsou
predmétem zdruky (hotelova, Skolska a restauracni zafizeni, tklidové firmy atd.)

Prava ze zodpovédnosti za vady vyrobku se uplatiiuji u prodavajiciho, Zaruéni oprava se vztahuje vyhradné na
zavady, které vzniknou v dob@ platnosti zarucni thiity a to vyrobni vadou. Takto vzniklé zdvady je opravnén
odstranit pouze autorizavany servis,

O odstranéni vad vyrobku v zarugni 1hiité je kupuijici opravnény poZadat prodejce nebo Zdkaznické centrum
Beko na telefonnim €isle: 222525 222, 800350 333 nebo online na hiips/fwww. bekeorcy/oblednavka
nrays ies

Zakaznik musi pro objednant opravy nahlasit datum zakoupeni, modetl spotfebice, vyrobni a produktové &islo,
které se nachazi na vyrobnim 3titku kazdého spotiebite. Bez nahlaseni t&chto ddajG nebude moci byt
pozadavek zakaznika na bezplatnou opravu vyfeSen. Zakaznik je také dale povinen poskytnout autorizovanému
servisy soutinnost potfebnou k ovéfeni existence pfipadné odstranéni reklamované vady.
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9)

k)

Pii ndvitdve servisniho technika kupujici prokdZe existenci zaruky pfedioZenim Citelného prodejniho dokladu
nebo certifikdtu 5 let zaruky Beko. Pe provedeni zarugni opravy jsou autorizovana servisni stfediska nebo
prodavaijici povinni vydat kupujicimu Eitetnou kopii opravného listu nebo doklad o uplatnéni prava zaruky a dobé&
trvani opravy. Po dobu zdruky je kupujici povinen uschovat veskeré doklady souvisejict s koupi a servisem
vyrobku.

Opravnf list slouzi k prokazovéni prév kupujiciho, proto je ve vlastnim zdjmu kupujiciho si zkontrolovat pied
podpisem veskeré tidaje. Zarutni thita se vpiipadech, kdy zdvada znemozZnila pouZivani vyrobku, prodiuZuje o
dobu, kdy kupujfei uplatnil ndrok na zaru€ni opravu u autorizovaného stfediska aZ do dne pfevzeti opravensgho
vyrobku.

Vyrobek musf byt instalovén a provozovén podle névodu k obsluze a platnych norem. Funkce chiadnitek,
miraznicek a jejich kombinaci je zaru€ena pri okolni teploté od +10°C do +32°C,

Touto zarukou nejsou dotéena prava kupujiciho, ktera se ke koupi véci vazi podie zvidStnich pravnich pfedpist.
Spoletnost BEKO SPOLKA AKCYINA, organizagni stozka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodlky nabizi
spotiebitelGm na vybrané modely prodlouZenou zaruku vcelkové délce trvanf S let. Pfedmétem této
nadstandardni zaruky je bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad po dobu nésledujicich 36 mésict od skonteni
zdkonné dvouleté zarudni hity. Podminkou ziskani certifikdtu prodiouZené zaruky je spinéni veskerych
podminek uvedenych na v hekodr.ce

0O odstran&ni vad vyrobku v prodiouZené zaruéni Ih(té je kupujici opravnény poZadat Zakaznické centrum Beko
na telefonnim Cisle: 222 525222, 800 350 333 nebo online na Hitns:fwww hekeor.cz/nbistnavia-onrayy:
spgtrabice

Pii opravé vramci prodiouZené zaruky je uZivatel povinen autorizovanému servisu ptedloZit platny certifikat
prodiouZené zaruky a prodejni doklad.

V dob# trvani prodiouZené zaruky bude opravnénd reklamace FeSena opravou nebo dodanim nahradnfho dilu.
V piipad& neodstranitelné vady zajisti dovozce pfimo u zakaznika vyméni vyrobku za novy. Narok na vyménu
uplatiiuje zakaznik po zaslani viech potfebnych dokladdt (platny certifikat, doklad o zakoupeni, vyjadieni
servisniho technika) na e-mail iekfamaceibakossoz, nebo postou na adresu BEKO SPOLKA AKCYJNA,
organizalni slozka, Bucharova 1423/6. 158 00 Praha 5 - Stodiilky. Spotfebitel nema pravo v priibéhu
prodiouZené zaruky na vréceni kupni Edstky. Uplatnéni prava na bezplatné odstraftovani vyrobnich vad podléha
zde uvedenym vieobecnym zaru¢nim podminkam.

Prdvo na uplatnén( zdruky zanikd pokud:

« Nenivyrobek pouZivan v souladu s navodem;

« Doslo kmechanickému poSkozeni vyrobku cizim zavin&nim, pfi nespravné udrzbé nebo jinym zanedbanim
péle o vyrobek;

« Byl navyrobku proveden neodborny zasah neopravnénou osobou;

«  Plynové spotiebite nebo spotfebie s napdjenim 400V nebyly uvedeny do provozu odbornou firmou;

« Doslok mechanickému poskozeni pfi prepravé;

s Jevadazplsobend vindjsimi podminkarmi, jako jsou napt. poruchy v elektrickd siti nebo vadna bytovd instalace,
nevhodnymi provoziimi podminkami, poskozeni Zivlem;

« Jevyrobek vadny z diivodu pouZitl neoriginalnihoe piistudenstvi a nahradnich dild;

»  Kuchyriska linka, do které je vyrobek zabudovany, nespifiuje potiebné technické parametry;

s Zéruka se déle nevztahuje na preventivni lidrZbu popsanou v ndvodu k obsluze, popiipadé zavady zplisobené
nevhodnou manipulaci. na opotiebeni vznikié béznym pouZivanim, na mechanické poskozeni skienénych a
plastovych komponent(y;

« Zdruka se nevztahuje na navitévu technika za Gcelem poradenstvi, preventivni kontrolu stavu spotfebice,

vyménu ndhradniho dilu, ktery nevyZaduje odborny zasah, zaména sméru otevirani dvefi chladnitek a
suSicek.
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Molimo prvo procitajte ovaj korisnicki prirucnik!

Postovani kupci,

hvala Vam $to ste odabrali proizvod tvrtke Beko. Nadamo se da éete postiéi najbolje rezultate s
proizvodom koji je proizveden visokokvalitetnom i najmodernijom tehnologijom. Zato vas
molimo da pazljivo proitate cijeli korisnicki priru¢nik i druge prateée dokumente prije uporabe
proizvoda te da ih saCuvate za buduéu uporabu. Ako proizvod dajete nekom drugom, priloZite i
korisnicki priruénik. Postujte sva upozorenja i informacije u korisni¢kom prirucniku.

Imajte na umu da ovaj korisnicki priru¢nik vrijedi i za nekoliko drugih modela. Razlike izmedu
modela navedene su u priruéniku.

Objasnjenje simbola

U ovom korisni¢kom priru¢niku koriste se sljedeéi simboli:

vazne informacije ili korisni savjeti o uporabi.
upozorenje na opasne situacije vezane za Zivot i imovinu.
upozorenje na strujni udar.

upozorenje na rizik od poZara.

e dd 4

upozorenje na vruée povrsine.
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H Vazne upute i upozorenja za sigurnost i okolis

Ovaj odjeljak sadrzi
sigurnosne upute koje ¢e vam
pomoci da se zastitite od
rizika od osobnih ozljeda ili
oStecenja imovine.
Nepostivanjem ovih uputa
poniStavaju se sva jamstva.
Op¢éa sigurnost

+ Ovaj uredaj mogu koristiti
djeca starija od 8 godina |
0sobe sa smanjenim
tjelesnim, osjetilnim i
mentalnim mogucnostima ili
nedostatkom iskustva |
znanja ako imaju neciji nadzor
il su upucene u sigurnu
uporabu ovog proizvoda |
razumiju opasnosti koje on
nosi.

Djeca se ne smiju igrati
uredajem. Djeca ne smiju bez
nadzora Cistiti | odrzavati
ureda.

« Uredaj ne smiju upotrebljavati
osobe (ukljuéujudi djecu) sa
smanjenim tjelesnim,
osjetilnim il mentalnim
sposobnostima ili s
nedostatkom iskustva |
znanja, osim ako se ne
nadziru ili im se daju upute.
Djeca koja se nadziru ne smiju
se igrati uredajem.

+ Ako se proizvod predaje
nekome u svrhu osobne
upotrebe ili kao rabljeni uredaj,

trebaju se takoder predati
korisnicki prirucnik, oznake
proizvoda I drugi odgovarajuci
dokumenti i dijelovi.

* Instalacije | popravke moraju
uvijek obavljati ovlasteni
serviseri. Proizvodac nije
odgovoran za oStecenja
nastala zbog postupaka koje
vrSe neovlaStene osobe, a to
moze dovesti i do
poniStavanja jamstva. Prije
instalacije pazljivo procitajte
upute.

+ Ne radite s proizvodom ako je
pokvaren ili ima bilo kakva
vidljiva ostecenja.

* Provjerite jesu li funkcijske
tipke uredaja isklju¢ene nakon
svake uporabe.

Elektri¢na sigurnost

« Uredaj se ne smije koristiti
ako na njemu postoji kvar,
osim ako ga nije popravio
ovlasteni serviser. Postoji
opasnost od strujnog udara!

* Proizvod spojite samo na
uzemljenu uti¢nicu/vod sa
naponom | zastitom kako je
navedeno u tablici "TehniCke
specifikacije". Neka
uzemljenje izvede kvalificirani
elektriCar dok koristite
proizvod sa ili bez
transformatora. Nasa tvrtka
nece biti odgovorna za bilo
kakve poteskoce nastale zbog
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uporabe proizvoda bez
uzemljenja u skladu s
lokalnim zakonima.

* Proizvod nikad ne perite tako
da ga prscete ili zalijevate
vodom! Postoji opasnost od
strujnog udaral!

* Proizvod mora biti iskljucen iz
struje tijekom instalacije,
odrzavanja, Ciscenja |
servisiranja.

+ Ako je kabel napajanja uredaja
ostecen, mora ga zamijeniti
proizvodac, njegov serviser ili
slicno kvalificirana osoba da
bi se izbjegla opasnost.

+ Uredaj se mora instalirati tako
da se u potpunosti moze
odvojiti od mreze napajanja.
Razdvajanje mora biti
omoguceno mreznim
utikacem ili prekidacem
ugradenim u fiksnu elektricnu
instalaciju u skladu s
gradevinskim propisima.

+ Sve radove na elektri¢noj
opremi i sustavima smiju
obavljati samo ovlastene |
kvalificirane osobe.

* U slucaju bilo kakvog
oStecenja, iskljucite uredaj |
otpojite ga s napajanja. Da
biste to uradili, iskljucite
osigurac u kuci.

* Provjerite je li nazivna struja
osiguraca kompatibilna s
proizvodom.
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Sigurnost proizvoda
- UPOZORENJE: Uredaj i

njegovi dostupni dijelovi
postanu vruci tijekom uporabe.
Trebate izbjegavati

dodirivanje grijacih elemenata.
Djeca mlada od 8 godina se
trebaju drzati podalje, osim
ako imaju stalni nadzor.

- Nikada ne koristite proizvod

kad su vam smanjeni
prosudba ili koordinacija
zbog uporabe alkohola i/ili
droga/lijekova.

. Pazite kad koristite alkoholna

pica u jelima. Alkohol
isparava pri visokim
temperaturama i moze
uzrokovati pozar pri kontaktu
s vruéim povrSinama.

- Pazite da blizu proizvoda ne

budu zapaljivi materijali jer
njegove stranice mogu
postati vruce tijekom
uporabe.

- Drzite otvore za ventilaciju

bez zapreka.

- Nemojte koristiti parne

CistaCe za Cisc¢enje uredaja
jer to moze uzrokovati strujni
udar.

- UPOZORENJE: Kuhanje s

mascu ili uljem bez nadzora
plamenika moze biti opasno i
prouzrociti pozar. NIKAD ne
gasite pozar vodom, ali
iskljucite uredaj i pokrijte



plamen, primjerice,
poklopcem ili vatrootpornom
dekom.

+ OPREZ: Postupak kuhanja
mora se nadzirati. Kratki
postupak kuhanja mora se
neprestano nadzirati.

+ UPOZORENJE: Opasnost od
pozara: ne odlazite predmete
na povrsine za kuhanje.

« UPOZORENJE: Ako je
povrSina napuknuta, iskljucite
uredaj da biste izbjegli

opasnost od elektricnog udara.

* U slucaju loma stakla grijace
ploce ucinite sljedece: Odmah
iskljucite sve plamenike |
elemente elektricnog grijanja
te iskljucite uredaj iz
napajanja. Nemojte dirati
povrSinu uredaja. Nemojte
upotrebljavati ureda.

+ Nakon uporabe, iskljucite
element plamenika pomocu
njegove regulacije i nemojte
se pouzdati u detektor tave.
+ Metalni predmeti kao $to su
nozevi, vilice, zlice i poklopci
ne smiju se stavljati na
povrsinu plamenika zato Sto
mogu postati vruci.

* Uredaj nije predviden za to da
se njime upravlja vanjskim
programatorom ili posebnim
sustavom za daljinsko
upravljanje.
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* Tlak pare koji se stvara zbog

vlage na povrsini plamenika ili
na dnu lonca moze uzrokovati
pomicanje lonca. Stoga pazite
da povrsina za kuhanje i dno
posuda budu uvijek suhi.

- Grijace ploce opremljene su

indukcijskom tehnologijom.
Vas indukcijski plamenik koji
pruza ustedu vremena i novca
mora se koristiti s loncima koji
su pogodni za indukcijsko
kuhanje; inace plamenici
nece raditi. Pogledajte. opce
informacije o kuhanju, stranica 14,
odabir lonaca.

- Indukcijski plamenici

stvaraju magnetsko polje te
mogu imati Stetan utjecaj za
ljude koji koriste uredaje kao
Sto su inzulinska pumpa ili
pacemaker.

+ Ne stavljajte elektronicke

proizvode poput mobilnih
telefona, tableta, racunala na
indukcijsku plocu za kuhanje.
Vas proizvod se moze ostetitl.

+ UPOZORENUJE: Koristite samo

Stitnike za plocu koje je izradio
proizvodac kuhala ili koje je
proizvodac kuhala u
korisnickim uputama naveo
kao prikladne ili stitnike za
plocu ugradene u kuhalo.
Uporaba neprimjerenih
Stitnika moze uzrokovati
nezgode.



Za pouzdanost proizvoda protiv

pozara;

* provjerite pristaje li utikac u
uticnicu kako ne bi izazivao
iskrenje.

* Ne koristite osteceni ili
izrezani ili produzni kabel,
osim originalnog kabela.

+ Pazite da na uti¢nici u koju se
ukljuCuje uredaj nema
tekucina ili vlage.

Predvidena uporaba

+ Ovaj proizvod je napravljen za
uporabu u kucanstvu.
Komercijalna uporaba nije
dopustena.

* OPREZ: Ovaj uredaj je samo u
svrhu kuhanja. Ne smije se
koristiti u druge svrhe, npr.
Grijanje sobe.

* Proizvodac nece biti
odgovoran za bilo kakvu Stetu
do koje je doslo zbog
nepravilne uporabe ili
rukovanja.

Sigurnost za djecu

+ UPOZORENJE: Dostupni
dijelovi mogu postati vruci
tijekom uporabe. Malu djecu
treba drzati podalje.

+ Materijali pakiranja ce biti
opasni za djecu. Drzite
materijale pakiranja podalje
od djece. Molimo odlozite sve
dijelove pakiranja prema
standardima o zastiti okolisa.

« Elektricni aparati su opasni za
djecu. Drzite djecu podalje od
uredaja dok radi i ne
dopustajte im da se igraju s
uredajem.

« Nemojte drzati bilo kakve
predmete do kojih djeca mogu
doci iznad uredaja.

Stara oprema

Uskladenost s Direktivom o

elektricnom i elektronickom opremom
(WEEE) i zbrinjavanju otpada:

Ovaj proizvod uskladen je s EU Direktivom
WEEE (2012/19/EU). Ovaj proizvod nosi
klasifikacijsku oznaku za elektriéni i
elektronski otpad (WEEE).

Ovaj je proizvod proizveden s
visokokvalitetnim dijelovima i materijalima
koji se mogu ponovno upotrijebiti i prikladni
su za reciklaZzu. Ne odlaZite otpadne uredaje
s normalnim otpadom iz kuéanstva i drugim
otpadom na kraju servisnog vijeka. Odnesite
ga u sabirni centar za recikliranje elektri¢ne i
elektronicke opreme. Obratite se lokalnim
vlastima da biste saznali vise informacija o
sabirnim centrima.

Uskladenost s Direktivom o zabrani
uporabe odredenih opasnih tvari u
elektricnoj i elektronickoj opremi
(RoHS):

Proizvod koji ste kupili uskladen je s EU
Direktivom RoHs (2011/65/EU). Ne sadrzi
Stetne i zabranjene materijale navedene u
Direktivi.

Odlaganje materijala pakiranja
Elektricni aparati su opasni za djecu.
Drzite materijale pakiranja na sigurnom
mjestu izvan domasaja djece. Materijali
pakiranja proizvoda su proizvedeni od
recikliranih materijala. OdloZite ih pravilno
i sortirajte u skladu s uputama o
odlaganju recikliranog otpada. Ne odlazite
ih s uobic¢ajenim otpadom iz ku¢anstva.

7/HR



F Opée informacije
Pregled

2 3

1 Indukcijska plo¢a za kuhanje
2 Spojnica za montazu

Tehnicke specifikacije

3 Poklopac osnove

Napon/frekvencija

3N ~ 380-415V ;50 Hz

Ukupna potrosnja energije max. 10800 W
Vrsta / presjek kabela min.HO5V2V2-F 5 x 1,6 mm®
Vanjske dimenzije (visina/Sirina/dubina) 48 mm/900 mm/510 mm

Dimenzije za instalaciju (Sirina/dubina)

880 (+2) mm/490 (+2) mm

Plamenici

Straznji lijevi

Indukcijska plo¢a za kuhanje

Dimenzija 210 mm

Snaga 2300/3700 W

Prednji lijevi Indukcijska plo¢a za kuhanje
Dimenzija 145 mm

Snaga 1500/2200 W

Prednji desni Indukcijska ploc¢a za kuhanje
Dimenzija 180 mm

Snaga 1800/2500W

Straznji desni Indukcijska ploc¢a za kuhanje
Dimenzija 180 mm

Snaga 1800/2500 W

Srednje Indukcijska ploc¢a za kuhanje
Dimenzija 180/280 mm

Snaga 1800/3600 W

Tehnicke specifikacije mogu biti promijenjene bez prethodne obavijesti da bi se poboljsala

kvaliteta proizvoda.

Slike u ovom priru¢niku su shematske i mozda ne odgovaraju u potpunosti vasem

proizvodu.

Vrijednosti navedene na oznakama proizvoda ili u njegovoj popratnoj dokumentaciji su
dobivene u laboratorijskim uvjetima u skladu s odgovarajuc¢im standardima. Ovisno o

uvjetima rada i okoline proizvoda, te vrijednosti mogu biti razlicite.
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El Instalacija

Proizvod mora ugraditi kvalificirana osoba u
skladu s vazeéim zakonima. Inace ¢e jamstvo
biti ponisteno. Proizvodac neée biti odgovoran
za oStecenja nastala zbog postupaka koje vrse
neovlastene osobe i to moze ponistiti jamstvo.

Priprema lokacije i instalacija struje za
proizvod su odgovornost kupca.

Za instalaciju, uredaj mora biti spojen u
A skladu sa svim lokalnim zakonima o

plinu i/ili elektricnoj energiji.

Prije instalacije, vizualno provjerite ima

li proizvod nekih osteéenja.

Ako ima, nemojte ga instalirati.

Osteceni proizvodi su rizik za vasu

sigurnost.

Prije instalacije

Grija¢a ploca je napravljena za instalaciju u
komercijalnu gornju radnu plocu. Izmedu
jedinice i zid kuhinje se mora ostaviti

400mm min
S5mem win

S0mm Mij

*  Minimalna visina prema napi jednaka je
preporuc¢enoj visini u korisni¢kom priru¢niku
nape. Ako se ne preporucuje U uputama za
uporabu nape, ta visina treba biti najmanje
min.650 mm.

* Minimalna udaljenost izmedu ormarica
mora biti jednaka $irini grijace ploce

sigurnosna razdaljina. Pogledajte sliku

(vruednos’u umm).

Ostavite minimalnu udaIJenost od 750 mm
iznad povrsine grijace ploce.

+ (*) Ako se napa za Stednjak treba montirati
iznad Stednjaka, pogledajte upute
proizvodaCa nape vezano za visinu montaze.
Ako nije navedena bilo koja veli¢ina u
priruc¢niku za nape, ta visina trebala bi biti
najmanje 650 mm.

+ Uklonite materijale pakiranja i blokade za
transport.

+ Povrsine, sinteticki laminati i ljepila koja se
koriste moraju biti otporni na toplinu (100 °C
minimum).

+ Radna povrSina mora biti poravnata i
ucvrscena horizontalno.

+ |zrezite otvor za grijacu plo¢u na radnom
dijelu po dimenzijama za montazu.

+ Ovaj proizvod je uredaj klase 3 prema
standardu EN 30-1-1.

880y r2mm) G0rmm min

Montaza i spajanje
+ Proizvod se smije montirati i spajati samo
u skladu sa zakonom propisanim
pravilima instalacije.
Ne instalirajte grijacu plo¢u na mjesto
s ostrim rubovima ili kutovima.
Postoji opasnost od loma
staklokeramicke povrsine!
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Elektroinstalacije

Spojite proizvod na uzemljenu uti¢nicu/vod
zastiéene minijaturnim osiguratem
odgovarajuéeg kapaciteta kako je navedeno
u tablici , Tehnicke specifikacije". Neka
uzemljenje izvede kvalificirani elektri¢ar dok
upotrebljavate proizvod s transformatorom
ili bez njega. Nasa tvrtka nece biti
odgovorna ni za kakvu Stetu nastalu zbog
uporabe proizvoda bez uzemljenja u skladu
s lokalnim zakonima.

Proizvod smije spojiti na napajanje
samo ovlastena osoba. Razdoblje
jamstva proizvoda pocinje tek nakon
pravilne instalacije.

Proizvodac nece biti odgovoran za
ostecenja nastala zbog postupaka
koje vrée neovlastene osobe.

Kabel napajanja ne smije biti stegnut,
presavijen ili stisnut ili u dodiru s
vru¢im dijelovima uredaja.

Osteceni kabel napajanja mora
zamijeniti kvalificirani elektri¢ar. U
suprotnom, postoji opasnost od
elektricnog udara, kratkog spoja ili
pozaral

+ Spoj mora biti u skladu s nacionalnim
zakonima.

+ Podaci napajanja moraju odgovarati
podacima navedenim na tipskoj plocici
jedinice. Tipska plocica se nalazi sa
straznje strane kucista proizvoda.

+ Kabel napajanja na vasem proizvodu
mora biti u skladu s tablicom "Tehnicke
specifikacije”.

Prije poCetka bilo kakvog rada na
elektri¢nim instalacijama, molimo ne
otpajajte proizvod s napajanja.
Postoji opasnost od strujnog udara!

Spajanje kabela napajanja
Prilikom izvr§avanja oZi¢enja morate
se pridrzavati nacionalnih/lokalnih
zakona o elektriénoj energiji i
upotrebljavati odgovarajucu
utiCnicu/vod za pecnicu. U slucaju da
su granice snage proizvoda vece od
elektri¢ne vodljivosti utikaca i
uti¢nice/voda, proizvod se mora
izravno spojiti putem fiksne
elektri¢ne instalacije bez upotrebe
utikaca i uti¢nice/voda.

. Ako nije moguce iskljuciti sve polove s
napajanja, jedinica za otpajanje s
najmanje 3 mm razmaka za kontakt
(osiguraci, sigurnosne sklopke, kontakti)
moraju biti spojeni a svi polovi ove
jedinice za iskljucivanje moraju biti uz
proizvod (ne iznad proizvoda) u skladu s
IEE direktivama. NepridrZzavanje ovih
uputa uzrokuje probleme i ukida jamstvo
za proizvod.

Preporucuje se dodatna zastita sklopkom za

preostalu struju.

Ako je kabel dostavljen s proizvodom:

3N AC 380-415V

—

2. Za trofazni spoj, spojite Zice kako je dolje
navedeno:

+ Smedi kabel = L1 (faza 1)

+ Sive-Crni kabel = L2 (faza 2)
+ Sive-Crni kabel = L3 (faza 3)
+ Plavi kabel = N (nula)

+ Zuto-zeleni kabel = (E) @ (Uzemljenje)
Instaliranje pr0|zvoda
Ako je peénica ispod:
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A min.15mm

B min.2mm

C 20mm

Ako daske ispod:

Mora postojati ventilacijski otvor od sa
straznje strane namjestaja kako je
prikazano na sljedecoj slici.

* min.

Tijekom instalacije vaseg indukcijskog
plamenika, stavite proizvod paralelno prema
instalacijskoj povrsini. Takoder nanesite
brtvilo na dijelove plamenika koji su u
kontaktu s pultom kako je dolje opisano da
biste sprijecili da bilo kakva tekucina ude
izmedu proizvoda i pulta.

Jednostavna instalacija: Neki modeli
isporucuju se s pri¢vrsnim oprugama i

brtvenom brtvom pri¢vrséenom na proizvod.

Za ove modele zanemarite upute za
pricvré¢ivanje opruga i nosaca opisane u
priruéniku. Postavite svoj proizvod izravno u
prostor u kojem ¢e se proizvod nalaziti, kao
§to je prikazano na donjoj slici. Za ove
modele uzmite u obzir mjerenja Sirine i
dubine napisane u korisni¢kom priruniku
kao 10 mm vise.

1. Pripremite povrsinu radne ploce kako je
prikazano na slici.

2. Preokretanjem grijace ploCe, stavite ju na
ravnu povrsinu.

3. Prilikom montaze grijaée ploce, nanesite
brtvilo dostavljeno u paketu oko grijace
ploce kao §to je prikazano na slici u
nastavku tako da se pobrinete da ostane

dldo2 d vanjsk ba stakl

4. Fiksirajte opruge za montazu tako da ih
umetnete i pri¢vrstite kroz rupe na dnu
kucista, kao sto je prikazano na slici.

Neki modeli ovog proizvoda
isporucuju se zajedno s veé
montiranim opruznim nosacima.

Broj na montaznih opruga proizvodu
razlikuje s ovisno 0 modelu
proizvoda.

5. Stavite plamenik na radnu povrsinu i
poravnajte ga.

6. Kada je plamenik postavljen na gornju
ploc¢u moZze se jednostavno fiksirati
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pomocu stezaljki. Ako dimenzije gornje
ploce nisu prikladne, 2 stezaljke za
montazu mogu se fiksirati na prednju
stranu proizvoda, kao $to je prikazano na
slici u nastavku.

1 Grijaca plo¢a
2 Instalacijske hvataljke
3 Pult

Kod montaze grijace ploce na
kuhinju, mora se instalirati polica da
bi odvojila kuhinju od grijace ploce
kako je ilustrirano na gornjoj slici. To
nije potrebno kad se instalira na
ugradenu peénicu.

Ako je moguce dodirnuti donju stranu
proizvoda jer je instaliran na ladicu, ovaj dio

mora biti pokriven drvenom plocom.

li

A min. 15mm

B min. 2mm

Pogled odostraga (rupe za povezivanje)
PoloZaj rupa za spajanje prikazan na
donjoj slici je shematski, mozZe se
razlikovati u zavisnosti od modela
proizvoda. Fiksirajte ih sukladno s
rupama za spajanje na vasem
proizvodu.

&

Spajanje na razliGite rupe nije dobra
praksa u smislu sigurnosti jer to
moze ostetiti plinski i elektriéni
sustav.

Plamenik sadrzi komponente koje
rade s pomocu plinai struje. Zbog
toga bi se plamenik trebao pri¢vrstiti
na pult samo kroz rupe za
pricvré¢ivanje i samo s pomocu
isporucenih elemenata za
pricvré¢ivanje i vijaka te kao $to je
naznaceno u priru¢niku. U
suprotnome ¢e predstavljati
opasnost za sigurnost Zivota i
imovine.

Broj na montaznih opruga proizvodu
razlikuje s ovisno 0 modelu
proizvoda.

Zadnja provjera
1. Koristenje proizvoda
2. Provjerite funkcije.
Budugi prijevoz
+ Sacuvajte originalni karton proizvoda i
prevozite proizvod u njemu. Slijedite upute
na kartonu. Ako nemate originalni karton,
spakirajte proizvod u najlon sa zracnim
mjehuriéima i évrsto ga zalijepite trakom.
Provjerite op¢iizgled vaseg
proizvoda i pogledajte ima li
ostecenja do kojih je doslo tijekom
transporta.
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Bl Pripreme

Savjeti za ustedu energije

Sljededi savjeti ¢e vam pomodi u uporabi
Vaseg uredaja na ekoloski nacin i u ustedi
energije:

Otopite smrznutu hranu prije kuhanja.
Koristite lonce/posude s poklopcima za
kuhanje. Ako nema poklopca, potrosnja
energije moZe porasti 4 puta.

Odaberite plamenik koji je podesan za
uporabu s veli¢inom dna lonca. Uvijek
birajte toénu veli¢inu lonca za vase jelo.
Za vece lonce je potrebno vise energije.
Pazite da koristite lonce s ravnim dnom
kad kuhate s elektriénim plamenicima.
Lonci s debelim dnom ¢e bolje provoditi
toplinu. MoZete ustedjeti energiju i za 1/3.
Posude i lonci moraju biti kompatibilni sa
zonama za kuhanje. Dno posudaiili lonaca
ne smije biti manje od grijace ploce.

Drzite zone za kuhanje i dno lonaca Gistim.

Prljavstina ¢e smanijiti provodenje energije
izmedu zone za kuhanje i dna lonca.
Podaci o energetskoj u¢inkovitosti prema
EU 66/2014 mogu se pronaci na karti
proizvoda koja se nalazi uz proizvod.

Prva uporaba
Prvo ¢iSéenje proizvoda

Neki deterdZenti ili sredstva za
¢iséenje mogu ostetiti povrsinu.
Ne koristite agresivna sredstva za
Cisc¢enje, prasak/kreme za Ciséenje ili
bilo kakve ostre predmete.

1. Uklonite sve materijale pakiranja.

2. Obrisite povrsine proizvoda mokrom

krpom ili spuzvom i osusite krpom.
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[ Kako koristiti grijaéu ploéu

Opce informacije o kuhanju

Nikada nemojte u tavu stavljati vise

& od jedne trecine ulja. Ne ostavljajte

plamenik bez nadzora kad grijete
ulje. Pregrijano ulje predstavlja
opasnost od pozara. Nikada
nemojte pokusavati ugasiti vatru
vodom! Kada se ulje zapali, pokrijte
pozar dekom ili mokrom krpom.
Iskljucite plamenik ako je to sigurno
i pozovite vatrogasce.

+ Prije przenja hrane, uvijek je dobro osusite
i njeZno stavite na ulje. Pazite da se prije
przenja hrana otopila do kraja.

+ Ne pokrivajte posudu kad zagrijavate ulje.

+ Stavljajte tave i lonce na takav nacin da
njihove drske ne prelaze preko grijace
ploce tako da biste sprijecili grijanje rucki.
Ne stavljajte na grijacu ploc¢i posude koje
ne stoje u ravnoteZi i koje se lako nagnu.

+ Ne stavljajte prazne posude i tave na zone
za kuhanje koje su uklju¢ene. Oni se mogu
ostetiti.

+ Uklju¢ivanje zone za kuhanje bez posude
ili tave na njoj mozZe uzrokovati osteéenje
uredaja. Iskljucite zone za kuhanje nakon
dovrsetka kuhanja.

+ Kako povrsina uredaja moZe biti topla, ne
stavljajte plastic¢ne ili aluminijske
proizvode na njega.

Odmah ogistite s povrSine bilo kakve
istopljene takve materijale.

Takve posude se ne smiju koristiti ni za
drzanje hrane.

+ Koristite samo tave i posude s ravnim
dnom.

+ Stavite odgovarajucéu koli¢inu hrane u
taveilonce. Na taj nacin nec¢ete morati
bespotrebno ¢istiti ako hrana pokipi.

Ne stavljajte poklopce lonaca i tava na
zone za kuhanje.

Stavljajte tave tako da budu na sredini
zone za kuhanje. Kad Zelite pomaknuti
tavu na drugu zonu kuhanja, podignite je i
stavite na Zeljenu zonu kuhanja umjesto
da je povlacite.
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Odabir tave

+ Staklokeramicka povrsina je otporna na
toplinu i na nju ne utjecu velike razlike u
temperaturi.

+ Ne koristite staklokeramicku povrsinu kao
mjesto za pohranu ili kao dasku za
rezanje.

+ Koristite samo tave i lonce sa strojno
obradenim dnom. Ostri rubovi uzrokuju
ogrebotine na povrsini.

: Prolivena hrana
moze ostetiti
staklokeramicku
povrsinu i uzrokovati
pozar.

Ne koristite posude s

udubljenim ili

ispup&enim dnom.

Koristite samo tave |
lonce sa ravnim
dnom. Oni
osiguravaju laksi
prijenos topline.
,Nacin klju¢anja moZe ovisiti od vrste
posuda, veliGine posude i veliine zone
kuhanja, za homogenije klju¢anje mozete
koristiti za korak ve¢u zonu kuhanja.
Koristenje vece zone kuhanja nema
negativne ucinke na potrosnju energije na
indukcijskim plo¢ama, jer se toplina stvara
jedino u odnosnoj oblasti posude.”
Za indukcijske plamenike, koristite samo
posude podesno za indukcijsko kuhanje.
Test tave
Koristite sljede¢e metode da biste testirali
da li ej vasa tava kompatibilna s
indukcijskom plocom.
1.Va$a tava je kompatibilna ako dno sadrzi
magnet.
2.Vasa tava je kompatibilna ako "= ne
bljeska kad stavite tavu na zonu za
kuhanje i ukljucite plamenik.
MozZete koristiti Celicne, teflonske ili
aluminijske tave sa posebnim magnetskim
dnom koje sadrze naljepnice ili upozorenja
na kojima piSe da je tava kompatibilna s
indukcijskim kuhanjem. Stakleno i




keramicko posude, lonci i posude od
nehrdajuéeg celika s nemagnetskim
aluminijskim dnom se ne smije koristiti.

Sustav za prepoznavanje-fokusiranje
tave

Kod indukcijskog kuhanja, napaja se samo
podrucje pokriveno odgovarajuéom zonom
kuhanja. Promjer dna posuda sustav
prepoznaje i samo se to podrucje zagrijava
automatski. Kuhanje se zaustavlja ako se
posuda za kuhanje podigne sa zone za
kuhanje tijekom kuhanja. Znak odabrane
zone kuhanja =" bljeska naizmjeni¢no.

Sigurna uporaba

Nemoijte koristiti zone visokog zagrijavanja
kad koristite teflonsku tavu bez ulja ili sa
samo malo ulja.

Ne stavljajte metalne predmete kao $to su
vilice, nozevi ili poklopci tava na plamenik
zato jer se zagriju.
Nikada nemojte za kuhanje koristiti
aluminijsku foliju. Nikada nemojte stavljati
hranu omotanu aluminijskom folijom na
zonu za kuhanije.
Ako je ispod ploce za kuhanje
smjestena pecnica i ona radi, senzori
plo€e mogu smanjiti razinu kuhanja
ili iskljuciti peénicu.
Kad plo¢a za kuhanje radi, drzite
predmete s magnetskim svojstvima
kao Sto su kreditne kartice ili kazete
podalje od grijaée ploce.

Odabir zone za kuhanje koja odgovara posudi

Velika zona za kuhanje

@ 28-32
@24 cm

@21 cm

Normalna zona za
kuhanje
g 18 cm

Mala zona za kuhanje

@ 14,5cm

Velika zona za kuhanje
+ Automatski odgovara tavi.
+ Idealno distribuira energiju.

Normalna zona za
kuhanje
+ Automatski odgovara

Mala zona za kuhanje
+ Koristi se za sporo
kuhanje (umaci,

+ Daje savrsenu raspodjelu topline. tavi.

+ |dealno distribuira
energiju.

+ Daje savrSenu
raspodjelu topline.
Koristi se za sve vrste
kuhanja.

Koristi se za kuhanje jela kao $to
su velike palacinke ili ribe ili jako
rijetko.

kreme)

+ Koristi se za pripremu
malih porcijaili porcija
na osnovu broja ljudi.
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Uporaba lonaca na Sirokoj zoni za ku-
hanje

MozZete koristiti
Siroku zonu za
kuhanje u dvije
odvojene polovice,
kao straznju lijevu i
kao prednju lijevu
zonu za kuhanje.
Lokacija podrucja
kuhanja na Sirokoj
povrsini moze se
razlikovati ovisno o
modelu proizvoda.
MozZete koristiti
Siroku zonu za
kuhanje za velike
lonce.

Vas lonac mora
pokriti oba centra
Siroke zone za
kuhanje. Nemojte
koristiti zonu za
kuhanje na druge

O
e
O
G

Osvijetljene povrsine za
kuhanje(MoZda ne postoji na vaSem
proizvodu.)

Zone za kuhanje na grija¢oj ploci bit ¢e
osvijetljene. Kada je grijac¢a ploc¢a iskljuc¢ena
ili u stanju mirovanja, zone za kuhanje nisu
vidljive. Osvjetljenje kojim se oznacavaju
zone za kuhanje trebalo bi se pojaviti kada
ukljucite grijacu plocu.

Uporaba ploca za kuhanje

Pazite da nijedan predmet ne padne
na plamenik. Cak i mali predmeti, kao
§to je posuda za sol, mogu ostetiti
plamenik.

Ne koristite napukle plamenike. Kroz
te pukotine moze curiti voda i
uzrokovati kratki spoj.

U slucéaju bilo kakvog oste¢enja na
povrsini (npr. vidljive pukotine),
odmah iskljucite uredaj da smanjite
opasnost od elektri¢nog udara.

nacine.
Kontrolna ploc¢a
e © P ) e NI O
Cee OUoles 0 o _ fee O Lg 0o Lgo O
0 15 O +o 15 & B 15" +0 15 30 15
Specifikacije [:] Tipka za odabir $iroke zone za

<7 Podrugje za postavke (za
¢ razinutemperature)

Tipka za
ukljuCivanje/iskljucivanje
Tipka za zakljucavanije tipki
Tipka za ukljucivanje /
iskljuCivanje programatora
vremena

T Tipka za brzo grijanje / veliku
snagu (pojacivac)

l‘:] Tipka za automatsko kuhanje

[l Tipka za zaustavljanje
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kuhanje (Ova je znacajka
neobavezna. MozZda ne postoji
na vasem proizvodu.)

Tipka za povecavanje razine na
programatoru vremena

Tipka za smanjivanje razine na
programatoru vremena

Hob na Hoodu (Hob to Hood
symbol) *

= Wifi simbol

*(Ova je znacCajka neobavezna. Mozda ne
postoji na vasem proizvodu.)

e | +



Graficki prikazi i brojke imaju samo
informativnu ulogu. Stvarni prikazi i
funkcije mogu se razlikovati ovisno o
modelu grijace ploce.

Podru¢je postavki

Tipka programatora vremena
Prikaz zone za kuhanje
Simbol zone za kuhanje (*)
Tipka za brzo grijanje

Opcija automatskog kuhanja

(Funkcije se razlikuju ovisno o modelu
proizvoda.)

* O O AW~

Ovim se uredajem upravlja pomodéu
dodirne upravljacke ploce. Svaka
radnja izvrSena na dodirnoj
upravljackoj plo¢i potvrduje se
zvuénim signalom.

Upravljacku plo¢u uvijek odrzavajte
¢istom i suhom. Mokra i prljava
povrsina moze prouzrociti probleme
tijekom rada.
Ukljucivanje grijace ploce
1. Dodirnite tipku D na upravljackoj ploci.
Grijaca je plo¢a spremna za upotrebu.
Ako ne izvrsite nijednu radnju u
sljedecih 20 sekundi, grijaca ¢e se
ploGa automatski vratiti u nacin
mirovanja.

Kad bilo koju tipku (tipku "8") drzite

dulje vrijeme, proizvod se automatski
iskljucuje iz sigurnosnih razloga.

Iskljucivanje grijace ploce
1. Dodirnite tipku D na upravljackoj ploci.
Grijaca ¢e se ploca iskljugiti i vratiti u nacin
mirovanja.
Ako se simboli "H" ili "h" pojave na
prikazu zone za kuhanje kad je
grijaca ploca iskljucena, to znaci da je
zona za kuhanje jo$ vruca. Ne
dodirujte zone za kuhanje.

Oznaka preostale topline
Ako se simbol "H" pojavi na prikazu zone za
kuhanje, to znaci da je zona za kuhanje jo$
vruca i moZete je upotrijebiti za zagrijavanje
manje koli¢ine hrane. Ovaj ¢e se simbol
uskoro pretvoriti u simbol "h" koji oznacava
nizu razinu topline.
Kad prekinete napajanje elektricnom
energijom, oznaka preostale topline
nece zasvijetliti i ne¢e upozoravati
korisnika na vruée zone za kuhanije.

Ukljucivanje zona za kuhanje

H

0 15O

1. Dodirnite tipku (D da biste ukljucili
grijaéu ploéu.
» Na zoni za kuhanje prikazuje se simbol

”OH.

2. Dodirnite podrucje za postavke na zoni za
kuhanje koju Zelite ukljugiti i kliznite
prstom po podrucju.

Ako ne izvrsite nijednu radnju u
sljedecih 20 sekundi, grijaca ¢e se
ploGa automatski vratiti u nacin
mirovanja.

Postavljanje razine temperature
Dodirom na podrucje za prilagodbu ili
klizanjem prsta po podrugju prilagodite
razinu temperature izmedu ,,0" i ,,1 5"
Iskljucivanje zona za kuhanje:
Odabranu zonu za kuhanje mozete iskljuciti

na 2 nacina:
1. Snizavanjem temperature na razinu ,,0"
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Zonu za kuhanje mozete iskljuciti
snizavanjem postavke temperature na

razinu ,,0".

2. Upotrebom funkcije iskljuivanja na
programatoru vremena za Zeljenu zonu
za kuhanje
Kad vrijeme istekne, programator
vremena iskljucit ¢e zonu za kuhanje s
kojom je povezan. Na svim ¢e se

zaslonima pojaviti vrijednosti ,,0" ili ,,00".
Simbol "®" nestat ¢e s prikaza grijade
ploce.
Kad vrijeme istekne, zacut ¢e se zvuéni
signal. Pritisnite bilo koju tipku na
upravljackoj plo¢i da biste iskljucili zvueni
alarm.

Ukljucivanje Siroke zone za kuhanje

(Ova je znacajka neobavezna. MoZda

ne postoji na vasem proizvodu.)

1. Dodirnite tipku @ da biste ukljucili
grijaéu ploéu.

2. Dodirnite tipku za odabir Siroke zone za
kuhanje

» Na prikazu prednje lijeve zone za kuhanje

pojavit ¢e se simboli 0 T

3. Dodirom na podrucje za prilagodbuili
klizanjem prsta po podrugju prilagodite
razinu temperature izmedu 0 15.

» Razinu temperature moZete promijeniti na

podru¢ju za postavke obiju zona za kuhanje.

Kao primjer navode se lijeve Siroke
zone za kuhanje. Ako se Siroka zona
za kuhanje nalazi i na desnoj strani
grijace ploce, na navedenu se zonu
za kuhanje odnose iste upute.

Ukljucivanje Siroke zone za kuhanje
tijekom rada jedne ili obiju lijevih zona
za kuhanje (Ova je znacajka
neobavezna. Mozda ne postoji na
vasem proizvodu.)

Tijekom rada jedne ili obiju lijevih zona za
kuhanje moZete kombinirati obje zone

ukljucivanjem Siroke zone za kuhanje. Na taj
nacin mozZete upotrebljavati Siroku zonu za
kuhanje s istim vrijednostima.

. . @
g 5

o 15T i 0 15 O

1. Dodirnite tipku za odabir Siroke zone za
kuhanje tijekom rada jedne ili obiju lijevih
zona za kuhanje.

» Manja od vrijednosti temperatura

prethodno odabranih zona za kuhanje

pojavit ¢e se na prikazu prednje lijeve zone
za kuhanje. Ako na programatoru vremena
postoji vrijeme trajanja, prikazat ¢e se niza
vrijednost programatora vremena.
s S ©
-l 5 @ -+
$0 15 O 0 15O

™™
ot

» Da biste naknadno promijenili vrijednost
temperature, postavite Zeljenu temperaturu
na podru¢ju za postavljanje obiju zona za
kuhanje.

Ako dodirnete tipku Siroke zone za
kuhanje dok je Siroka zona za
kuhanje uklju¢ena, zone za kuhanje
razdvojit ¢e se i iskljugiti.

Iskljucivanje Siroke zone za kuhanje:

(Ova je znacajka neobavezna. MoZda

ne postoji na vasem proizvodu.)

Siroku zonu za kuhanje mozete iskljuciti na

3 nacina:

1. Snizavanjem temperature na razinu ,,0"

Siroku zonu za kuhanje mozete iskljuciti

sniZzavanjem razine temperature na,0".

2. Upotrebom isklju¢ivanja putem opcije
pragramatora vremena za Siroku zonu za
kuhanje

Kad vrijeme istekne, programator vremena

iskljucit ¢e Siroku zonu za kuhanje. Na

prikazu lijeve zone za kuhanje pojavit ¢e se
simbol 0, a na prikazu programatora pojavit
¢e se simbol 00. Iskljucit ¢e se svjetlo tipke

"®" na prikazu straznje lijeve zone za

kuhanje.

3. Drzanjem simbola Siroke zone za
kuhanje 3 sekunde
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Ako simbol Siroke zone za kuhanje drzite 3
sekunde, zona za kuhanje ée se iskljuciti
Modeli s osvijetljenim oko zona ku-
hanja: (Mozda ne postoji na vasem

proizvodu.)
A B
r | r )
| - l | |
L a L d

Kada su dvije zasebne zone kuhanja
(prikazane na slici A) spojene kao
Siroka povrsina za kuhanje prikazana
na slici B, svjetlo za odvajanje mora
se iskljuciti. Kada se Siroka zona
povrsine za kuhanje odvoji natrag u
dvije zasebne zone kuhanja, diobno
svjetlo treba svijetliti.

Postavka velike snage (POJACIVAC)
Funkeiju pojacivaca moZete upotrijebiti da
biste zagrijavali najve¢om snagom.
Medutim, ova se funkcija ne preporucuje za
dugotrajno kuhanje. Funkcija pojacivaca
mozda nije dostupna na svim zonama za
kuhanje. Kad istekne vrijeme za postavljanje
pojacivaca (vidi Tablicu ogranicenja
vremena rada), iskljucit ¢e se zona za
kuhanje.

Izravni odabir POJACIVACA:

1. Dodirnite tipku @ da biste ukljucili
grijaéu ploéu. .

2. Dodirnite tipku "=

Ukljuéena zona za kuhanije radit ¢e

najveéom snagom i animirani simbol

pojacivaca "Z" pojavit ¢e se na zaslonu

zone za kuhanje.

» Kad istekne vrijeme za postavljanje

pojacivaca (vidi Tablicu ogranicenja

vremena rada), iskljucit ¢e se zona za
kuhanje.

Odabir pojacivaca kad je zona za

kuhanje ukljucena:

1.Kada je grijac¢a plo¢a ukljuéena, a zona za
kuhanje koju Zelite upotrebljavati aktivna,

§55
dodirnite ,"t&".

Pojaciva¢ se moZe aktivirati samo na
jednoj zoni na istoj strani (lijevoj ili
desnoj). Ako jedna od zona za
kuhanje koje se nalaze na istoj strani
radi na odredenoj razini temperature,
pojacivaC se ne moZe postaviti za
drugu zonu za kuhanje na istoj strani.
Kada je velika zona za kuhanje
aktivna, pojacivac se ne moze
postaviti za te zone za kuhanije.

2.0dabrana ¢e zona za kuhanje raditi
najve¢om snagom, a 3 ¢e svjetla treperiti
na odgovarajucoj zoni za kuhanje. Kad
razdoblje pojacivaca istekne, zona za
kuhanje prebacit ¢e se na postavljenu
razinu temperature i prikazat ¢e se samo
odabrana vrijednost temperature.

Prijevremeno iskljucivanje postavke
velike snage (POJACIVAC):

Dodirom tipke 1‘%‘_‘[ moZete iskljugiti

postavku pojacivaca u bilo kojem trenutku.

Zakljucavanje tipki

Zakljucavanje tipki moZzete ukljuciti da biste

izbjegli slu¢ajnu promjenu funkcija tijekom

rada grijace ploce.

Ukljucivanje zakljucavanja tipki

1. Drzite "@" 3 sekunde da biste zakljugali
upravljacku plocu.

Ako pritisnete bilo koju tipku dok je

zakljucavanje tipki ukljuc¢eno, zatreperit ée

svjetlo tipke "®".
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ZakljuCavanje tipki mozete ukljuciti
ﬂ samo tijekom rada grijace ploCe. Kad
ukljucite zakljuCavanje tipki, moci ¢ete
upotrebljavati samo tipku '@ Kad
dodirnete bilo koju drugu tipku, svjetlo
tipke @ pocCet Ce treperiti da vas
podsijeti da je zakljucavanje tipki
ukljuceno.
Ako iskljucite grijacu plocu dok su tipke
zaklju¢ane, morate iskljuciti
zakljucavanje tipki da biste mogli
ponovno ukljuciti grija¢u plocu.

Iskljucivanje zakljuéavanja tipki

1. Drzite tipku "@" 3 sekunde.

Radnja ée se potvrditi zvunim signalom.

Svjetlo tipke "®" iskljugit ¢e se kad se

upravljacka plo¢a otkljuca.

Funkcija programatora vremena

Ova funkcija olak$ava vam kuhanje. Nije

potrebno paziti na grijacu plocu tijekom

cijelog vremena kuhanja. Zona za kuhanje

automatski ¢e se iskljuciti na kraju

odabranog vremena.

Ukljucivanje programatora vremena

1. Dodirnite tipku @ da biste ukljucili
grijaéu ploéu.

2. Na prikazima zone za kuhanje pojavit ¢e
se simbol ,,0".

3. Povecajte razinu zone za kuhanje koju
Zelite ukljuciti.

4. Dodirnite tipku "®" da biste ukljugili
programator vremena.

Na prikazu odgovarajucée zone kuhanja

pojavit ¢e se simbol ,,00".

5. Postavite Zeljeno trajanje dodirom tipki
i

» Za potvrdu postavke pritisnite "®". Ako ne

dodirnete "®", postavka ée se automatski

otkazati u sljedecih nekoliko sekundi.

Programator vremena moZete postaviti
samo za ukljucene zone za kuhanje.

Da biste postavili programatore
vremena drugih zona za kuhanje,

ponovite prethodno navedeni postupak.

Programator vremena ne mozete
postaviti ako ne odaberete zonu za
kuhanje i vrijednost temperature zone
za kuhanje.

Iskljucivanje programatora vremena
Nakon &to postavljeno vrijeme istekne,
grijaca ploca automatski ¢e se iskljuciti i
zacdut ée se zvucni signal.

Pritisnite bilo koju tipku da biste iskljucili
zvucni signal.

Prijevremeno iskljucivanje programa-
tora

Ako prijevremeno iskljucite programator,
grijaca plo¢a nastavit ¢e s radom na
postavljenoj temperaturi dok je ne iskljucite.
MozZete prijevremeno iskljuciti programator
na dva nacina:

1-Iskljuéivanjem programatora vremena

tako da snizite vrijednosti na ,,00" :

1. Odaberite zonu za kuhanje koju Zelite
iskljuciti.

2. Dodirnite tipku "®" za odabir
programatora vremena odgovarajuce
zone za kuhanje.

3. Smanjujte vrijednost dodirom tipki ™" i

"==" sve dok se na odgovarajucoj zoni za

kuhanje ne prikaze ,00".
2-Isklju¢ivanjem programatora vremena
tako da drzite tipku programatora vremena

3 sekunde:

1. Drzite tipku "®" odgovarajude zone za
kuhanje 3 sekunde; "®" ¢e se u
potpunosti iskljuciti i programator
vremena ¢e se otkazati.

Funkcija automatskog kuhanja

Pomocu ove funkcije moZete brzo kuhati na

3razlicite razine.

1. Odrzavanje topline

2.Kljucanje

3.Przenje
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Ukljuéivanje funkcije automatskog
kuhanja bez postavljanja
programatora vremena

1. Dodirnite tipku @ da biste ukljucili
grijacu plocu.

2. Dodirnite tipku " zone za kuhanje na
kojoj Zelite ukljuciti funkciju automatskog
kuhanja.

3. Odgovarajuca zona za kuhanje ukljucit ée
se na razini za odrzavanje topline nakon
prvog dodira. Prikazat ¢e se simboli " P

4. 0dgovarajuca zona za kuhanje ukljucit ée
se na razini za klju¢anje nakon drugog
dodira. Prikazat ¢e se simboli " P "i" LULJ ",

5. 0dgovarajuéa zona za kuhanje ukljucit ¢e
se na razini za przenje nakon treceg
dodira. Prikazat ée se simboli " P "i" UtJ ",

» Zona za kuhanje pocet ¢e s radom na

postavljenoj razini automatskog kuhanja.

Ukljuéivanje funkcije automatskog

kuhanja postavljanjem programatora

vremena

1. Odaberite Zeljenu razinu automatskog
kuhanja dodirom tipke ,"J"
odgovarajuée zone kuhanja.

2. Dodirnite tipku "®" da biste ukljugili
programator vremena.

» Na prikazu zone za kuhanje zasvijetlit ¢e

simboli ,00" i "®"

3. Postavite Zeljeno trajanje dodirom tipki
"

» Zona za kuhanje nastavit ¢e s radom na

odabranoj razini automatskog kuhanja

tijekom cijelog postavljenog razdoblja.

» Nakon $to postavljeno vrijeme istekne,

grijaca ploca automatski ¢e se iskljuciti i

zacdut ¢e se zvucni signal. Pritisnite bilo koju

tipku da biste iskljucili zvuéni signal.

Isklju¢ivanje funkcije automatskog

kuhanja

1. MoZete u potpunosti iskljuciti
odgovarajuéu zonu za kuhanje dodirom
tipke SO za ponistavanje funkcije
automatskog kuhanja.

2. Ako Zelite da zona za kuhanje radi na
odredenoj razini i Zelite iskljuciti funkciju

automatskog kuhanja, postavite Zeljenu
razinu temperature dodirom tipki "==" /
=+ Zona za kuhanje nastavit ¢e s radom
na postavljenoj razini temperature. Ako
ste prethodno postavili programator
vremena, postavljeno vrijeme kuhanja
nece se ponistiti i grijaca ¢e ploca
nastaviti s radom na postavljenoj razini
temperature.
Zajednicko koristenje ploce i nape
(Hob to Hood) (Mozda ne postoji na
vasem proizvodu.)(MoZda ne postoji
na vasem proizvodui
Ako vas$ proizvod ima """ oznaku, tada
moze raditi u suradnji s napom. Na ovaj
nacin mozete koristiti plocu i napu zajedno,
tako $to napa radi automatski, postavljajudi
optimalnu razinu odvodenja zraka prema
postavkama grijanja ploce. Prvo morate
medusobno spojiti plo¢u i napu, a nakon sto
to napravite, moZzete aktivirati ovu funkciju
kako bi plo¢a i napa mogle suradivati.
Sparivanje ploce i nape
Proces spajanja ploce i nape je
potrebno napraviti samo jednom. Da
bi spojili plo€u i napu, jednostavno
aktivirajte vezu na ploci, nakon to se
napravili inicijalno spajanje.

1. Da bi upalili plo¢u, dodirnite tipku ®r.

2. Drzite tipku "d&" otprilike 3 sekunde.

» "d&"simbol ée isprekidano svijetliti na

ekranu.

3. Aktivirajte spajanje ploce s napom
(pogledajte uputstva od nape) i
odgovarajuéi simbol na napi ée poceti
svijetliti.

» Kad je spajanje zavrseno "e&" simbol na

napi i na ploci ¢e trajno svijetliti.

Aktiviranje zajednickog koriStenja

ploce i nape

1. Da bi upalili plo¢u, doditnite tipku 103

2. Dodirnite tipku "&"na plodi.

3.Kad je aktivacija gotova, na ploci ée
n;sprestano svijetliti odgovarajuc¢i simbol

» Qvisno o temperaturi ploée, rad nape ¢e

biti slabiji ili jaci.
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Koristenje HomeWhiz applikacije

Ako vas$ proizvod ima "2 oznaku, mozete

upravljati svojom ploc¢om koristeéi svoj

pametni telefon/tablet. Slijedite nize
navedene upute kako biste upravljalii pratili
svoju plocu koristeéi svoj pametni
telefon/tablet. Svoj pametni telefon/tablet

morate spojiti na svoju kué¢nu mrezu i

preuzeti HomeWhiz aplikaciju.

1. Pokrenite aplikaciju koju ste preuzeli na
svom pametnom telefonu / tabletu.

2. Dodirnite "Add/remove product”
(Dodaj/izbrisi uredaj) u aplikaciji.

3. Pratite upute na pametnom
telefonu/tabletu kako bi dovrsili
postavljanje.

4. Pritisnite i drzite tipku "&" 3 sekunde i
onda je pustite. Na ekranu, simbol "= e
poceti isprekidano svijetliti. Za to vrijeme
se mozZete spojiti na svoj pametni ureda.

5. Spojite se na svoju plocu, koristedi
korisniéno ime i lozinku.

6. Na popisu dostupnih mreza, izaberite
svoju kuénu mrezu i spojite svoju plocu
na nju. Kad je postavljanje zavrseno,
simbol "&" Ge trajno svijetliti. Nakon §to
date ime svojoj ploci u "Add/remove
product” dijelu aplikacije, moZete poceti
koristiti plocu.

HomeWhiz podrzava 2.4GHz
frekvencijski pojas.

Ako se mrezna veza ne postavi
unutar 5 minuta nakon 3 sekunde
drzanja tipke "%" HomeWhiz
aplikacija ¢e se automatski ugasiti, a
simbol "% nestati.

HomeWhiz aplikacija na vasem
pametnom telefonu/tabletu ¢e vas
voditi kroz spajanje uredaja i
koristenje aplikacije.

Vasa veza mora biti aktivha kako

biste mogli vidjeti HomeWhiz
korisnicko sucelje.

Sve dok je HomeWhiz

ukljucen, kontrolirati i nadzirati svoju
ploéu, i na ekranu same ploc¢e i na
svojem pametnom uredaju

Da biste iskljucili HomeWhiz, stisnite i
drzite tipku "2 " onda je pustite.
Simbol "Z"" " ¢e se ugasiti na

ekranu.

Ako dode do nestanka struje dok je
HomeWhiz funkcija aktivna, nakon
dolaska struje ¢e ostati neaktivna, te
je treba ponovno aktivirati.

Koristenje ploce tabletom

1. Pokrenite HomeWhiz aplikaciju na svom
pametnom uredaju.

» Vas uredaj ¢e biti vidiljiv u aplikaciji.

2. Stisnite oznaku svog uredaja.

» Stranica s kontrolnim funkcijama ploce i

stranica za pracenje ¢e se pokazati na

ekranu.Ovdje mozZete podesiti razinu

temperature za svaku zonu, zakljucati tipke,

spojiti plo¢u s napom (Hob to Hood) itd.

3. Nakon $to ste sve podesili i potvrdili
promijene, simboli "C"i "=="¢e zasvijetliti.
Dodirnite tipku O aktivirajte postavke.

Svaka postavka na pametnom
telefonu/tabletu trazi potvrdu, zbog
sigurnosnih razloga.

Gasenje HomeWhiz aplikacije
1. Dok je vas pametni telefon/tablet spojen s
uredajem, pritisnite tipku "= "Simbol &
"¢e nestati s ekrana. Za to vrijeme ¢e i vas
pametni telefon/tablet prekinuti vezu s
uredajem.
Brisanje spojenog uredaja
1. Drzite zajedno tipke "I I "F".
» Simboli'll’ | "&"¢e podeti isprekidano
svijetliti i Gut ¢e se zvucni signal.
2.Kad na ekranu simboli I" | "% prestanu
isprekidano svijetliti, proces brisanja je
zavrsen.
Da bi zavrsili proces brisanja, morate
imati vezu na mrezu.
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Izjava o sukladnosti

Tvrtka Argelik A.S. izjavljuje kako je ovaj
uredaj u skladu s Direktivom 2014/53/EU.
Detaljnu izjavu o sukladnosti s Direktivom o
radijskojoj opremi (RED) mozete pronaci na
internetskim stranicama support.beko.com
zajedno s dodatnom dokumentacijom na
stranici vaseg proizvoda.

2.4 GHz pojas: 100 mW maks.

Definirano razdoblje podr§ke za azuriranje
softvera povezanog s kiberneti¢kom
sigurnos$¢éu za proizvod je jamstveno
razdoblje za proizvod. Nakon tog razdoblja,
azuriranja softvera vezana uz kiberneti¢ku
sigurnost nisu zajamcena.

Funkcija zaustavljanja
Pomodu ove funkcije moZete zaustaviti sve
funkcije koje rade na grijacoj ploci (osim
programatora vremena).
Ako ste programator vremena
postavili za bilo koju zonu za kuhanje,
nastavit ¢e s radom i nakon

zaustavljanja.
; ......,_.".’ @ @
+0 150
1. Dodirnite tipku "II" kad je grijaca ploca
ukljucena.

Sve ukljucene zone za kuhanje nastavit ée s

radom na najniZoj razini.

2. Ponovno dodirnite tipku "Il" da biste
ponovno pokrenuli sve zaustavljene zone
za kuhanje s prethodnim postavkama.

Nakon $to pritisnete tipku za
zaustavljanje, na zonama za kuhanje
koje su bile uklju¢ene prije nego sto
ste pritisnuli tipku prikazat ée se
simbol 2.

Sigurna i u€inkovita upotreba induk-
cijskih zona za kuhanje

Principi rada: Jedna od znacajki principa
rada indukcijske grijace ploce je izravno
grijanje posude. Zato ima mnoge prednosti

u usporedbi s drugim vrstama grijacéih ploca.
Radi u¢inkovitije, a povrsina se grijace ploce
ne zagrijava.

Indukcijska je grija¢a ploca opremljena

vrhunskim sigurnosnim sustavom koji pruza

najvecu razinu sigurnosti prilikom upotrebe.
Grijaca je plo¢a opremljena
indukcijskim zonama za kuhanje s
promjerom od 145, 180, 210 280
mm, ovisno o0 modelu. Zahvaljujuéi
znacajki indukcije, svaka zona za
kuhanje automatski otkriva posudu
koja se na nju postavi. Energija se
stvara samo na mjestima na kojima
posuda dodiruje zonu za kuhanje i na
taj se nacin postiZe najmanja
potrosnja energije.

Ogranicenje vremena rada

Kontrolni je sklop grijace ploce opremljen
ograni¢enjem vremena rada. Kad jednaili
viSe zona za kuhanje ostanu ukljucene, zona
za kuhanje automatski ée se iskljuciti nakon
odredenog vremena (vidi Tablicu-1). Ako ste
programator vremena dodijelili zoni za
kuhanje, prikaz programatora vremena
takoder ée se iskljuciti.

Ograni¢enje vremena rada ovisi 0 odabranoj
razini temperature. Na ovoj razini
temperature primjenjuje se najdulje vrijeme
rada.

Zonu za kuhanje mozZete ponovno pokrenuti
nakon prethodno opisanog automatskog
iskljucivanja.

Tablica-1: Ograni¢enja vremena rada
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Brzo zagrijavanje 10 minuta
P1 5
P2 2
P3 1

Zastita od pregrijavanja

Vasa je grijaca ploca opremljena senzorima

koji osiguravaju zastitu od pregrijavanja. U

slu¢aju pregrijavanja moZete primijetiti

sljedece:

+ Uklju¢ene se zone za kuhanje mogu
iskljuciti.

+ Odabrana se razina moze sniziti. Medutim,
ovo se stanje ne moZe vidjeti na oznaci.

Sustav zastite od prelijevanja

Vasa je grija¢a ploca opremljena sustavom
zastite od prelijevanja. Ako dode do
prelijevanja na upravljacku plo¢u, sustav ée
odmah prekinuti napajanje i iskljuéiti grijacu
plocdu.

Upozorenje ,E" prikazuje se na oznaci
tijekom ovog razdoblja.

Precizno postavljanje snage

Jedna od znacajki principa rada indukcijske
grijace ploce je trenutna reakcija na naredbe.
Postavke snage mijenjaju se velikom
brzinom. Tako moZete sprijeciti prelijevanje
vode, mlijekaitd. iz lonca, ¢ak i kad je
tekucina ve¢ na rubu.

Bucni rad

Indukcijska grija¢a plo¢a mozZe stvarati

odredene zvukove. Ti su zvukovi normalnii

dio su indukcijskog kuhanja.

+ Zvukovi postaju glasni na visokim
razinama temperature.

+ Buku moze uzrokovati legura posude.

+ Na niskim razinama moZete ¢uti
uobicajeni zvuk ukljucivanja / iskljucivanja
zbog principa rada.

+ Buku mozZete zacutii ako zagrijavate
prazan lonac. Kad ga napunite vodom ili
hranom, ovaj ¢e zvuk nestati.

+ MoZete zacuti buku ventilatora koji hladi
elektri¢ni sustav.

Poruke o pogresci

Tablica-2: Kodovi i uzroci pogreske

Pritisnuli ste [ Simbol ,, Prikaz zone
dvije ili vise | treperi za kuhanje
tipki

Pregrijana je | Simbol "H" Prikaz zone
ploCa za treperi za kuhanje
kuhanje

Nema Simbol "= Prikaz zone
prikladne zasvijetli. za kuhanje
tave za

zonu za

kuhanje

Pogreska Simbol ,Fx**" | Prikaz
hardvera zasvijetli. programatora
kartice za vremena
upravljanje

dodirnom

plo¢om

Pogreska Simbol ,Ex**" | Prikaz zone
indukcijskog | treperi za kuhanje
hardvera

Na Simbol ,F" Prikazi svih
upravljackoj | treperi zona za

se ploCi kuhanje
nalaze tava

/ lonac ili

neki drugi

predmet

x**,1,2,..9"

Za detaljnije informacije o porukama
0 pogresci koje se mogu pojaviti na
dodirnoj upravljackoj ploci pogledajte
Tablicu-2. Ako se pogreske Fx i Ex ne
isprave, pozovite ovlastenog
servisera.

Ako je povrsina upravljacke ploce
izloZena pari, iskljucit ¢e se cijeli
kontrolni sustav, zacut ¢e se zvucni
signal, a na prikazu ¢e treperiti ,E".

Odrzavajte povrsinu dodirne
upravljacke ploce cistom. Plo¢a vas
moZe upozoriti 0 pogresci u radu.

Na dodirnu upravljacku plocu ne

stavljajte lonce / tave.
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[ odrzavanje

Nemojte koristiti parne Cistace za

Opce informacije

Vijek trajanja proizvoda ¢e se produljiti, a
Cesti problemi ¢e se smanijiti, ako se
proizvod redovito Gisti.

Iskljucite uredaj iz struje prije pocetka
odrzavanja i ¢is¢enja.

Postoji opasnost od strujnog udara!
Pustite da se uredaj ohladi prije
¢iséenja.

Vruée povrsine mogu uzrokovati
opekline!

+ Temeljito oCistite proizvod nakon svake
uporabe. Na taj éete nacin uvijek moci
lak&e ukloniti ostatke od kuhanja, pa nece
zagorjeti kad sljedeci put budete koristili
uredaj.

+ Za uredaja jedinice nisu potrebna
posebna sredstva za Ciséenje. Koristite
toplu vodu s tekuéinom za pranje, meku
krpu ili spuzvu i obrisite je suhom krpom.

+ Uvijek pazite da dobro obrisete viSak
tekucine nakon &is¢enja prolivene hrane.

+ Ne koristite sredstva za ¢iséenje koja
sadrze kiselinu ili klorid za ¢iséenje
povrsine od nehrdajuceg Celika i inoksa i
rucku. Za ¢iséenje tih dijelova koristite
meku krpu s tekuc¢im deterdzentom
(neabrazivnom), pazeéi da brisete u
jednom smijeru.

Neki deterdZenti ili sredstva za
¢iséenje mogu ostetiti povrsinu.

Ne koristite agresivna sredstva za
Cisc¢enje, prasak/kreme za Ciséenje ili
bilo kakve ostre predmete.

Ciséenje uredaja jer to moZe

uzrokovati strujni udar.
Ciséenje ploce za kuhanje
Staklokeramicke povrsine
Operite staklokeramicku povrsinu
(vitrokeramika) hladnom vodom pazeci da
ne bude ostataka sredstva za Ciséenje i
osusite je mekom krpom. Ostaci mogu
uzrokovati osteéenja staklokeramicke
povrsine kad idudi put budete koristili plocu
za kuhanje.
Osuseni ostaci na staklokeramickoj povrsini
(vitrokeramika) se ni u kojem slu¢aju ne
smiju strugati ostricama kuka, staklenom
vunom ili sliénim alatima.
Uklonite mrlje od kamenca (Zute mrlje)
malom koli¢inom komercijalnog sredstva za
uklanjanje kamenca ili malom koli¢inom
octa ili soka od limuna.
Ako je povrsina jako prljava, nanesite
sredstvo za iS¢enje na spuzvu i pricekajte
da se dobro upije. Zatim ogistite povrsinu
ploce za kuhanje mokrom krpom.

Hrana zasnovana na Seceru, kao sto
su gusta krema i sirup moraju se
odmah ocistiti, a ne cekati da se
povrsina ohladi. U suprotnom se
staklokeramicka povrdina moze
trajno ostetiti.

S vremenom na premazima ili drugim
povrsinama boja moZe malo izblijedjeti. To
nece utjecati na rad proizvoda.

Blijeda boja i mrlje na staklokeramickoj
povrsini su uobhicajeni i ne predstavljaju
gresku.
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Otklanjanje kvarova

I dijelovi zagriju, mogu se Siriti | Uzrokovati buku. >>> To nije kvar.

Uredaj ne radi.

+ Mozda] Je glavni osigura& pokvarenili je izbacio. >>> Provjerite osiguraée na ploci s
osiguracima. Po potrebi ih zamijenite ili ponovno ukljucite.

+ Uredaj nije uklju¢en u (uzemljenu) uti¢nicu. >>> Provjerite spoj utikaca.

+ Ako prikaz ne zasvijetli kad ponovno ukljucite grijaéu plo¢u. >>> Iskljucite uredaj na
prekidacu. Sacekajte 20 sekundi i onda ga ponovno spojite

* Aktivna je zastita od pregrijavanja. >>> Pustite da se grijaca ploca ohladi.

+ Lonac nije podesan. >>> Provjerite svoj lonac

+ Niste stavili lonac na aktivnu zonu za kuhanje. >>> Provjerite da li se lonac nalazi na zoni
za kuhanje.

+ Va$ lonac nije kompatibilan s indukcijskim kuhanjem. >>> Provijerite je li vas lonac za
kuhanje kompatibilan s indukcijskom ploéom za kuhanje.

+ Lonac za kuhanje nije pravilno centriran ili donja povrsina lonca nije dovoljno Siroka za
zonu za kuhanje. >>> |zaberite lonac koji je dovoljno irok i centrirajte pravilno lonac na
zoni za kuhanje.

+ Lonac ili zona za kuhanje su pregrijani. >>> Pustite da se ohlade.

+ Vrijeme kuhanja za odabranu zonu kuhanja je mozda gotovo. >>> MoZete postaviti novo
vrijeme kuhanja ili zavrsiti s kuhanjem.

+ Aktivna je zastita od pregrijavanja. >>> Pustite da se grijaca ploca ohladi.

* Mozda neki predmet prekriva dodirnu kontrolnu plocu. >>> skinite predmet s ploce.

Lonac se ne zagruava cak iako je zona za kuhanje ukljucena.

+ Vas lonac nije kompatibilan s indukcijskim kuhanjem. >>> Provjerite je li va$ lonac za
kuhanje kompatibilan s indukcijskom plo¢om za kuhanje.

+ Lonac za kuhanje nije pravilno centriran ili donja povrsina lonca nije dovoljno Siroka za
zonu za kuhanje. >>> |zaberite lonac koji je dovoljno irok i centrirajte pravilno lonac na
zoni za kuhanje.

Konzultirajte se s ovlastenim serviserom ili dobavljatem gdje ste kupili uredaj ako ne
mozete rijesiti problem iako ste primijenili sve upute u ovom dijelu. Nikada ne
pokuSavajte samo popraviti pokvareni proizvod.
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